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Solucdes das substancias que fazem excepciio apparente
as leis da pressdio osmotica. — Theoria
da dissociacfio electrolytica

PELO

Prof. Consellheiro Achilles Machado
[

Os acidos fortes, as bases fortes e os saes, em solugéo
aquosa, ndo se comportam como as substancias orgamicas, sob
o ponto de vista das propriedades colligativas.

Se dissolvermos, por exemplo, uma molecula-gramma
(74¢7,6) de chloreto de potéassio em 1:000 gr. de agua, o soluto
obtido tem uma presséo osmotica quasi dupla da que corres-
ponde a uma molecula-gramma de uma substancia organica.

O abaixamento da tensdo de vapor, a elevagdo do ponto
de ebulli¢do, o abaixamento do ponto de congelagéo teem, tam-
bem, no caso do soluto do chloreto de potassio, valores quasi
duplos dos normaes (correspondentes ds substancias organicas).

Em um soluto muito diluido de uma molecula-gramma de
sulfato de potassio, a pressdo osmotica, o abaixamento de ten-
sdo de vapor, a elevagéio do ponto de ebulli¢do e o abaixamento
do ponto de congelagéio adquirem valores que se approximam
do triplo dos valores normaes.

Conclue-se, pois, que uma molécula de chloreto de potassio
(sob o ponto de vista que estamos comsiderando) produz quasi
o mesmo effeito que duas moléculas de uma substancia organi-
ca; uma molécula de sulfato de potassio, em solugdo muito di-
luida, produz um effeito quasi comparavel ao de tres moléeculas
de uma substancia organica.

Para explicar taes desvios, a hypothese mais simples, e
hoje universalmente acceite, & a de S. ArsiIEIVIUS (1887). N'essa
hypothese, admitte-se que, nos solutes de que se trata (scidos
fortes, bases fortes e a maior parte dos saes), o dissolvente
desdobra um certo numero de molécullas nos seus i0es, €ompor-
tando-se cada um d'estes como se fosse uma meléeula, s6b @
ponto de vista das propriedades colligativas.

Admitte-se que um soluto aquoso diluido de chloreto de
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potassio, por exemplo, contem peucas moléculas d'esse sal; a
maior parte d'ellas estdo desaggregadas nos seus ifes Cl e K.
Se todas as moléculas estivessem assi desaggregadas, a pres-
sdio osmotica e as outfas propriedades gue com ella se relacio-
nam adquirifiam valeres duples des nermass; se os valores
observados néo attingem esse limite, é isso devido a que nem
todas as moléeulas seffrem a @esaggregasso.

No caso do sulfato de potassio, a presséio osmotica e as ou-
tras propriedades colligativas attingiriam um wvalor triplo do
normal, se todas as meléculas de SO‘K? estivessem desaggre-
gadas nos tres {tles SO¢, K, K.

O numero de moléculas que so desaggregam nos iles au-
gmenta com o grau de diluiglo; porisso, também, quanto
mais diluidos sdo os solutos dos acides, das bases e dos saes,
maiores valores tomam as propriedades colligativas, em relag&o
aos valores correspondentes a solugdes equimoleculares de sub-
stancias organicas.

O phenomeno de que se trata é da natureza do que se da
com os gazes e vapores que fazem excepgéo apparente a lei de
AvosaDRO, isto é, que tem densidades anémalas, que conduzem
a pesos moleculares inferiores aos que sdo determinados pelo
estudo das transformagdes chimicas.

Assim como ahi a anomalia se explica por um desdobra-
mento de moléculas em outras menos complexas, por um phe-
nomeno de dissecieg®n, também, no caso das propriedades col-
ligativas de que nos estamos occupando, se admitte uma des-
aggregacfio das moléculas em particulas mais pequenas, os
10es.

No caso dos gazes, a dissociagio é determinada pelo calor;
no caso das substancias dissolvidas, é determinada pelo dissol-
vente.

E com a agua, empregada como dissolvente, que mais no-
taveis sdo as anomalias de que nos occupamos; mas também
sdo ellas observadas, ainda que muito menos vezes, em solutos
em outros dissolventes, taes como o alcool, a acetona, etc.

Certas substancias que, dissolvidas na agua, teem um com-
portamento anormal, deixam de o ter, quando se encontram
em dissolugdo no alcool, por exemplo. As anomalias devem,
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pois, ser attribuidas a am effeito do dissolvente, e ndo & sub-
stancia dissolvida.

O phenomeno de que nos estamos occupando recebeu o
nome de dissociagio electrolytica; pois, effeotivamente, se obser-
va, em especial, nos electrolytws, isto é, nos solutos que melhor
conduzem a corrente electrica.

11
A electrolyse

A agua absolutamente pura pdde dizer-se que ndo conduz
a corrente electrica, que pdde, facilmente, passar atravez dos
solutos aquosos dos dcidos fortes, das bases e dos saes.

Como se sabe, a passagem da corrente faz dirigir para os
electrodos certas partes comstituintes do acido, da base ou do
sal, as quaes se deu o nome de ies.

A parte que se dirige para o cathedin (electrodo negativo)
tem o nome de cathi@®; a parte que se dirige para o anodo (ele-
ctrodo positivo) tem o nome de anido.

O acido chlorhydrico, puro, no estado liquido, ndo conduz
a corrente electrica; mas se fiizermos passar esta atravez de um
soluto aquoso d'aquelle acido, veremos apparecer no cathodo
o hydrogenio, e no énodo o chloro.

Muitas vezes, os ides, em vez de se libertarem nos electro-
dos, como no exemplo anterior, reagem com a substancia d’es-
tes ou com a agua dissolvente ou reagem entre si, d'onde re-
sultam phenomenos secumdiarios, que se succedem ao phenomeno
primario, j& definido.

Se, por exemplo, empregando um anodo de cobre, fizermos
passar uma corrente atravez de um soluto de sulfato de cobre,
veremos apparecer o cobfe no cathodo, ao passo que no énodo
o ifo SO%* combinando-se com o cobre, formard, novamente, o
sulfato de cobre.

Por esta forma, a composi¢io do banho canserva-se cons-
tante durante a passagem da corrente.

Se, ainda no caso de um soluto de sulfato de cobre, o émodo
for de platina, o ido SO* ndo terd acgdo sobre o metal, mas

#*
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reagird com a agua, formando acido sulfurico, ao passo que se
liberta oxygenio.

Por muito tempo se admittiu que a corrente electrica, para
atravessar o soluto conductor, decompunknappeeviananéeomeiddp,
a base ou o sal, nos seus ifes, que s&io os verdadeires vehicu-
los da electricidadle: o cathiio, carregado de electricidade po-
sitiva, dirige-se, no sentido da corrente, para o cathedo, ae
passo que o anifo transporta uma carga egual de electricldade
negativa e caminha, no sentidoe contrario da corrente, para 6
electrodo positive.

Furapay descobriu a lei que tem o seu nome: todes os ides
da mesma valéncia conduzam cargas electricas eguaes. Assim, por
exemplo, a carga negativa transportada pelo ido Cl é egual 4
carga positiva transportada pelo ido H.

O ido SO* transporta uma carga negativa dupla da carga
positiva transportada pelo ido H. O ido SO* transporta carga
egual 4 que é transportada por H®.

O iZo Hg do sulfato mercuroso SO*Hg? transporta metade
da carga que é transportada pelo ido Hg do sulfato mercurico
SO+Hg.

A hypothese de Amumevius, a que ji nos referimos, admitte
que a electricidade, para atravessar o soluto aquoso de um
acido, de uma base cu de um sal, ndo tem que effectuar o tra-
balho prévio de decomyor as moléculas nos seus ides. J& encon-
tra um Aumero maior ou menor de moléculas assim dissociadas
pela acglio do dissolvente; a corrente electrica apenas tem que
utilisar como vehiculos os iSes que j& encomtra ao seu dispor
no soluto, erientando-os e fazendo-os dirigir para os electrodos.

Foi, pois, o dissolvente que determinou a dissociagio de
um numero maior ou menor de moléculas nos seus iGes; uns,
os cathides, encontram-se carregados de electricidade positiva;
outros, os anides, estdo carregados de electricidade negativa.

A corrente dirige os ides positivos para o electrodo nega-
tivo e os ides negativos para o electrodo positivo.

Chegando ao electrodo, cada ido recebe uma carga electri-
ca egual e de signal comtrario & que transporta, e assim passa
ao estado neutro, jé libertando-se junto ao electrodo, ja deter-
minando os phenomenos secundarios a que nos referimos acima.
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Na fig. 21, podemos mostrar por que modo imaginames
gue as cousas se passam.

Consideremos uma flada de moleculas, no seio do liquido,
entre os dois electrodos.

Sejam representados por circulos braneos s ides peositivos
e.por circulos negros os iBes negativos que, uns e outros, pos-
suem uma certa independencia, desde que as molecuias estejam
dissociadas.

] B

Logo que os electrodos introduzem a corrente electrica no
soluto, a fiada do ides positivos caminha para o electrodo ne-
gativo e a dos iGes negativos é atrahida para o énodo.

A velocidade com que caminham os cathides nio é, em ge-
ral, a mesma com que caminham os anibes; em todo o caso
taes velocidades sao muito pequenas.

O ido H, por exemplo, que é de todos o mais veloz, tem,
apenas, uma velocidade de uns 1l centimetros por hora, quan-
do a queda do potencial é de 1 volt, por centimetro-de distan-
cia entre os electrodos, sendo a temperatura de 18°.

Por effeito dos movimentos dos ides, em sentidos contra-
rios, um certo numero de cathibes véo ficando sem par (isto §,
sem o aniao correspondente), do lado do cathodo, na unidade
do tempo; um numero egual de anides ficam egualmente sem
par do lado do anodo, durante 0 mesmo tempo; séo esses ides,
assim isolados, que passam ao estado neutro, recebendo dos
electrodos cargas eguaes e de signaes contrarios és que trans-
portam.

Muitos factos levam a acceitar a hypothese de ARRHE-
NIUS.

Em . primeiro logar, tem-se verificado que as solugdes ele-
ctrolyticas obedecem 4 lei de OHM, como os conductores metal-

Fig. 21
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licos, sendo sempre a intensidade da corventte diretamentte Fpvper-
cional 4 jhmoge elkctromotriz.

D’aqui se conclue que nenhuma energia electrica é despen-
dida em desaggregar as moléculas nos seus ides, conclusdo
esta a que, j& ha muito tempo, CrAUSIUS tinha chegado (1857).

Em segundo logar, podemos observar que, por mais affas-
tados que estejam um dos outros os dois electrodos, os produ-
ctos da electrolyse apparecem, simultaneamente, nos dois.

Para que os primeiros ides positivos e negativos que se li-
bertam proviessem das primeiras moléculas decompastiass, seria
necessario admittir que o movimento dos ides se faz com uma
velocidade enorme, o que estd em opposi¢do com outros factos.

€omo Crausius observou, se a forca electromotriz da cor-
rente fosse a causa determinante da desaggregacéo das mole-
culas em ides, nfo deveria haver decompmitgio, e também nao de-
veria haver corrente alguma, emquanto a forga electromotriz
estivesse abaixo de um certo valor; logo que este fosse attin-
gido, uma rapida decompasigfitv seria determinada e seria acom-
panbada de uma intensa corrente.

Nada d'isto succede, por mais fraca que seja a corremte;
ella péde passar atravez da solugdo electrolytica, conservando-
se sempre a intensidade proporcional 4 forga electromotriz.

CrLawsius admitte que as moléculas dissolvidas, animadas
de consideraveis velocidades, chocam-se constantememte.e d'es-
ses choques resulta a desaggregagdo de algumas d'etlas nos seus
iGes ; cada um d'estes mantem-se em condi¢des convenientes
em liberdade, até encontrar um iAo opposto, com o qual vae
reconstituir uma molécula.

Quando o numero de moiéculas desaggregadas em um certo
tempo for egual ao numero de moléculas reconstituidas, no
mesmo tempo, da-se o equilibrio mevel, como todos os pheno-
menos da mesma ordem.

Uma certa propor¢do de moléculas (muito poucas, pensava
CrAwSIUS ; muitas, pelo contrario, mostrou AWKENHIUS) encon-
tram-se desaggregadas nos iGes, com as suas respectivas cargas
electricas. Este estado de dissociagio é a condi¢gdo normal do
soluto, e existe quer através d’elle passe ou néo a corrente ele-
ctrica.
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A tnica ac¢do da corrente 8, como j& foi dito, dirigir os
ides para os electrodos, onde sdo descarregados.

As substancias que ddo solutos bons conductores da ele-
ctricidade teem, quando estdo dissolvidas, um grande numero
de moléculas dissociadas; pelo contrario, as substancias que
déo solutos de fraca comductibilidade, n'elles se encontram com
um pequeno numero de moléculas dissociadas.

O grau de disseciagtn, isto é, a relagdo

d

n

entre o numero d de moléculas dissociadas e o0 numero n mo-
léculas de que primitivamente se dissolveram, péde ser dedu-
zido, como veremos, da conductibilidade da solugdo.

Na hypothese de Amnumvius, as moléculas ndo dissocia-
das pelo dissolvente ndo tomam parte na conductibilidade; esta
depende do numero de ides presentes e das velocidades com
que se dirigem para os electrodos os dois ides carregados de
electricidades contrarias.

III
Avaliacdo do grau de dissociagéio

Vejamos agora como se péde avaliar o grau, décddisschiggeo
de um electrolyto e como se modificam as formulas que utili-
samos para a determinagfio de pesos moleeulares, no caso de
se tratar das substancias dissociaveis pele disselvente.

Sendo n o0 numero de moléculas que se dissolveram em um
certo peso P do dissolvente, d o numero de moléculas que se
dissociaram nos seus ides enm o grau de dissociagfio, ser#:

d
n

m-_—

O numero de moléculas ndo dissociadas &, evidentemente,
n — d; se cada molécula se dissocia em X\ ides, sera d ¥y o
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numero de iSes resultantes da dissociagio. O numero total de
particulas independentes (moléculas ndo dissociadas em ides)
sera, pois:

(n —d) + an, ou n  d (W — 1);
ou, aimdem:

n -+ mn (@ — 1) oun[l § m M — 1))

Para ter o valor de pressdo osmotica ou de qualquer das
outras propriedades que com ellas se relacionam, quando se
trata de um electrolyto, devemos substituir, nas formulas jé
apresentadas, o numero n de moléculas dissolvidas pelo nume-
ro de particulas independentes n [1 4 m (WM, — 1)].

O abaixamento do ponto de congelagdo, por exemplo, es-
tard relacionado com o numero n de moléculas pela expressio:

= torfl £ m 0 — 1)

ou:

t=kp M@

Se considerarmos a solugio aquosa de um electrolyto de
peso molecular conhecido, poderemos da expressdo anterior ti-
rar o valor de m, isto é, ficaremos conhecendo o grau de diisso-
ciagiiiv da substancia dissolvida.

Se, porém, quizessemos applicar a formula anterior & de-
terminagio do peso molecular da substancia dissolvida, preci-
sariamos determimnar, por um processo independente, o valor de
m. E o que vamos fazer.

(Contitioas).
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A analyse chimica dos sarres das pipas, das fezes
do vinho e dos erystaes des alambiques,

SEGUNDO® O0$S METHODPOS ACONSELHADOS

PELO®

Prof, Menozzi

A X1 sub-commisséio da Commissiiv intesnatsontl de amadysss,
de que é presidente o prof. UNGE, de Zurich, tem a seu cargo
relatar, para o proximo congresso internacional de chimica em
Roma, entre outros, o thema: Amaligse das matéeviaes cumtendo
acidy tarptaaxiim.

O assumpto tem importancia, para se unificarem os me-
thodos de analyse d'estas substancias, que até agora eram obje-
cto de desaccordos, muito para lastimar em transacg¢bes com-
merciaes.

Como presidente d'essa sub-commisséo, o prof. MENOZZI,
da Real Escola superior d'Agricultura de Mildo, elaborou o
plano de analyses, que vamos expor.

Segumdo elle, os methodos analyticos a estabelecer dewem,
comprehender: 1.° o processo para doseamento do bitanttweado de
pitizssop; e 2.° o que tem por fim dosear o acidy tartariioo tufel.

Emquanto ao primeiro doseamento, o prof. MENOZZI pro-
pbe que se abandone o methodo por titulagio directa, sem fil-
tragdo, porque para as borras de vinho, e, em geral, para as
matérias impuras e pobres, os erros assim commettidos s&o
muito fortes.

Emquanto ao doseamento do acido tartarico total, o methodo
que preconisa é o chamado methodo allemiiv gy acido céiborky-
driim, mas com diversas modificagdes no modus ffrieddt, aconse-
lhadas pelos trabalhos de MOSLUNGER e de MEHREN, e j4 corrente-
mente seguidas pa Italia, depois do Congresso de Turin de 1902.

Eis aqui os methodos como os expde o awectior:

1.—Doseamento dip bittetienatio

Peze 2,35 gr. de materia fina e introduza n'um matraz marcado de
500 €5 com 466 €% d'agua destillada. Aqueca e comserve em ebuli¢do duran-
te 5 minutos, junte “agua, deixe arrefecer, complete com agua até 4 marca,
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agite e filtre em filtro de pregas. Tome 250 ¢ do liquido filtrado, leve &
ebuli¢do n'uma capsula de porcelllama e titule, usando papel de tornesol
neutro e sensivel, com o soluto /4, de potassa, aferido por meio do bitarta-
rato de potassio puro e operando nas mesmas condigdes.

1. — Mesamentto do acidly tartritco twhal

Peze O gr. de materia pulverisada n'um gobelet de ioo-i50c$ de capaci-
dade, junte § €* de acido chlorhydrico (densidade t,io) para materias po-
bres, borras, etc., ou 18 c® para matérias ricas, tartaratos, etc. Misture e
agite com cuidado 4 temperatura ordinaria com uma pequena vareta de vi-
dro, dando com a méo movimentos ao gobelet e levando ao fundo do gobe-
let por pequenas quantidades d'agua, por meio d'uma garrafa de lavagem,
as particulas das matérias que se depdem nas paredes.

Passados 5 ou io minutos, arraste com agua destillada para um balao
marcado de too c3; junte agua até perfazer o volume de too c® agite e fil-
tre por um filtro de pregas.

Meca com a pipeta 50 c& de liquido filtradw ; dgite n'um gobelet de
250-300 ¢® de capacidade; junte 5 c3 (ou io ¢ se se tomarem 18 c8.de acido
chlorhydrico) de solugdo de carbonato de potassio (contendo 66 gr. de
CO?K? em ioo c¢3 de solucdo); aquega e comserve em ebulicdo até cessar a
effervescendcia e se depositar o carbonato de cal, pulverulento.

Deixe esfriar, deite n'um matraz de ioo c3, complete com agua até &
marca, agite e filtre em filtro de pregas; tome 50 €3 de liquido fifitaddgdeite
n'uma capsula de 460000 c3 de capacidade, evapore em banho-menia até &
seccura; redissolva o residuo em 5 ¢ de agua fervente, e depois da solugao,
junte 5 € de acido acético glacial, agite fortemente com vareta de vidio;
passados i5 ou 20 minutos, deite 120 centimetros de alcool a §5°; remexa,
deixe depositar durante alguns minutos e filtre 4 trompa em filtro de cel-
lulose.

Lave com alcool quatro ou cinco vezes, até que o alcool ndo tenha
reacgdo acida; e depois deite com 2600 300 c3 de agua fervente n‘uma ca-
psula de porcalllana o filtro e o precipitado; leve 4 ebuligdo e titule com
potassa normal aferida pelo bitartarato e com papel de tornesel neutro sen-
sivel.

Covreecido devittda ao volumee de mataiags solidbss. — Se se tiver de operar
com matérias ricas, contendo mais de 50 9/ de acido tartarico total, ndo é
preciso fazer nenhuma correcciio. Para matérias tartaricas pobres propde o
snr. professor Mmwozzi que se deduza a quantidade dada pela formula se-
guinte: 6,7 — (n X 6,02), em vez da que era até agora adoptada (1) e que
envolvia um erro. Na formula n representa o numero que na percentagem
excede 26 /.

(}) A formula adoptada até agora era 6,7 + (n x 6,02).
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*

O abaixo assignado, como membro da sub:emmisszo, pede
aos seus collegas portuguezes que se tenham occupado d’esta
especie de analyses que lhe communiquem as observagdes que
a proposito julgarem opportunas, afim de as poder tramsmitiir
ao auctor do trabalho.

A. J. Fierrawa pa SILVA.

Sobre o doseamento da gordura dos leites

Dr. Hugo Mastbaum

Director do laboratorio da Inspec¢éo geral dos vinhos ¢ azeites

As InstrucgBes regulameniarss para a fiscalisacdo dos leites e
dos lacticinios (*), actualmente em vigor, prescrevem, entre as
determinagdes que se devem realisar em todas as amestr@s, para
o doseamento da gordura nos leites, o apparelho de THORNER,
mandando que a operagdo seja effectuada conforme as instru-
cgdes que acompanham cada apparelho.

Em vista da muita importancia que o doseamento da gor-
dura tem para a apreciagdo dos leites estatue-se mais que, nas
determinagdes que Se devem effectuar nus amostras suspeitas,
em face do resultado das determinagdes precedentes, e nas
amostras provemnientes da prova no estabulo, a determinagio
da gordura seja repetida, devendo a percentagem da gordu-
ra, n'esta segunda analyse, ser verificada pelo apparelho de
SOXHLET.

© methodo de TudRNER pertence ao grupo dos chamadios
methodos rapidos (Sitkmefimethoden) que reclamam o tratamento
do leite pelos alcalis ou acidos e o uso subsequente da forga

(1) Approvadas por decreto de i4 de setembro de (§66.
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centrifuga para a separagdio da gordura. O tratamento peles
reagentes chimicos é preciso para a destruicdo do envoluero
proteico dos globulos de gordura, que obsta &4 separagho com-
pleta d'esta do resto dos componentes do leite.

Ja em 1859 Fwoms tentou servir-se da forga centrifuga para
o doseamento da gordura nos leites. Fyorp e Bere, em 1868,
seguiram-lhe na esteira; mas como estes chimices ainda igno-
rassem a necessidade da destruigdo dos envelucros dos globuloes
de gordura, os resultados dos seus ensalos foram pouco satis-
fatorios.

Quem primeiro empregou a centrifuga em combinagio com
o tratamento pelos acidos foi 0 engenheiro sueco C. G. PATRICK
bx [LavaL, o genial comstructor das desnatadeiras e das turbi-
nas a vapor.

No seu apparelho, denominado Laktokrit (*), serviu-se pri-
meiro dos acidos acético e sulfurico, mais tarde dos acidos la-
ctico e chlorhydrico. Os resultados obtidos por meio do Lak-
tokrit eram, segundo os trabalhes de SoxHLET, WWNTER-BLYTH,
SrosmmaNN, ViETH, NiLsow e outros, muito exactos ; mas para
por o apparelho em pratica precisava-se d'uma desnatadeira DE
LawvaL com motor, o que restringiu comsideravelment® o uso
d’este processo.

S. M. Bumoock, chimico da Estag#io agricola do estado de
Wiscomsin, em Madison, America do Norte (2), teve o mérito
de tornar o methodo mais accessivel, simplificando muito, tanto
o modo de operar como o material.

Segundo o processo Bwsuock mistura-se o leite com acido
sulfurico concentrado, 17,6 c3 de cada, n'um frasquinho de gar-
galo muito estreito, submette-se a mistura 4 forga eentrifuga e
lé-se directamente a perceatagem de gordura na divisdo do
frasquinho.

60 modo operatorio foi aperfeicoado por €. €. James (3), que
recommendou 0 uso do alcool amylico para facilitar a separa-

(M Patente allemd, n.° 538i0, de 17 de julho de 885, .

(?) Boletiim da Estargio chimicoaggindda de Wiscwisin, n.8 24, de ju-
lho de ugoo.

(® Exyper. Station Reoond], 1391, 101, i32.



Doseamento da gordura dos leites 151

¢do da camada gordurosa, empregando 17,6 c® de leite 17,6 c¥
de acido sulfurico (de densidade 1,835), 1,5 ¢® de alcool amylico
e 1,5 c2 de acido chlorhydrico.

Finalmente o DR. N. GERBER, chimico de lacticinios em Ge-
nebra, na Suissa, deu ao processo de Bamcock a férma actual-
mente mais divulgada e conhecida sob a denomina¢éio de pro-
cesso agitiobmyysortetricd A& € RRBERN Nsist eustdidubol @ raprereparsese
10 c3 de acido sulfurico (de densidade 1,820 a 1,825), L1 c® de
leite e 1 c3 de alcool amylico, que se misturam n'um tubo bu-
tyrometrico de comstrucgdo especial. Como o peso total dos li-
quidos entrando no ensaio é pouco e os butyrometies tambeém
séo leves, as centrifugas slo de construcgdo bastante simples e
relativamente pouce dispendiosas.

0 methodo de THORNER () data de 1892. N'um tubo de
construcgéio especial, composto essencialmente d’'uma proveta
de 20™ de diametro e 80" de comprimento que se prolonga
n'uma haste de 4" de diametro (no interior), dividida em 60
partes, terminando em funil-campanula de 27™" de dismetiro,
vascolejam-se 10 c3 de leite e lleé® d’'uma solugdo de potassa
caustica contendo 500 gr. d'esta por litro. Aquece-se a mistura
n'um banho-maria durante 2 a 3 minutes, addiciona-se acido
acético glacial quasi até 4 marca, mistura-se, toFna-se a aque-
cer e centrifuga-se n'uma centrifuga Victoria, de Waston
Laidlaw & C°, Glasgow, modiflcada por ThORNEK, com uma
velocidade de 2:000 voltas por minute (40 veltas da manivela).
Leva-g¢ o0 tubo novamente ao banho-maria a ferver durante
6erea de b minutos, e 18-se a altura da camada butyrosa que da
directamente a percentagem do lelte em gordura.

N'um estudo comparativo dos processos de GERBER, de
THORNER, de BaBCOCK-LISTER, de SOXHLET (areometrico) e do
methodo por extracgdo, o snr. J. VAN HAARST, chimico da Es-
tagdo chimian-agriwitedde Wagemingrar , nasHibd lbantia(§) re¢vidiéaa
a maior exactiddo para o methodo de THORNER, estatuindo, aliss,

(M DPr. Wum Twimwer, Ueber die Verwendung der Centrifuge bel
analytisthen und mikroskopischen Arbeiten. Bestimmung des Feitgeeiedlss
Milchuns! Milchproducten. (Chem. Zvg,, 18§2, p. 1162).

(3) Zeitschrift If. angew. Chemie, ﬁ%.
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que a differen¢a a este respeito entre os dois primeiros proces-
sos ndo é muito grande. Relativamente ao custo da acquisi¢do
dos apparelhos e da despeza com os reagentes para cada en-
saio o processo de GERBER seria um pouco mais vantajoso. Em
confronto, o trabalho com o acido sulfurico concentrado e o
alcool amylico, no processo de GERBER, seria desagradavel,
80 passo que o0s reagentes empregados no methodo de THOR-
NER seriam inoffensivos. Accieseenta ainda qQ snf. van HAARST,
gue gquando o alcool amylice, usado no processo de GERBER,
néo tem a devida qualidade (1), os resultados podem sahir erra-
des por muito altes, como verificou elle proprie (*) e SiEe-
FELD (°). Segunde este ultime auctor, porém, este perige é facll
de evitar.

Pela experiencia que ndés temos dos dois processos diria-
mos que para um verdadeiro laboratorio chimico, de fiscalisa-
¢do ou de analyses technicas, é recommendavel o processo de
THORNER e a concomitante acquisi¢dio da centrifuga VicToria.
O trabalho com o processo de THGRNER é mais commodo mas
um pouco mais moroso quando se trata de poucas aimostras.
Havendo, porém, quatro a oito amostras a despachar simulta-
neamente, o gasto de tempo é approximadamente o mesmo.

A despeza com os reagentes 6 um pouco mais elevada no
processo de TuomNER ; além d'isso a centrifuga Vircnomsa é mais
pesada e mais cara que, em geral, as centrifugas usadas para
o processo de GerBER. Mas, em compensagéo, aquelle apparelho,
com os devidos accessorios, que n#do sdo caros, serve ainda
para muitos outros trabalhos que occorrem em Jaboratorios
chimicos (4), como para o exame das farinhas, para a pesquiza
do bacilloe de Kocn no esputo, para o exame dos sedimentos
de vinhos, eervejas e urinas, para o doseamento do lenhose nas
substaneias vegetaes, para o do phosphoro no ferro e ne &¢o,
emfim para muites trabalhos em que se trata de separar presi-

4 (1) Que n3o coincide simplesmente com a pureza chimica do pie-
ucto.

(3) Zaitsohivift if. angew. Chemie, 1903, 400.

%) Zaitsn%t if. angew. Ghamae’, 11903’, 1217,

(%) Chem. Zig., 18a1, 1201; 1802, 1102,



Doseamento da gordura dos leites 443

pitados de liquidos ou emulsdes de liquidos de differentes den-
sidades.

Onde ndo ha a analysar sendo leites e lacticinios, como
nas fructuarias, queijarias, etc., os apparelhos de GamBER sdo
indicados, ou na construccéo original fornecida‘pela casa Hue-
GERsGOF, de Leipzig, ou com os butyrometros aperfeigoados,
de escala chata, comstruidos por Fuxke & C° de Berlim. Com
estes tltimos trabalhdmos, por exemplo, a nosso perfeito con-
tentamento, na Exposicdo de Leitaria, realisada na primavera
do corrente anno, na Tapada da Ajuda.

Por todos os motivos expostos somos de opinido que as
Instrucgles regulamiitarestddeiiicappara gfiattigoad bt ddos
lacticinies podem admittir no capitulo i, sec¢éio B. i, para o do-
seamento da gordura, em todas as amostras, também o processo
de GERBER.

1l

Para a analyse de comtra-prova as fnstrucgBes officiaes pres-
crevem o proeesso areometrico de SoxHLET, baseado na obser-
vagdio que o leite tratado por quantidades determinadas de po-
tassa caustica e ether sulfurico saturado de agua cede a este
toda a gordura. Conforme a riqueza do leite em gordura a re-
sultante solugdo etherea tem densidade mais ou menos elevada,
que se determina com um thermo-areometro especial. Por meio
d'uma tabella obtem-se a correspondente percentagem do leite
em gordura.

O elegante processo de SOXHLET que, pela primeira vez,
foi publicado em 1880 (%), representou um enorme progresso
em confronto com os methodos até entdo comhecidos para a
dosagem da gordura dos leites, os quaes, quando eram exactos,
necessitavam de muito tempo e trabalho, ou, quando eram ra-
pidos, deixavam bastante a desejar no seu rigor. Hoje em dia,
porém, é forgoso dizer que o processo de SoxALET parece an-
tiquado, havendo outros que ndo s6 lhe séo eguaes ou supe-

() Zeisohilfr d. landwirthschaftlichen eddas in Bayeern, 18806, 658,
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riores em exactiddo, mas incomparavelmente mais commodos,
rapidos e baratos. Podia-se comparar o processo de SOXHLET,
altamente pratico e genial no seu tempo, ao apparelho de DoBE-
KEINEu para fazer lume, ao passo que os processos de THORNER
e GERBER corresponderiam aos phosphoros imodernos.

Com respeito ao rigor analytico do methodo de SoxHLET
o Dm. juLio GORODETZKY, chimico no Laboratorio municipal
de Odessa (%), estudou comparativamente este methodo, o de
Rose (*), e os methodos, chamados classicos, de extracgdo do
leite secco sobre areia ou gesso, achando que o processo de
SoxHLET dd4 numeros inferiores (em média 0,0812, no maximo
0,217) aos de RosE, gue elle comsidera gomo 08 mais proximos
da verdade.

Tambem J. Kisw (%) e M. Kiomw (4), do Instituto lactolo-
gico de Proskau, na Prussia, submetteram o methodo de
SoxHLET a um estudo critico, comparando-o com os methodos
de Amam, Rose-Gommums e ScuMIDT. Segundo aquelles expe-
rimentadores, o processo de SoxmieT d4 resultados rigorosos
até a4 percentagem de 1,I5; d'ahi para cima os resultados se-
riam inferiores 4 realidade, chegando as differengas ao maximo
de 0,09 %y quando os leites teem de 3,05 e 3,50 de manteiga.

Em comsequéncia dos seus ensaios, os snrs. Kummny e KuHN
elaboraram uma nova tabella para a correspondéncia entre as
densidades das solugdes ethereas e a sua percentagem em gor-
dura.

Nao pode haver duvida que o processo de SoxHLET é bas-
tante moroso, e que reclama mais habilidade manual do opera-
dor do que os processos de THORNER, GERBER, BYEIOCK € con-
geéneres.

O methodo é tambem mais dispendioso, porque se opera
sobre maior porgdo de leite (200 c3), gastando-se ainda uma
quantidade comsideravel de ether sulfurico, que deve ser bas-
tante puro. E verdade que grande parte d'este ether pdde ser

¥)  Zaitstiriift ff. . Chemie, , 418,
28); Zﬂtsﬂ’hﬂ;”’t%’ iﬁm. Ch%::; %. %ﬁ

(%) Milchigéitmg, .

(%) Milchipeitmg, n&ﬁ,% s Zeitsdh. if. Nahrungssurdl — Geenssaniltels
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recuperada pela destillagdo dos liquidos ethereos; mas também
esta operagdo custa combustivel e tempo e ndo deixa de ser
um pouco perigosa.

Os areometros de SoxnLer indicam a densidade da so-
lugdo etherea a 17,5° O., dando os algarismos a seguir a 0,7.
Assim, pois, 36 graus correspondem & densidade de 0,736.
Sendo estes areometros perfeitamente definidos, a sua exacti-
ddo pdde ser wverificada pelo pycnometro; mas em todo o
caso a acquisigdo do apparelho involve um voto de conflanga
80 comstructor e a verificagdo dos areometros (ha um para o
leite completo, outro para o leite magro) em varies pontes da
eseala ndo deixa de ser um trabalho delleade e nada simples.

II1

Todas as consideragbes que acabamos de fazer levam-nos
a propor que o processo de SOXHLET, incommodo, caro e de
verificagéo difficil, seja substituido por um processo ponderal,
podendo este muito bem ser o de Rosk ), aperfeigoado por
GOTTLIEB (2).

A technica deste processo é a seguinte: N'uma proveta
de 100 c8, graduada em meios centimetros cubicos, deitam-se
10 c3 de leite, 2 c3 de ammonia forte (a 20 9/5), 10 c3 de alcool
a 96 9, 25 c? de ether sulfurico e 25 de ether de petroleo de
poato de ebulliio baixo (0 melhor é empregar s6 ether de pe-
troleo, que passe todo até 60°). Depois do addicionamento de
cada reagente agita-se o comteido da proveta, deitando-se o
ether de petroleo sé depois de se ter separado o ether sulfurico
do resto do liguido.

Passada uma hora, que basta para que a mistura dos etheres
appare¢a perfeitamente limpida sobre o liquido aquoso, nota-se
o volume da camada etherea e tira-se uma parte aliquota d'elle
para um baldo tarado, evapora-se a solugéio etherea a banho-
maria, expulsando-se os restos de ether com uma bola de bor-

@ mevm;fty angeew. Chemiiz, 1883, ioo
6 (8) Veja-se M. Porep, Zittsthifift ff. Nahmm;@s und Gemusnissebl, 1§64,

Rev. de Chim. Pura e A ~ at iane —nr° 1H—Ouritio. 3l
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racha, secca-se o residuo durante ij; hora a K00° e pesa-se ().
Pela relagio do volume evaporado ao volume total da mistura
etherea calcula-se a quantidade de gordura codtida em 100 c3
de leite, e dividindo-se o numero achado pela densidade do leite
obtem-se a quantidade de grammas em 100 gr. de leite.

Quando se trata de leites completos ou magros, que teem
approximadainente a densidade de 1,03, a operagdo pode-se
simplificar, adaptando-se ao orificio da proveta uma disposigéao
de tubos como a que serve nas garrafas para lavar precipita-
dos, mas com tubagem muito estreita, de 2"® de diametro ou
menos. Introduz-se entdo o tubo de descarga de férma tal que
na proveta figuem 1,6 c3, o que facilmente se consegue. A
quantida de gordura pesada corresponde entdo simplesmente &
contida em 10 gr. de leite.

Tratando-se da analyse de nata ou de leite muito rico em
manteiga, é preciso dilui-lo convenientemente, prasmnddosse as
quantidades do producto entrado no ensaio, em vez de as
medir.

Todos os analystas que até agora se occuparam da criti-
ca experimental do processo RoSE-GoimuEs (?) elogiam o seu
rigor, assim como a simplicidade e a limpeza da manipu-
lagéo.

Nao podemos senfo perfilhar o seu parecer. Especialmente
para laboratorios em que s6 de vez em quando se effectua um
doseamento de leite, o processo de RosE- iTLIES recommen-
da-se pelo facto de ndo requerer qualquer apparelhagem espe-
cial e tdo somente provetas, chupetas, tubagem e balbes que
existem em qualquer laboratorio regularmente montado.

() Sendo o ether de petroleo de boa qualidade, a seccagem na estufa
pode-se afoitamente dispensar.

* J. Gorepevzky, L c.; C. H. Wawmw, Zeitschriift ff. angese. Chemie,
18%5-, i%; I KuEiN, ) 6§ M. Kb, L 6. J. ik, ZRiSenyy §f{ Nahrungs.-wnd
Genyssmittel, ;g@ , i 166. K. FOROGTEINER, N8 Mesma Fevista, 105, FARNSTE-
NER substitye g avetas H%er 4Rs tbes de feitig espeecial, Muite semmedes
quande se trata de fazer UM numers avuliade de analyses simulianeamen-
te. Ammne Rormwe, N MBSMa revista, iges, 1, 531, desereve um tube &em
t%gneifa lateral para faeilitar a tiragem d'uma parte allgueta da mistura
etherea.
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v

Propomos, pois, em face do que fica exposto, que nas fins-
troeyies officiasss pana a fiscalisagdiv do leits, na Secgio B, m
1.°, as palavras: «A gordura pelo apparelho de SoxHLET» sd-
jam substituidas por estas: «A gordura pelo processo de Ros -
GOTTLIEB».

Dosage dans les vins de liqueur du sucre réducteur,
de la levulose et de la dextrose. Résultats obtenus
avec les vins de Porto

PAR LE

Dr. W. F. Hesselink
(de Harnhem)

I.— Méthodes de dosage

Prtfparngition de la soluiion ssuerée

. . 5 . .
Le vin ayant ¢ gr. d'extrait, pesez ——0-9 gr. du vin, neutrali-

sez, chassez I'alcool, mettez dans une %ole ee de 100 c3,
chasspz I'alcool! mettez dans une fiole. ee de 10&%
Ereclg Iez avec une assez gran e quantit sous-aceta e

Tuide = remghssez eXacteme lf':erllﬁ?trez SAr su%C%tl%

lomb U|de remplissez exactement et filtrez par un |tre

Mettez 50 ¢3 du filtrat gans une } e 250 c8,
at 50 ,c3 du flltr Is ole § ee e 2 O cS
réci 1ez1exc S e avec e su € sou e rem 1ssez
réc |tez exc ec le su e so
exactement et tre ar un %trez sec; ans e rat osez
exactement et filtre par un filtrez sec! dans trat 0sez
sucres.
SUCres.
Dosage

On dose le sumre rédlwcsunr selon la méthodo de FmwLING,
on pesant le cuivre pur.
Nous avons determine la léwdlase ct la destivese selon la mé-
*
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thedo de M. Barmu (*), avec une petite modification, se fon-
dant sur la régle que:

1 gv. de dexivame réduit 2104 c3 de lig. de Fmumva (2)
ou 806256 » » » » BACHSSE,

1 gv. de levulose réduit 1944 > > » » Fomwmwe (8)
ou 4495 » » » » BACHSSE.

De cette méthode je me suis éloigné en tant que jai dosé
la force réductrice pour la liqueur de ElALING, pas par titra-
tion, mais par pesage. J'ai calculé combien de c® de liqueur de
#lsuunve ont corresponde avec le poids de cuivre pur, trouvé
dans le dosage du sucre réducteur; et, comme il n'y avait pas
de sucre de canne dans mes vins, ces résultats devaient étre
analogues avec les résultats trouvés de l'autre maniére; seule-
ment la concentration de la solution doit étre & peu prés 1 9g.

Le calcul se fait ainsi (€u — 68,6, S =—382,06, 6 — 16,
H = 1,003):

€uSO* 4 bH20 — 249,74
. 63,6 .
1 gr. CuSO* 1 BH20 contient 34974 & de ewivre.

La liqueur de Fsnumwe contient dans 2000 c# 69,278 gr. de
€uSO+4 4 BH20;; c'est, done, 69,278 x< —5%%?—1— @Y. de eunivre.

Quand on trouve que 25 c® de la solution sucrée ont pre-
cipite @ gr. de cuivre pur, 100 ¢? de cette solution de suere ¥é-
duisent::

L U9TE 2000 o ,
"X ggg -~ gears = F o do liguenr do Eenig-

P; Zeieschr. f. anal. Chennie, t. 26, 1831 ; p. 450.

8) Selon le travail de SoxuLET, 0,5 gr. de dextrose en solution a

1 v/~ répondent a 105,2 c® de liqueur de FmsuNG non étendu; done, L gr.

a 2104 c8: (Zeitscthriff if. anall. Chemie, t. xx, 381, p. 432, (motﬁeddddaﬁ}'-, 0
(®) Le rapport entre le pouvoir reducteur ge la dextrose et de la I&-

vulose est de i@9:324. On a, done: 160:92,4:: 210,4 : %; d'ol ¥ = 1944,

(Zeitssuthwif: Ff. anal. Chemie, L c., p. 448).  (6%Qate de la R.).
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D'ou:
log. F = 2,656520 +4- log a.

La liqueur de SacHsse consiste de deux solutiicms:

I. 18 gr. Hgl - 25 gr. KI avec de 1'eau jusqu’a 500 e®

IL. 80 gr. KOH avec de l'eau jusqu’a 500 c3.

Oomme indicateur je me suis servi d’'une solution alcaline
d'etain récente.

J'ai opere de la maniére suivante : j'ai melange 20 c2 de
la solution i avec 20 c¢? de la solution 1, dans une capsule en
porcelaine; d'une burette j'ai ajoute la solution sucrée; aprés
2-3 minutes d'ebullition j'ai mis en contact une goutte de la
liqueur avec une goutte de I'indicateur sur une plaque de por-
celaine blanche. Un precipite noir ou brun était la preuve de
la presence de Hg; la deuxiéme fois il fallait alors prendre un
peu plus de la solution de sucre, de sorte qu'aprés quelques
reprises j'avais fixe exactement la force de la solution de sucre
relativement a la liqueur de SacHSsSE.

Si 40 c? de la liqueur de Sacusse ont été réduits par b c?
de la solution de la liqueur sucrée, 100 c3 de cette solution de
sucre rédindisemntt:

100 x 40 = & ¢? de liqueur de SacHsSE

Drofi:
log. 8 = 8,60206 — log b.

S’il y a v gr. de 1évulose et y gr. de dextrose dans 100 c*
de solution sucrée, ces 100 ¢3 reduiivent:

1944 x + 210,4 y — F ¢ de liqueur de Fmmnume, et
4495 % 4 3025 55— 5 » » » » SACHSSE.

D’ou on déduit pour = et yy:

® = 0,00588222 8§ — 0,00845709 F
y = 0,01256680 F — 0,00548490 S

(log. 0,00588222 = 3,769545 ; log. 0,00845709 = 3,927225)
(log. 0,0i25658 = 2,099228; log. 0,0054349 = 3,735192)
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D'un moiit de Douro, de 1a récolte de 1§02, ori a pesé 21,820 gr., cor-
respondents au volume 19,85 c®.

On a étendu ce volume jusque 500 c3. 25 c3 de cette solution ont
précipité 06,4130 gr. de cuivre; et 40 ¢? de Ja solution de Swunsse correspon-
dem a 1,55 c3 de la solution de sucre. On a, domnc:

A = 0,410 b =1ii,55

log. F = 2,656520 4 log. 0,4i30 = 2,272476
log. S == 3,60206 — log. ii,50 == 2,53648.

€aLcuL DE X
3,768545 3,92722%
log. S = 2,539480 2,272470
0,309025 0,199695

= log. 2,0372 = log. i,5838

Donc;

x = 20372 — i,5838 = 0,4534

€arcwL DE B
2,099228 73
log. F = 2,2724760 53 0
0,371608 0,274672
= log. 2,383¢ | = log. 1,8822

Donc:

y = 2,3534 — 18822 = 04712

Dans 166 c8 de moiit, imon dilué, les percentages de lévulose et de
dextrose seront respectivenmentt:

Levulose %, » - 53X 04534 X '—@‘g = 10,42

Dextrose %, . . 5X 04712 X --%i;'t = 11,%7.
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Il —Résultats

Les résultats des dosages de sucre dans les différents
mouts et vins de Porto de 1902 et 1903 ont eté les suivamtis:

Dams le n.° 1 (%), un mout tout a fait frais, que j’ai pressé
moi méme (179,56 gr. de 335 gr. de raisins), la proportion entre
la levulose et la dextrose est 0,9%:1;; c'est le done, a peu prés
normal.

Cependant dans le n* 6 nous voyons que, déja avant la ve-
ritable fermentation, 5 heures aprés le commencement du pre-
rage, cette proportion a change en faveur de la dextrose
(0,81:1), et dans lem.® 7 encore beaucoup plus (©@47:1).

€es observations ont été confirmees par les résultats trou-
vés dans les germpitpms n.® 16 et n.® 17, tous les deux de obte-
nues au moyen de moiits ot on a ajouté beaucoup d’alcool pour
supprimer la fermentation, chez le n® 16 aussitét aprés le pres-
surage, chez le n.® 17 seulement aprés quelque temps. Les pro-
portions lévulose: dextrose sont ici 0,86:1 et 0,54:1; done, a
peu prés analogues avec les antecedents n® 6 et n.° 7.

Pendant la fermentation violente, la dextrose diminue ra-
pidement, et la lévulose point du tout, ou au meins trés peu,
de sorte qu'aprés quelque temps il y a plus de lévulose que
de dextrose; méme ‘dans le n.° 10, comparé avec le n.° 9, la
lévulose a augmenté absolument.

Dans les n®* 8, 9 et 10 la proportion lévuiose : dextrose
est successivement 1,04:1, 1,06:1 et 1,36:1; elle semble se
modifier peu a peu en faveur de la lévulose, de sorte que pour
les vins préts elle est en maopemne 1,751 1 (j'ai trouvé come
minimum 1,26:1 et comme maximum 3,48 :1).

. (3 Ce numéro et les numéros ,suivants se rapportent aux mofts et
vins de Porto, sur les quels l'auteur travaillé pour la rédaction de sa thése
— Uber die Woihe des WembaugebRies am Douse, dont cette Revidva a
rendu compte aux deux nombres anterieurs. (Nowe de la ‘R.j.



452 Chimica geral

Notas sobre a nomenclatura portugueza dos elementos,
compostos e funcgdes chimicas

PELO

Prof. A. J. Ferreira da Silva

(Comtinuado de pag. 464)

0 Symbolo do cobre Cu ou €p. —Bm toda a parte o sym-
belo do cobre é Cu.

Emntre nds, os redactores da Pharmacopéa portugueza de
1877, com o intuito de seguir de um modo rigoroso as regras de
nomenclatura, propozeram o Symbolo Cp, que contém a letra
inicial do nome latino do elemento (Couprumi), e a primeira con-
soante (Intraghiogfilo 4 Phenmmenpite Parttwyeezg, p., Xix). O sor.
Counselheiro Aominies Mwonapo tem adoptado essa férma nos
seus livros de ensino.

Convém dizer que BrRwzRLWS nos seus escriptos (héorie
des pragmntt. chimig., ob. cit., p. 111) adoptou o symbolo Cu,
bem como o do silicio Si, que padeceria do mesmo defeito que
o do cobre (letra inicial e primeira vogal, em vez de consoan-
te) e de que nunca alguém prop6z a sua emenda.

Uma mudanga, como esta, nfo é viavel, sendo depois de
ter a sanc¢do de qualquer congresso internacional de chimica.

Valeré a pena fazer a proposta ?

Pensamos que néo.

N’estes termos, entendemos. que na nova edicio da Phar-
macopéda e nos nossos livros devia desapparecer a innovagio,
que néo passa de discordancia isolada e sem vantagem alguma.

O Dr. Sousa GonEes, em Coimbra, adopta a férma interna-
cional (EVementos de chimica, Braga, 1903, p. 43 e 182), e pare-
ce-nos que bem.

Argon ou Arge.—tlmhwora se diga muitas vezes, e mesmo
quem escreve estas linhas tinha escripto Argom—oo que parece
mais racional conforme com a indole da lingua, e, é dizer e es-
crever Argo, como diz e escreve o snr. B&. Sousa GOMES nos
seus Elementos de Chimica, p. 71 e 72.

As razfes sio as mesmas que levaram os italianos, por
proposta do snr. B. NasINI, a preferir a férma Argo, A verdade
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é que a lingua portugueza nao possue nomes de coisas gue
terminem em o ; todas as vezes que trasladamos o neutro gre-
go em om, adoptamos a desinencia em o; assim nunca alguém
em portuguez, escreveu piklagiitton, mas sim jphilpisto.

Se os inglezes e allemdes, diz o snr. NASINI, tém o costu-
me de adoptar as palavras latinas e gregas, taes quaes, com a
sua desimencia, nés ndo temos esse costume; e n3o parece ha-
ver vantagem alguma em proceder de hoje em diante de um
modo diverso.

J4 temos baptisado, accrescenta ainda o mesmo professor,
cerca de setenta elementos; e para nenhum se adoptam as de-
nuncias estrictamente etymologicas; ndo vale de certo mudar
agora os nomes e 0s processos adoptados.

Accrescenta o snr. NasiNi que consultou os mais famosos
helenistas e phylologos de Italia antes de adoptar o nome a

que deu preferencia (}).
(Contiimay ).

Bibliographia

Roux (Euveingi)—Sur la multirotation des sucres. 1 op. de
8 p. (Fuotaielt du Bulbtiin de VAsswidition des chimistes de saooearie
et de distillbsice de Fharnee et des Colonites, janvier 1905, p. 585).—
Aos trabalhos de TawmET se deve o conhecimento de que a
multirotagdo ou polyrotagio dos assucares é devida & existén-
cia de muitas féormas isomeras d'estes corpos, que se ndo co-
nheciam até entdo, e de que elle fez conhecer a preparagéo e
propriedades.’

A theoria, por outro lado, faz prever 8 férmas tautomeras
dos assucares aldehydas

H «H H vH H OH
Pl P [0
R—®—C=0, R—€—OC — O, R—0— Cc— I

(I’ = CH20H.(CHOH)")

(") Nasmi, A ou Argom, in Gajjgttaa chimica italiana, anno xxv
1905, parte . 490405, ’

Rev. de Chim. Pura e Ap. = i.® aniie="h ¢ 16— Outubre. 83
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e a descoberta de 3 variedades de glucoses a, [ ey gomr Frawesr
estd inteiramente de accordo com as previsdes theoricas.

A polyrotagéio da glucose explica-se pela transformagéo da
glucose a, cujo poder rotatorio é mais elevado, na glucose @,
que o é menos. A glucose 7 é menos activa & luz polarisada
que a glucose {}3 mas por dissolugéo transforma-se n'ella e o
seu poder rotatorio augmenta progressivamente.

N’esta nota, o auctor estuda as velocidades de transforma-
¢ao das férmas menos estaveis da glucose a e 7 na forma mais
estavel, que é a variedade {3

Também se occupa de um estudo semelhante para a lacto-
se a e 7, e a sua passagem para a lactose J3.

As variedades 7 de arsucares de baixo poder rotativo se-
guem a mesma lei logarithmica que as variedades a de poder
rotativo elevado.

Wanesrs (J.). — La réglementation du commerce du beurre
et de la margarine; 1 op. de 32 pag. — E este estudo um rela-
torio apresentado ao 2.° Congresso nacional de leitaria, que
reuniu nos dias 27 e 28 de abril de 1902.

O auctor depois de dar uma ideia succinta da composi¢éo
das substancias gordas em geral, passa em revista os metho-
dos, quer physicos quer chimicos, para revelar a fraude das
manteigas. Mostra que, ndo obstante as differencas de compo-
sicdo da manteiga e da oleo-margarina, seu agente de falsifica-
¢do mais usual, a determinagéio da fraude das manteigas é um
problema difficil e delicado, attenta a variabilidade de compo-
sicdo d’estas.

A questdo das manteigas chamadas anonmaes é tratada n'es-
te, como em outros trabalhos, de que j4 demos conta: e o auctor
pensa que cumpriria organisar na Beélgica uma commissdo com-
posta de chimicos e physiologistas, que indagasse as causas
dé taes variagdes na composi¢io das manteigas. Exalta a digni-
dade da profissdo do chimico-analysta, mostra quanto a tare-
fa d’elles é, por isso, delicada e laboriosa, e consigna a vanta-
gem de animar por todos os meios, e especialmente pela fun-
dagdo de um premio importante, as pesquizas analyticas para
a descoberta das matérias gordas extranhas na manteiga. Passa
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depois em revista os artigos 2.°, 4.° e 10.% da lei belga, mos-
trando as suas lacunas, e o que haveria de fazer para as cor-
rigir.

O artigo 2.° da lei belga (que corresponde ao § 2.° do art.
287.° do recente decreto portuguez de 22 de julho de 1805) de-
fine margavivm toda a gordura alimentar diversa da manteiga,
mas offerecendo analogia com esta nos caracteres exteriores —
aspecto, consisténcia, cor, cheiro e sabor. © snr. Waurers
mostra que esta definigdo ndo abrange um producto langado no
commercio na Bélgica sob o nome de gorduna alimentar;, gordu-
ra de mistura (gvaibsee mélangé)), e que é uma mistura de gordura
animal, manteiga de coco e d’agua, e indica qual o additamen-
to a fazer ao texto legal, afim de que aquelle producto nédo possa
fazer concorréncia desleal 4 manteiga.

O artigo 4.° da lei belga obriga a empregar como desna-
turantes ou reveladores da margarina o oleo de gergelim e a
fécula ou amido; mas ndo basta isto: cumpre também esti-
pular os caracteres que deve ter o oleo de gergelim para ser
empregado, como faz o regulamento alleméo, afim de se néo
illudirem as disposi¢cées da lei pelo emprego de oleos prepa-
rados ad hoc, pouco sensiveis & reacgéo reveladora pelo acido
chlorhydrico furfurolado.

As ideias do auctor, sobre as chamadas manteigas @normaes,
levam-n'o a propor a suppresséo do art. 10.%; ou pelo menos a
aconselhar a que se deem instrucgSes aos inspectores, para néo
levantarem autos de apprehenséo, sendo quando houver recusa
da parte dos commerciantes e retirar de venda taes manteigas.

Deve estipular-se na lei que a addigéo fraudulenta de agua
4 manteiga é uma fraude, e como tal considerar também o
excesso de agua na margarina.

Emfim, parece ao auctor que seria preciso recorrer a uma
conferencia internacional para fixar as bases da regulamenta-
¢do uniforme do commercio da manteiga e da margarina em
todos os paizes.

Este importante estudo do distincto secretario geral da
Sociedade chimica belga, escripto com notavel independencia,
ao mesmo tempo que revela acertado critério e conhecimento

profundo do assumpto, mostra a necessidade de deixar sempre
*
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o campo livre &s apreciagbes nisstres assumptos difficeis, refe-
rentes aos caracteres de pureza dos gemeros alimenticios, afim
de se poderem melhor avaliar as dificiencias dos methodos e
aperfeigosllos; bem como para ndo se applicarem as cegas, e
com uma seguranca illusoria, penas e castigos a quem os néo
merece, com prejuizos materiaes e moraes.

Waureess (J.). — La nouvelle loi ayant pour objet la repres-
sion des fraudes commises au moyen de la manganime: —Brusxelles,
1901; 1 op. in-8.° de 25 p.—\Némtte trabalho, o snr. WauUmERS
faz a critica do art. 10.° da lei belga de 4 de margo de 1900 so-
bre a repressdo das fraudes da manteiga pela margarina.

Esse artigo, referindo-se as manteigas denominadas awormees,
isto 8, que sem revelar com certeza falsificagdo ou alterago
grave, se affastam pelos seus caracteres dos da generalidade
das manteigas puras, é redigido na ideia de que taes manteigas
sdo de qualidade inferior, que sdo excepcionaes e s6 se produ-
zem em granjas tendo pequeno numero de vaccas.

Esta comprehensdo é inexacta e erronea.

As manteigas normaes, por exemplo, teem um indice REI-
CHERT-MEmsst. nao inferior a 25. Comtudo, as manteigas de fim
do estio e do outomno, com indice inferior a 25, n3o s3o exce-
pcionaes e proveem indifferentemente de pequenas e grandes
vaccarias.

As manteigas de composi¢do anormal s&o manteigas de
muito boa qualidade e com todos os caracteres erganolepticos
das manteigas normaes: nem pelo aspecto, nem pelo gosto,
nem pelo cheiro se distinguem umas das outras.

O opusculo, muito interessante, termina com o texto da
lei belga e seu decreto regulamentar de 81 de outubro de 1900.

Segundo o auctor, a desnaturagio das manteigas margari-
nadas por meio do oleo de gergelim e fécula deshydratada,
como é praticada na Belgica, ndo é sufficiente para evitar a
fraudie; é preciso um accordo internacional sobre o assumpto
entre os paizes que produzem manteiga.

Waursss (J.). — Repression des fraudes des beurres; 1
Question:: Substamms révélatviiees & additionmer aux graises. Dési-
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gnation de ces graiseess, etc., 1 op. de 14 p.—2& Quexiéstion—In-
terdiciom de la vente des beurres ojfrantt des caracteness identigues &
ceiix que prisamtent gémévalbmentt les beurves ffaditifies par une pro-
portiion. notable de matitres grasses étramgiiess, etc.; 1 op. de 6 p.
— Estas duas notas foram apresentadas pelo auctor ao con-
gresso internacional de leitaria de 1903.

Na 1.2 occupa-se o auctor das condi¢Ses de emprego de
substancias reveladoras a addicionar aos productos similares da
manteiga. Como a nossa lei (art. 246.° do decreto de 22 de ju-
lho de 1905) preceitua o uso do oleo de gergelim e da fécula
de batata ou amido de milho deshydratados, deve ter-se em
attengdo o que aconselha o auctor relativamente a este ultimo :
— ¢ preciso que a fécula ou amido deshydratados sejam mistu-
rados com o oleo, antes de introduzidos na margarina (p. 9).

Em relagdo as gorduras alimentares, que conforme as cri-
ticas do auctor, estavam fora do alcance da lei belga, séo con-
signadas as disposi¢des da nova lei belga de 1903, que preen-
cheram esta lacuna.

Na 2.2 nota, occupa-se ainda o auctor das chamadas man-
teiges anovmaes, entendendo que se ndo deve langar o descré-
dito sobre estes productos, perfeitamente puros e sdos, susci-
tando ao commercio honesto difficuldades e embaragos, sob o
pretexto de que alguns negociantes pouco honestos falsificam
as suas manteigas e as introduzem na Bélgica.

Eis as conclusdes do awctor:

Le A altiigho die silhsizncizs newvekdorss & gorduress que
podem servir para falsificar a manteiga pdde ser imposta, com
a condigdo de que tal addigdo ndo possa prejudicar as proprie-
dades organolepticas d'estas gorduras e tornal-as suspeitas ao
consumidor;

22 E necessario que todos os paizes introduzam, nas leis
que regulam o commercio da manteiga e da margariua, a obri-
gacdo d'esta addigio;

32 E para desejar que as substancias obrigatorias sejam
as mesmas em todos os paizes ;

42 A mistura de oleo de gergelim e de fécula deshydra-
tada, e misturada com oleo, corresponde ao desideratiu a que
devem satisfazer as substancias a impor;
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5.2 E necessario que a lei prohiba no fabrico da mantei-
ga o emprego de productos que contenham substancias revela-
doras accrescentadas & margarinee;

6.2 A addigdo de substancias reveladoras deve ser obri-
gatoria, ndo somente 4 margarina propriamente dita; mas ainda
a todas as gorduras ou misturas de gorduras que, pela estru-
ctura ndo crystalisada, podem servir para falsificar a manteiga;

7.2 Uma -conferencia internacional deveria discutir todas
estas questdes e concordar n'um regulamento uniforme para
todos os paizes.

8.2 Nao se deve prohibir a venda de manteigas cujos ca»
racteres se desviam da generalidade das manteigas puras.

Guarmau (J.). — Dosage de l'extrait dans le vin, la biére, le
vinaigre; Bruxelles, 1905; 1 op. de 12 p. — O auctor teve em
mira n'este trabalho decidir-se pela escolha de um processo
de doseamento do extracto dos vinhos, cervejas e vinagres,
sufficientemente exacto, commodo, rapido, e, em todos os ca-
sos, dando resultados sensivelmente constantes quando o ope-
rador segue com cuidado as suas prescripgdes.

As capsulas empregadas para a evaporagido sdo de porce-
lana vidrada nas duas faces, de bordo vertical, de 75 mm. de
diametro e 14 mm. de altura; sdo um pouco menores gue as
capsulas normaes de platina, usadas no methodo official alle-
méo e portuguez.

Os methodos comparados foram :

1.° Ewvaporacdo em banho-maria conico, de cobre, a nivel
constante, aquecido a lampada de gaz, com anneis de porcel-
lana ; as capsulas ndo mergulham na agua, mas sdo exclusiva-
mente aquecidas a vapar;

2. Evaporacio até & seccura em banho-maria, depois
exsiccagiio na estufa d'agua de Gaw-luzssae mantida a ebuliggo,
ndo assentando as capsulas no fundo que estd em contacto
com a agua; mas n'um supporte metallico distante do fundo, e
coberto com uma folha de papel d» filtro;

8° Ewvaporacio de D c? de liquido na estufa de vacuo &
temperatura de 40°, de duplo envolucro, contendo agua; no
fundo collocam-se capsulas com acido sulfurico concentrado. Por
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cima e em supporte coberto de papel de filtro, estdo collocadas
as capsulas. O vacuo é obtido pela trompa de agua, e mantido
a cerca de 6 c® de mercurio por meio da trompa de mercurio
de SCHLCESING.

Quando o liquido estiver evaporado, deve substituir-se o
acido sulfurico hydratado por acido sulfurico fresco.

A temperatura e o vacuo devem manter-se durante 48 ho-
ras. Pesa-se depois. Apoz nova exsiccagdo de 24 horas, tornar
a pesar. Se nao houver concordancia, continuar.

O auctor comparou, no caso dos vinhos, o extrato ddived,
com o extracto calculado, por meio da densidade directa do li-
quido, e do liquido privado de alcool, usando de tabellas do
methodo official allemao.

As conclusGes do estudo do auctor, emquanto a escolha
de processos experimentados, s&o:

1. © processo pelo banho-maria é rapido e commodo ;

2.° O processo pela estufa a agua fervente exige muito
mais tempo ;

8. O processo pelo vacuo a 40" €. é pratico, e nio de
manda cuidados especiises;

4.° O processo indirecto é de execucdo assaz delicada, e
tem o defeito de se basear na adopgdo de uma média hypothe-
tica — a densidade do soluto do extracto.

Portanto:

Para o doseamento do extvautto secco a I1G@® C. é de acon-
selhar o methodo do banho-maria fervente, com uma 1.# pesa-
gem apoz 6 horas de exsiccagio, e uma 2.# pesagem apoz nova
exsiccagdo de 2 horas, devimdo as duas pesagens darem um
peso sensivelmente egual.

Nos vinhos, e nos liquidos ricos em alcool, o exthantto seeco
a I106® C. (ou simplesmente extvantto a 10G° C.) é o extracto
isento de glycerina; e o extracto no vacuo representa, por as-
sim dizer, o extartto total, isto é, todos os corpos dissolvidos,
incluindo a glycerina.

Hanvwwnes Costa (Mavoer JOSE).—Hypericum Andressemum,
L. Coimbra, 1904; 1 vol. in-8.° de xvn-121 pag., 8 graphicos
e 4 gquadros de amalyses de urinas. — Este trabalho foi a dis-
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sertacdo do concurso para o magistério na Escola de pharma-
cia de Coimbra. E dividido em duas partes: a 1.4 é o estudo
botanico do Hypmmidewm Amdhescermunm, planta que tem bastante
interesse therapeutico no combate das célicas nephriticas e como
diurético ; a 2.# é o estudo chimico e physiologico.

Na parte chimica, o auctor apresenta primeiro os resulta-
dos da analyse das cinzas da planta; mas a parte mais delicada
e interessante d’este capitulo é a que respeita & determinagéo
dos principios immediatos.

Com muito cuidado e minucioso estudo, o auctor proce-
deu a este trabalho difficil, seguindo em principio o methodo
de DRAGENDORFF, baseado no emprego systematico dos dissol-
ventes. Néo encontrou nem hydratos de carbono soliveis na
agua, nem corpos gordos, nem alcaldides, mas sim chlorophyl-
la, uma cera vegetal, resinas de residuos phenolicos, pyroca-
techina, acido gdalhico, taninos, phlobaphenas (substancias de
propriedades intermedias entre as resinas e os taninos) e uma
base volatil, que é a monomethylamina.

As experiencias physiologicas, ultima parte do estudo, fo-
ram feitas sobre o auctor e dois amigos, todos de boa satde,
que tomavam todos os dias 100 gr. de infuso da planta a 5 °/,.
As urinas eram analysadas, para se poder avaliar o effeito da
medicagéo.

Assim verificou que a planta é realmente um intenso agente
de desassimilagio de substancias organicas fixas, com predomi-
nio de uréa e sobre tudo de acido trico, e um diurético. Deve
ser usada com reserva e moderagdo.

Folgamos com a appari¢cdo de trabalhos d'esta ordem na
litteratura nacional.

Frruwcisco pE €arvauiioo —A unificagdo do ensino pharma-
ceutico em Portugal; Lisboa, 1904; 1 vol. in-8.° de 276 pagy —
Este livro contém a historia minuciosa dos precedentes da ul-
tima reforma do ensino pharmaceutico em Portugal, sanccio-
nada pela carta de lei de 19 de julho de 1902,

Dos esforcos do auctor, que sempre pugnou pela unifica-
¢do do ensino pharmaceutico, dos da Sociedade Pharmaceutica
Lusitana, cujas aspiragdes ha longos annos eram a favor do le-
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vantamento dos estudos de Pharmacia, de todos os tramites
por que passou a proposta de lei adoptada pelo sur. Conselhei-
ro Hinwze RmEmo, antes de ser convertida em lei do estado —
de tudo isto d& conta pormenorizada a obra que amnunciamos.

Comprehende, além d'isso, nos primeiros cinco capitulos, a
historia das instituigbes de Pharmacia em Portugal, a partir
de 1515.

Escripta um tanto em opposi¢do a obra do snr. EmiLio
Fhucoso sobre o Eminm da Blhawnmaciar em Ponttigat/, completa-a
de certa maneira.

E trabalho que fornece subsidios valiosos a quem deseja
fazer ideia do alcance consideravel da ultima reforma dos es-
tudos pharmaceuticos no nosso paiz, e de somma de esforgos
que foi preciso congregar para a alcangar, fazendo-nos sahir da
situagdo deprimente em que nos encontravamos n'esse ramo
valioso de instrucgéo profissional.

Bulletin scientifigue et industriel de la maison RoURE-BER-
TRAND fils, de Givasse. Evreux, 4, Rue de la Banque, 1905: 2.¢
série, n.° 1 (abril, 1903). —Reedemms este interessante volu-
me de 91 paginas, que é o primeiro numero da 2.2 série do
Bollefiim da casa ROUKRE-BERTRAND, de Grasse. €omo se sabe,
esta publicagdo, principiada em 1899, occupa-se dos trabalhos
realisados no dominio da chimica das matérias odoriferas ou
perfumes, e concorre com o contingente dos seus laboratorios,
que tem sido importante, para o mais intimo conhecimento
d'essas matérias.

Ao estudo da natureza das transformacgdes que experimen-
tam essas matérias 4 proporgdo do desenvolvimento das plan-
tas, succede agora o que se refere as relagdes que existem
entre estas metamorphoses e os principaes phenomenos physio-
logicos da vida dos vegetaes.

Também foi iniciado o problema da formagcdo, distribuicgo,
circulagéo e papel physiologico dos compostos odoriferos. E
um capitulo inteiramente novo da physiologia vegetal, cujas
bases se estdo assentando, afim de se poderem resolver ques-
tdes importantes d'ordem positiva.

Por meio dos dissolventes volateis extrahiam-se das plan-
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tas, de conjuncto com os perfumes das flores, céras vegetaes,
substancias solidas, inodoras, insolaveis no alcool, nocivas &
finura e intensidade dos perfumes. Na fabrica dos snrs. ROURE
e BERTRAND, resolveu-se o problema industrial da producgéo
das essencias absolutas, isentas de toda a materia inerte, e apre-
sentam-se sob a férma de solutos alcoolicos ou essencias li-
quidas.

Os trababhos expevimenttaess sobre a hortela-pimenta, realisa-
dos por CmamaBor e HHmmmT, mostram que os productos odo-
riferos ndo séo sempre productos d'excregéio, nédo utilisaveis;
quando a planta se acha estiolada, por falta de luz, as matérias
odoriferas sdo utilisadas, e contribuem quer para a formagédo
dos tecidos, quer fornecendo uma fracgdo da energia, de que o
vegetal se encontra privado na obscuridade.

No 2.° capitulo dos trabalhos scientificos, occupa-se o Bo-
letim da formagéo, distribui¢éo e circulagéo dos productos odo-
riferos no Ocymum basilicum. Sentimos néo poder resumir este
estudo interessantissimo e muito documentado, enviando o lei-
tor para o trabalho original.

Na 2* farte traz o Bolktiim, primeiro uma Revia indus-
trigf, em que se occupa da representagéio da Franga na Expo-
sicio Universal de S. Luiz; depois, notas sobre as essencias
naturaes das colonias e dos productos exoticos usados nas per-
fumarias e sobre a colheita das flores e plantas aromaticas.

A 3.2 parte é, como de costume, uma minuciosa resenha
dos trabalhos recentes sobre perfumaria e oleos essenciaes.

Emntre os assumptos de interesse analytico ahi mencionados
apontamos o methodo de Buxeuss (p. 62) para o doseamento
das aldehydas e das acetonas.

Vinassa (bm. E.)). — Rapporto del Laboratorio cantonale de
Igiene dell'anno 1904; Bellinzona, 1905; 1 op. de 15 p.— No
n.° 1 d'esta Revists (*) demos noticia do relatorio de 1903. O
numero de analyses em 1904 foi de 997, das quaes 205 de leite,
269 de agua (chimicas e bacteriolégicas), de vinho e aleool 78.

) PBag-44-
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Annaes scientificos da Academia Polytechnica do Porto, publi-
cados sob a direcgio de F. Gowes TaxEma. — Vol. i, n.* b —
Sahiu o primeiro fasciculo d'esta importante publicacio que é
collaborado pelo snr. Da. Gomes Tn@Ema, pelo mathematico
dinamarquez snr. Nimrs Neiseyw, por A. J. Fimwrama pa SiLva
e pelo snr. Bewmo CARQUEIA.

O artigo de chimica do lente da Academia Flmramma DA
SiLwa versa sobre a obra scientifica e a vida do illustre chimico
portuguez RomErmo Dwamte SiLva.

Boletim da Direc¢io geral de Instrucgdo publica, dirigido por
ABEL D'Anomape, fase. i-vi, anno iv, janeiro-junho de 19095 —
Bsta publicacdo, de muito interesse, traz n'este numero variada
leitura para os estudiosos.

Insere os trabalhos officiaes sobre a ultima reforma de ins-
truccdo- secundaria de 18956, uma seccio bibliographica bas-
tante extensa, e alguns trabalhos originaes, um firmado pelo
professor Ammuro CowLio, sobre o exercicio physico e o desen-
volvimento moral; e outro do director do observatorio real da
Tapada, o astronomo portuguez snr. Frmpmnmm Oom, sobre os
methodos do calculo graphico em uso no dito- abservatorio.

Revista dos jornaes

A preparagde da agua oxygenada por meio do perborato de
sodio. — Agua oxi/gonadia a 2 volumes. — A agua oxygemada a 2
vol., a tnica que deve empregar-se para usos correntes (hygie-
nicos ou de toucador, logdes antisepticas, gargarismos, etc.),
obtem-se por dissolugéo do perborato de sodio na agua & tem-
peratura ordingria.

N’estas condigdes 1 litro d’agua dissolve 256 gr. de perbo-
rato, e o soluto assim obtido tem o valor wpproximado de 2
volumes, quer dizer, contém 2 vezes o seu volume de oxygenio
no estado nascente, isto é, 2 litros de oxygenio por 1 litro de
soluto.

Empregando agua a 20, 26, 35 graus centigrados ou mais,
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a quantidade de perborato de sodio dissolvido augmenta, e
pbde obter-se agua oxygemada a 4 ou & volumes.

E preciso ndo esquecer que se ndo deve ultrapassar a tem-
peratura de 40° C., porque d'outro modo o oxygenio contido no
perborato se escapa em parte no estado gazoso.

Nio obstante, para as injec¢bes vaginaes, que devem em-
pregar-se mais quentes, pode fazer-se o soluto com agua a 50
ou 60* 0. A perda de oxygemio, se ndo se passa d'estas tempe-
raturas, é ainda pouco importante.

Hguar oxygpnadie a 10—172 volumes.—NN4ste caso é necessa-

rio dissolver o perborato n'um acido, assiim:

Perborato de sodio. . . . . . . . . . 170 gr.
Acido citricoem p6 . . . . . . . . . 60 »
Agua fervida. . . . . . . . . . . . 1 litro

Filtre-se, se 0 soluto estiver turvo.

HAguar oxygpnmdle a 18280 volumes

Aguafria . . . . . . . . . . . .. 700 gr.
Perborato’ de sodio. . . . . . . . . . 210 -
Acido citrico ou tartarico em p6 . . . . . 105 .

A agua fria juntam-se as duas outras substancias, e filtra-se
sendo preciso.— (fawuee gen. de eh. pune: et app., n.* 9 e 10, du 29
avril et 14 mai, 19U5).

Waurers. —Resguisa da manteiga de cdco na manteiga e na
margarina (Recherche du beurre de cico dans le beurre et dans la
margarine). — O indice dos acidos volateis solaveis na agua (in-
dice Rumment-MEISSL) é muito baixo na manteiga de coco em
comparagéo com o da manteig@; pelo contrario, a manteiga de
vacca contém uma forte proporgéo d'acidos volateis insolaveis
na agua. D'ahi um meio de revelar a falsificagdo com aquella
substaneia.

O auctor indica 0 modus facijndli que lhe deu melhores
resultados, e que é o seguimite:

Pesar 5 gr. da manteiga. Saponificar ao modo ordinario
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em baldo de 400 c3 Dissolver o sabdo em 150 c? d'agua fer-
vente. Addicionar 50 c3 de acido sulfurico diluido (a 5 ¢4 em
vol.).

Destillar até recolher 100 c? (em 80 a 86). Juntar no ba-
lao 100 c® de agua fervente, e destillar de novo 100 c2.

Filtrar cada destillado, bem misturado, por um filtro secco,

recolhendo 50 c3, e titular estes ultimos com a soda

Lavar o filtro com 50 c® de alcool puro; recolher o alcool
nos B0 c? de destillado restamte; e, depois da mistura, titular

com o soluto de soda

A 1.2 operagéio d4 o titulo dos acidos gordos volateis da
metade do destillado.

A differenca entre a 2.# e a L# da o titulo dos acidos gor-
dos volateis insoluveis.

Eis os resultados obtidos:

Ac. vol. sohiveis | Ac. vol. insol.

Miinteiga de coco . ... .. . . . . . . . . 114 (3) 154 (})
Miamnteiga . . . . . . . . . . . . . . 27—29 (1) | 08—0,9 (4
Margarina. . . . . . . . . . . . . . . 04 (1) 055 (¥
Miistura dle manteiga com 25 %4 de manteiga de coco. 242 (1) 50 (2

(Budll. de I'Assoe. belg. des ehimistes, t. xv, 1801, n.° 1, jan-
vier).

Ruprscl e Kimesere.. — Doseamento volumetries dos compos-
tos puricos na urina.— Os auctores descrevem os methodos a
seguir para dosear o acido urico e as bases puricas por meio do
azotato de prata 2~ -
prata 55
Além d’'esta solugéo séo precises: um soluto de iodeto de

., N . . .
potéssio - ; uma mistura de 26 c2 de acido sulfurico concentra-

(1) Estes numeros s30 a somma da soda da i." e 2* destillag3o.
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do e acido azotico fumante, ammomiaco e cosimento de amido.
— (Mmer. J. med. sc., t. 128, p. 899, pelo Jnunn. de Fearm. et de
chism,, (8), t. xxi, 1-5-905, p. 465).

A representagiie da Sociedade Pharmaceutica Lusitana sobre
os diplomados das Escolas de pharmacia.— A Sociedade Pharma-
ceutica Lusitana dirigiu em 12 de setembro passado, a seguinte
representacdo ao ministro das obras publicas, commereio e in-
dustria :

«A Saciédddele Piarmacaaicica Lusitenag)\qae se interessa, verdadeiramente,
por tudo que seja favoravel 4 salide publica, e que, no seu laboratorio, tem
realisado ndo poucas analyses bromatologicas, recebeu com alegfia o de-
creto de 22 de julho ultimo, relativo & organisacheio dos senvifpss de fomento
commercial dos predueiavs agridelskys. Mas, se é eerto isto, tambem néo é me-
nos verdadeiro, que,ao ter completo conhecimento da dita medida geverna-
tiva, fiicou doloresa e justamente mageada.

«Realmente, depois de o ensino pharmaceutico ter sido refundido, que
pode dizer-se, sem offensa para ninguém, que € o curso superior onde mais
se ensina chimica theorica e praticamente, com applicagéo 4 hygiene, como
se tornava mister que acontecesse, pela fei¢do especial da pharmacia, era
dado esperar, que os novos diplomados, com o curse superior de pharmacia,
figurassem ao lado dos agronomes, dos engenheiros, dos medicos e dos ve-
terinarios.

«Com effeito, qual o curso que tem cadeiras de analyses bromatologicas
e toxicologicas ?

«O de pharmacia, e s6 o de pharmacia.

«E, pois, para sentir, que homens que teem approvagéo em estudos es-
peciaes, e desenvolvidos, sobre analyses de substancias alimenticias, incluindo
a de microscopia, etc., ndo sejam admittidos ou chamados a exercer cargos,
para os quaes elles estdo legitimamente habilitados.

«Esta Sociedade, porém, ndo acredita, que um estadista que tantas pro-
vas tem dado de ser recto e pondenoroso, nos altes cargos gque tem exer-
cido e exerce, fosse capaz de melindrar uma classe, com direito ao respeito
publico, e que o facto notado se n#o désse por um lapso deseulpavel, mas
muito sentido pela Sociiedade Pharmaceutica.

«Na verdade, V. Ex.2, que é um homem formado, cioso da dignidade da
sua classe, se a visse afastada de cargos que legitimamente lhe pertenmcessem,
defendel-a-thia sem hesitar e reclamnaria para ella os seus direitos.

«N&o estranha, portanto, a reclamagéo da Suniédddele P/Rhaviecartica
Lusstanaa, que comfia em que V. Ex.@ ha-de remediar a falia apontada, deter-
minando, ou permittindo, que os pharmaceutices com 0 curso superior de
pharmacia sejam admittidos ao concurso dos logares de analystas dos Jatbo-
ratorios de fomento commerial dos’productos agricolas.



BeviRevidos josnganaes
*

«E ja que esta Sociedade vem apresentar tdo justa reclamag&o, permit-
ta-lhe V. Ex.# que aproveite o ensejo para se referir a um facto, que hoje
era desnecessario repetir-se: a importacdo de chimicos estrangeiros, para
analvstas ou professores de chimica industrial.

«Se outr'ora ndo havia chimicos bastantes, entre nds, que chegassem
para as necessidades que existiam, com a creacdo das Escollas de Pharmacia
cessou essa falta; e hoje, felizmente, ja V. Ex.® tem no paiz homens diplo-
mados pelas nossas escolas, que podem, com vantagem até para a fazenda,
occorrer ds exigencias que haja do servico publico.

«N'estes termos, e attendendo também a que é muito facil escolher no
paiz, entre os novos phammeosntitos, quem possa desempenhar-se bem dos
ditos cargos, e a que no estrangeiro nem sempre é facil fazer essa selecgao,
como V. Ex.*» muito bem sabe, sem ser necessario apresentar factos bastante
conhecidos no Ministério das Obras Publicas, a Sociedade Pharmaceutica
pede a V. Ex.? que, quando se dé alguma vaga, nos eitadoes logares, se lem-
bre das Escollag de Pharmacia.

«Criaram-se estes institutos, e nos seus corpos docemtes ha chimicos
distinctissimos, de reputagdo feita, que sdo uma garantia do que se affirma :
que ndo necessitamos importar mais chimicos.

«Depois, V. Ex-? bem comprehende, bem sabe no seu alto critério, que
por conveniéncia de nds todos, portuguezes, é até necessario dar collocagio,
dar sahida, a homens que se apresentem devidamente municiades de sciencia.

«Deem-se aos novos diplomados do curso superior de pharmacia os
meios de mostrarem que os pharmaceuticos ndo sdo uma quantidade nega-
tiva, em o nosso meio scientifico, e elles honrardo as suas escolas e justifi-
cardo as consideragdes feitas.

«Por todas estas razdes espera a Smicdddele PHarmacerdicdaca Lusidtans,
que V. Ex.* attendera a reclamagéo feita, que se resume no seguimte:

L° Em resalvar, no regulamento da lei de fomento agricola, o direito
que assiste aos pharmaceuticos, com o curso superior de pharmacia, de se-
rem admittidos a concurso com os agronomes, engenheiros, medicos e ve-
terindrios.

2. Que, quando vagar algum cargo de chimico-amallysta ou de profes-
sor de chimica nas Escolas Industriaes, ndo sejam importades, chimicos es-
trangeiros, e sim preenchides por pharmaceuticos portuguezes, com as de-
vidas formalidades de bda garantia scientifica.

(Worak! da Smiedddee Pisrmacmgidaca Iusitanaa, t. t, serie i3, setembro
de iqo5, pag. 166-169).
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Composigio das faniwhas para a manutengie militar em Franga. — A com-
posi¢do das farinhas fornecidas para o fabrico do pdo de munigdo deve apro-
ximar-se dos dados seguintes.:

Agua. . . . . . . . L L. til a5 v
Assucar e amido . . . . . . . 67 a72 »
Gluten hdmido (minimo). . . . . 26 a36 »
Cinzas nas farinhas tenras . .. ... . 6,600 a i,300 »
Acidez . . . . . . . . . . 6,015 a 0,050 »
Cellulosa . . . . . . . . . 0,500 a 0,860 »
Matérias gordas . . . . . . . i, a 1460 »

Nas farinhas tenras as cinzas oscillam entre 6,66 a 6,90 e nas rijas de
1,10 a 1,3v; o gluten nas primeiras deve ser pelo menos de 26 e nas segum-
das 35.

Um augmento no peso das matérias mineraes, da cellulosa, do gluten
e de matérias gordas, isto é, dos principios que se accurmulam no imwlucro
do gréo, traduz a presenca de farinhas inferiores.

Um augmento de acidez, com diminuigéo de gluten e de matérias gor-
das, e o cheiro desagradavel d'estas, caracterisam as farinhas velhas.

Sdo os dois principaes defeitos que se notam nas farinhas fornecidas
ao exercito.— (BwuLanp, Rehbestdses sur les ffuiedes, Paris 1884, p. 176-171).

0 airel. —Segundo o snr. THwauT, o airol ou oxyiodagalhato de bismu-
tho ndio é um producto definido, mas um mixto de trilodeto de bismutho e
acido bismuthogalhico. Os dissolventes neutros (acetona, alcool methylico)
eleminam d'elle o iodeto de bisfnutho, e deixam o acido bismurirogalhico.—
(. Piearm. et Clhitm,, t. xvi, p. 145 e Roune geon. de Chh. puee et agppl. 1904,
p. Bi).

Commissdo dos methodos chimico-amalyticoss—Rewmin no dia 19 de agosto
ultimo esta commissdo, sob a presidencia do prof. FeemEira pa S1LVA, a fim
de resolver sobre a matéria do artigo 47.° do regulamento de 5 de julho
d'este anno, a respeito das tolerancias a admittic no confronto dos vinhos
analysados com os typos regionaes ou marcas registadas.

A commiissdo deliberou sobre o assumpto, transmitindo 4 instancia su-
perior a nota das suas decisdes, que foram publicadas no ‘Dlarido do Geowrno,
de 2 do corrente mez, e que inseriremos nos Duuretdss offiiciees.

Tabella dos pesos atomices internacienaes para 1905 e des peses atemices
arredondadizss —E distribuida com este numero aos leitores d'esta ‘Ruvista
a tabella definitiva dos pesos atomicos internacionaes para 1905. Se a ¢om-
missdo internaciomal respectiva fizer algumas modificagbes na sua reunide
final d'este anno, communical-as-hemos.



i3 A wmichinose;

148 A ditomatose;

15,2 Quaesquer outras doencas, contagiosss;

169 As alteracBes devidas a bolores, quando estes tiverem penetrado
profundamente nas cammes;

172 A ramcidez;

182 As falsificagbes das carnes preparadas ou de banhas, quer re-
sultem da jungdo de matérias corantes nocivas, quer de outras substan-
cias também prejudiciaes 4 sadde, ou que, sendo improprias do fabrico
normal d'aquelles productes, concomram para lhes augmentar o peso ou
volume.

Art. 1Q9.> As carnes examinadas nas alfandegas e suas delegacgbes ou
postes, e approvadas para consume, serdo devidamente marcadas, em har-
monia com as respectivas instruccBes especiaes, fazendo-se em seguida o
despacho alfendiegario.

Art. 200.° Sempre que aos fiscaes se torne suspeita a pureza de qual-
quer producto de natureza animal sujeito & sua inspec¢do, procederdo nos
termos dos artigos 20.° e seguintes d‘este regulamento.

Art. 201.° As carnes reputadas avariadas, corruptas, falsificadas ou
adulteradas serdo inutilizadas na presenca do dono ou seu representante,
sob a direcgéio do respectivo fiscal, e confiadas 4 responsabilidade da dele-
gacdo ou posto aduaneiro, a fim de serem convenientemente resguardadas
em caixas estangques, e opportunamente mandadas remover para 0s esquar-
tejadouros pelos chefes das delegacdes.

§ unico. Quando os productos rejeitados possam, sem iimwonveniente,
aproveitar-se em uso meramente industrial, permittir-se-ha ao dono o dar-
lhes esse outro destino, sendo os productos comvenientemente desnaturados
por sua comta, sob a direcgéo do fiscal.

Art. 202¢ Se o despachante ou dono se ndo conformar com a rejei-
¢do imposta pelo fiscal, tem direito de recurso para uma junta de peritos,
nomeada pela Direcgéio, em Lisboa, ou pelo chefe da Delegagédo, no Porto.

§ i Para os effeitos d'este artigo, o dono ou despachante da carne
apresentaréd immediatamente, por escripto, ao fiscal a declaragéo de recurso.

§ 28 O requerimento do interessado, bem como a declaracio do
technico, motivando a rejei¢do, serdo entregues ao chefe da delega¢do ou
posto aduaneiro, que os remetterd 4 Direccdo, em Lisboa, ou ao chefe da
Delegagéo, no Porto.

§ 3¢ Concluido o novo exame, de que n3o havera recurso, cumprir-
se-hdo as disposi¢des do artigo 1999, se a rejeicio ndo subsistir, ou do ar-
tigo 20i.°, se houver sido confirmada.

§ 4° Tauh a despeza que este processo oacasiomar, comprehendendo-
se a importancia de. transportes e os emolumentos da guarda fiiscal, corre
por conta do reclamante.

§ 5° Quando da demora necessaria para a reunido da junta a que se
Fefere este artigo possa resultar prejuizo para o dono da carne, poderd este,

Rev. de Chim. Pura e Ap. = Docutentes effisiaes. 4
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ou o seu representante, recorrer para a Direc¢do, em Lisboa, ou para a
Delegagdo, no Porto, que resolvera definitivamente,

Art. 203.° O servico de fiscalisag®o nos estabelecimentos de fabrico
ou preparagdo de carnes e nos de venda d'estas ou de animaes mortos, per-
tencentes a especies alimentares, seré feito, na cidade de Lisboa, pelos vete-
rindrios da ffisralisag®o e nas demais terras do reino pelos respectivos veteri-
narios das delegacdes, ou pelos intendentes de pecuaria, a quem competir.

§ i° Nleste servico o fiiscal serd acompanhado por um agente da
auctoridade, quando o repute mecessario.

§ 2.° Quando os fiscaes encontrarem productos nocivos ou inmproprios
para a alimenta¢do, procedier-setha analogamente ao preceituade nos arti-
gos 201.° e 202.°.

Art. 204.° Nas epochas de chacina, a Direc¢io Geral da Agricultura
poderd destacar, para auxiliarem os servicos da fiiralisagiio nos pontos
onde a mesma chacina tenha mais importancia, veterinarios do respectivo
quadro e os auxiliares necessarios, a fim de procederem & fiixalisacio dos
suideos abatidos nos mesmos pontos.

Art. 205° Cumpre ao pessoal da fiscalisa¢io e bem assim 4 auwctori-
dade administrativa, por si ou por indica¢io do mesmo pessoal, apprehen-
der, nas cidades de Lisboa e Porto, as pecas de carne ou animaes mortos
das especies alimentares, que forem encomtrados em transito ou 4 venda, e
que, devendo ter soffrido exame sanitario, ndo apresentem as marcas a que
allude o artigo 1§99..

§110 As carnes ou animaes apprehendidos, quando aproveitaveis, se-
rdo mandados para os estabelecimentos de beneficencia; os que estiverem
nos casos do artigo 201.° serfio remettidos para os esquartejadouros, sob
responsabilidade do apprehensor.

§ 2° A fiialisagiio ou a auctoridade administrativa cobrario do domo
dos productes apprehendides a importancia da despeza que este processo
motiivar, sem prejuizo do disposto no artigo 251¢ do Codigo Penal, nos ca-
sos em que este seja applicavel.

Art. 206.° Para complemento indispensavel de uma rigorosa fificalisa-
¢80 de sanidade pecuaria, ndo poderdo existir, dentro das dreas fiscaes de
Lisboa e Porto, animaes das especies ovina e caprina, sem a competente
licenca alfandegaria, 4 semelhanga do que se pratica com a especie bovina.

§ unico. As licengas a que se refere este artige nao poderfo ser con-
cedidas sem prévia commumicacio & Direcglo da fircalisagito dos Productos
Agricdlas, a fim de se verificar se os locaes e alojamentos destinades aos
referidos animaes estdo nas devidas condi¢des, e se proceder posteriormente
4 competente flicalisagio de sanidade pecuaria.

Art. 207" Na observacio dos productes sujeitos & fiscalisagho, os
fiscwss deverdo proceder de modo que, sendo o exame sufficientemente elu-
cidativo, se evite, quanto possivel, prejuizo para o dono.

§ i.> No exame das carnes, principalmente das frescas, mecorrer-se-ha,
sempre que se possa, ao emprego do microscopio.
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§ 2.° O exame dos animaes mortos e das grandes pegas, como presun-
tos, cabecas, toucinhos e outras, ser4 individual.

§ 3° A observacio das carnes ensaccadas far-se-ha por lotes, devem-
do, porém, ser feita em cada pega, logo que em alguma se encomtre motivo
de rejeicdo.

§ 48 A inspeccdo das banhas far-se-ha em todas as vasilhas.

Art. 208° Os veterinarios preencherdo diariamente os mappas que
lhes forem fornecidos e, semanalmente, os enviardo & Direc¢do ou Delega-
géo respectiva.

§ unico. Para o preenchimento d'estes mappas, os fiscaes requisitaro
os precisos elementos aos compettemtes chefes aduaneiros.

Art. 209.° Sdo comsiderados avariadiss as carnes e outros preductos
animaes de que trata este capitulo, quando tenham soffrido qualquer modi-
ficagiw, por effeito do meio, do tempo, ou de quaesquer causas fortuitas,
que os tornem menos proprios para a alimentag¢do do homem.

Art. 210.° S3o comsiderados fAtéifftaddss, altevarbss ou adultevauiss com
substancia ndo nociva 4 satde as carnes e outros productos animaes de que
trata este capitulo, quando lhes tenha sido addicionada qualquer substancia
estranha, innocua, para lhes augmentar o peso ou o volume, ou para emco-
brir qualquer avaria, deterioragdo, alteracéo, ou defeito, com excepgéo, nos
productes manufacturados, das substancias technologicamente adoptadas
no seu fabrico, preparagéo ou conservacao.

Art. 211.° Sio comsideradas falsilfcachss, adultevasbes ou altevathss com
substancias nocivas 4 saide as carnes e outros productes animaes, de que
trata este capitulo, quando lhes tenham sido addicionades agentes preser-
vadores ou antisepticos illicitos, taes como: acido borico, acido saliicylico,
aldehyde formico, sulfitos, ou qualquer outra substancia mais ou menos
toxica.

Art. 2i2.° SHo considerados corvugtéss as carnes e outros productos
animaes de que trata este capitulo, quando sé encontrem em estado de pu-
trefacgdo, ou sejam provemientes de animaes nas condi¢Bes expressas nos
n< i.® a i6.° do artigo 198.° d'este regulamento, e bem assim 0s que accu-
sem cheiro anormal e desagradavel.

Fiscalisagdo dos productos animaes improprios para a alimentagdo publica

Art. 2i3.° OS equideos, bovideos e suideos, que morram nas cidades
de Lisboa e Porto, ndo poderéo ser removides dos respectives alojamentos
sem que primeiro sejam observados por um veterinario, que serd chamado
dentro de oito horas apoz a hiorte do animal.

§ 1° D'esta observagdo passard o veterinario um attestado, que em-
tregard ao proprietario do animal ou ao seu representante.

§ 28 E prohibida a utilisagio, como alimento, das carnes, visceras e
banhas dos animaes mortos ou abatidos por motivo de doenga.
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Art. 219.* Dos esquartejadouros,ou fabricas de adubos, ndo poderdo
sahir productos animaes susceptiveis de serem desviados para a preparagdo
de alimentos e para consume publico; e bem assim os despojos animaes
que ndo tenham sido comwenienterente desimfectados,

Disposigiies geraes relativas & fiscaiisagio dos animaes e seus productos

Art. 220.° Nas delegagdes e postos aduaneiros de Lisboa continuara
a ser cobrado o actual imposto sanitario, destinado a fazer face 4 despeza
do servigo de ficalisagfio, passando a ser cobrado o referido imposto tam-
bem na cidade do Porto, pela mesma férma que o é na capital.

Art. 221® Por cada vacca leiteira matriculada nas cidades de Lisboa
e Porto, pagard o respectivo dono, no mez de dezembro de cada anno, a
quota de 500 réis, que serd recallhida nos cofres da receita publica.

Art. 222.° Por cada vacca leiteira que for encomtrada sem matricula
pagard o respectivo dono a multa de 2$000 réis, que terd o destino consi-
gnado nos §§ 4.% 5.° e 6." do artigo 39> d'este regulamento.

Fiscalisagdo dos leites e facticinios
Dhiis#o dos servigos

Art. 227.% A fiimealisagiio a que se refere este capitulo comprehendie:

i. Arfiscalisacdo do leite de vacca;

2.8 A fiimralisagiio do leite de cabra e ovelha;

3 A ficalisagiio do leite desnatado, concentrado, esterilisado e sec-
co, e das bebidas produzidas de leite por fermentagGes especiaes ou por
processos techmicos;

4.° Affiscalisacio da manteiga,;

5.° A fiscalisagfio dos queijjos;

6.° A fimcalisagiio das fabricas de margarina e oleo-margarina.

§ unico. Os servicos de que trata este artigo competem: na cidade
de Lisboa]e seus suburbios 4 Direcgdo da Fiscalisacdo dos productes agri-
colas, na cidade do Porto e seus suburbios & delegacéo respectiva, e no
resto do reino aos agronomos districtaes e 4s delegacdes de que trata o
artigo 283.5,

Dinmeinfides especiaes relativas a leites

Art. 228° Nio se poderd expedir, vender ou por 4 venda, sob a sim-
ples denominacéo de ledite, qualquer producto que ndo seja o leite de vacca
puro e completo, isto ¢, sem o addicionamento de outras substancias e sem
a subtrac¢do de qualquer das partes que entram na composi¢do mormal
d'este liquido.



§ i° O leite que ndo fér de vacca (o de cabra, ovelha, etc.), 0 que
f6r desnatado, parcial ou totalmente, e as misturas do leite desnatado com
o leite completo, devem trazer, nas respectivas vasilhas em que s@o expedi-
dos ou postes 4 venda, a competente indicagéio, em caracteres bem visiveis
e indeleveis, devendo além d'isso o vendedor informar verbalmente o com-
prador, no acto da venda, sobre a natureza do leite vendido.

§ 29 QO leite concentrado, o leite esterilisado e as bebidlas prodhgitians
de leite por finmentiagiies especiaes ou outros proeesses technicos (kefir, kou-
misj) devem trazer, nos receptacules em que sdo expedidos, ou postos 4
venda, além da denominagéo comsagrada pelo uso, a designagéo espedial do
leite de que sdo derivados.

Art. 229.°% As facturas, notas de expedicdo, conhecimentos e todes os
documentes de circulagéo de leite e lacticinios devem comter as respectivas
indica¢des, conforme o disposto n'este decreto, no que respeita 4 natureza
do producto.

Art. 230° Os raijpcatdes em que se faz a expedicdo, a arnmazenagem
e a medi¢do do leite, ou dos derivados, ndo devem ser de cobre, latdo, zim-
co, liga contendo chumbe, ou louca vidrada com esmalte plumbifero. Os
recipientes em que o leite se expde 4 venda devem ser munidos de tampas.

Art. 231.° Os locaes em que se effectuam a armazenagem e a venda
do leite devem ser limpos, arejados e sufficientemente distantes de dormi-
torios e de quartos de doentes.

Art. 232.° E prohibido 4s pessoas que soffrem de doengas contagiosas,
e as que as tratarem, o dedicar-se 4 manipulagéo do leite.

§ unico. Quando eventualmente o julguem necessario, a Direccéo, as
delegagdes e os agronomos districtaes no resto do paiz, poderéio requisitar
aos delegados e sub-delegados de saide que procedam 4s visitas sanitarias
indispensaveis para evitar as transgressoes do disposto n’este artigo.

Art. 233° E prohibido servir-se dos recipientes empregados no trans-
porte e medicdo do leite para qualquer outro uso.

Art. 234.° Para a comservacdo do leite s6 podem ser empregados os
methodes da refrigeragdo, da fervura e da pastorizagdo, sendo expressa-
mente prohibido o uso dos acidos borico e salicylico e seus saes, do bicar-
bonato de sodio, do formol e de quaesquer outros preoWutdos chimitoss mre-
servadores.

Art. 235.° Sdo comsiderades leiitas avavieddes os que ndo obedecem a
alguma das condi¢des de normalidade praprias do respectivo typo, quando
as differencas apresentadas néo importem corrupcéo, falsificacio ou alte-
ragéo.

Art. 236.° Serdo comsiderados caorumts:

L° Os leites azedos e os coalhados;

2.2 Os leites viscosos, filamentosos e aguosos;

3.2 Os leites amangos;

4° Os leites de cor anormal, azul, vermelha ou amarella, devida a
vicios ou doencas do leite;
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5. O colostro, isto é, o leite de animaes depois de cujo parto nfo
tenham decorride, pelo menos, dez dias;

6. Os leites provenientes de animaes atacados de febre aphtosa, tu-
berculose, variola, ictericia, carbunculos bacterico e bacteridico, mammite,
metrite séptica, dysenteria, pyohemia, septicemia, intoxica¢bes, febre vitular,
raiva e qualquer outra doenca séptica ou contagiosa; ou de animaes gue
estejam em periodo de reaccéo febrill;

O leite de animaes medicamentados.

Migosiip@es especiaes relativas a manteiga, margarina e oleo-margarina

Art. 237.° E prohibido designar, expedir, expor 4 venda, ou vender,
importar ou exportar sob a denominagéo de manteigga, com ou sem quali-
ficatin, qualquer producto butyroso que néo seja extrahido exclusivamente
do leite de vacca, ou da respectiva nata, ou de ambes, quer tenha ou nao
sal, ou substancia corante, salvo o disposto no paragrapho seguinte.

§ i.° As manteigas provenientes do leite de outros animaes s6 pode-
rdo ser designadas, expedidas, expestas 4 venda ou vendidas, importadas ou
exportadas com a respectiva declara¢do escripta, impressa ou gravada, em
caracteres bem visiveis, nos envolucros ou vasilhas, indicando a especie de
animal de cujo leite tiverem sido extrahidas, como, por exemplo, maantiiga
de ovdlimn. Além d'isso o vendedor deverd informar verbalmente o compra-
dor sobre a natureza da manteiga vendida.

§ 2° As outras substancias butyrosas alimentares, que apresentam o
aspecto da manteiga e sdo preparadas para o mesmo uso d'esta, ndo podem
ser importadas ou exportadas, expedidas, expostas 4 venda ou vendidas,
sendo com a designacéo de margpainaa, escripta, impressa ou gravada, em
caracteres bem visiveis, maiores ¢ mais salientes que quaesquer outres, nos
respectivos envolucros, recipientes ou vasilhas, onde se ndo encontrard, sob
qualquer pretexto, a palavra nmavnééiga,

§ 3.0 As substancias butyrosas ou margarina, a que se refere o para-
grapho precedente, ndo poderdo, em caso algum, ser addicionadas matérias
corantes.

Art. 238° E prohibido a quem fabrica ou prepara manteiga, quer seja
de leite de vacca ou de qualquer outro animal, o fabricar, vender, ou reter,
ou deixar fabricar, vender ou reter por outrem, nos seus estatbellecimentos,
officinas, armazéns e outros locaes, quaesquer quantidades de margarina
ou de oleo'nmganina, quer sejam simples, quer misturadas com outras
substaneias.

§ r° O disposto n'este artigo é applicavel aos vendedores a retzlino,
commissarios, negodiantes, comsignatarios, possuidores de depositos, entre-
postos ou armazéns geraes, que importem ou exportem, tenham em retem
ou deposito, comprern ou vendam manteiga.

§ 2.0 Exceptuam-se do disposto no paragrapho precedente as coope-
rativas de consumo que ndo fagam opera¢des de commercio.



§ 32 As fabricas de preparacdo de margarina para consumo aliimentar
sé poderdo adquirir, e ter em deposito, a njanteiga destinada ao fabrico da
margarina, nos termos do artigo 246.%, ndo lhes sendo, porém, permittido
expedir ou vender manteiga, quer directamente, quer por interposta pessoa
ou entidade.

Art. 23q° Todo o armazém, fabrica, loja, ou qualquer outro local,
onde se conserve, produza, receba ou venda margarina ou oleo-margarina,
deverd apresemtar no seu frontispicio, bem como em qualquer outra face
livre do edificio, um distico ou taboleta contendo, em caracteres de trinta
centimetros de altura, pele menos, a respectiva designacéo de «wavmayem,
Tptonie, venda, ete., de margadiia, ou de odleommigarinas.

§ i.° No commercio ou venda por grosso da margarina e da oleo-
margarina, quer produzidas quer importadas no paiz, os barris, caixas, ou
outros recipientes e envolucros que os comtiverem, indicardo sempre, em
caracteres bem visiveis, além da designacéo do genero, o nome e enderego
do fabricante.

§ 2.° Na venda a retalho, a margarina e a oleo-manggiina devem ser
entregues ao comprador comtidas em envolucres com a respectiva designa-
¢éo de margaritea ou de olee-marggriring, € o nome e endereco do vendedor,
ou do eststbelecimento.

§ 3° Na venda a retalho, a margarina e a oleo-mangarina s6 podem
ser apresentadas nos recipientes a que se refere o § i.° d'este artigo, com
as indicacdes n'elle prescriptas, entendendo-se, para os effeitos legaes, na
falta d'essas designagdes, que o genero exposto ¢ manteiga, ou se pretende
vender como tal.

§ 4.8 Nas contas, facturas e conhecimentos, e nas notas de expedigdo,
senhas de remessa e cartas de porte dos caminhos de ferro, comtratos de
venda e de entrega e outros documentos relativos 4 venda, expedicéo, trans-
porte e entrega da margarina ou da oleo-mmugmiina, o genero deve ser ex-
pressamente designado come margatiiea ou olevnategririua, conforme o
caso. A falta de tal designaglio significard para os effeitos legaes, que o
genero é manteiga, ou se pretende vender como tal.

Art. 2408 E prohibido produzir, importar, expedir, vender, conduzir,
ter em deposito ou 4 venda quaesquer imitacGes da manteiga, que néo te-
nham por base ou principal materia prima a oleo-meangrina e ndo satisfa-
¢am 4s condigdes de fabrico, acomdicionamento, designacdo e venda deter-
minados n'este diploma.

Art. 241.% Na fabricacio da oleommnganina s6 serdo admittidos os
processos aperfei¢oados de extracgdo, tendo em vista a mais perfeita sepa-
ragdo da oleo-mmngmiina e da estearina, e 0 maior asseio em todas as opera-
¢oes do fabrico e acondicionamento.

Art. 242° S6 é admittido como matéria prima no fabrico da oleo-
margarina o sebo fresco dos bovideos, proveniente dos matadouros publicos,
que satisfaca completamente aos preceitos d'este diploma e respectivos re-
gulamentos e instrucg¢des, salvo o disposto no artigo seguinte.
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Art. 243> N3o é pemittido produzir, importar, expedir, vender, condu-
zir, ter em deposito ou 4 venda oleo-mmrgarina que n&o contenha 10 por cen-
to de oleo de gergelim, com tolerancia de 1 por cento a mais ou a menos.

Art. 244° As fabricas de margarina e de olew-murtgatina estdo sujeitas
4 fiscalisacio dos Productos Agricolas, nos termos d'este decreto e dos
seus regulamentos e instruc¢des que forem outorgados, e ndo poderdo la-
borar, a contar do §0.8 dia posterior 4 publicagdo d'este diploma, sem que
os respectivos donos tenham submettido 4 approvagéo superior, pelo Mi
nisterio das Obras Publicas, Commercio e Industria, os planos das suas
Installagbes e os processes de fabricaclo que adoptam, e obtido as compe-
tentes /dkeonsas.

§ i.° As licencas a que se refere este artigo ser3o passadas e regista-
das pela Direc¢do Geral da Agricultura.

§ 20 E concedido o prazo de 180 dias para a completa execugio do
disposto nos §§ 2.8 e 3.° do artigo 23" mw artigo 238.° e seus §§ i.° e 3.9,
no artigo 239.Y e seus paragraphos, nos artigos 240.0 e 2433. e no § 1% do
artigo 246.%; devendo os interessados observar o disposto na legislacao
actual, durante o mesmo prazo, emquanto ndo hajam adoptado as prescri-
pgbes dos referjdos paragraphos ou artigos.

Art. 245.° Os fabricantes de margarina e de oleomargarina deverdo
requerer, annualmente, a comjpetente vistoria pelo Ministério das Obras
Publicas, Commercio e Industria, sendo a~primeira vez no prazo de 3o
dias, contados da data da publicagiio d’este diploma, a fim de cada um obter
a renovagdo da respectiva licenca.

§ i.° As vistorias, a que se refere este artigo, serdo feitas dentro do
prazo de 3o dias, comtados da entrega dos requerimentos e demais docu-
mentos de que trata o presente artigo, e as licencas serdo passadas nos
30 dias seguintes, se se tiver verificado que as fabricas estdo em ordem
com os preceitos d'este diploma.

§ 2° As fabricas cujas installiagBes, processos de fabrico e productos
ndo estejam em harmomia com o preceituado n'este diploma e cujos donos
ou gerentes, depois de intimados pela fiisralisagio, ndo fizerem as modifica-
¢bes que lhes sejam indicadas, serdo encerradas.

Art. 246.2 As fabricas actualmente existentes, nos termos da legislacgio
vigente, destinadas ao fabrico de imita¢Bes de manteiga, sé serdo passadas
novas licencas e permittida a laboragdo quando se destinem ao fabrico de
margarina, tendo exclusivamente por base ou principal matéria prima a
oleo-mmnygarina, produzida e comstituida nos termos d'este decreto, como
atérias primas compllemmares a manteiga natural, o leite e oleo de men-
dobi, como desmaiturddes ou revatheldoaes o oleo de gergelim e a féeula ou
amido, e como eomservader o sal marinho refimado.

§ i.° A composi¢io da margarina poderd apenas variar dentro dios
seguintes limities:

1.° Oleo-manganina, contendo 10 por cento de oleo de gergelim, limite
minimo, 50 por cemto;



