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A apreciacdo dos azeites portugnezes no Congresso
de leitaria, olivicultura e industria do azeite,
de Lishoa, 1905

PELO

Prof. A. J, Ferreira da Silva

Acham-se publicadas no ultime numere de 1905 deo Beletim
da real associachiv central da agvicumltvsa pordigican ('), a8 een-
elusdes sobre a KR these, de que fui relater, eRunciadas pela
férma segjuinte:

e -@3s defeitos dos azeites porfuguzzes podem corrigir-se pelo melhor

28— De enlre 08 azéites poriigiess, ha 68 U6, pelg suq reutrafia ¢
g, podent™serni & indusini das 6opservas 6 ceme azeies de mesa de 74
qualidade, nde serde excedides pelas azeites mais dings de Nt 6y elirres:

Cumpre estudar, entre rds, 65 methedss i conkecides de desmar:
garinacio, a fiirn de determinar quaes 65 mais Simgies ¢ efficazes, & d€ exti:
den em qUe 6AS0S 88 POdEIT EHPTEgar oM VAMAGENS CCoPomicas:

48005 fethodds officiaes de analyse approvadss pela pertaria de 31
der&g%m%lﬁm, i, R eeajusite, SIUBficientes para riseameceeas/adaes
oS Grraiess.

§u=Inmperta cvrsemar @ actual regmen de wportacds dos leds de &
fentes ou simiares do azeite, afim de proveger & oleicultura maciral.

64~ Cumpre alargar a area da fisvallén@ dos azcites, até agera Mmi:
{aém a Lisbod, pelo menos a todas as capitaes de districls, per it & 6vi:
185 que sejarm entregues a0 consume alimerniar producitss rangeses, mums et
P05 083U /1981650 inasss, Gance 66 AUt SEET THIRSEENATS Conro aarElassiBBHtiass.

A= Cumpre deumoier o semices da fiscalisae agricoha @ fodo @
&tz de riede a impedir que sejam posiss & venda sob & desigagdie de azeite,

radiictes oleaginasas fhaditiéandas com oleos vegelaes de origem diversa da do

8 fa oliveira e exerowr uma flivatiésnp®o rigorosa nos azéites das conser:
VS de peixe postas d venda, ndo se permitiiniy o commercio d'elias desde que
4 qeides desse azeite exceda 1 %Y.

Quem Jér o relatorio que elaborei sobre a these e foi publi-
€ade pela Commiissdo executiva do Comgresso, bem como o meu
Eiido publicado ne primeiro volume desta Revisttr (), notard

W Ne 7, de novembro e dezembro de 1805, p, 311-312,
® Eswm Revista, t. i, p. 8 70, 150, 255, 299 e 306.

Fey: de Ehim. Pura e Ap. — 2.9 anno —n ¥ 3—Mbrgw. 7
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que as conclusdes 1.2, 22 e 7.2 nio estfio em harmonia com as
premiissas estzbelecidas no relatorio, e que resultam dos dades
colhides no exame dos azeites portugurezes apresentados na Zxgey-
sigdy agvicoln e de pvodinttss mimvaes, realisada no Palacio de
Crystal portuense de 1903-1904.

As conclusdes 1.2 e 22 que enviei a0 Comgeesso, e que foram
modifiicadtas, ndo tendo eu intervindo na discussdo, por ndo ter
podido ausentar-me do Porto, foram as seguintes:

I8-BDe dois defeitos padicern muitfos azeites portaguezess: excessiva agi-
dez e demasiadin grosswa. O primeivo defeito deriva de deficiencia na aw,
e corrigir-se-ha pelo aperfeicoamento do falfrit@,; o segundo & de natuweza, esta
ligadiy a pavtituléviidddss da constitwigdo geologica do solo poviugiiaz, e para
0 eliminav & preriso recomnsr aos processos de dissmaygarinacdo.

28 —ID'evire s @t poituguezes, M wdigues produzidos mis temenss
granilitas ou nos schistos antiges, que, pela sua neutralidadte e fiimweqg, podem
servir & indusitizn das comservas, e como azeites de mesa de k2 gmadidade;
néo sendo excedidos pelos azeites mais fifrass de Niee ou /fialianos.

Toda a essemcia do meu estudo estd mascarada na redacgio
que foi adoptada pelo Comgmesso nas duas primeiras conclusies.

Além d'isso, penso n3o ser verdadeira a doutrina da 1.2
these, quando estabelece que todos os defeitos dos azeites portut-
guezes se podem corrigir pelo melhor fabrico: o da acidez, sim,
porque, 4 vista dos dados que tive 4 minha disposi¢io, me pa-
rece que em todas as regides em que se cultiva a oliveira em
Portugal se pode obter azeite com pouca acidez, colhida a azei-
tona na sazdio propria, e observados os preceitos de uma extraccdo
normal do oleo.

Mas a grossura dos azeites nio estd no mesmo caso, porgue
esse defeito é natural, e estd ligado 4 constituicio do solo, aces-
tuandto-se nos azeites procedemtes dos terrenos tercianos e juszs-
sicos. E assim acontece que azeites, podemos dizer modiatai€§
pela neutralidade, limpiidiez, e qualidades organolepticas, preditd-
dos que s6 se podem alcangar com um fabrico esmerado, pag:
cem n#o obstante do defeito de margarinosos.

Todos poderam vér na Exposicio do Palacio de Crystal 8
celebrado azeite Herculano, cuja acidez era apenas de 0,3 N
completamente coagulado durante os mezes mais frios em Gu¢
durou a exposicio, conservandip-se os empregados nas fabricds
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de eonservas e outros em grande parte liquides ou apenas com
pequeno deposito.

De que um azeite € MUIte pous aéide ou Reuls® Nae se
pode inferir, por tants, que elle seja Houy MErgHHi BIs0 BU Hiie:
Muito pele €ontrarie, Ra €ases em qUe AZeiES PYUCs GE148S &0
muilo RAERHABS8S:

A ultima eonelusde (7:5) adeptada pele congresss Hae esw
de accorde fambBem HeM €8 a MiHRA ebservagas HEM eom a
de outres analystas. De faets, nas analysss realisadas ne Labera-
torio Mumicipal ROS Ultimes aRA6S RAG & teem eneentrade azsi-
tes {xlsiifeeidos €8 ©0le6s vegetass de erigem diversa da de
fructo de eliveiras; & uma infermagde analega me foi dada pele
snr. DR. MASTBAUM RO tesants ds amestras examinadas ne La-
boraterie geral das analyses ehimienfiscass. A razio é qus o di-
reito de entradda RO HESse paiz des oless de semeniss, qus é de
200 réis per kilegr., € prehibitive, ficande entre Rés taes olees
neeessuiiMente Mais eares que o azeite.

Emguante a prehibiF © comm&reio ‘¢as conservas dé peixe,
desde que o azeite d'sllas exeeda 1 %, pensoe que tal medida é
eempletaments inacesitavel, e langaria uma perturbacde iFrepara-
vel ne fabriee para nde dizer que o terrava impessivel. E preeiso
Ad6 esqueesr que pele Mede come sa0 preparadas as coRservas
de saidinhas, que s as de mais impeortancia e aguélias a que,
Per eerto, allude a conelusie 7.4 —=0 oleo propio da sudinha
& difiundide e intimamente misturade ne azeite empregade
Para a eonserva. © sar. DR. KLEIN caleula qué 30 %, de elee nas
E3nservas é da propria sardinha (); ora a acidez livre do oleo de
Saydinhas é bem superioF a 1 %o n'uma analyse realisada pelo
. BR. KLEIN foi de 2,78 %, mas péde eseillar entre 2 e 10,5 %,
LRinde as determinagdss de FAHRION eonsignadas nes tratados
de LEWKowiTscH () e BENEDIT-ULZER (°). Postas estas bases, 6

(;) Esta Revista, t. 1, p. 485,
) LEwkowrTscH (DR. }J.), Laboravoviunsibmty; fiyy die Fett-und Ol-in-
{Histive; Braunschweig, @2, p.-%é%@: o
= . ~Chemissdiee Trethndione wind Avalyse dier@ie Fettte wnd Wiadhse; Brouns—
hiveig, it € . p. 35, Y "
in BNg BREDORT-LIZER, Malypse der Fette wnd! Wadisartém, 42 Aufl., Bar-
Rl’» 03, p-721.-Para comparar com & forma habitual de exqprimir a acidez
#zeites, calculame-la em aeide oleies per cents.
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de crér que nenhuma eonserva de sardinha, por mais cuidados
que houwesse no seu fabrico e por mais neutro que fosse o azeite
empregado na sua preparagio, poderia resistir ao limite de acidez
proposto. Nas conservas de sardinha perfeitamente fabricadas, e
nas quaes em regra se usam azeites perfeitamente neutros, en-
controu o snr. DR, KLEIN uma acidez livre entre 2,78 e 3,64 (‘):

Cumpre, além d'isso, nfo perder de vista que a preparagdo
das conservas de sardinha exige, n3o sé azeites neutres, comg
também finos ou pouco margarinosos; a qualidade de baixa
acidez s6 de per si nio é sufficiente.

Como auctor do relatorio de que nos incumbiu a Com-
missdo executiva do Comgresso nio podemaes, por férma alguma
e sem rasbes que ndo conhecemos ou observagdes e experien-
cias novas, adherir 4s conclus@es que foram alteradas e 4 que foi
additada.

Sulfuracie dos vinhos

PELO

Prof. A. J. Ferreira da Silva

(Continuado de pag. 21 — 2.* anno)
"

O processo recommendado pelo DR. CARLES é fazer com i
vinho branco, o metabisuifito de potassio puro e acido tartariee
puro granuiado ou em pé, dois litros de um liquido limpide,
que contenha 50 gr. de acido sulfuroso. €ada litro, portants,
conterd 25 gr. de acido sulfuroso.

Para isso, n'um litro de vinho branco deitam-se 100 gr. €&
metabisuifito (que fornecem 50 gr. de acido sulfuroso); n'outro litr8
do mesmo vinho fazem-se dissolver 200 gr. de acido tartarié8
puro. Misturando os dous solutos n'um duplo litro, forms-se uft
precipitado branco, crystaliino, pesado (de bitartarato de pei&:-

() Esta Revidth, t. 1, p. 484.
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§ig), gue se deposita no fim de 24 horas no inverno e no verao
g 48 horas. Decamte-se no fim d'este tempo, lange-se o preci-
jtade em um coador ou n'um panno, lava-se com um pouco de
VinRe, e jumt-se ao liquido precedente, de modo que se com-
pleter os dous litros certos.

Se em um ecaseo de 225 litres de vinhe s deitar 1 litre
deste liquide-mas bisulfitads, cada hectelitre de vinhe fieard
com

100 X< — gr.= 111 gr.

de acido sulfurese, eu na pratica 10 gr. de acide sulfurese per
hectolitro.

Para sulfurar na mesma proporcio a porcio do vinho eok-
regpondente das nossas pipas de 534 litros seria preciso juntar
volume proximo de 2,5 L tiv mesnmo liguidio hisdfitedo (Go ato
24 litros).

E evidente que se pretendermos sulfurar a 5 gr. de acido
sulfuroso por litro, em vez de ser a 10 gr., bastard, na preparacio
do liquido bisulfitado original, para a mesma porgédo de bisulfito
e acido tartarico, empregar volume duplo de vinho branco.

Constituido um typo de vinho, em um grande tonel ou
dorna, podsr-se-ha, ao envasilhall-o em pipos, sulfural-o exacta-
mente nas mesmas doses, emquanto que, pelo systema da mecha,
ficaria em condigdes muito deseguaes de sulfuracéo.

Este exemplo mostra como se podem preparar quantos hecto-
littos de liquido sulfuroso mé&e forem precisos para a sulfuragio
dos vinhos de que se dispde, e na dose em gue se pretender. Ndo
eonvém, porém, preparar grandes reservas, porgue as dissolucdes
de acido sulfureso alterafi-se a0 eontacte d6 ar e principalmente
ém tempo guente.

. _ E preciso também ter presente que, com egual titulo theo-
BES, estes solutos sdo muilty maiss activos que a mecha d’enxofre,
%v-% effieito, theoricamente o enxofre desprende pela sua comr
jUde o dobro do peso do acido sulfurose; ma pratica Fecontir-
#-58 que menos de metade fica no vinho, e além d'isso no é
¥gular nem uniforme a distribuicio por egual em vasilhas di-



86 Chimiica samitaria

versas, qualquer que seja a habilidade e os cuidados do opera-
rio encarregado especialmente do trabalho (!); emquanto que
com o liquido sulfitado, seja qual fér a qualidade do vinho, secco
ou maduro, quando n'elle se introduzir um volume susceptivel
de fornecer 5 gr. de acido sulfuroso por hectolitro, toda esta dose
14 ficara integralmemte, e s6 diminuird pelas causas inevitaveis de
perda, que se dio em ambos os tratamentos.

il

Quando se trate de vinhes communs ou de outros que, ape-
nas como meio preventivo, se teem de sulfitar em dose fraca,
pbéde substituiir-se, em parte ou até no todo, o vinho branco
que se empregara como dissolvente por agua. Os solutos com
esta s@o mais rapidos e podem ser mais concentrados, o bitant=
rato de potassio que se separa é mais crystallino, a lavagem rmais
facil, o enxugo e a execucao das mais promptas e o sal obtido
absolutamente puro.

v

O lado fraco d'este methodo é esfie: «<Em principio, todo o
acido tartarico deveria comfiinear-se com toda a potassa, que se
separaria integralmente sob a férma de bitartarato. Era isto o que
aconteceria se no liquido nio houwesse outro acido. Mas o que
se obtém é, de facto, um soluto de acido sulfuroso; e este acido,
como todos os congemeres acidos mimeraes, dissolve bitartarato
de potassio. Por isso, quando se tratam os 100 gr. de bisulfito
por 200 gr. de acido tartarico (CfH®0® = 150), ndo precipitam
os 250 gr. de bitartarato de potassio theoricos (CfH’KO® = 188),
mas somente 170 a 190, segundo a temperatura do dia e a du-
ragdo da precipitacio; digamos, em média, 180 gr. Ficam, por
tanto, adoptando a formula acima indicada de preparagfo do k-
quido sulfitado, 70 gr. de bitartarato em soluto nos dous litros,

() Segundo o DR. CARLES, uma mecha emxofrada de 40 gr. sulfur,
um casco de vinho de 225 litros, a 9 gr. por hectolitro: mas a sulfuragiio pet?
mecha é sempre muito irregular podendo as quantidadies de anhydrido suifiy=
roso variar como 1 para 10 (MATHIEU),
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ou 35 & por iffo. Mas guande esta quantidade se expalha em
toda A barrica; iste 88 importa em alguns eentigr. de erewer de
tartave POF litrs, quantidads despresivel sob todes es pentes de
vista a §rande maioria des €asoss.

Tambem & pede objsstar a que o methede d4 erigem a
vapores sulfureses desagradaveis. Mas tal ineenvenisnte reme-
deia-se operande em ewpace livie & bem ventilade:

A questde de prege de tratamente nae & alheia ae emprege
do methede. Vendende o bitartarate de petassie, que fica come
resiidue, caleila o DR. CARLES que o eusto de sulfuragie de 225
litros de vinhe na dese de B gr. de acide sulfurese per heetoli-
tro ndo imperta em mais de 7 eentimes.

\Y

Conclue o nosso auctor do modo seguinte:

<0 cooriteatinenttn cxcaten divs edfeeioss eenppyniicess dia ssuffura—
¢io do vinho pela combustio da mecha enxofrada; a sua infidke-
lidade, e os lados fracos dos outros agentes productores de antwy-
drido sulfuroso; a sua substitui¢io por um liquido, feito por
forma que n'um volume conhecido contém uma dose certa de
acido sulfuroso,—permittirio de hoje em diante applicar com
mais rigorosa certeza o acido sulfuroso na cmmotedmnia.

Este conhecimento habiliitar-nas-ha a conservar um agente
antiseptico de uso tradicional e secular, que é impossivel substi-
tuir com vantagem qualquer sob o ponto de vista hygienico, e
a regularisar com exadiiddo as suas doses».

(Cionthiricay,).

Sobre o tetrachloreto de carboneo

POR

J. Salgado

O tetrachlorert de corbones é o formeno ou methano tetra=
ghlorado CCIY, Fol descoberto em 1839 por REGNAULT, gue 6 obie-
V@ pela acgdo do chloro sobre o ehlereformie ao sol. Para Isso,
fgvaite-se até 4 ebuliglo a banho=marla 6 chlereformie, addicio=
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nado de uma pequena quantidade d'iodo, em um baldo ligado a
um refrigerante de refluxo, e fazia-se passar por elle, 4 luz do sol,
chloro bem seeco, emquanto se nota desemveolvimento de acido
chlorhydrico pelo refrigerante.

A reaccio dé-se conforme a equagio:

CHCI® + CI® = CCH + HCI

O producto da reaccio é lavado differentes vezes com urh
soluto de soda diluido a Vg para o desacidificar, depois € prir
vado d'agua por meio do chloreto de calcio, e em seguida r&\
ctificado por meio de destillacio.

Para o fabrico substituze-se o chloroformio pelo sulfureto de
carboneo. Este é preparado pela combinacio do enxofre com o
carvio de madeira a altas temperaturas, como nas fabricas de sul-
fureto de carboneo. O chloro é hoje obtido pela electrolyse dos
chloretos alcalinos (chloreto de sodio ou de potassio), d'onde re-
sulta um outro corpo também muito importante sobre ponto de
vista industrial, a saber, um alcali caustico.

Na ac¢io do chloro sobre o sulfureto de carboneo forme-se
uma mistura de tetrachloreto de carboneo e chloreto d'enxofre

SCI®, segundo a eguacio
€S} + 3CIE = CCH + SCIs.

Por destillagio fraccionada separa-se o tetrachloreto de car-
boneo.

Para o fabrico em grande, emprega a «(Uivewissbine Fadinii
Giiezsibeim Eleketvom» um processo de que ella tem a patente, ©
qual se basea em que uma mistura de chloreto d'enxofre e sulfu-
reto de carboneo aquecidos em presenca dos chloretos metallicos
d4 tetrachloreto de carboneo e enxofre. Este ultimo producto é
de novo empregado no fabrico, porque combinado com o chloro
dé chloreto d'enxofre, e com o carvao transforme-se em sulfureto
de carboneo. Por esta maneira, obtem-se o tetrachloreto de car-
boneo, sem nenhum producto secundario, que contenha carvio
ou chloro.
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As reacghes fundanemiaes do processo podem resumii-se
nas equacoss seguintes:

C + $* = CS%
28? + 2Ci* = 2S%ClY,
CS?* + 28°CP == CCI* + 382

O tetiachloreto de carboneo é um liguide incoler, de cheilro
ethereo agradavel, inseluvel na agua, e soluvel no aleooi e ne
ether. Fervie-se a 77-78°, O seu peso especifico a 15° é 1,599,

Nio é explosivo, nem combusstivel. Deitado sebre um corpo
inflammade, apaga-0. E um bom dissolvente dos oleos, gorduras,
resinas e outros compestos organicos.

E baptisada esta substancia no commereio com o nome de
Fenixina ().

A fabrica Ginésstwiin Eiledrorn apresenta-a sob o nome de #n-
zinoforwitn. N'uma instruecdo indica a maneira de o empregar, em
vez da benzina que é inflammeavel, para tirar nodeas. Mas ndo é
somente para este fim que elle péde ser utilisado: é de crér que
em breve tempo seja largamente usado como dissoivente, quer
na industria, quer nos laboratories. Para isso concorre o prego
relzfiivamente baixo porque é fornecido, depeois dos processos
aperfeiigoados pelos quaes hoje se fabrica (?).

Vemail-o cotado n‘um catallogo recente a Ilil rmamass os 10 k.

A Phytima, novo constituinte de sementes de plantas

PELO

Dr. S. Posternak

Ainda até ha pouco tempo a existencia do phosphoro nas
plantas era desconhecida. Foi TOPILER, a0 mesmo tempo que
SEHULZE e seus discipulos que extrahiram das sementes das plan-

&) Nuavax Enciclopédia de chimica, diretta del BR. ICILIO GUARESCH],

X, p. 22,
Uma noticia sobre o tefiradhioreto de carboneo encontra-se no Jowur-
ﬂkgf‘wtm dc ehimie et phamatitz, t. 43, 1905, p. 200-210, subscripta pelo
HUTZ, de Wurtzburgo, extwshida do Pthavm. Pravis, 1905, p. 47.
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tas a lecithina, mas n‘esta ndo ha toda a quantidade de phosphoro
que existe nas sementes, mas somente 1 a 7 %, O resto d'este
metalloide suppuntia-se que existia sob a férma de phosphatos
inorgamicos (RITTHAUSEN, PFEFFER); mais tarde, sob a infiuencia
da theoria dos nucleeprmtdides, pensou-se que as sementes con-
tinham paranucleinas (HAMARSTEN, WiniaN).

Ha pouco consegui tirar de differentes productes vegetaes
um novo pviimifdo orgamido WospHarando, que tem muito inte-
resse, porque se encontra muito espalhado na natureza. Para sim-
plificar, chamarei a este preparado /hina.

A phytina encomitze-se em todas as sementes, tubérculos e
raizes, etc., sob a férma de compasto de reserva phosphorado,
destinado ao desenvolvimento do embryio da planta. Encomtrei a
phytina nas sementes do abeto vermelho, do canhamo, do gira-
sol, do nabo, do gergelim, dos tremocas brancos e amarellos, das
ervilhas, das lentilhas, do feijio branco, das batatas, do trigo, do
milho, do nabo amarello e também das cebolas.

As sementes conteem apenas quantidades insignificamtes de
phosphatos inorganicos; 70 a 90 %, da quantidade total do phos-
phoro encomia-se n'ellas sob a férma de phytina, como mostra o
quadro seguinte:

| PHOSPHOR®

| ... R S ————

i } Sob a férma Da phytina isolada Em forma de legithina

Total 0fg ’ de phytisa isolada em Oy de phos- em 0yg de phos-
‘ i Oy phoro total phore to.al
|

Sementes de Abeto verm. 0,656 0,600 ‘ 91,46 \ 1,1
Sl Qe csa. | 050 | oma | seas | 1s
Ervilhas . . . . . .| 0367 0,260 ‘ 70,80 62
Lentilhas . . . . . .| 0,299 0,247 | 82,60 6,7
Eeijdo branco . ... .. .| 0,512 0,418 81,60 6,0

Os numeros para a lecithina sio extrahidos dos trabalhos de
E. SCHULZE, STEIGERT, FRANKFURT e RONGGER.

Sem querer fallar aqui detalhadamemte das propriedades da
phytina, das quaes j4 me occupei ('), limittar-me-hei sé a dizer

@) Compides rerbss, t. 137 (1903), p. 202, 337 e 439.
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que a phytina pessue a eenstituigde ehimica d'um sal do aeide
anhydrosxymeliNsredisiuterée), euja formula bruta é C*H®P20",
e que a S Figueza em phesphore é cerca de 26,08 % da substan-
cia Organi€a.

Dos saes lembrarei s6 o sal duplo de ealcio e sodio
CIH*P20’€a® + 2C°H'B*0'Na* o qual erystallisa com 8 mole-
culas d'agua fermande erystaes flexiveis, sedoses, reunimio-se em
floccos.

Ha tambem os saes neutios de calcio e magnesio.

A phytina resiste 4 influencia dos alealis causticos mesmo 4
ebullicio; os acidos mimeraes pelo aquecimento decompdein-na
em inosita e acide phesphorico, segundo a formula seguinte:

3CHSPO" ++ 3H!O = (CH.QH)fY + GIHIPO*

Inosita

0 que é uma prova de que cada molécula da phytina concorre
com dois grupos CH . OHl para a formag3o da inosita.

A presenga d'este grupo CH.OH na molécula da phytina
€ de muitissima importancia para o estiwdo da assiimilacio chlo-
rophyllina das plantas, porque as investiga¢gfes de SCHIMPER de-
monstraram que a transformagdo dos phosphatos mineraes em
phosphatos organicos nas cellulas das folhas depende da acti-
vidade do apparelho chlorophyllino, e sé se realisa 4 luz; por
outro lado sabe-se também que cs productos assim produzidos
pela acgdo da luz sdo transportades 4 medida da sua formagio
para as cellulas do parenchyma do embrydo, bem como para as
feservas nutritivas. D'aqui se pdde concluir que o grupo orga-
nico que esti em combinagdo com o acido phosphorico na
phytina se férma na reduccdo do anhydrido carbonico sob a in-
fluencia da chlorophylla.

Esta combinagdo CH . Ofl, com uma funcgéo alcoolica, ndo é
gutra cousa mais do que o anhydrido de um alcool CH2(OH)?,
e é isomera do aldehyde formico COH?; a hypothese de BAEYER
sobre a natureza do primeiro producto de reduccio do acido
carbonico nas folhas vem a ser pela primeira vez confirmada
pelo estwdo analytico da planta, baseado e limitado 4 formula
¢himica empyrica
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A phytding é, em resumo, a substancia de resema phesyphorne—
da das planttes verdess, e constitue uma parte importanite da ali-
mentacdo /fumnana.

Como alimento phosphorado, a lecithina encontiz-se também
no embry3o, mas occupando sob esse ponto de vista um logar
muito secumdario.

Como se vé, este principio, que é facilmente digestivel, pa-
rece estar destinado a occupar um logar importante entre os me-
dicamentos phosphoradies, como substancia fortemente nutritiva
e renonstituinte.

Apantta-se que pdde ser utilisado com proveito na humamii-
sacio do leite de vacca.

(Journal suisse de chimie ef phavmemicz, t, XU, 1904, p. 25-
245 e 405).

Contribwiigies dos phamimventicos para o adiantamento
da chimica e demais sciencias

(Do Journal suisse de ohimie et pharmacle, 1906)

Em 1559, OswALD CROOL descobre o chiorefio de pratta e o
sulfatty de potassiv. E o primeiro que ousa divulgar a preparacio
do ouro fllimwaatee, occulto durante dois séculos pelos alchi-
micos.

Em 1568, PEREZ DE VARGAS d4, n'uma obra publicada em
Madrid, as indicag@es mais instructivas para distinguir os mefaes;
indica egualmente o meio de os polir e de os gravar por meio
da cera e da agua-forte.

Em 1590, DREBBEL explicou a producgdo do vento e da chuva
por uma elevacio de temperatura e um resfirimento brusco nas
camadas de ar atmospherico; apoiou esta theoria sobre uma
experiencia, que deu mais tarde a ideia d'empregar tubos de se-
guranga para as operagdes de chimica.

Em 1576, N. HOUEL instituiu generosamente o primeiro jar=
dim botanico em Eranga. E a elle que se deve também o primeire
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gollegio dos beticarios ou pharmaceuticos, esta Escola onde se
yleram formar os mais illustres mestres.

Em 1608, BEcuin fez conhecer, no primeiro tratado de
chimica que foi publicade, um muito grande numero de formuias
até ahi guardadas em segredo pelos alchimiices, Deseobriu o nr-
gurio doce ou calomelaies, e indicou 0 processo mais simpies
para o obter no estado de pureza.

Em 1630, BRUN, modiesto praticante em Bergerac, foi o pri-
meiro que demomstrou o augmento do peso dos metaes oxyda-
dos, quando aquecia chumbo em contacto com o ar, descoberta
bem preciosa, pois que serviu mais tarde 4s sabias investigagSes
de BAYEN, de WiawnzrL e de LAVOISIER, para a analyse do ar e da
agua.

Em 1640, B. GILAUBER descobriu o sulffaty d’ammoitp, o
kermes minevadl e o sulfato de sodip. Deu um processo ecomomico
para obter o espirito de sal ou acido chlorhydbiiw, indicou os
meios de conservar os fructos e de coagular o leite. Indicou a
preparacio do chlorefo d'amifimoioio e um reagemfe para fazer re-
conhecer a presenca dos saes de pratfy, pondin-os em contacto com
o sal marinho. Foi o primeiro que assignalou os differentes pro-
ductos obtidos na destillagio de madeira ou do alcatrio.

Em 1655, OTTO TACHENIUS demomstra pela primeira vez a
possibilidade de lexiviar. e sapoviffiear os corpos gordiss, associam-
do-o0s 4 potassa ou 4 soda. Foi elle que deu a primeira diflinicdo
exacta d'wm sal. Descobriu ainda um processo economico para
preparar o subliinzaido corrosivo. Eez reconhecer a presenga dos
saes de ferro, pela noz de galha, e deu assim a ideia de fazer uma
tinta barata.

Em 1656, TRIBUNIUS descobriu e publicou um processo para
preparar sem mysterio o emetico, este medicamento prohibido
fuito tempo sob pena de morte, e que foi e serd sempre util aos
medicos.

Em 1658, KLAPROTH descobriu o uramdp, o timide, o el
o, a zivconia, a stromcianm e a abunidan; emfim, demonstrou
a natureza de varias pedras preciosas; fazendo conhecer a arte de
as imitar.

Em 1660, KWNCIKEL fez a descoberta mais impantante de chi-
mica no Xvil século, porque chegou a isolar o pitespiiwes. Tam-
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bem foi elle que preparou o vinagve com succos de fructos assu-
carados. Deu também um processo para fabricar o rubbi e tantos
outros processos, que ndo é possivel referir.

Em 1661, NEWTON, 0 grande astromomo, o immartal physico,
disse que contrahiu o gosto do estwdo das sciencias, durante dois
annos de tirocinio que passou na officina do boticario CILARKE.

Em 1662, SEIONETE descobriu um sal duplo, que ainda hoje
tem o seu nome, e que é preconisado por todos os medicos, sob
o0 nome de farfavatty de potassio e de sedio.

Em 1665, N. LEFEBVRE foi o primeiro que fundou os cursos de
chimica descriptiva, supprimindo as formas mysteriosas dos term-
pos passados. Devenm-se-lhe também processos methodicos para a
destillagdo das plantas aromatiicas e o cosimento dos xaropes me-
dicamemntosos.

Em 1669, DuciLos foi o primeiro que demomstrou a possibi-
lidade de empregar a agua do mar para os usos domésticos, de-
pois de a ter destillado. Descobriu a presenga do sulffaty de maz-
gmesip em algumas nascentes d'aguas mineraes.

Em 1675, N. LEMERY instituiu no museu de Paris os primei-
ros cursos de chimica demonstrativa, fazendo funccionar os ap-
parelhos, e realisando experiencias diante do auditorio. Os ho-
mens mais illustrados d'esta epocha sdo concordes em affirmar
que os cursos N. LEMERY attrahiram a Paris um grande numero
d'estrangeiros. Data das ligdes d'este homem de bem o tor
nar-se a chimica uma sciencia attrahente e productiva. Também
o governo inglez, que soube sempre animar e favorecer o mérito,
ndo deixou de chamar LEMERY a Londires, a fim de que elle fum-
dasse ahi a mesma instituicdo que acabdra de fazer a sua glo-
ria em Franca.

Em 1709, DIERBACH descobriu o feawvecyaneto it (Ezul de
Prussia), pouco usado em medicina, mas empregado em propor-
¢Oes enormes para substituir o azul d'anil; realisando assim um
beneficio de 90 p. c. em proveito da industria dos pintores.

Em 1710, BOTICHER foi o primeiro na Europa que encontrou
0 meio de fabricar a porcellana. Fez estabelecer algumas manuffa-
cturas em Saxe e alcangou assim uma grande riqueza para o seu
paiz. Amtes d'elle, a Europa era tributaria da China n'esta varie-
dade de productos cerimicos.
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Em 1730, DuniwsEL ensinou as primeiiras indicagdes para fa-
pricar o ether. Hygiemnista notavel, deu instruccdes muito uteis
para a renovagio do ar nos hospitaes e nas casernas; com uma
verdadeira preseiencia, occupaur-se do saweamanto dos povtiss de
mav, cujo papel era antes d'elle tdo nefasto na propagagdo das
grandes epidemias.

Em 1731, HELLOT imaginou processos simples e engenhosos
para fabricar a campthor e uma timéte sympathiéen. Deu boas in-
dicagdes para prevenir as explosSes nas profundiezas das minas.

Em 1732, NEUMANN provou por factos comparatives e cori-
cludentes a necessidade de purificar todos os saes antes de os
admimistrar sob forma medicamemntosa. Fez conhecer as qualidia-
des naturaes e as propriedades physiologicas e hygienicas da cer-
veja, do café e do vinho. As suas memarias pareceram tdo nota-
veis que o fizeram elevar 4 dignidade de conselheiro do rei da
Prussia.

Em 1733, G. BOULDUC nio merece ser esguecido: é o pae
da hydrologicn ffeveezza. Amtes do grande BORDEU, comprehendeu
0 que valiam as aguas mineraes tanto sob o ponto de vista the-
rapeutico, como sob o ponto de vista economico, e fez a analyse
chimica da maior parte d'entre ellas.

Em 1738, SwAB foi o primeiro que applicou o uso do waz-
garico para analysar os mimsraes, e n'elle achou um dos meios
mais commodaos para facilitar as pesquisas dos chimicos, dos mi-
neralogistas e dos emgenheiros.

Em 1743, ROUELLE (pai) foi o primeiro que apresentou uma
verdadeira classificagio dos saes; pdde ser classificado entre os
creadores da chimiza biologica, tendo feito a analyse dos differen-
tes productos da secregdo do corpo humamo, a fim de permittir
distinguii-los no estado de satde e de doenga. Exerceu uma gram-
de influencia sobre os progmessos da chimica por frequentes reu-
Ribes de sabios que conhecia e chamava a sua casa, principalmente
pelo attractivo que soube dar 4s suas ligdes. Teve emfim a honra
IAsigne de ser o professor particular do immuntal LAVOISIER e o
fundador da pharmacia PELLETTIER.

Em 1745, MARGRAFF, ainda um pharmaceutico biologiista, de-
Ménstrou a presenca do acido piesphinriieo nas wvinass ; explicava
3 fermacio de calculos vesicaes pela proporgio muito fraca dies-
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te acido em relagio ao acido urico. Isolou a alwmifrea de differem-
tes terras argillosas. Fez conhecer um bom processo para extrzhir
sem perigo o cobre e o cobalfo das mimas. Emfim, descobriu o
assacar. nas beterrabas, achado sobre cuja importancia é supér-
fluo insistir.

Em 1769, G. MODEL indicou os processos mais simples para
soldar: os metaes por meio de borax. Mostrou os meios de puri-
ficar a camphora, o sal marinho, e muites outros corpos menos
conhecidos.

Em 1777, E. HOFFER descobriu o acido borico nas aguas de
Momterotondo, que conseguiu combimar com o alcali mineral; o
que lhe suggeriu a ideia de momtar uma fatidea de borax, perto
de Sienne, industria que fez duramte muito tempo a fortuna dos
habitantes d’'esta regido.

Em 1778, MACQUER, collaborador mais dedicado de BAUME,
conseguiu isolar o arsénio. Provou, por experiencias reiteradas que
o clhwmbo convertido em lithargyrio, augmenta de peso na pro-
porcdo d'um oitavo.

Em 1785 ANVERS fez conhecer um meio muito ecomomico
para avivar. o vemelbho da madibire da fmdég, pela addigio d'um
sal d'estanho, e conseguiu assim beneficios enormes 4s differentes
manufiacturas dos tecidos de algoddo e 13 da Europa.

Em 1786, a pharmacia conta SCHEELE entre as suas glorias.
Sé para este chimico, eminente entre todos, seria preciso um vo-
lume. SCHEELE é o mais notavel de todos os pharmaceuticss. Com
recursos muito limitados, e instrumentos mui simples e pouco
variados, fez descobertas innummraweis. Foi da sua pobre officina
de campo que szhiram: 1° O chloro, cujo papel industrial e
scientifico é de importancia superior; 2.6 O mamgrveszz, empre-
gado com o maior éxito para fabricar os vidros e crystaes de
luxo; 36 O fumgsitmicc e o molybdenio, tio uteis para fabricar
pedras que imitam as preciosas; 4.6 A baritaz; 5.8 O arsenito de
cobre, este sal que serve para produzir tintas verdes, mui variz-
das e solidas; 6.9 A glycerina, esta especie de fantfyfmm que serve
em chimica, em medicina, na industria e até na arte militar; 7.°
Os acidos arsénico, silicico, cyanhydvico, citrico, gallhéca, lactico,
oxalico, tavtiao, que basta denomimar para lembrar os servigos
que prestam dfimedicina e 4 industria; 8.6 O acido flworiydbico.
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Eoi SCHEELE, tambem, que fez netar, em 1777, a transtorma-
gio da cor do nitrate de prata, quande estd expeste 4 luz, d'ende
fesultaram as vantagens gue 6§ phetegraphes mais tarde pede-
ram tirar do emprege des saes de prata. Emfim, reeonheceu o
pxpmenin e Tz entrever outres eorpes de mesme genere, gue
gonseguiria sem duvida iselar, se uma meorte prematura 6 nae
viesse arrebatar aos 44 annes.

Em 1786, WiaNZEL foi, sob o ponto de vista theorico, o que
era SCHEELE sob 6 ponto de vista pratico. Estes dois homens de
génio, s6 elles, teriam feito avangar a sciencia em proporgSes in-
ealculaveis, se tivessem vivido mais tempo. E 4s ideias engenho-
sas de WIENZEL sobre a synthese, é 4 sua theoria sobre os equii-
valentes, é 4s suas num&resas e lumimssas memorias sobre a troca
das bases salinas que se deve attribuir a bella theoria physica de
LAVOISIER, a estatica chimica de BERTHOLLET e o methodo enge-
nhoso d'analyse de Gav-LUSSAC.

(Covufiiaueg).

Sobre a apreciacdo das aguardentes

Dr. Hugo Mastbaum
Director do laboratorio da Inspec¢fio geral dos vinhes e azeites

As aguardemties s3o, sob o ponto de vista estrictamente chii-
mico, solugbes aquosas de alcool ethylico, contendo além d'uma
porcdo de substancias extractivas (assucares, taninos, acidos fi-
%08, substancias mimeraes) quantidadies relativamente pequenas de
substancias volateis.

Segundo a sua func¢io chimica estas substancias volateis,
gue se podem designar sob a expressio generica de cowppomnern—
fes sewumdarios, pertencem aos seguintes grupos: 1) ao dos al-
tooes gordos da mesma série do alcool ethylico, represemtado
principalmente por alcooes de numero de atomos de carbono
Superior ao do alcool ethylico (alcooes propylicos, butylicos,
amylicos), semdo por este motivo geralmente designados como
aleooes superiores; 2) ao dos aldehydos, de que o principal

Pev. de Chim. Pura e Ap. —2.° anno —n ® 3 — Wiago. 8
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, . . CH= ¢ /e \e®s
€ Q aldehydg acelico, enconfrando-se alem deste 4 agigieina, ogx
turturel & 8 aldehyds Bensgies; 3) ag dos 4cidos gordes (or-
TiCO, Lefes, Bropioniss, BURVHES alé a8 &hanthiss); 4) a8 des
gtheres mixtos, entre 88 quass predoming iorisments o sther ace-
tieo de alcesl sthylic; 3) 48 das substancias azotadas basieas,
desde 8 AMMOMIACO & a8 hasss simpiss afé 4s bases pyridicas;
8 a8 dos terpengs:

O methods para a analyse das aguardonies, ehaborads sob 4
direcsds de EH: GirkARB RO EaBoratorio Muipal de Paris er
MowiEr, ROCOUES, CURTKSSE ¢ SAGHER ), permitte determinar
gHantitativamente 83 gripos 1 a 8, & entre 8 grupe dos aldehy-
€8s, separadaments 8 FIFUFGl: O alc008s SUpSrionss §38 compuL:
tades em alessl isobutylics; 8s aldehydos em aldehyde acetics; o
furfurel come tal, s acidos em acids acetics; os stherss em acs:
tate d'ethyls: Bara se podersm eomparar aguardsiiss de peresn-
tagens aleaelicas differentes ealewii-s, sabre a base do theer al-
ee6lice do respective products, qual a quantidads de cada grupe
em relagde a 100 €° de aleosl abselute: A semma das quantida-
des de eomponsiiss secundarios assim ealeulades serve de eri-
terie para a apreciagde analytica das aguardemies e alesess.

Nas aguardenies de vinhe, ROS EBERACS, RS AFMAGHASS, NOS
Fhums, kirsehs, ete, agquella semma eu eosticients & em geral,
bastante elevade, nie passande abaixe de 0,300, a0 passe que os
alesoss indusiniaes bem reetiticados apresentam um coeficients
baixe, que Rde uitrapassa 0,920 gF. per 1060 €.

I. As impurezas das aguardentes

Os creadores do methodo do Laboratorio Mumicipal de Pa-
ris empregaram para a designagio dos compomamties secumdarios
das aguardemfes o termo de impureezzs, que é perfeitamente justi-
ficado sob o ponto de vista chimico ou analytico. Para quem
deseja produzir alcool ethylico puro ou misturas de tal alcool

@) GIRARD et CUNIASSE, Manuel! pratique de I'analysee des alcools et des
spiFittaau, Paris, 189®; GIRARD et DUPRE, Analjser des matiéves alimentais
res; Alcoois et Spivifaews, par SAGLIER; S. A. VASEY, Guidk to analysis of
potalilez spivits, London, 1904.
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com agua, 10des 68 eutres compersites d'uma solucde agquesa
de aleol passam a sef impuiezas: © valer e a impertansia d'estas
impuezas 50b 08 pentes de vista technies eu hygienice nde en-
tram em linha de eonta.

Que o5 chimices parisiensss estavam bem lenge de ligar 4
palavra ifmpadezas, em geral, qualquer sentide depreciader, bem
se vé pelo facte, por elles propries salientade, de qué nas aguar-
dentes francezas de marcas finas as taes iMpuwiszas se emeontram
em quantidagles avultadas, muitissimo superiores 4s dos alcooes
industiiags.

Mais tarde, perém, quando as analyses de aguardemies en-
traram, por assim dizer, em circulagio livre, sendo apreciadas e
interpretadas por indusstirices, hygienistas e legisladores que nao
conheciam devidamente a verdadeira significacdo da palavra,
pouco a pouco o termo impunzEs comegou a tommar-se gene-
ricamente no sentido d'uma propriedade desagradavel. Por esta
férma poude acontecer que um legislador chamado a regulamen-
tar a importagio de aguardemtes concebeu a ideia de que seria
prudente nfo .admittir aguardiemtes sem3o perfeitamente isentas de
impuvezas, ou pelo menos com quantidades de impurezas o ‘mais
baixas possivel.

E, exagerando o perigo hygienico das chamadas /impurezas
e generalisando-o indevidamente, chegow-se a dassificar os com-
ponentes secundarios das aguardemtes como simplesmente vene-
nosos, como aconteceu na lei brazileira N.e 559, de 31 de dezem-
bro de 1898, que dispde no seu artigo 2° «que serdo aordenwados
por nocivos d saidte os cegnacs, whiskys, riumes, gensivas e ou-
tras bebidas importadas, natturees ou de imitmgdo, que contiverem
maiis de 3 gvammas (cifra-global)) de impurezss venenesas, allite-
hydos, etheres da serie gvawen, ffuffusbl, alcooes supevives, acido
acético, etc., pov. 1000 gvarmmas de élvool a ¥OO® ou 1 gvarmmaa e
50 centigrammeas das mesmas pov 1000 gvarmvaas de alool a 50

J4 em outros logares frisamos © absurdo d'este texto legal (*).
Vd que se considerem como venenosos os alcooes superiores e
68 aldehydas, e, entre estes, principalmente o furfurol; mas chamar

@) Avcdiivo Ruall, e Zewschwilft ffiir Uniersucthuny der Natfranagsandd Ge-
flussmaited], 1903,

#*



100 Chimiica sanitaria

impurezas venenosas aos etheres da serie gorda, e até ao acido
acético, parece realmente pouco razoavel. A seguir rigorosamente a
mesma orientacdo, o governo brazileiro devia prohibir o consumo
dos ananazes e das banamas, que devem o seu aroma delicioso a
uma boa porcdo de etheres da serie gorda; e, antes de mais nada,
devia impedir o uso do vinagre, pois que este liquido contém,
pelo menos, quatro por cento do vememese acido acético.

A confusio originada da usurpagio d'um termo scientifico
pela linguagem corrente comecou a ser tdo perigosa, que os in- j
dustriaes, ameagados nos seus interesses, se viram obrigados a -
reagir. N'este sentido varias associa¢les de destilladores da Cha-
rente resolveram substituir o termo de coefficient dVimapuretés pelo
de coefficient de bouguet, o que, alids, conduziria a um erro com-
trario, porque nem todas as chamadas impunezas contribuem para
augmenttar o aroma das aguardenties, havendo a este respeito ndo
sé differencas entre os diversos grupes, mas até distincedes muito
impottanies entre os individues chimicos pertencentes ao mesmo
grupo. Basta lembrar a este respeito o aroma muiito differente dos
Acidos acético e butyrico, por examplo.

O asaumpto foi debatido no V Congresso de chimica appli-
cada, realisado em 1903, em Berlim. Na discussio que se seguiu
a uma conferencia do Prof. KARL WINDISCH sobre a analyse e a
apreciacio das aguardlemtes, tomamos a palavra para salientar a
pouca idoneidade do termo impurezas, propondo para o substi-
tuir a expressio de comporwenwes secundaiiss, que tinha a sua
complleta equivaléncia nos termos francez «produifs ou pavifées
secondaines» e allemio 2Nebenbestendtheile>, achamttn-se esta ul-
tima palavra ja consagrada pelo uso corrente dos analystas.

Na mesma sessZo o snr. XAV. ROCQUES, de Paris, em seu nomieé
e no do snr. L. MATHIEU, director da estagiio cenologica de Borgo-
nha em Beaune (Cdte-d'Or), declarou desejar propor para o mesmo
fim o termo de «now-alcoob», formado em analogia da palavia
«movi-sucre», usada na industria dos assucares; na sessdio seguinté,
porém, esta propuosta foi retirada em favor da nossa, que passou
a ser perfilhada pela secg@o VIII do Congresso.

Cuidamas e esperamos que a adop¢io geral do termo de «coWr
ponentes secundariss» em logar do de «impurezas» poderd com-
tribuir para afastar mal-entendidos e evitar apreciacdes erragis:

—
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Com effeite, todes percebem que a presenga d'uma quantidade
maior ou MEReF & a qualidade de eompemanies secundarios n'um
producto qualquér permittirde Rae 88 um juize seb o pente de
vista analytiee, mas pedsm tambem influir faveravel eu desfave-
ravelmente Ao valer technice eu hygienico de products, ae passs
que a palavia ifMpuieaas Parese SeMpre envelver uma depie-
ciagéo.
II Limitzgso dos componentss semundarios

a) Limitée inferiov. dos comporienies stscudarios.

A utilidade principai do methodo do Labeoratorio Municipal
de Paris consiste, segundo os seus auctores, em permittir uma
distinccio nitida entre as aguardemtes naturaes e os alcooes de
industria bem rectificados.

Observamos immedimtaneentte, dizem GIRARD et CQUWISSE, que o coef-
ficiente de impurezas € insignificante nos alcooes de industria pérfeitamente
rectificados, em que se mantém entre 0,006 e 0,020 grammas, semdo notavel-
mente mais elevado nos alcooes de vinho ou nos alcooes provenientes de fru-
cias em geral.

«Com respeito aos alcooes de vinho, aquella somma é raras vezes imffe-
rior a 0,300 quando sfio isentos de alcooes de industria fraudulentamente addii-
cionadios; perceie-se que uma addicdo, mesmo fraca que seja, de tal alcool
com um coefficiente de impuiiezas sempre inferior a 0,020 deve fazer baixar
consideravelmente o numero normalimente observado em aleooes de vinho».

Esta conclusdo tinha a sua tal ou qual justificagio na época
em que o methodo foi elaborado, e, no que diz respeito a aguear-
dentes de winho, para productos de origem franceza. Mas pouco
tempo depois do methodo entrar no uso geral dos laboratories,
0s falsificadores habeis perceberam que o critério d'uma cifra glo-
bal elevada de productos secundarios, ou, como entdo se dizia,
d'um alto coefficiente de impunezas, podia facilmente ser ludi-
briado pela escolha de aguardienties fortemente carregadas de im-
purezas como materia prima, ou pela addicio propositada de ethe-
fes e alcooes superiores aos alcooes industiriaes, comecando até a
estabelecer-se uma verdadeira industria para a produccéo de pre-
parados proprios para este fim,

Por outro 1ado, néo tardou a verifican-se que existiam nume-
F08as aguardemtes de vinhos absolutamemte authemticas com um
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coefficiente de impunezas consideravelmente inferior ao limite es-
tabelecido por GIRRARD e seus collaboradimres. Nés proprios, n‘uma
serie de analyses de aguardemfes portuguezas que realisamos em
collaboragdo com 0 nosso presado collega CARDOSO PKREIRA no
Laboratorio da Inspecgio Geral dos vinhos e azeites, encomtia=
mos entre 21 amaostras (ou 23 quando se incluam duas aguardem-
tes de agua-pé€) nada menos de 10 (ou 11) com um coefficiente
inferior ao limite francez (). Tentamos dar uma explicacdo de
facto, frisando que os cognacs, armagmacs e outros productes
francezes congemwres, sendo fabricados de matérias primas pa=
recidas entre si e pelos mesmos processos indusitiiaes, repieseir-
tam um typo bastante uniforme, ao passo que entre as agual-
dentes portugurzas por nés examinadas existiam 65 typos com-
mefeiaes mais variades.

Também QUANTIN, director do Laboratorio de chimica ana-
lytica do Havre, em umas criticas magiistraes do methodo de
Paris e do coefficiente de impunezas (), chega a condemmar a fi-
xa¢do d'um limite minimo para aquelle numero. A conclusédo que
o illustre chimico apresentou ao IV Congresso de chimica appli-
cada, em Paris, e que renovou, ligeiramente modiificada, no V Com-
gresso, em Berlim, é do theor seguinte:

«Atendl que la fikediion dun miniaurm dinpnrests aw dessous duguel
les spivittiews natuels seraient considérés comme addidanne’s dalhool d'in-
dusitiz est une fesure contraire & Nhygiene; guline paneille ffkedidon, tout en
restant ineffizace pour: empécher Vadiititm d’alhool dlndiisitiGe dans les Spir-
tuewx natuels serait un obstacle au progies de Pindlsiri¢e des fermeniations
et provogusrelll Yadditiom méthodigue dinpireies; pouwr ees molifs la seetion
VIVIN énnet Vavis gii’W y a lien de ne pas fikesr de mivinuy & la proporiion
diimpyiresess gue devrout contenir les spivivuu -.

OTTO HEHNER, n‘um excellente trabalho sobre o Brandy (%
demaonstra que até nas proprias amastras analysadas por GIFRARD
e CUNIRSSE se encontram verdadeiros cognacs com coefficiente

(®) Amalipes de aguavdiniés portaguezass e observagbes sobre os methodos
pavar analisr de aguandbniss, Coimbra, 1904.
Compie rendu dy IV Congres de chimie appligués, Tomo 11, PA3-
241 e T7T; e Bericht der W intern. Congves ffily, ang. Chemie, t. iil, p. 1012
© Analysss, 1905, no 2.
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jnferior ao limiite adoptade, informando no mesmo logar que o
poeffitiénnete de impubezes levou o golpe de misericordia no rela-
torio d'uma Commiisdo nomeada pelo Mimistro de commercio
francez por decreto de 22 de marco de 1904. O relatorio publi-
gado no Whmiidexr officiel de Commearse de 30 de julho de 1904
€ commentado na Naduee de 3 de novembro do mesmo anno)
faostra que o coefficiente nos cognacs commums e ffive champar-
ges varia entre 275 e 456, que é mais baixo nos armagmacs, ao
passo que nas aguardemtes do sul da Franca e da Algeria oscilla
gntre os vastissimos limites de 25 a 500. O relatorio remata por
declarar que a fixacdo d'um limite minimo para o coefficiente de
impwiezas ndo parece recommentiar-se,

Com esta conclusio estamos plenamemte d'accordo. Com-
tudo, ndo nos inclinamos a considerar o coefficiente dos compo-
nentes secundarios como perfeitamente inatil para a analyse. Em-
pregando-o com o devido critério, e tomando em consideragio
as condi¢des da industria destillatoria da respectiva regido, sempre
nos pareceu que a determinacio d'aquelle coefficiente tem alguma
importancia sob o ponto de vista analytico, permittindo verificar
o addicionamento de fortes quantidades de alcooes industriaes
as aguardemtes naturaes.

b) Limitte superiov: dos compoverntes seuundarios.

A ideia de fixar um limite superior para a totalidade dos
compomenties secundarios das aguardenies é bastante antiga, da-
tando certamente dos tempos em que os males do alcoolismo se
attiibuiam principalmente &s impurezass das bebidas alcoolicas.

J4 no primeiro Comgmresso de chimica applicada, de Bruxel-
las (1894), se resolveu nomear uma commissdo encarregada de
feunir os documemtos necessarios para fixar as doses de impune-=
#as que se possam tolerar nas bebidas alcoolicas (*).

O segundo Congmesso, de Paris (1896), na sua seccio de
ehimica applicada 4 hygiene e 4s substancias alimentianes, discutiu
tambem largamente a fixagdo d'um limite superior para as impu=

Keo (1:11‘ aszDpte rendu dgM !Vpgj%?g'fés Qge éfglmi'e, appliguee, Tomo M, p. 2%5;
po 1t DR. LANG; v Pupiieaiion des methodes analliniess Iy
@lconls indusimipis et Jos ealx-de-Vie, P
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rezas, propondo ROCQUES a nomea¢io d'uma commissio que
devia estudar a dose de impunezas a admiittir nas diversas aguar~
dertes nattireees. Ao passo que ROCQUES, d'esta férma, tencionava
estabelecer limites diversos para as differentes classes de aguanr-
dentes, ANDRE, de Bruxellas, recommendou a adopcdo d'um li=
mite Gnico. BARBET observou, com razdo, que 0s VArios grupos
de impunezas das aguardentes ndo teem todas o mesmo grau de
nocividade, sendo por isso preciso fixar limiites para cada um dos
grupes. Outtros chimicos, como FERNBACH, BERQE, ORDONNEAY,
promunmifnamtse contra uma regulamentacfo qualquer. Sendo
impessivel chegar a accordo, DURIN propoz que os estudos fe=
lativos 4 questio fossem continuades, poisque parecera faltarem
as bases para apresentar qualquer coneclusio séria e documentada.
Esta propesta fol acceita.

O Congresso de Vienna, em 1398, nio se occupou da ques-
td0; mas no IV Congresso, também realisado em Paris, no anno
de 1900, o coefficiente de impurezas fez a sua reappari¢cio. Utna
proposta de QUANTIN, do Hawre, para se fixar um lirnite maximo
para a dose de impunezas que se possam tolerar nas bebidas es-
piritugsas de consumo, foi enviada a uma commissao. Apesar de
ndo apparecer qualquer trabalho d'esta commissdo no V Com-
gresso, o de Berlim, QUANTIN repetiu a sua propusta, sendo esta
realmente acceita pela sec¢do de hygiene, apezar das duvidas ex-
pressas, por escripto, por ROCQUES e contra o protesto formal de
BARBET. Na ultima sessi@o_iplenaria do Comgnesso, porém, a pro-
posta foi .enviada 4 Commisio internacional para a elaboragao
d'um Codex alinenttarins, nomeada na mesma sessdo (*).

Emquamto os technicos, peritos no assumpto, ainda deba-
tiam a questio de pvifmifido d'utn limite superior para as chama-
das impunezas das aguardiemtes, o governo dos Estados Unidos
do Brazil promulgou, em 31 de dezembro de 1898, a lei j4 acima
mencionada, que fixa para os cognacs, whiskys, rhums, genebras
e outras bebidas importadas, naturaes ou de imitagdo, um limite
de 3 grammes (cifra global) de impunezas vememasas, aldehydes,

() Veja o nosso opusculo: A questiv das aguarddendes pevanée 0 \V
Congresso internacional de chimica applfgz:m, Coimbra, 1904,
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etheres da série graxa, furfurol, alcooes superiores, acido acetico,
gtc.,, por 1000 grammas de alcool a 100e.

Ignorames os motivos que levaram o Gowverno brazileiro a
adoptar para as chamadas impumezas um limite supervitor, que fica
ginda consideravelmemte abaixo do limite inferior do coefficiente
de impunezas que os chimicos francezes verificaram nos produ-
ctos mais afamados da sua industria de destillacio. Com effeito,
segundo aquelles chimicos, o limite inferior do coefficiente de
jmpurezas das aguardiemties naturaes é de 07,300 por 100 centi-
metros cubicos ou de 3 grammeas por [if@ de alcool absoluto, o
gue equivale—dada a densidade do élcool absoluto de 0,7946, a
3,77 gr. por kikogrewwmaa de alcool a 1008,

Como a lei se refere apenas 4s bebidas alcoolicas /mpwevizdas,
e ndo as produzidas no proprio paiz, ndo tera, talvez, tanto por fim
proteger a saiide publica, como beneficiar o commercio nacional.

Effectivamente a saude dos consumidiores brazileiros nio é
considerada de férma alguma. Pelo theor da lei ¢ licito importar
no Brazil como bebida alcoolica uma solugio de 1¥,4 de furfurol
em 1 kilo de édlcool a 50e, ao passo que uma aguardemte natural,
contemdo por kilo de alcool a 50 meio gramma de acidos vola-
teis, um gramma de etheres e meio gramma de alcooes supe-
riores é considerada como nociva 4 satde, por conter impurezas
veremossess. O absurdo d'um cogfficiente, obtido pela simples addi-
¢30 mechanica de compommities perfeitamente heterogenews, nio
péde ser demomstrado mais nitidamente,

Que diria o governo do Brazil se qualquer paiz europeu se
lembrasse de prohibir a importagio de café com mais de meio
gramma por cento da wememosa cafeina, ou de tabaco com mais
dle um por cento da ainda mais wememesa nicotina?

Em 1903 o governo belga adoptou também um limite ma-
¥imo para certos compomsittes secundarios dos alcooes e aguar-
flentes, mas ndo seguiu o exemplo da lei brazileira. © theor do
artigo 3.0 da lei belga de 31 de dezembro de 1902, que entrou
B viger em 1 de abril de 1903, foi o seguinte;

M astt. diffiendu die falbvigquer, die wenthe, dfexposer an weitie, die défenir o
fle transpovier pour: la vente, des spivitseuws eontenant, par litre d'alcool absolu,
Urtppappuiition dalkools supevienrs ou duilts essentielles gui excede: 1 gramme,
S s'agilts dalheol on troix-six dune richesse alcooligue miiinim de 905 Gay-

Rev. de Chim. Pura e Ap.=22 anne =m.> §=Whigo, ]
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Lussar;,; 3 grammess, s'W s'agitf d'eawwdievie ou de ligueurs alcooliques ofupg
richesse inferiaure & 90° (Gayllussac

€omo se vé, o coefficiente de impurezas ou a cifra global
das impurezss vewewesas da lei brazileira desappareceu, como
era de justica, ficando apenas os alcooes superiores e as essen=
cias, como elementos que possam interessar 4 hygiene. Mas
mesmo assim esta lei teve pouca duragio. Em virtude d'um azp-
reté royal de 22 de dezembro de 1905 o artigo ficou modificade
da férma semuiinte:

I est déferidu de fabvidperr, de verithe, diéeyunser ean veerie ddeddéeadirogu
de trawspartéar pouwr la vente, des spiritueux contenant, par litre, une propor-
tion d’alkools superleurs (evalués en alcool amyWigue), d'alibtydtes (Evalués en
aldehydie etthyligue) ei dhuilts essentielles gui excede 3 gvammess au total, La
propovion: maxitien est rediiite 8 2 gramins lorsgue les spivitiauws contiennent
de Hiphsinthe,

Les mémes defenses s'applidquenmt aux boissons spiritugiises covtenant,
paw- litre, pliis de 1 centigramme d'aciidl cyanhydbigues libre ou comidiin.

Nattee Niinidsree de ¥ Agridalitiree pouvva determiner les procélfis' sizeerpibpyer
pour. le dosage des corps mentiomeS au présent antiidles

Este regulamento é incomparavelmemte melhor que o ante-
rior, porque toma em consideragio, o que é muito importante, a
concentra¢io das chamadas impumezas na pvowiia bebida alcoolica
e nio s6 as quantidades em que ellas se encontram, referidas ao
alcool. Depende, porém, muito ainda da definicio que se der 4
expressio de «oleos essenciaes», e principalmemte dos methodos
de doseamento que se hdo de prescrever.

Em todo o caso, diremos que a orientagio expressa na ultima
lei belga parece-nos indicar o bom caminho, sendo, porém, pie-
ciso destringar eventualmente os tres grupos de componentes se-
cundarios, que na lei belga se acham ainda englobadios. Esta des-
tringa ndo se podera fazer, em nossa opinido, sendo sobre a base
de largos trabalhos experimentaes.

III Caonclusio

Como acima dissemos, a ideia de fixar um limite maxime
para as impunezas das aguardemies derivava cerfamente da supp-
sicdo de que estas impumezas fossem os verdadeiros culpados des
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males do aleselisme, & a6 o proprio alcosl ethylics, que se eon-
siderava come relativamente innecente. Sabemes heje que esta
supposicae & errada.

A expansao de alcoslisme, eom as suas tristés conseGueneias
hygienicas, s6€iags & mevass, eoineidiu eflectivaments eom o des-
envolvimento da fabricagde do alesel industrial; mas este aleoel,
ao contrario €6 guée suppée o grande publice, Rde é mais impure
gue as aguardentes naturaes: é pele econtrarie, pela sua compe-
sigao chimiea, muite mais pure. O alcoslismo augmentou em muii-
tos paizes, especialmente nos d6 HOrte, porgue o0s progiessos da
technica tornaram © aleooi mais barate e porque eonduziram a
consumir as bebidas alcoolicas em maior quantidade e em forma
mais concentrada.

Devemes, porém, confessar que este modo de ver, apesar de
parecer bastante logico e estar fundamentado em factos estatisti-
ticos e experimentass, estd ainda longe de ser universalmente per-
filhado. Mesmo hoje em dia varios hygienitstas véem o inimigo
principal nas chamadas impuezas dos alcooss, talvez, justamente,
porque os componsites secundarios desde ha muito estdo esty-
gmatisados com o nome odioso de impurezas.

E, porém, preciso distinguir.

Nos alcooes industiriaes em bruto, de batatas, de beterraba,
de cereaes, por exempio, effectivamente a quasi totalidade dos
eompomnemtes secundarios sio verdadeiras impumezas no semtiido
commum da palavra, porque tornam os respectivos productos
improprios para o consumo; mas nas aguardemtes naturaes de vi-
nho, de cidra, de ameixas, etc., uma boa dose das chamadas im-
purezas ndo s6 nio é prejudicial, mas, muito pelo contrario, d4 a
esies liquidos grande, senfo a maior, parte do seu valor commear-
gial. Ndo quer isto dizer que as aguardemtes naturaes sejam tanto
melhores quanto maior por¢io de compommmtes secumdarios
contemham. Certamente as aguardemtes podem também ser defei-
tuesas, especialmente sob o ponto de vista industrial, por conte-
FéfM um exassseo d'um ou outro compamente, de alcooes superio-
fes, de aldehydos ou de etheres. Uma intelligente rectificagdo pode
despojar as aguarderties, por tal modo desequilibradizs, de grande
Parte dos seus compommenties secundarias, melhorando sensivel-

Meénte o seu valor technico. Os arbitros do limite que nesta ope-
#
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racio ndo convém ultrapassar nem para baixo nem para cima,
sdo, a nosso ver, a lingua e o olfacto; para a intervengio da hy=
giene quer-nos parecer que falta ainda o material experimental;
assim como, até agora, a analyse chimica se mostrou incapaz
para acompanhar de perto a influencia reciproca dos diversos
grupos de compomenties secundarios, e especialmente a acgdo dos
individuos chimicos dentro de cada grupo. Falta-nos ainda o
HELMIHOLLTZ que, por meio dos resonadores adequados, nos ensine
a analysar as harmonias € desharmonias no concerto dos cofi=
ponentes secundaries, com a domimante do alcool ethylico.

N3o ha razio para suppdr que o trabalho nunca se faca; a
chimica j4 resolveu problemas que a principio pareciam mais diffi-
ceis. Mas, no estado actual de imperfeicio dos nossos confhegii-
mentos em relacdo 4s aguardemtes naturaes, parece-nos que se
deve recommendar n#&o ffiar. limites inferiores nem sswpgitoes
parar 0s cowpponentes sesundarios.

O reverdecimento das conservas de legumes
no estrangeiro e entre nos

PELO

Prof. A. J. Ferreira da Silva

Poucas questdes teem sido mais debatidas do que a da ne-
cividade ou ndo nocividade da pratica de dar as conservas dos
legumes, e particularmente das ervilhas, pela immersdo rapida
n'um soluto de sulfato de cobre, a cor verde que ellas perdem
no acto da cozedura.

Ea operacio a que os francezes chamam rexadizseer, e qué
traduzimos por reverdciveadoo.

Em 1860 era a questio affecta ao Comi¢ consultivo de hy=
giene publica de Erancga; e uma commissio de que foi relatof
TARDIEU concluia por esta férma:

«A introducgdo dos saes de cobre na preparagio dos fructos e legumés
verdes foi apurada. Se as doses extrzhidas dos productos examinados nde B
recaram, em geral, de natureza a produzir accidentes sérios, a presenga
substancias eminentemente venenosas n'estes generos alimenticios, e, em P'®
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porgoes indeterminadas, eonstitue um perigo que se ndo péde negar, e que
3 auctoridade administrativa n&o poderia t@ksrar...

O Comiit¢ W30 hesitard, pois, pensamos nos, em approvar as propostas do
gonselho d'hygiene e de saude do departamento de Sena, e a propor tambem
a0 inistro que prohiba de um modo geral o emprego dos saes e vasos de
gobre na preparagio dos fructos e legumes»,

Por virtude d'este parecer, foi a prohibicio do emprego das
vasilhas de cobire e a addicdo dos saes do mesmo metal na pre-
paracio das conservas de fruetas e legumes sanceionada pela
Circular mimisterial de 20 de dezembro de 1860 ).

Em 15 de julhe de 1877, o mesmo Comiéd, de nove solici-
tado a dar parécer, consignew R'um relatorie, eujo auetor foi
BussY, que:

«Se deviam manter os decretos de prohibigdo dos vasos e saes de cobre
na preparagio das conservas de fructos e legumes destinados 4 alimentagio ():=.

No anno seguimnte, ainda a mesma corporacio teve de se ma-
nifestar sobre a valia do processo imaginadoe por QUILLEMARE e
LECOURT para reverdecer os leguimes de conserva, pelo emprego
da cliforopiyléda, materia verde natural que elies extrahiain dos es-
pinafres (Spiffaaizia olerawed), em substitui¢io dos saes de cobre;
eainda, pela voz do seu relator, 0 mesmo DR. Bussy, cencluia:

l.o Dos diversos documentos presentes pelos shrs.  LECOURT e Guill-
LEMARE resulta que o processo por elles indicado para dar a cbr verde ds
conservas € legumes dd resultados satisfactorios na pratice;

20 Que o processo € sob o ponto de vista hygienieo, isempto dos in-
convenientes gue se imputam a0 processo pelos saes de cobre;

30 Que este progresso na Industria das conservas de legumies € um
motivo a mals para manter os decretos prohibitives do emprego des saes de
cobre, e para velar pela sua rigorosa exeaugho;

49 Que se deve exprimir aos auctores do novo processo A satisfagio da
administragio pelo servico que prestaram 4 hygiene publica (%)

Por occasido do Comgnesso internaciomal d'hygiene de 1878,
9§ snrs. BOUCHARDAT e GAUTIER estudaram minmuciosamemnie a

1) Recueil des travaux: du comitscoosshidtiitif dgithee pudlitpe de FFran-
@, I\/. 1875, p. 353-359.
%) Obr. dt, t. viu, 1S78, p. 302-30,
Od. cit, t. ViU, Il$79p366-$70
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questdo da coloracio em verde das conservas pelo sulfato de co-
bre.—N3o nos é possivel dar em resumo esse notavel documento,
que os estudiosos podem vér no capitulo o da obra de GAUTIER
sobre o cobre e o chumbo na alimentagio e na industria (*). Foi
depois de maduro exame, tendo discutido as rasdes apresemta-
das pelos fabricantes e reconhecido que os outros methodos de
reverdecimento davam resultados irregulares, havendo determi-
nado as doses de cobre que se encontram nas conservas, que
GAUTIER consignou as seguimtes conclusdes, approvadas pelo re-
ferido Comgnesso internacional de 1878, depois de discussdo pu-
blica:

<lko Comssidexaddo qgueooccbbeeegidistennacesnonmiaaanimal e eeem nnadi-
tos alimentos usuaes, algumas vezes mesmo em quantidades maiores que nas
conservas esvardeadas com cwidado:

2' Attendendo a que os trabalhos recentes parecem demonstrar que
fracas quantidadies d'este metal sdio, péde dizrse, inoffensivas; mas que a
absoluta innocuidade do seu uso prolongado, sobre tudo nas doses elevadas
em que foi encontrado nas conservas de legumes, nfio estd sufficiienemente
demonstradia;

30 Emfim, preoccupandw-nos também com os interesses da industria
das conservas alimenticias, que ndo poderia transfomearese inteiramente de um
dia para outro;

Concluimos, com a reserva de ndo se admitticr em principio a pratica
do revaerdedimento dos legumes pelos saes de cobre, pela tolerancia tempona-
ria d'elle até um limite preciso, que nfio deve ser ultrapassado. Este limite éo
do minimo de sulfato de cobre que, segundo as nossas pesquisas, temos ve-
rificado ser sufficiente para conservar os legumes com toda a sua apparencia
de frescura, a saber, 18 mgr. de cobre por kilogr, de legumes esesirides ou
6 & 8 mgr. por meia caixa (3>,

Em 1879, o Comselho d'hygiene publica e de salubridade do
departamento do Sena, chamado de novo a dep6r sobre a ques-
tdo, era j4 menos intransigente do que em pareceres anteriores,
pois affirmava que «mam diss imvestiigagies fédttas et redldtues;,
nem pelas que realisaram os seus antecessores, se podia apurar
que o cobre, nas doses em que tinha sido encontrado nas coi-

@) Le cuivre et le plomtd dans Nalimentaticon: et Nindusitiée an point dé
vue de ¥hygisne; Paris, 1883, p. 24-89.
() GAUTIER, Le cuivre et le plomth, ja cit, p. 37-8&
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servas analysadas, fesse suseeptivel de fazer damne 4 saudes; e
concluid, poF 1888, gUE:

«Se podia tolerar a pratica do revesdedimento das eonservas alimenticias
s saes de cobre, eom tanto que nas latas das eonservas fosse mencionade
gsse tratamento em earacteres visiveis (})>:

Em 1879, o procurader da Republica, a quem foram envia-
dos diversos processos contra commransites, em cujos estabeie-
cimentos haviam sido colhidas amastras em que uma primeira
analyse revelava a presenca do cobre, confiou a uma commissZo,
composta de tres peritos tdo competemies e auctorisados como
eram 0s snrs. BROUARDEL, RICHE e MAQNIER DE LA SOURCE a miis-
sdo de determinar a quantidade de saes de cobre que se encom-
travam nas conservas apprehendidias e declarar, em face dos resul-
tados obtidos: 1.8 se a presenca d'estes saes constituia uma fal-
sificag@io; 2.0 se era susceptivel de prejudicar a saude. Depois de
um longo e minucioso exame, os peritos responderam negativa-
tivamente as duas questdes que lhe foram propustas. E por isso
ndo foi possivel applicar aos fabricantes d'essas conservas as dis-
posigdes da lei francésa sobre falsificagdes (?).

Em 1880 uma Commiissdo de dez membrwos da Sociedade de
medicina publica e d'hygiene profissional de Franga estudou o
mesmo assumpto. O seu relator, que foi o DR. GALIPPE, concor-
dando com as doutrinas e parecer do DR. GAUTIER, e consignam-
do o facto de que o uso das conservas esverdeadas pelos saes de
cobre nunca produziu accidente algum, concluiu por. propor que
e auctorisasse o emprego dos saes de cobre até a dose de 40
mgr. de cobre por kilog. de legumes escorridos.

Por virtude d'este parecer, consultou de novo o Mimistro de
Agricultura e Commeercio o Comii# consultivo d'hygiene publica
de Franca; e, em 21 de abril de 1881, este Comiit¢ approvava as
gonclusdes de um relatorio do DR. GAILLARD, que era a seguinte:

—_—

iz général sur les travaux du comseil d'iy et de
%gpraxf ngu eparement de la Seine. depuis 1878-11880, par CH PA : Paris,

(E’) Rappovtt général, etc,)ja dit, p. 1516
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«A commissio, reconhecendo sem esfforco que o cobre ndo é tio pexi=
goso como se pretendeu, ndo pdode deixar de ter em conta os accidenties que
elle péde produzir; e pois lhe foi demonstrado que o seu emprego néo é
indispensavel —s6 vé um meio de obviar a estes accidentes: & de nfo aur
ctorisar este emprego por nenhum titulo e em nenhuma dose; e por isso com=
clue que:-dipweis de ter examinado os documentos que Ihe foram commyr=
fileados e de haver reconhecido que é possivel obter conservas de legumes corm
bella ebF verde sem recorrer aos saes de cobre, o Comilfs é de parecer gue
nde se deve auetorisar o emprege d'esies saes para a preparagdo das comi-
vas de fruetas e legumes destinades A alimentagde ().

N'um espirito de maior toierancia, seb a influencia dos co-
nhecimemntos mais exactos sobre a accio dos compusios de cobre,
foi elaborado o 2% relatorio que teve de redigir o DR. QALLARD,
perante o Comitéé de hygieme, depois das reclamagdes dos fabri-
camtes de conservas contra a apposi¢do do rotulo indicativo do
tratamento pelos saes de cobre:

<Jodis ppontss, diiz eBie, egdtdoppeidiitamatte amvagyaddss, c ecgistablenides
do modo mais peramptario: o 1.0 é que a quantidade de 16 a 20 mgr. de
cobre por kilogramma, esirictamente necessaria para assegurar a cor verde dos
legumes, é perfeitamente inoffensiva, e que nao constitue perigo, nem simples
damno para a satide dos consumidores; o 2.9 & que, por accidente, por imad-
verténcia, por erro de fabrico, esta quantidade, sufficiente para o fim, péde
ser ultrapassada bastante, sem que o consumidor seja prevemido pelo aspecto,
ou pelo paladar, do perigo a que se expde; e que, por esta férma, a saude de
quem usa taes conservas pdde ser alterada-.

E baseandln-se em que nio era absolutamente indispensavel
o uso dos banhos de saes de cobre para corar as conservas, eri-
bora esse tratamento fosse o mais commodo e o mais ecenomico,
insistia ainda na conclusio do seu primeiro parecer.

Entretanto o Comitéd adoptava, depois de discutido o assumi-
pto em sessdo de 21 de agosto de 1882, a resolucio seguinte;

No estado actual da sciencia, ndo estd demonstrado que o reverdeci-
mento das conservas pelos saes de cobre seja absolutamente inoffensive; néo
ha, pois, que levantar a prohibi¢do (%):.

(O] i/, ja citado, t. xi, 18S3, p. 302-374.
(®) Recuail, ja citado, t. xn, 1383, p. 270-253,
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Com rasdo observa GRMMAUX, encarregado em sessdo de 15
de abril de 1889 de relatar novamente perante o Cowit/ a mesma
guestdo, que «os considerandes do parecer do DR. GALLARD
davam flanco a objecgdes serias». De facto, GALLARD era o pri-
meiro a dar como assente que as conservas preparadas conve-
pientemente tinham quantidadies de cobre que nenhum prejuizo
faziam 4 saude dos consumidiores, de sorte que, ainda no caso de
pxcedente, os accidentes sé podiam ser leves, e taes accidentes
funca foram observados nas conservas fabricadas com cuidado.

Em 1886 reclamava contra a prohibicdo a Camara Syndical
de Paris baseand®-se n'este facto:

«Uma pratica de 50 annos, dizia, demonstra a evidencia a perfeita innm-
cuidade do cobre nas conservas, nas doses em que é empregado-.

Se um fabricante empregar maior proporgio de composto
cuprico do que é necessdrio, isso pdde determinar indisposi¢oes,
dizia CIALLARD; mas pdde uma industria inteira ficar em suspeita
s6 porque um desastrado ou mal ageitado nfo sabe do seu offi-
cio?

Restava o ultimo e mais forte argumento—o da existencia
de processos inteiramente satisfactorios de corar de verde os le-
gumes, sem o emprego dos saes de cobre; mas taes processos —
que sio os da chlorophylla, o do saccarato de cal e outros,—
BOUCHARDAT e GAUTIER, que os estudaram, acharam-n'os insuffi-
cientes; e a Camara Syndical dizia no mesmo semtiio:

Nés conhecemos um s6 meio pratico, industrial, bem expenimentado,
para dar aos legumes de conserva esta cOr verde que o commercio exige no
exttiamgeiro, sobretudo nos Estados Unidos e em Inglaterra: é a addigdo de
uma dose infinitesimal de sal de cobre na cosediura.

Proseguindo, dizia GRIMAUX:

Deveremos propor, em 1889 pura e simplesmente a prohibigio, como se
fez depois dos relatorios de 1860 e de 18%2? Deve notar-se, porém, que eni
1860 s suppunha ainda que os saes de cobre eram eminentémentde (tOXICES,
P48 as investigagdes ulteriores modificaram tal opinido.

O cobre emcontrandtn-se nos legumes e fructos em conserva no estadio
fle albuminato insolivel, e ndo podendo a materia albuminoide fixal'o inde-
ﬂﬁldamente, parece que ndo poderia resultar perigo algum para a saiide pu-

licd em auctorisar o livre fabrico das conservas.=.
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Entretanto, poderia haver a suspeita de que os saes de co-
bre, sendo antisepticos ou antizymotices, poderiam, sém ser toxi-
cos, prejudicar a digestio. Mas das experiencias que foram, por
este meotivo, feitasmo Laboratorio de RICHET por GILEY, e das que
fez no Laboratorio de Toxicologia o snr. QGIER, resuita que nio
s6 os saes de cobre, nas condigfes em que sio empregadoes nas
conservas, nio obstam 4 digestdo dos alimemtos, como também
nada indica que a digestibilidade dos legumes esverdeados seja
menor que a dos legumes ao natural.

Do trabalho de OGIER infere-se também que a dose de co-
bre metallico contida nos legumes preparades do commercio era
de cerca de 130 mgr. por kilogr.; que na dose de 100 mgr. ellas
tem a devida cor; e que na de 400 mgr. teem gosto muito pro-
nunciado de sulfato de cobre, de sorte que todos os engeitariam,
ninguém os comeria,

Foi, depois d'estas experiencias, e em face d'estas valiosas
rasbes, que o Cowiit¢ concluiu, d'accordo com o voto de relator,
que):

«No esttiado dos nossos conhecimentos sobre a accio dos saes de cobre,
n3o ha que prohibir o processo actual de reverdecer os legumies pelos saes de
cobre».

Em consequéncia d'isto, era levantada, pela circular mimisste-
rial de 18 de abril de 1889, a prohibicio de reverdecimento pelos
saes de cobre:

«Esta prohibigio, dzia o ministro na sua circular, era motivada pelos
perigos de intoxicagdo que podia apresentar a introducgdo do sulfato de co-
bre em doses mais ou menos apreciaveis, e mais ou menos prolongadas na
ecomomia humana.

Mas esta acgdo dos saes de cobre sobre a saude, em taes circumsan-
cias, ndo tinha, entdo sido estwdada como foi depois. Os pareceres sdientificos
estavam dividides, e, no estado de suspeigdio em que devia ainda ser tido o
cobre, o papel do Comité/ consultivo d'hygiene e o da adminiistragéo sanitaria
era evidentemente garantir o consumidor contra os funestos effeitos do seu em-
prego. Mas n'estes (iltimos annes, pelo contrario, estudos novos, experiencias
aprofundadas, que néo tinham sido até entdo levados a bom termo, permii-
tiram illucidar certos pontos gue estavam duvidesos.

() Raved], ji citado, t. xix, 1890, p. 146-153.
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O Cormit conseiivo d'iyigeeee pallicee de Framgn occupow-se de novo da
guestiio: reproduziu pela sua parte experiencias, j4 instituidas fora d'elle, sobre
a dose de cobre gue péde ingerir sem damno o corpo humano, e sobre a
proporcio que d'este metal contém as diversas conservas alimenticias rever-
decidas. Drestas expeviencias concluiu o Comite’ que o estado actual dos co-
nhecimentos adeuiridos permittia heje reconsiderar sobre as reservas formun-
ladas nos seus pareceres anteriores, e portanto nio se oppdr mais a0 processo
de reverdecimento das eonservas por meio dos saes de cobre (¥.

Estes variados incidemies passavami-se no domimio das pre-
scripcdes legisiativas ou regulammmntares. Na pratica, ndo obstante
todas as medidas restrictivas, o reverdecimento das conservas pelos
saes de cobre fez-se sempre, podendo asseverar-se que mais de
80 %, das que se encontravam no mercado francez eram prepa-
rados por esse modo (%).

(Comitinya ).

Yarniedadles:

A questdo do Douro.— Tem sido ultimamente muito ventilada entre nés
a questdio dos vinhos da regi@o do Douro, cuja garantia de procedencia €
nuinidade se pretende, com razdo, assegurar, para lhes dar o devido valor.

Em 20 de janeiro houve uma reunido na Regoa promovida pela ehamada
Commitsédo da Regemy, de que deu um exdenso relato a «Palavie» de 23 do
mesmo mez.

Em 1 de fevereiro, outra reunido se celebrou no Porto, na séde da Comr=
panhia dos vinhos do Alto-Douro.

O Governo, pela sua parte, nomeou por portaria de 25 de janeiro (IDig-
rio do Govesnm, n.e 20, de 26— 1—-9006,pp.3355cenma2/ (des55-22 986D p43H555)
uma commissdio composta dos snrs. SARFTORIO DO MONTE PEREIRA, Presiden=
te, OUVEIRA FEAO, A. G. BOTELHO DE SOUZA, CARVALHO VASQUES, JERO-
NYMO BARBOSA DE ABREU LIMA VIEIRA, VICTOR MACEDO PINTO, AUBYSTO
SEBASTIAO GUERRW, AFFONSO DE MESQUITA COWES, ANTONI® D'ALMEIDA
MORAES PESSANHA, JOAQUIM GAUDANCIO RODRIGUES PACHECO, CONPE BE
SAMODAES, CHRSTIANO VANZELER, FRANCISEO DE PAURA AZERED®, BA=
RAO DE SOUTELINHO, CABEL ROOP, CARLOS WRE@HT, J. E. TFAGE, FRANK
YATEMANN E JAMES YATES, a fim de proper es meies de debeflar & erise, €
apreciar A5 AUsAS gue tem EONESFFHS Pard e HesarvoNiments.

Emfim, o snr. Conselheiro TEIXEIRA DE SOWUSA apreseniou as Cories um
relatorio e projecto de lei, que foi publicada na integra no «Primeiye de Ja-
neiro» de 14 de fevereiro.

Apresentados os pareceres da commisséo official, de que é relator o snr,
DR. JERONYMO BARBOSA; daremos conta de todes os alvites formulades,

() Reamueil], j4 citado, t. xix, 1890, p. 795-796.
GAUTIER, of. cit, p. 49 e 58.
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Disposi¢ées regulamentares provisorias para o funccionamento dos armazéns
geraes de alcool e aguardente em Lishoa. —foweam agymamreatios, puor dberetto die 25
de janeiro ultimo, essas disposi¢Ges regulamentares.

O artigo 6.0 determina que o boletim de analyse de aguardente iindique
a gvalagido, a acidez, e, quando possivel, a quantidade de etheres do produ-
cto; e que o boletim do perito provador mencione a cor, aroma, limpidez e
sabor do producto.

As amostras para anaiyse siio de 300 c® cada uma, e recolem-se em
triplicado, (art. 4%9).Didliénrio do Gwwetrwo, ne 20, de 26—1-991, p. 355).

Homenagem ao prof. DIOSCORIDE VITALI-Termibe-se inaugurado no dia
14 de janeiro na Uniwersid de Padua a nova aula de chimica pharmaceutica,
com um completo arranjo e material scientifico, melhoramento pelo qual
muito ?ugnou o prof. DIQSCORIDE VITALI, 6§ alumnos do benemerito pre-=
fessor fizeram~lhe uma affectuosa e respeitosa manifiestagio de sympathia, de
gue dé noticia o Bulétiino Chiimideo fAnmenectictico de janeiro passedo e offerie=
ceram para a aula um busto do professor, feito pelo escullptor COLOMBARINI.
Congiiatulimf-nes com o nosso respeitavel collega a amigo.

A luz de Santa Cruz, em Vinhaes. —Saibre este phenomeno, a que ja nos
referimos no L8 volume, consagra o snr. Prof. MIGUEL RODRIGUES duas no-
tas, uma publicada no ultimo n.8 da Bitéeiaa (vol. v, 1906, fase. 1, p. 61), e
outra, em hespanhol nos Anades de la Swifdddd espanebda de Fiditea y (Ruwmi-
ca (janeiro de 1906, p. 23-25). Este ultimo artigo é acompanhado de gravuras
reproduzindo impiess@es produzidas pela rocha da regifo, reduzida a pé. Na
sess@io de 29 de ?aneir@ o corrente anno o snr. MUNOGZ DEL CASTILLO disse
gue reservava para a outra sessio dar conta do estiudo gue estd reglisando so-
bre o asaumpto.

Por alguns ensaios feitos no Laboratorio Municipal, parece nao admittir *
duvida que a substancia das ditas rochas é radioactivo.

Chimico Analysta do Conselhe Medice legal de Caimbyaa—~Q Dlaride do Go-
vernw de 7 do corrente insere o decreto de 1 d'este mez que noméa o nosso
presado collega e collaborador Dr. SOUZA GOMES, chimico analysta do Com-
selho Medico legal da 3.a circumscripgio (Coimidra), vago pelo fallecimento
do snr, SANTOS E SILVA. A nomeagdo é de todo o ponto acertada e com
ella nos congratulamos. Ao agraciado as nossas felicitagdes cordeaes,

Chefe dos trabalhos pratices do Laboratori@ Chimico da Universidade de Coim-
bra.—Pello fallecimento do snr. SANTOS E SILVA, ficou vago o logar de chefe
dos trabalhos praticos do laboratorio chimico da Uniwersidade do Coimbra.

O oonselho da faculdade de philosophia, em conferencia de 2 do cor-
rente, expressamente para esse fim, propéz ao Reitor da Uniwersidade a no-
meagdo interina do snr. ANTONIO PEREIRA BARBOSA, pharmaceutico do Porto,
para aquelle logar de chefe de trabalhos praticos, emquanto n#io se realisa o
concurso para provimento defiinitivo.

A posse foi conferida ao nomeado no dia 5, entrando o agraciado imi-
mediatamente em exercicio.

O snr. PEREIRA BARBOSA foi um dos mais distinctos alumnos da Es-
cola de Pharmacia do Porto, tende alcangado, quer nos exames parciaes das
diversas cadeiras, quer no exame geral, as mais elevadas classificacdes.

Ao snr. PEREIRA BARBOSA enderecamos as nossas felicitagdes.
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Joaquim dos Santos e Silva

Victima de uma lesio cardiaca, succumbiu, com 64 annos de edade, este

pesso distincto collega e collaborador d'esta /Revista. ]
com pesar gue nes surprehendeu a noticia da sua morte! Trzbalhader

incansavel e consciencioso, re;
fava no nosso limitado meio chimii-
€6 um logar distincto; e a sua perda
deixa um vacuo sensivel na saencia
chimica portugueza.

Nasceu em Bruscos, na
gia de Villa Secca, do concelho de =
Condeixa, em 1842. Veiu para Coimm-
bra em 1859 quando tinha 17 annos,
fia idela de fazer exame de cirurgia
ministrante; mas ndo sendo isso pes-
sivel, pensava em F a carreira
de medicina em gualquer das esco=
las do reio; mudou depois para
Fh@fmaeia, por falta de reeurses; e
azendo para fal fim 05 preparalo-
fies de Lyeeu desde 1862 a :

As suas aptiddes para os estu-
dos chimicos maniffestanami-se no ti-
rocinio do laboratorio chimico da
Universidade, onde comegou a sef-
vir desde o 1.0 de novembro de 1864,
como ajudante interino do guarda e
%gp@mdor, até 18 de outubro do

8.

Nos principios do anno lectivo
de 1868-1869 chegdra a Coimbra,
contractado pela faculdade de Phi-
losophia, o D®R. BERNARD TOLLENS,
afim de dirigir os trabalhos prati
cos do laboratorio da Universidade,

SANTOS E SILVA teve comcessio es- W. 25-9-1842,; Wl. 22-2-1906
pecial para trabalhar no laboratorie 3

e receber g5 instrucgbes do chimico allemdo, Por tal férma se sccaituou a
sua capacidade e se revelavam as suas aptidérs para os trabalhos de laboia=
torio, gue alguns professeres influentes da Faeuldade pensaram em aproveital-e
para oceupar um dia uma pesieds regular ne laberatorie.

Tendw-se conservado pouco tempo no laboratorio de Coimbra o DR.
TOLLENS, por ser chamado a reger uma cadeira na Universidade de Géttingen,
SANTOS E SHLVA foi convidado a dirigir os trabalhos préticos dos alumnes e a
preparar as experiencias para a aula de chimica mineral; e desde logo pensou
a Faouldade em mandal-o em viagem de esiudo 4 Allemanha, afim de comple=
tar 14 a sua educacho chirmica, voltando depois para desempenhar as funeedes
que tinham sido commettidas a0 DR. TOLLENS.

De facto, por portaria de 8 de setiambro de 1871, foi auctorisado a fazer
essa viagem, e erahe designado o laboratorio da Universidade de Gottingen,
onde ji a esse tempo ensinava 0 mesmo shr. DR. TOLLENS.

Desde 7 de outubro de 1871 até agosto de 1872 seguiu ali os cursos de
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chimica mineral, organica e applicada, dirigidos respedivamente por WOHLER,
HUBNER e TOLLLENS, frequentando assiiduamente os laboratorios, e trabalhando
]4 sob a direcgio e conselho dos tres professores, principalmente do ultimo,

Depois, auctorisado pelas portarias de 12 de junho e 23 de julho de 1872,
passou para o Instituto chimico de Bonn, onde sob a direcgio e conselho do
illustre professor KEKULE e do entdo seu assistente WALLACH, se occupou em
trabalhos de chimica organica.

Quer do DR. WOHLER, quer do DR. KEKULE recebeu documentos muito
honrosos, attestamdo exemplar applicacdo e assiduidade, zelo infatigavel e apti-
déio para os trabalhos chimicos.

Regressamdo para Portugal em agosto de 1873, foi logo no comego do
anno lectivo investido por contracto, assignado em I2 de novembro, no logar
de chefe dos trabalhos praticos, com o vencimento de 500$000 réis annuaes.
O ocontracto foi por cinco annuaes; mas, com o assatitimento e voto da facul=
dade, continuou a servir findo esse praso, até que por carta de lei de 20 de
malo de 1880 fol creado definitivamente o logar, e elle provido tambeém defi=
nltivamente por decreto de 23 de junho do mesmo anno.

N'este intervalio, em 9 de abril de 1875, fez o snr. SANTOS E SILVA 0
exame final do curso de pharmacia, que deixdra incompleto ao partir para a
Allemanha.

A actividade do snr. SANTOS E SILVA e a sua competencia profissional
manifestaram-se em differentes ramos da sciencia.

Nos dominios da chimiza orgamitar pwa sio-he devidas duas notas,
com o titulo—fEstudo cthimioo diecdlguns dizvivades din coamphora;; eecmitsaccom
0 de— Ensaiss «imicos sob @ essemcia da pimerthina fddisa.

Durante a sua estada no Instituto chimico da Universidade de Bonn es-
tudou SANTOS E SILVA, no verdo de 1873, a ac¢do do bromo sobre o acido
camphocarbonico, descoberto por BAUBIGNY ;; fiezandio renger as dious aurnpos, e
evitando por um arrefedimento energico toda a elevagio de temperatura, péde
preparar o acitle maonobebrapoAPhbeaAtONILD:

Br

cujas propriedades detammimou; podendo, também obter os seus saes de bario
e de prata:

(CHHYBrOY)?Ba e (CYHMBrOY)Ag,

ambos bastantes instaveis 4 temperatura do ambiente.

Uma primeira nota, resumida, sahiu nos Bewiathttz da Sociedade chimica
allemdo (%).

Vindo para Portugal, completou no laboratorio de Coimbra as suas
pesqguizas, versando sobre ellas as duas notas a que nos referimos ({isstituto,
2a serig, t. xvim, p. 220; et. XX, p. 18). Na mesma ordem de trabalhos, occu=
pouse do oleo essancial da pimenteira falsa, reconhecendo que a sua parte
principal é uma essencia hydrocarbonada de formula Ci9H18, fervente a 171-
1740 e muito proxima do eucalyptol (Imstiftido, 2 serie, t Xix, 1874, p. 209
e 246), e transformandin-se pela acgio do iodo em eymol.

o5z ©) 500 © ttulo—Uder die Rrowcampiionaibhosasiee, (1), 1837, p-
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Mas a sua obra chimica mais extensa e interessante é do dominio da chi-
iva hydbolbygcea. Sho-lhe devidas as analyses chimicas de muitas das princi-
paes nascentes mineraes do paiz. Cemegou esses estudos em 1876 por umas
aguas ferreas da Estrada da Beira, junto a Coimbra; depois analysou successi-
amente: as aguas mineraes das Caldas da Rainha (1876), as de Bem-Saude

le®), as de Vidago, fonte Campilho (1884), as da Amieira (1885), as das
edras Salgadas (1887), de Vizella (1888), as de Piedade ou Fervenca (1889 e

4), as de Caldlelias, em collaboragde com o DR. Sousa GomES (1890), as de
3Fvio (1891), as de Cucos (1892), as de AlcanhGes (1893), as das Murtas, em
fRarante (1894), as de Santo Antonio de Tavira (1899), etc.

Estas anallyses, em que o auctor timbra em apresentar, com pormenores,
g5 seus resultados analyticos, sdo sempre feitas com o escnipulo e cuidado que
caraeterisavam os seus trabalhos, e vieram illucidar em muitos pontes a hy-
drolegia nacional. Acham-se, pela maior parte, publicadas no Watititatp, de
Ceoimbra, e na Coimidren Miadica.

Occupou-se também bastante de chimitm foxicolbgitay, tendo durante 22
annes (28-2-1878 a 1899), em collaboragio com alguns lentes da faculdade de
Medieina (DRS. SACCADURA, LOPES VIEIRA ¢ RAYMUNDO MOTTA), procedido
as analyses toxicologicas ou chimico-legaes ordenadas pelos juizes da comarca
de Ceifibra. Escreveu uma nota sobre o movimento d'essas analyses nes labo-
fatéries de Coimbra (Coimlye: Wesite, de 1900, g 178-182) e um artlgo refe-
renite ao hydrogenio sulfurado nas investigaedes chimico-legaes (1.

Em 1877, por solicitagio do snr. DR. JULIO HENRIQUES, fez a analyse
qualitativa e quantitativa dos alcaldides d'algumas quinas cultivadas em S.
Thoré, da especie swecivuiiray, fixando o quantum de quinina em 47,56 g.
por kilogr. de quina (3.

No mesmo anno, também por convite do DR. COSTA SIMOES, estudava
o apparelho de PETTENKORFFER para determinar os productos da respiracdo
dos dos animaes; e com o illustre director do gabinete de physiologia pro-
cedia a alguns ensaios com o modelo existente no mesmo gabinete (%).

Quando, pela lei de 17 de agosto de 1899, regulamentada pelo decreto
de 16 de novembro do mesmo anno, foram reformados os servigos medico-
legaes entre nés, e creados os logares de chimicos analystas dos conselhos riae-
dico-legaes, foi indicado o nome do snr. SANTOS E SILVA para desempenhar
o cargo de chimico analysta na circumseripeio de Coimbra. Fez essa momeaco
o snt, Conselheiro JOSE D’ALPOIM, que era entfio o titular da pasta de justi-
ca, e a quem fol devida a jevantada e nebre jniciativa da reforma.

N’essa qualidade de chimico analysta, foi nomeado mais tarde, por de-
creto de 27 de novembro de 1902, professor de chimica ‘legal e sanitaria na
nova escola de pharmacia de Coimbra, creada pela lei de 19 de julho de 1902.

No curto periodo em que esteve ao servico da Universidade, o DR. T~
LENs traduzira do allemio para francez, para uso dos alumnos que frequen-
tavam o laboratorio chimico, um pequenino guia devido a WOHLER, cujo
titulo e— ‘Premitres exercices danedsee chimifiues». SANTOS E SHLVA, pouco de-
E/Ols de assumir o seu logar, publicava em 1874 os seus «Elementos de @wa-

se chimigamuituito fmals elueidativos e eompletos, néo deixando de ser apro-
Priados para use dos prineipiantes. Surprehendew-0 a morie, guando cuidava
de apurar a 4.2 edigdo d'esse Jivre, de gue estde publicadas algumas felhas.
Com este seu bem livio Raeionalisow, digames assim, o ensine da ehimiea
analytica entre n@s, esereveénde 6 PriMmelfd guia de analyse ehimica, urdide
sob a base segura a experiencia e da pratiea de laberatérie.

() Irstittago, t. xxvi, 1879, p. 365,

(®) Bveve noficia sobre a riguezam das guinats culfivatiss nas
Portuguazass da Mifien, nota publicada no Jastif¥ido, t. xxiv, 1877, p. 29.

() Institado, t. xxv, 1ST7-187S; p. 165 ¢ 214,
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Com o mesmo pensamento de ser util aos alumnes da Universidade,
redigiu ultimamente umas <NocGes elementanss de chimitm prattéas;, para as
preparagbes e experiencias sobre os principaes gazes e corpos da chimica mi-
neral.

Ainda lhe s30 devidas umas taboas de factores chimicos para o calculo
das analyses quamtiitatives, tomando para base os pesos atomicos de L. MEYER
e K. SEUBERT, as quaes foram publicadas em Brunswick (f).

Além dos seus deveres officiaes como chefe dos trabalhos praticos do
laboratorio, SANTOS E SHVA ensinou particularmemt, durante os 22 annos
anteriores 4 nova reforma de Pharmaciz, muitos alumnos que em Coimbra
se habilitavam para fazer o exame de pharmaceuticos de 2.» classe.

Vé-se, de tudo isto, que foi uma vida nobre e ultimamemte preenchida,
na cultura da sciencia e no apostolado do ensino chimico, a de SANTOS E SLV/A.

Legou-nos um exemplo bem para seguir n'um paiz como o nosso, em
que tanta caréncia ha de trabalhadores consciencioses e sabedores.

Deve dizerse, para honra nossa e do centro scientifico em que elle pas-
sou a sua existencia laboriosa, que numca lhe faltaram incentives e boas von-
tades, que talvez por vezes elle nfo apreciasse com exactiddo.

Quer os reitores da Umiversidade de Coimbia, especialmente o VISCONDE
DE VILLA MAIOR, quer os professores da faculdade de Philosophia e os di-
rectores do seu Laboratorio chimico trataram-no sempre com muita estima, vers
dadeiro apreco e benevolencia: provam-no diversos documentes officiaes ema-
nados do Conselho da Faculdade e da Reitoria da Universidade, especialmente
08 que respeitam 4 sua viagem para o estrangeiro e 4 sua collocacio defini-
tiva no logar que occupou no laboratorio. Também se Ihe manifestou exce-
pelonal apreco na nomeagdo para ehimico-amallysia, ponderse em campo em
seu favor o actual director do Laboraterie, e nossp presado amigo, DR. S9u-
SR GOMES, que, depeis de ter solicitade a nomeagdo d'elle, ndo quiz, tends
feito g pedido, acceltal-a para s

E a este nosso collega e amigo que devemos também a maior parte dos
esclarecimentos que se contém n'esta noticia.

E-nos egualmente grato consignar aqui o nome de um mestre venerando,
gloria do professorado superior portuguez, que o acompanhou com muito
affecto e aprego desde os inicios da sua carreira no laboratorio até o fim de
sua vida:—queremos referir-nos ao snr. Conselheiro ANTONIO DOS SANTOS
VEEGAS, a quem parece ter cabido a ideia de o enviar em misséio d'estudo
a0 esfirangeiro.

Aos seus funeraes, realisados em 24 do mez passado, concorreram mui-
tos lentes das Faculdade de Philosophia e de Medicina, e fizeram-se represen-
tar a Escola de Pharmacia de Coimbra, a redacgfo d'esta «Revista» e o auctor
d'estas notas. Junto 4 carfipa enalteceram as qualidades e merecimentes do morto
os snrs. DR, SOUSA GOWES e CYRRIANO DINIZ, © primeiro como director do
Laboratorio chimico da Universidade, e o segundo em nome da Escola de
Pharmacia e como amigo do lllustre extineto.

A.J. Ferreira da Silva.

() Sob o titulo-FEatsoen:TEkdlen zur Aussfiihrogohehisatioricr Rectrit:
gew,,; 1887; 102 p.



