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A aprecia¢io do aguamento dos vinhos verdes

(CONSULLTA A UM JUIZ)
PELO

Prof. A. J. Ferreira da Silva

A amestra de vinho a que se referiu esta consuita era de um vinhe
verde rascante, nio apresemtzndo nada de anormal, nem 4 prova, nem ao
exame microscopice, hem na coloragdo, que era a de vinho naturai, e dando 4
analyse os seguintes resultados mumeéricos:

Peso especifico a 15 . . . . . . . . . . . 09974
Alcool %, em vol. . . . . . . . . . . . . . 7,42
Alcool em peso por 100 ¢ . . . . . . 5,890
Extracto secco a 1006 » » ». . . . . . . = 2093
\ 4” - 0,

e Sors

z Evo]atll em C’H‘O’ » » 0,140

fiixa em C*H®O® » & » 0,800

Citizas > » L L ... 0,199
Materia corante . . . . . . . . . . . . . . Natural
Somima alcool-acido . . . . . . . . . . . . 138
Extracto menos acidez fixa . . . . . . . . . . 1,29

Sendo colhida amaostra d’este vinho pela fiscalisagio, uma primeira ana-
lyse dew-o como falsificado com agua, por ter menos de 7,5 de alcool. Ha-
vendo recurso, foi ‘0 vinho de novo analysado por uma commissio de tres
peritos e considerado unanimememie como proprio para consumo. Ainda de-
pois d'este exame, o juiz do prowesso, no uso da faculdade que lhe déd o
regulamento, mandou proceder a novo exame no Laboratorio Muniicipal, e
ouvir o parecer d'este. Eis o que lhe foi resymmdiido:

Remettendo o boletim da analyse do vinho, a que tive de
proceder por mandado de 2 de novembro de 1906, e tendo de
dar o meu voto depois de dois exames contradictorios de que
me foi dada vista, penso ser indispensavel declarar o seguinte:

Um dos exames deu o vinho como fatésijiaddo com aguar em
face da sua compaosigio, e, portanto improprio para o comsumo;
por esse facto deveria ser incurso nas penalidadies consignadas no
decreto de 22 de julho de 1905.

© outro exame considerou normal a composicdo do viinho
e nio deu como provada a falsificagio com agua.
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N3o ha divergencias consideraveis nos resultados das analy-
ses, mas sim na sua interpretacio.

Na primeira é o vinho julgado adutéarmito com aguam, pur ter
apenas 7,2 por cento de alcool em velume. Na segunda é impu-
gnada tal apreciagfo, pelos motivos expostos no processo.

Pela prova e pela cifra elevada de acidez total e fixa, pertence
o vinho em questio @o grupo dos vinhos de pasto, demominados
vemdess. Resta, portanto, determinar se deve considetar-se aguado
um vinho verde com menos de 7 V/a graus centesimaes de 4lcool.

Nio soffre a menor sombra de duvida que entre os nossos
vinhos verdes do Minho ha productes naturaes e sios com me-
nos do que isso de forca alcoolica.

Diversos teem sido analysados no Laboratorie: mumicipal em
taes condiges; e s30, com toda a certeza productos genuines, por
causa da sua elevada forga extractiva e intensidade de coloragio,
além de serem muito apreciaveis 4 prova, como vinhos da sua
espeeie.

A licde dos nesses mestres em euidllegia é bem elara a esse
propesite:

FERREIRA LAPA elassificou 08 nesses vinhes verdes em tres
grupes, que exiremou pela forca aleoslica, pele grau de acidez e
pela dese do tanine.

A distinegdo limitada"d forca alcoolica, é a sRYuMeR:!

Vinhos entre-madures. . . . . . . . 16° ou mais
verdes . . . . . . . . . . 7,5° a 9°
muito verdes ou verdascos . 5°a 7

A acidez e o tanino augmentam na proporcio do decresci-
mento do alcool (1).

No relatorio official das analyses dos vinhos da exposicio
agricola de Lisboa, em 1884, menciomam-se diversos specimens de
vinhos, certamente sdos e pures, com forga alcoolica inferior a
79,5, Nada menos de seis amastras, procedemties dos concelhos de

. 0) Reatwico da avatjsse dos vinkos apresentadtns & exposicio agvivoln de
Lisbw, de 1884; Lisboa, 1886, p. 86.— CuxCiwNATO DA COSTA e D. Luiz DE
€aSTRO, Lo Pontig! agvicole, t. i, p. 360.
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Gondomar e Penafiel, de entre as quatorze que concorreram ao
certamen, deram forca alcoolica comprehendida entre 60 e 79,14%.

Uma d'ellas, inscripta sob o n.6 1144, é muito comparavel 4
que determinou este processo por supposta falsificagio, pois que
os resultados da analyse a que foi submettida foram os seguintes:

Demsidade . . . . . . . 09972 | Alcool %, em vol . . . . . 6,110
Extracto . . . . . . . . 2,060 | Acidez total . . . . . . . 0573

© snr. REBELLO DA SILVA, como inspector das estacGes chi-
mico-agricolas, no seu relatorio da anaiyse dos vinhos apreseita-
dos nas exposi¢hes de Berlim e Paris em 1888 e 1889, acceita,
como expressio dos factos, a j4 exposta classificagdo dos vinhos
verdes do Minho, estabelecida por FERReiRA LAPA (3).

Consigna entre os vinhos verdes, exhibides na exposicio de
Berlim, uma amestra, a unica proveniemnte do concelho de Gom-
domar e apresentada por Mamoel Ribeiro d'Almeida, que doseou
apenas 76 C. do alcool; o jury nido deixou de lhe conceder um
terceiro premio; «era um vinho limpido, pouco alcoolico, muito
taninoso, de bouquet caracteristico e paladar soffrivel» (3).

A forca alcoolica média dos vinhos do concelho da Pomte da
Barca que concorreram 4 exposicdo de Paris foi, segundo os re-
sultados analyticos do mesmo relatorio, 76 em volume (¥); nao
tendo uma das amastras, a da lavra do snr. Dr. Jodo Maria Cer-
queira Machado, sendo 50,8 C. (%).

Do concelho de Penafiel um dos espcimens do vinho verde
remettido 4 exposicdo por Manoel Pedro Guedles, e cujo paladar
era grato, apenas dava de alcool 60,6 %, ¥m volume ().

Do concelho de Cabeceiras de Basto menciara-se um vinho

) Relatarco citade, amostras n.es 1133, 1142, 1144, 1149, 1159 e 1153,
(®) Relatwito da anm&w dos wimhos apmsantados nas espesighes de Ber—
lim e de Paiis em 1888 e 1889; trabuilfir exenifedo pov. ordem da Divecgdo
geral da Agmmuimm pela msym:’g% das Estufites chimico-agriolas; Lisboa,

1890,
lg’) Relatoviio citado, amostra m.e 218, p. 1%
() Relatoviiv ditado, p. 35.
%) Relatoviio aitado, amostra n.e 173, p. A
(®) Relatwiiv gitado, amostra m.e 204, p. 30.
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verde muito acido e pouco alcooiico, taninoso, de Bouguet e pa-
ladar caracteristico, que deu 4 anaiyse 6°,7 %, de alcool (V).

O limite de 7°,5 centesimaes para o alcool dos vinhos natu-
raes portuguezes tem de ser recuado, como se vé por estes exem-
plos, para os nossos vinhos verdes; e foi para evitar erros fumes-
tos de apreciacdo em casos d'estes que se publicaram as Mouiffaze-
gdes, approvadas por Portaria de 8 de maio de 1905, aquillo que
se achava disposto nas Iwstuagdes de 31 de agosto de 1901, fi-
cando estabelecido que entre os vinhos verdes havia algums cuja
forga alcoolica podia descer até 5¢ C.

Commitsdes officiaes que em paizes estrangeiros estudam
a composicdo dos vinhos naturaes insistem sobre as variagdes,
por vezes notaveis, que se observam nos elementos componentes
dos vinhos, devidas a irregularidades da estagido na epocha da co-
lheita; e archivam analyses de vinhos fracos, mas sdos e genuinos,
com forga alcoolica inferior a 785 (3).

O voto do perito, quando tem de pronuncitar-se sobre o
aguamento dos vinhos, név deve basear-se sedive/um oou COUHD Si-
gmal! revdiedo pela anallyyse, qualbuesr que seja a sua limpordaencia,
mas sim sobre um conjuncto de signaes concondantes (%).

Seria pois um critério estreito e anti-scientifico, especizlmente
no que toca a vinhos portuguezes da regido do Entre-Minho e
Douro, decidir que um producto d'esta procedencia é addicciomns-
do de agua, pelo simples facto de ser inferior a 76 ou 76,5 a sua
forca alcoolica.

E como o vinho que foi objecto d'este exame nada apresenta
de anormal como vinho verde (porque o ndo é a sua forca al-
coolica), nem pela sua composicdo nem & prova, penso que néo
pdde dar-se por demonstrada a fraude pela addicéo de agua.

Em resuwo:
Ffn entre os vinhos verdes dir reggizo dio Minho, cpeeiitissantly

¢) Relativo citads, amestra no 137, p. 28.

) Ammanp GauTmk, CHASSEWANTE MAGINIER DE LA SOUREE, in_fpu
figh. de P¥arrwu. et de CWiimide, 6 série, t. xiiir, 1901, p. 15.

(®) Veja-se sobre este asmumpto os nossos Duwunesitss sobre oS trafba-
{hos de chimica appiltatiia a hygiere do Lathoeigvico munisiphl de ehimiim do
Forty, etc., Porto, 1903, p. 107-110,
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os dos concelbos de Fendfet/, Gomitovanr e visinhamgss, productos
stios e apreciavers com ffoga alcoolica inferior a 79,5.

N&do & legitinw condemvimr uwe vinko verde como fedsificado
com aguey, s6 pelo fhuffo da sua o allcooliza ser infevior a 7°,5.

Porto, 12 de novembro de 1906.

A apreciacdio do aguamento e nocividade do leite

PELO

Prof. A. J. Ferreira da Siiva

«Doch diirfen wir bei der Mileth-
analyse, ebenso wie bei den meisten
iibrigen der Amallyse unterliegenden
Nahrungsmiittel, nichtein flir allemal
giiltige Werthe zu Gramde legen, som-
dem wir konmen ais Ausgangspunkt
hochstens Ammdtimungswerthe anneh-
men, miissen aber, wenn es irgend am-
geht, in jedem einzelnen Falle, wie
wir gleich sehen werden, die grundle-
genden Werthe erst bestitmmen»,

ScHoLL (HL), D Wité,; Wikesha-
den, 1891, mit ein Warwort von Dr.
F. HumrrE; p. 69.

Pergumta-nas um magistrado se, em face dos resultados de
uma analyse de leite, na qual apenas estfio consignados os resul-
tados seguintes:

Densidade a 15 €. . . . . . . . . . . 1,0362
Gordura. . . . . . . . . . . . . .. 2,90%,
Extracto isento de gordura. . . . . . _ . 8,3%
Nitratos . . . . . . . . . . . . . . . Nulllos

este leite deve ser considerado faiésfiiaddo pela adiidtsdo de agua
e nocivo d soude.

Entemte-se que o leite nada apresentava de anormal nem na
cdr, nem no cheiro, nem na reaccdo, nem 4 pvova; porque, se



