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de azoto), 30,87 de substancias amylaceas e 7,97 %, de cinzas.
Esta composicio approxime-os do bagaco de copra, sobre o qual
teem a vantagem do sabor mais agradavel. H. M.

QuivElRA SIMOES (JosE Mawria) — Oragio proferida na sesséo
solemne de abertura da escola do exercito no anno lectivo de
1906-1907. Lisboa, Imprensa Nacional, 1 op. in-8.° de 18 pag. —IE
uma oracao cheia de brilho, muito levantada na f6rma e na ideia,
em que o abalisado professor da 8. cadeira da Escola do Exerci-
to exalta a importancia da sciencia militar, e louvavelmente in-
cute aos seus ouvimtes, alumnos da Escola, o culto pela honra,
pelo trabalho e pelo estudo regular, methodico e porfiado, e pelo
esanupuloso cumprimento do dever. A parte doutrinal relata, em
synthese brilhante, quantas riquezas distribue a sciencia da guer-
ra, e quénto ella aproveita as innowvagdes nos outros ramos de
saber, valorisandlv-03 em muiitos casos, aperfeicoand-os em
outros,

«Nenhuma applicagio valiosa no campo da sciencia, diz elle,
nas applicagfes industriaes, na esphera das artes; concepcio,
theoria, invento, producto; nada deixa passar sem primeiramente
ser joeirado no seu miado e perfeito crivo; nenhum capitulo do
saber lhe é exiranho, ou lhe merece desdem; em todos os obje-
ctos de actividade vai forragear».

Depois demonmstra esta these, e occupm-se especialmente na
importancia do estudo dos explosives, expondm-a em um guadro
cheio de luz, que sentimos n3o ter espaco para o reproduzir por
extenso.

Referindtm-se 4 metallurgica, fala da importancia do aco; e
allude também ao papel da electricidade, defendendo a ideia que
nas esoolas technicas se deve dar relevo ao estudo da electrici-
dade applicada. F. S.
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Motssan (H.) —Confeerence faite au Museum de Paris 4 I'ecca-
sion de la visite de S. M. le Roi de Portugal D. Carlos |.—A conffe-
rencia que o finado chimico francez, Moissan fez no Museu de
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historia natural de Paris, por occasido da visita do nosso monmetr-
cha, versou sobre o forno electrico, e as reaccBes que com elle
se podem operar.

O forno electrico d4, segwndo VIOLLE, uma temperatura de
3500°. A esta alta temperatura todos os corpos simples ou com-
postos sdo liquifeitos: depois volatilisados, faz-se ferver a cal, a
magmesia, o crystal de rocha, a platina, o cobre, o ouro e o ferro.

O forno eibmitiico permitte preparar os boretos, silicietos e
carbonetos metallicos, entre estes o de calcio, ponto de partida
da indwstria do acetyleno. Com elle se obtém em grande quamti-
dade o chromio, 0 mangamesio, o tungsteno, o molybdeno, o va-
nadio, o titdnio, que até agora eram curiosidades de laboratorio.
O uranio obtem-se hoje por kilos. Com elle se obtém também
o carbono graphytoide e diamantino. —(fxmnass steediifioos dia
academia polytechwica do Povite, vol. i, n.6 2, p. 87-89).

Hevry  (ILowiiss -NNoweelles synthéses du pentamethyléthanol
et de Mhexamethyléthane. (Novas 'syntheses do pentametiyiketiia-
nol e do hexamethylethano). —O pentamztiyletiansl. pdde prepea-
rar-se facilmente na ac¢do da pinacolina (CH?®*C.CO .CHP, so-
bre o brometo de magmesio-methylo CH® Mg. Br.: é a passagem
de uma acetona para um alcool terciario (Veja-se p. 32-d'este
vol.); este-ultimo corpo ferve a uma temperatura (130°) superior
de -f 246 ao do corpo gerador (1068). E uma relagio geral. Ofb-
tem-se ainda 0 mesmo alcool na acgdo de acetona CH®.CO.CH?
sobre o chloreto de pseudobutylmagmesio Cl.Mg.QCHTY)®

O hexamethyletheno pode obter-se na reacgdio da bromhydii-
na do pentamethylethanol sobre o brometo de magnesio-methylo
em solucdo no ether.

A bromhydrina do pentametiylethansl/ obteve-a o snr. HEN-
RY na reaccio do acido bromhydrico sobre o soluto do hydrato
de pentamethylethanol no alcool a 94¢C.

O auctor insiste sobre a analogia perfeita que existe, sob o
ponto de vista physico, entre o hexamethylethano ((CH*)*C . C(Cit),
e efinano perchlorado CI*C-€£i2. O ponto d'ebullicio d'este ulti-
mo (1856) é mais elevado do que o do derivado methylado (106¢).
—((Extrait des Bull, de KAczd. roy. de Belgique (dasse des scien-
ces), no 6, p. 352-363, 1906).
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WassrinnaTom (H. S)—A frequente presen¢a do titamio. —O snr,
Hienry S. WasssiwgTon allude aos basaltos das terras do Medi-
terraneo, especialmente da Catalunha e da Sardenha. Como j4 se
sabe, os basaltos contém principalmemnte labradorite, augite e oli-
vina; mas também apatite, s vezes nephelina, e sempre magme-
tite com acido titanico. As analyses do auctor mostram que o
teor do acido titanico é de 2 a 5 %

Este facto bem mestra a importancia do titanio, porque sio
muitas as camadas sedimentosas que contém ilmenite ou outros
mineraes com titanio. —((e Miniitg Jourval], wall. LXK, m® FIB,
24-11-906, p. 631). * E.A.

MasmiiiEw (L.)—Sur Einterprétation des analyses du vin (Solbve
a interpretacéo das analyses dos vinhos). - A caracterisacio de uma
substancia extranha n'um vinho nfo deixa subsistir duvida algu-
ma para a conclusdo do perito, quando se sabe que esta substam-
cia se ndo encontra naturalmemte no vinho; é preciso, comtudo,
ser-se muito prudemte, como sé mostrou .n'estes ultimos annos,
quando se descobriu a existencia de vestigios deacido salicylico
nos vinhos.

Mesmo com os elementos constituintes naturaes do vinho, é
preciso que o perito tenha presente a variabilidade que se péde
manifiestar, a qual depende de diversas causas: a) a casta da vi-
deira; b) o terremo; e) a exposiciio; d) os processos culturaes;
e) as condigies climatéricas do anno; fj) o estado de maturagéo
das uvas; g) os processos de vinificagdo; fi) os processos e estado
de conservacio.

O auctor fez experiencias para mostrar a influencia d'estas
diversas causas de variacdo da compeosi¢io do vinho.

D'entre ellas destacaremos algumas que sio mais intenes-
santes.

Uma maceracio prolongada do vinho com o folhelho di-
minue o extracto, a cbr e a glycerina, e nio faz variar o alcool.
Um vinho feito com 3 dias de cortimenta a mais que outro deu
de extracto e glycerina 228 e 7,64 g. por litro, emquanto que
o outro vinho dava respectivamente 24,2 g. e 943 g.

Pelo contrario, a maceragio a quente antes da fermentagao
augmenta o exiracto.
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A sulfuragdo mantém a acidez fixa do vinho; mas augmenta
bastante o extracto de 16,25 g. a 20,80 g.

As doengas do vinho s@o causas de modificac@es profundas:
a flér diminue o dlcool, a acidez e o extracto. Este diminue con-
sideravelmente, pelo desapparecimento do cremor dettnttaro e da
glycerina, quando os vinhos veltam,

Por isso, o perito que tem a tirar conclusdes de uma analy-
se, nio pode fazel-o com seguranca sendo comparando com a
de um vinho authentico feito nas mesmas condigies e semelham-
te; os dados do problema sdo entdo completos e é possivel dar
uma opinido segura, Se o perito nfo tem ao seu dispor a com-
posicdo d'este vinho authentico comparavel, deverd esforcar-se
de obter a dos-vinhos que d'elle mais se approximarem, apie-
ciando as possiveis differencas, em harmonia com as experiencias
adquiridas das varlagdes devidas aos diversos agentes; quanto
mals se afastar do vinho rigofosamente comparavel, mais duvi=
das haverd nas suas eonelusérs.—(Revie de Witioulwre, mo 672,
13 ecammée, t. xodi, L. i, (55, p. 488-499).

Lajoux (H.)—Considerations sur mralyse chimique et la erys-
copie du lait. —Nestie atijgn, ® spu aucior, ponderando & waria—
¢des que se ddo na composicdo do leite, variagdes a que alludii-
mos em.artigo anterior, indicam aos peritos a prudéncia, que é
de rigor em taes exames. D4 importancia 4 cifra do extracto isem-
to de gordura —evfrarto desengotiuedo —, que dinda assin, se-
gundo as suas analyses, varia entre 8,01 e 9,42 g. (desvio: 141 g.).

Para o auctor, a cryoscopia permitte seguramente revelar o
aguamento do leite. Mlitos documemtos sobre este assumpto
apresenta este esftudo.

O ponto de congelagio do leite normal do mercado fica
comprehendido entre 0,55 e 0,57; no leite de uma vacca sé péde
tolerar—se como ponto de congelacio mais elevado —0,54e.

© DR PARMENTIER também é partidario da cryoscopia do
leite.— (Journ. de pavmar:. et de chimie, 6. série, t. xxi, 1905, p.
577-591).

Conservadores do leite para analyse. —Em relacio ao leite,
devem mencionarse as convengdes adoptadas pelos congressos
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internaciomaes para a comsemwagio das amostras de leife destina-
das a awaliyse.

Ou se emprega o bichromato de potassio na dose de 05 gr.
por litro, ou o formol na de 60 gottas, também por litro. Se o
perito notar a presenca no leite fresco de um dos dois antisepti-
cos deverad fazer uso do outro.—((Umification imfeenmtfivnele die
méthodes d*anallyse des denrées alimentdress, por M. ANDRE,

p- 7).

A questio do alvaiade. —A questio da substituicio do alvaia-
de de chumbo pelo alvaiade de zinco, vistos os inconvenientes
hygienicos do' primeiro, estd sendo muito debatida em Franca a
proposito do projecto de lei, discutido nas camaras francezas,
prohibindo o emprego do alvaiade de chumbo. O nosso colle-
ga A Nkdidina: Contemporamza tem informado, e promette com-
tinuar a informar, os seus leitores d'esta questdo.—(éh Melicina
Contlemporanga, no 27, de 8-7-306, p. 211; n.o 49, 9-12906, p.
386).

LacerDA (ANTONIO DE)-—A desinfec¢@o pelo aldehydo formico.
—O auchor nelkita 25 mumerosas Gypalicncias Que durante wm
anno effiettiou’'no Instituto Camara Pestana de Lisboa, afim de
apurar o poder antiseptico do formol, que empregou em pulle-
risacdo e fumigmgdes. Dos resultados d‘essas experiencias conclue
o auctor que o aldehydo formico’¢ um poderoso agente antise-
ptico e que esta efficacia é independente de todos e quaesquer
apparelhos para o seu emprego e termina por indicar os proces-
sos de que se pode com seguranca lancar méo em qualquer caso
de moléstia infecta e contagiosa. —(Mkelivina (Corftenpeoriney,
Anno xxv, 1907, no 3 e 4, p. 17 e 27).

Truu AT (A) —Propriedades antisepticas dos fumos: ensaios de
desinfec¢do com os vapores desprendidos do assucar pelo calor.—
O auctor fez experiencias em ponto grande sobre os vapores que
se formam na ac¢do do calor sobre o assucar, e verificou que o
assucar é uma das substancias que desprendem mais aldehydo
formico, podendo ser utilisado para desinfeccdo, 4 falta d'outros

meios.—(C. R, t. 141, mo 3, die 17777990, p. 2Z15-247).



