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O primeiro congresso internacional para a repressio
das fraudes dos productos alimentares e pharmaceuticos

(Genebra, 1908)

PELO

Brof: A: J: Ferreira da Silva
I

O ocongresso internacional para a repressio das fraudes dos
generos alimenticios e productos pharmaceuticos, cujo objectivo
j4 aqui consignamaos, abriu-se em 8 de sefembro, 4s 2 1J; honas da
tarde, na «Aula» ou sala nobre da Universidade de Genebra. Por
detraz da meza presidencial achava-se o estandarte da Sociedade
da Cruz Branca, que é a cruz branca sobre fundo azul.

Unmiversidade de Gemebra, onde se celebraram as reunifies do congresso
(Fachada principal)

Enviaram representantes officiaes dezenove paizes.

De Portugal compareceram, além do delegado official, EBER-
REIRA DA SILVA, 0s shrs. DR JOSE DA POWTE E SOUSA, lente de chi-
mica pharmaceutica na Escola de Pharmacia de Lisboa, e JOSE
GuILHERME MACIEIRA.

Rev. de Chim. Pura e Ap.—4.® anno-me 9 e 10-Setembro e Oudubre. 20
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O discurso de inauguracio foi pronunciado pelo conseliheiro
presidente do departamento federal do Interior, o snr. RUCHET,
o qual n‘uma eloquente allocucio, exprimiu os votos do conse-
lho federal pelo exito do congresso e deu as boas-vindas aos con-
gressistas.

O ideal da Sociedade universal da €ruz Branca, creada ape-
nas ha um anno, a quem cabe a iniciativa do congtesso, «é agru-
par n'uma ac¢io commum os esforcos feitos em cada paiz para
combater os flagellos que affiigem a humanidade e em face dos
quaes a therapeutica quasi nada péde: doengas epidemicas e in-
fecciosas, doengas sociaes, doengas da miséria, etc; e assim des-
empenhar na vida civil o papel que cabe 4 Cruz Vermelha nos
campos de batalha».

A alimentagio do povo é um dos problemas mais impor
tantes da nossa época. E, pois, uma tarefa sagrada para todos os
governos velar para que os alimentos sejam isemptos de toda a
falsificacio. Mas esta tarefa nio é facil.

A Cruz Branca comecou a sua missdo, appellando para uma
reunido internacional para fazer a guerra 4 fraude; sé assim a
lucta seri efficaz.

«A Suissa com as suas vinte e cinco pequenas republicas,
acaba de fazer a experiencia a este propesito dentro do seu do-
minio. Cantdes havia que possuiam prescripcSes legaes excellen-
tes; ora estes cantdes reconheceram que, ndo obstante todas as
precaucdes tomadas pelo legislador cantonal, nfo era possivel
exercer uma fiscalisacio sufficiente a respeito de certos productos
lancados no mercado pela grande industria. E por isso a Comfe-
deracio foi obrigada a centralisar a sua legislagdo n'‘este domii-
nio».

O mesmo ha-de acontecer infallivelmente no campo interna-
cional.

Seguiu-se no uso da palavra o presidente da Sociedade da
Cruz Branca, o snr. CHARLES VUILLE, que, em seu discurso, ex-
primiu a principio o seu reconhecimento 4s auctoridades cantonal
e federal, aos representantes dos governos estiamgeiros e em par-
ticular aos do governo francez. «N%o s6, disse elle, dois miniistros,
os snrs, RUAU e CRUPPI, se inscreveram como membros adherentes,
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mas o primeiro, que sobraga a pasta da agricultura e foi o auctor
da lei franceza de 1905 sobre a repressio das fraudes alimemtares,
dar-nos-ha a grande honra de assistir a uma parte dos trabalhos
do congresso».

O snr. VUILLE expfe em seguida os fins e 0 programma da
Sociedade universal da Cruz Branca de Genebra, e consigna que
a ideia primordial é devida em grande parte 4 iniciativa generosa
do snr. FRANCOIS DELONCLE, ministro plenipotenciario francez, e

CH. VUILLE;
Presidente da Sociedade
Unixersal da Cruz Branca

PH. DUNANT, ROBERT EAzY,
Presidente do congresso Secretario geral do congresso

do snr. PAUL BOLO, conselheiro do commercio exterior de Franga;
associando-se depois também a este pensamento civilisador o snr.
BORDAS, professor do collegio de Franca e director do labora-
torio, «que deu 4 Sociedade o apoio do seu alto valor e da
sua inapreciavel auctoridade». A Franca proporcionou & Socie-
dade no s6 o apolo moral, mas até recursos financeiros impor-
tantes.

«Os promatores do congresso, continuou, inspiraram-se da
divisa do philosopho romano—«Pritmuwm vivere», e de si para si
disseram que, antes de cuidar da doenga, importava prevenil-a,
assegurando ao individuo as melhores condig@es d'existencia.

«Conseguir assegurar a cada qual um alimento sio e recoms-
tituinte, proporcionar a todos o alimento «leal», segundo uma
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expressio ji empregada e que pareceu feliz, eis o que deve ser
0 primeiro dever e o primeiro cuidado d'uma sociedade; é a
questdo primordial e essemcial que interessa todas as classes, e
sobretudo, e especialmente, as classes laboriosas.

«Ora nio ha dominio em que a legislacio dos diversos pai-
zes consigne maiores divergémcias, e offereca mais variedade e
confusdo do que o dominio da repressio de fraudes alimenticias.

«Em parte alguma a mesma definicio, em parte alguma a
mesma sanc¢io da fraude. Tratamento ou manipulagio n'‘uma parte
condemnada é tolerada nos paizes visinhos; producto conside-
rado como nocivo n'uma regido, é considerado comestivel em
outra; tudo isto com grande gaudio dos falsificadores, e com
grande prejuiso para o commercio honesto.

«Pensou a €ruz Branca que poderia fazer uma obra eminen-
temente util e pratica procurando provocar uma ac¢io cammum
em todos os paizes e um accordo internacional; d'ahi a origem
d'esse congressos. ,

E ao terminar exdemouw: «Possa esta nova bandeira que vos
apresentamos hoje, a nossa querida Cruz Suissa sobre campo
azul, tonmar-se, a exemplo da Cruz Vermelha, um emblema uni-
versal de unifio e concordia entre os poves, possa ella fluctuar
aqui e ao longe, fluctuar por muito tempo e em toda a parte 4
luz e ao grande sol das messes futuras!»

Depois de um brilhante exordio, o presidente do congresso,
o snr. DUNANT, emuncia nos seguintes termos o plano da obra a
realisar:

«Primeiro que tudo temos que nos dirigir aos comimerciam=
tes e aos industiiiaes. E a elles, que todos os dias lidam com as
questdes praticas do commercio dos generos alimenticios e com
as exigenciashde sua clientela, que pergumtaremas, primeiro que
tudo, o que é preciso entender, em cada categoria de productes,
por alimenty paxe, e falamos aqui do alimento commercialmerie
parw, isto é tal como o exige e 0 concebe o comprador que
pede o producto. Ndo pensamos pedir ao commerciante a defi-
ni¢do do alimento puro sob o ponto de vista chimico.

«Pedimos também ao commercio e 4 industria que especifi-
quem quaes as manipullagfies ou tratamentos que devem ser con-
siderados como licitos ou necess#rios; como consequencia resul-
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tard a eliminacdo de todas as praticas condemmaxsis, sem ter a
entrar em enumeracio de todas as sophisticagées prohibidias.

«Quando as definigdes de productos puros e a nomenclatura
das manipullag@ies licitas tiverem assim sido assentes pelos pratii-
cos do commercio e da indwstria alimemtares, um segundo con-
gresso convocard os hygiemistas e sujeitard ao seu exame os re-
sultados d'este primeiro trabalho.

«A definicdo e os tratamentos assim seleccionados serdo
apreciados n‘um terceiro congresso pelos chimicos, que terdo de
estabelecer as formullas para reconhecer os diversos productos, e,
emfim, unificar os methodos de analyse.

«Sob a base d'este trabalho preparatorio, os jurisconsuitos,
os homens da lei, intervirio depois para fixar as regras de di-
reito e para coordenar em textos apropriados a materia assim
elaborada.

«Emfim, pela collaboragio final dos diplommtss, um accordo
internacional fixard as bases d'uma unifo alimemntar, 4 semelhanga
da codificacio internacional dos direitos dos auctores e dos in-
ventores, ja realisada a despeito de todas as divergémdias, que pa-
reciam a principio tornar esta unificacio chimerica ou irrealisavel.

«Uma convencdo internacional, reprimindo a fraude sob
bases uniformes, d'onde quer que ella venha, ou aonde quer
que ella pretenda ir, serd o coroamento final da obra que empie-
hendemas. Com o commercio internacional cada vez mais intenso
que caracterisa os tempos modernos e a facilidade dos meios de
communiicagio, esta convengio internacional impiie-se, como ©
tnico meio de luctar efficazmente contra a maré, que sobe sem-
pre, das fraudes alimemtares.

«O commerio leal e a saude publica teem com isso tudo a
ganhar; ora s3o esses os dois objectivos da nossa actividades.

Sabemes, alids, que a elaboragdo d'uma convengio interna-
cional serd um estiimulante poderoso para levar os Estados a edi-
tar nos seus territorios respectivos legislacdes sobre as fraudes
alimenticias; esta accio do direito internacional sobre o direito in-
terno j4, em outros domimies, produziu os effeitos mais salutares.

«Tal é, meus senhores, em suas linhas geraes a obra para
que vos chamamaes. E em Genebra que vos convidamos a assen-
tar a primeira pedra».
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Depois do discurso a que acabames de alludir, tomavam a
palavra os delegados officiaes.

Coube a palavra primeiro ao snr. BORDAS, presidente da de-
legacdo official franceza, e director dos laboratorios do ministério
das Einangas em Franca.

Apoiando a iniciativa da Sociedade da Cruz Branca em se
occupar primeiro que tudo de resolver o assumpto da repressio
de fraudes alimemtares, disse: «O flagello é universal; o perigo
mumndiil. Existem falsificadores para exportacdo, e os paizes amea-
cados pela invasdo dos seus productos nio podem muiitas vezes
desfazer-se d'elles, em vista da rigidez ou da insufficiencia dos
tratados do commercio. Para se precaverem, editam certos paizes
medidas draconiamas, que teem tido como resultado paralysar as
permutas leaes. N'um ou n'outro d'estes casos, resulta sempre uma
perturbagdo muito grande nos trafegos internacionaes.

«Os delegados francezes trabalharam activamente em elaborar
definicdes das matérias alimemtares e pharmacewuticzs, base de
toda a regulamemtagio. Aqui vieram em grande numero, respor-
dendo ao convite que lhes foi feito, para trocarem as suas vistas
com os delegados estrangeiros, afim de se chegar a este entendi-
mento internacional, que n3o teriam imaginado possivel, mesmo
nos sonhos mais optimistass.

Fallaram em seguida, nos termos mais lisongeiros para Ge-
nebra e a Cruz Branca os delegados: TAIROFF, conselheiro desta-
do (Russia); DR. DAFERT, conselheiro aulico (Austria); DR. EDMOND
ERANK (Humgriig); DR. WisewaN, (Hollanda); DR. SCHMID, dire-
ctor da reparticio sanitaria federal (Suissa); D. JOSE DE MIQUE-
LERENA, (Urugumy); MATHAIOPOULOS (Grécia) e o auctor- d'estas
linhas, como representante de Portugal.

Eis aqui a allocuciio:

«Meus Senhores! Cabe-me também a vez, como represen-
tante do governo portuguez, de saudar a nagio suissa, e a vds,
snr. presidente.

«Portugal moderno, que descende d'estes valentes piomei-
ros que nos séculos Xv e xvi alargaram tanto o powwerium da ci-
vilisagio, com um éxito porventura sem exemplo no mundo,
pelas grandiosas descobertas de novos continemtes e de novos
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mares, dilatando, na phrase do nosso immanrtal épicoj «a fé e o
imperio» até 4s remotas regiGes da India e do Brazil —presta
actualmente a attengdo ao diffundimento da sciencia, essa grande
bemfeitora da humanidade!

«Envion-me® aqui para acompanhar os trabalhos do vosso
congmesso.

«Desde 1894, fazem agora exactamente quatorze annos, co-
mecou o governo do meu paiz a organisar regularmente os seus
servicos de vigilancia do commercio e fabrico de generos alimen-
ticios, pelo decreto de 1 de setembro e regulamento de 16 de
maio de 1895, que instituiu a fiscalisagdo dos vinhos e dos azei-
tes. A este primeiro decreto seguiram-se outros regulamentos
para a repressdo das fraudes dos vinagres (decreto de 30 de ju-
lho de 1896), do lelte (decrete de 21 de maio e regulaments
de 30 de julhe de 1896); das farinhas e €6 pae (decrets de § de
dezembro de 1898), das eervejas; das bebidas alcoslicas é des re-
frigerantes. EStes Serviges, reorganisades pesterigfmente per di-
Versas vezes; achamrse actualmente abBrangides iedes ne deereis
de 22 de julhe de 1905 (organisacde des servigss de foments
esmmrreial €88 prodycies agFicelas):

«Todos esses servicos tem sido affectos 4 Direcgdo geral da
Agricultura, que depende do mimistério das Otbras publicas, com-~
mercio e industria.

«Ha também em Portugal uma fiscalisagdo sanitaria depen-
dente do ministério do reino, que applica os regulamentos pre-
cedentes.

«O governo do meu paiz creou também, ha alguns annos,
pelo decreto de 23 de janeiro de 1904, uma commissdo para a
unificagio dos methodos d'analyse dos generos alimenticios e dos
productos agricolas, a que tenho a honra de presidir.

«Mas a obra da repressdo das fraudes é difficil, mais do que
geralmente se pensa. E indispemsavel que a applicacéo dos regu-
lamentos, severa contra a fraude, seja justa e equitativa para com
0 commercio honesto e leal, € que ndo entrave, por apreciacdes
obsoletas ou erroneas, a liberdade de seus movimentos; e é para
evitar taes factos, que a um tempo obstam ao rigor da applicagdo
da lel penal e ao credito da sciencla, que nés estamos agui re=
unides.
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«Esta cidade foi sempre um grande foco de cultura scienti-
fica universal. Muiitos homens eminentes aqui vieram, e renderam

Membro do lnstltuto, presidente da Acad

a4 per

culdade de medicina de Paris

te dos methodos de analyse dos
genems allmentic[m ein Franga, Professor de chimica na Fa-

homenagem aos vos-
sos grandes estabelke-
cimentos de ensino
superior e aos vossos
sabios emimentes, Se-
ja-me licito citar ape-
nas dois de entre ei-
les, j4 fallecidos ha
poucos annes, e com
0s quaes mantive re-
lagdes de amisade que
muito me homniram:
quero falar de Mar-
CELIN BERTHELOT, O
grande mestre da chi-
mica franceza, que vi-
sitou em 1880 esta i%o
celebre Universidade;
e CuiamiEs FRIEDEL,
que aqui também pre-
sidiu, em 19 a 23 de
abril de 1892, ao con-
gresso para a refor-
ma da momenclatura
chimica dos compass-
tos organicos, con-
gresso a que nao pu-
de assistir, mas a que
adheri.

«E, pois, com muito acerto que esta cidade de Genebra foi

escolhida para séde d'esta assembleia.

«O congresso de hoje tem, alids, um interesse inteiramente
pratico e d'um grande alcance; tenta, seja-me permittido empie-
gar a phrase, normallésar e unificar as bases dos regulamentos
para a repressio das fraudes, por um accordo ou emtemdimento
internacional, fixando as definicSes dos alimemtss pwes, com-
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mercialmente falando, e impedindo as divergéncias de apreciagao
de um paiz para outro.

«Saido, ao terminar, a Sociedade universal da Cruz Branca
que comprehendeu, com tdo
exacto critério, a necessidade im-
periosa e as exigencias d'esta
guestdo de bromatologia, e fago |
0s mais ardentes votos pelo com-
pleto éxito da sua tdo esclarecida |
inieiativa. Confio n'esse éxito, l
nde s6 pergue estames todos
agui no espirito de uma lar- |
ga e esclarecida independeneia, |
€6me alnda pergue a exposisio i
tae lueida, tde preeisa e tde ver= |
dadeira gue aeaba de ser felta |
pele illustre presidente de eom- !
gresse, & SnF. PH. DUNANT, do
plane e programma da Ressa

6r4sada; nes d4 tedas as garam-
tias».

A todas as sessbes do com-
gresso assistiu com o maior in-
teresse e assiiduidade o eminente —_—
professor membro do Instituto e
presidente da commiissio techni- Doutor em sciencias, Inspector geral
ca permanente dos methodos de  * i i hrentuie om Frangs
analyse dos generos alimemti-
cios em Franga, o snr. Prof. ARMAND GAUTIER, que assim deu &s
deliberagdes tomadas o peso da sua grande auctoridade.

Foi relator geral dos trabalhes do congresso o nosso amigo
o snar. EUG. Roux, inspector geral do servico da repressio de
fraudes no miniistério da agricultura em Franga, e que j4 deu a
esta Revista a honra da sua collaboragio.

Presidiram 4s sessbes plenarias, além do snr. DUNANT, 0S
snrs. BoRDAS (Franga), CRISTIANI (Suissa), Wiswan (Hollanda),
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RocHE (Grecia), TAIROFE (Russia), RoOwX, PERROT & BONJEAN
(Eranga).

O snr. CHARLES FRANCHE, nesso eoliega da Revue wdsrna:
tongle de falsifécaténes, bem eome @ sAF. FAZY, secrelario geral,
foram infatigaveis Ra erganisagde e seguimente des trabalhes

de eengresse: '
(Covdiinuery).

Sobre as minas de azeviche de Porto de Més em Portugal

Nota extrahida e traduzida da obra-\Mihizees de Platly de Miés;
Weanmicee. deseriptif, Lisbone, 1808

PAR
Ewg. Ackermann

Engenlieiro de minas pela Escola de Mimas de Paris

Ao centro da extensa zona mineira que corre do N. ao S.
desde Torres Vedras até ao Cabo Mondego, proximo da cidade
da Figueira da Foz ficam situadas as tres concessoes mineiras do
sitio das Hortias, das Fragas do Castello d'Alcaria e d’Alvados.
Todas ellas pertencem ao concelho mumicipal de Porto de Més,
villa de origem antiquissima, séde do mesmo concelho,

A villa de Porto de Més é compasta de duas freguezias, com
uma populagio approximadamemnte de 3:000 almas, e tem, como
complemento do concelho do seu nome, mais nove freguezias
ruraes que a ciroumdam.

Em todas estas freguezias existem minas de carvio, de ferro
e d’outros minérios: algumas ja reconhecidas por trabalhos de
pesquisas, mais ou menos desenvolvides, outras revelandio-se ape-
nas por accentuados affloramentos.

Parece féra de duvida que de ha muito eram conhecidas as
minas de Porto de Mds; no entretanto, devido provavelmente 4
enorme desorganisagio trazida aos servigos publicos pelo grande
terramoto que no anno de 1755 reduziu Lisboa a um montdo de
ruinas, encontram-se poucos elementos de origem official que a
ellas se refiram.
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O primeiro registo que encontramos com referencia 4 Mina
das Hortas tem a data de 1740, e esti feito para uma mima de
azeviche.

Desde esse anno até ao anno de 1838, nada se encontra es-
cripto sobre esta regido mineira; o que pdéde explizar-se pelo
facto de toda a actividade do governo, e do povo ter sido absor-
vido pelo trabalho gigamtesco da reedificagdo de Lisboa e d'outras
povoagdes, que durou quasi cincoenta annos; seguindio-se-lhe no
anno de 1808 a invasdo do exercito francez, que durante cerea
de 4 annos veio abrir um parenthesis na vida pelitica do paiz.

Alguns annos depois Portugal era ainda assolado pela guerra
civil, que s6 terminou em 1833; e de tudo isto resultou o aban-
dono, e quasi o esguecimento das poucas minas que até entdo
haviam sido registadas, e que ndo tinham chegado a estar em ex-
ploracdo. Restabelecida a paz com a organisagdo dos servigos
publiices, creou-se uma secgdo de fiscalisagio de mimas, de que
havia jé numeresas descobertas; e em 1838 publicava a Acadk-
mia Real das Seiencias um opusculo do sibio BARAO D'ESCHWEGE,
expondo com a maior minieia e clareza o valor da regide mi-
fielfa de Porto de Mds.

Depoiss d'essa publicagdo mais de 30 annos decorreram sem
que ninguém se lembrasse em Portugal de explorar jazigos car-
boniferos: negocio considerado pobre e duvideso. Os capitaes
portuguezes encontraram no commercio do Brazil facil e vanta-
josa applicag@o; no estiramgeiro Constava que em Portugal sé ha-
via lignite ordinaria e de pouco valor; e o cimento era ainda
quasi desconhecido entre nés.

Em 1876, porém, a questio mineira assumiu uma phase in-
teiramente diversa, devida principalmemte 4 concorréncia de va-
liosos elementos estrangeiros, que, com a sua actividade e os seus
capitaes a vieram despertar.

N'este anno elevava-se a 1:087 o numero de mimas registadas
havendo entre ellas 14 minas de carvio. Em 1885 os trabalhos
da Mina das Hortas assumiram largas proporgfies. Abriram-se
pocgos e galerias e fizeram-se importamtes reconhecimentos.

Data d'essa epocha o primeiro reconhecimento officialmente
feito pelo engenheiro de minas José AucusTo €. DAS NEVES Ca-
BRAL. O terreno é constituido por camadas calcareas, cuja direc¢sio
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varia entre N. 15 a 20¢ e inclinam 30 a 35¢ para S. O. Estes cal-
careos, que pertencem ao jurassico superior, apresentam uma tex-
tura muito compacta e homogenea, com cores variando entre o
cinzento escuro e o cinzento claro, ou amarellado, mostrando-se
em alguns pontos distinctamente brancos e rosados.

A sua estratificacio é muito regular, encontrandto-se as cama-
das ligeiramente bombeadas.

Este terreno apresenta caracteres idémticos dquelle em que
estfio encaixados os jazigos carboniferos do Cabo Momndego. As
ophiites que se encontram no Outeiro das Tojas apresentam-se
n'uma faxa com aJlrgura média de 400#, que segue para N.
O. Esta rocha ndo produziu grandes alteracSes nos calcareos con-
tinentes, que conservam a sua estructura semicrystallina, nem lhes
imprimiu mudangas de direcgdo nos seus estractos («strates»).

Na estreita zona de contacto das duas rochas apparece ophite
de mistura com fragmentos calcareos de formas amrediondadas.
Na encosta leste da serra da Fornéa encontiramr-se quatro cama-
das de carvdo, seguindo o rumo médio N. 188 e inclinando 306
para S. O.

A possanca d'estes depositos varia entre 0®30 e 1™ Os
jazigos encomtram-se perfeitamente regulares, semdo o muro for-
mado por calcareo cinzento escuro, e o tecto por uma camada
d'argilla, mais ou menos espessa, com tendencia para schistosi-
dade no sentido da direc¢do das camadas. As camadas sio cons~
tituidas pela lignite, apresentandiv-se este minério, nos dois depo-
sitos que ficam mais a poente, com a estiructura fibrosa ou com-
pacta, dividintio-se em pequenas lamellas com c6r castanho ane-
grada, contendo velos de lighite semi-vitrea. Nas duas camadas
gue fieam a naseente; as mais pessantes (1), apparecem as ligni=
tes de ufm negre Brilhante, fractura eenehoidal, muite compaetas,
e6nstituinde a variedade chamada azeviehe: intlamitamrse fasil=
fAenAte, e ardem esm chamma 16nga, deixande muite peues fesi-
A8s6: A lighite apresenirse 2guMAs vezes negra; brilante, divi-
dindRr-se €M pequenas 1aminas sem vestigies da struetira fibress
& podends entdg ser classificada coms verdadeira hulba frrassica:
© 2z&viche encontrads & em geral; de Boa qualidade; de 8rF ne-
gra intenss éj‘BFE?é’HE@HHB fractira EBHEHBH%'!; € podends ser igt=
Reads & polide: E;, emfim, um perfeits azeviche: EAcOMA-se &M
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delgados estractos intercalados em filetes argillosos, que facilitam
0 seu amnrangue.

Entre varias industrias accessorias que ha a explorar na loca-
lidade de Porto de Mds afiguna-se, como uma das mais impaor-
tantes, a fabricagdo do cimento e cal. Os calcareos puros e argil-
losos s@o abundentissimos na regido, e, por experiencias feitas,
vé-se que tem as condigdes requeridas, ndo s6 para a fabricagdo
de cimento, mas também para a da cal hydraulica e da cal gorda.
Assim, esta industria, que deve remunerar bem os capitaes que
f'ella se empreguem, vird também auxlliar a exploragdo da mina,
eonsuminde o earvdo de 2. gualidade.

Em Portugal o consumo do cimento é grande, e tende a au-
gmemntar dia a dia. E assim é que, apesar de haver j4 uma impor-
tante produccdo nacional, a importacdo de cimentos esitramgeiros
é ainda de alguns milhares de toneladas. Nédo seria, portanio,
descabida a creagdio na localidade da fabricacdo d'este material,
cujo emprego tem augmentado notavelmente n'estes tiltimos tem~-
pos, e continuard certamente no mesmo progtesso, visto os syste-
fas de construcgo tenderem a empregar largamente os cimen=
tes.

Do que fica-dito deprefwemite-se que nio faltam ao grupo de
minas de que nos occupdmas condigGes para poderem ser explo-
radas comZlarga vantagem para o capital. Ndo estamos em pre-
senca d'uma bacia hulheira perfeitamente caracterisada, mas
d'algumas camadas de lignite que, pelos seus caracteres geognos-
ticos e mineralogices, péde ser applicada a diversos usos indus-
triaes.

O consumo do azeviche, como substancia inerte em varias
indusstrias electricas, e do carvio terroso, ou compacto, na produe-
¢do do gaz pobre, para o que tem excepcionaes aptid@es, e o seu
emprego na fabricagido de materiaes hydraulicos, sio —applicagdes
que, sem grande esfor¢co, podem garantir o consumo de alguns
milhares de toneladas annualmentte. O azeviche estd hoje reconfe-
cido como a melhor materia prima das modiermas industrias ele-
ctricas, entre as quaes figura notavelmente a da applicacdo do
eautehu (Experiencias do engenheiro EUGENE ACKERMANN), Pul-
verisade, e agglutinado com esta substancia, obtemr-se excellen-
tes isoladeres e diversas compesicdes plasticas, conhecidas no
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commercio sob as denomimagies de ebomite, wuloanite, ivorine,
bois duvei, Jaiis moulé, etc, com inameras applicagdes, e consti-
tuindo todas ellas indwstrias ricas e d'um largo futuro.

Os vinhos do Porto e as vinhas do Aite Deuro

(Conclusdo de p. 247—4.0 anno)

Vinho do Porto e «Portwos» de imitag¢do

Até aqui temos fallado do vinho genuino do Porto, produ-
cto das vinhas do Douro alto e superior; porém a palavra «Por-
to» muitas vezes é indevidamemte designada, e com varios graus
de deslealdade, para outras qualidadies de vinhos e até de vinhos
espurios.

© vinho do Porto produzido na regido acima é de duas
qualidades: —o winho tintp, ao qual a palavra «Porto» convém
como produzido especialmente n'este paiz, e como tal assim ne-
gociado; e o Porto branco ou wvinho bramco, que raramente se
consome em Inglaterra, mas é exportado para a Russia e para ou-
tros portos do norte da Europa.

O vinho tinto do Porto ou Porto tinto é produzido com
uvas tintas, e este é que constitue o Porto fino, especizimente
produzido nas margens do rio no Alto Douro e Douro superior,
acima das alluviGes.

O vinho branco do Porto, ou Porto branco, é produzido por
uvas brancas no mesmo districto, tem muito corpo, e em geral é
doce, podendo chamar-se «licér», e ammadhmece em cascos, em
Villa Nova, pelos processos usados para o fawny.

Este vinho é rico em flavor, principalmente se tem uvas de
moscatel; provavelmente é muitas vezes adocado artificialmente,
para satisfazer aos gostos do mercado e chega ao maximo da sua
perfeicio depois de quimze annos de casco.

Pdde accrescentar-se que ha uma qualidade de vinho tinto
completamente fermentado, do typo entre o Borgonha e Clarete,
conhecido como cemsumo ou cewmamum, produzido no mesmo
districto de vinho do Porto, mas também em outros ao sul do
Douro. Este vinho constitue a bebida ordimaria das classes mé-
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dias e ricas em Portugal, e tem larga exportagdo para o Brazil
mas o «comsumo» ndo € apto para ser exportado para os climas
frios.

E eu tenho observado que este vinho muito apreciado no
Porto se torna nauseazlbundo depois de passar um outomno frio
em Ingiaterra; o vinho ndo perde a sua apparencia; mas a im-
pressio causada no paladar parece que o altera completamente,
modifiicanito-se a sua composi¢io chimica.

Para completar o catalogo dos vinhes de todo o districto do
Douro devemeos mencionar uma qualidade inferior, naturalmente
acida, de fermentagio complleta, chamado vinho verde, fabricado
com uvas nio completamente maduras, entre o Alto Douro e o
Porto.

Tendo fallado do vinho do Porto genuino, devo mencionar
uma classe d'outro vinho, embarcado do Porto, que consiste n'‘uma
lotagdo dos vinhes do Alto Douro com os do sul, fabricado en-
tre Porto e Lisboa, e trazido para o Porto com o fim de sophiis-
ticar o Douro natural.

Quanto 4 exportagio d'este vinho com o nome de «Porto»,
importantes questdes de economia interna se tem levantado em
Portugal; mas o consumidor na Gran Bretanha nio terad difficuil-
dades para se decidir n'este ponto.

O vinho do Porto deve as suas qualidades caracteristicas, ndo
s6 ao methodo especial da vindima, 4 suspensio da fermentacio
até certo ponto e aos cuidados com que elle & amadurecido no
casco e nas adegas, mas principalmente 4s particularidades das
vinhas do Alto Doure, que dependem da natureza especial do
terreno. Os vinhos produzides no sul do Dowuro, em terrenos
arenosos ou argillesos, nio podem produzir vinhes com este ca-
racter.

Ninguém que tenha paladar e olfacto pdde deixar de distin-
guir o «Porto de Lisboa» com o «Porto do Doure», e a substitui-
¢3o dos vinhos baratos ou inferiores como «Porto» é toda em
prejuizo do consumidor.

Podem os methodes de produccio ser semelhantes; mas as
uvas sdo differentes; e quanto 4 influencia do solo, compare-se o
flavor de uma aguardemte do Douro com o de outra produzida
em Franca.
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Esta questio estd bem tratada no seu relatorio de 1905 pelo
snr. eonsul GRANT: —

<A questio de definir o que é vinho do Porto é difficil. Toda a gente
sabe que, em geral, o que se chama vinho do Porto é o produzido no Douro;
e embora recemtemente em uma reunido de exportadores inglezes se tomasse
uma resolugio, com opposicio de insignificante minoria, de que a verdadeira
defini¢io do Porto &—wm vinho produzido exclusivamente no Dourg—nio
poéde todavia negar-se que uma grande quantidade de vinho é exportado
como Porto que nio é do Douro.

Até 1865 as restriccdes impastas pelo governo portuguez embaragavam
que os vinhes que nio fossem do Dowro podessem ser embarcades do Porto;
e, além d'isto, antes da construccio do caminho de ferro, o transporte do vi-
nho do sul de Portugal tormara-se excessivamente caro.

Em 1865 a pylllocerrr exerceu tal influencia no districto do Douro
que a producgio se tornou excessivamente escassa e 0s commmrcianttes, que-
rendo obter vinho barato, foram procuralo ao sul do Douro, e & opinido ge-
ral que, se nio tivessem feito assim, 0 vinho do Douro ter-se-tnia tornado tio
caro que desappareceria do consumo.

Duramte os ultimos vinte annos tem-se feito a replantagio no Douwro, e
os proprietarios estfio fanciosos para que os exportadores se ndo surtam de
vinhos féra do seu districto, embarcandto-o com o nome antigo. Entretanto,
durante este tempo estabeleczurse um commercio regular de vinhes de outras
comarcas, especialmente do sul de Portugal, puros ou lotades com vinhos do
Douro; e, como as despezas no Douro sio muito maiomrs, os vinhos d’esta
regido ndo podem ’‘competir em prego com aquelles; e algums exportadores
naturalmemnte se oppdem ds restricgdes.

Muitos exportadores concordam que se faga uma distincgdo entre os
vinhos do Douro e os outros vinhos, dando o nome de «Porto» s6 aquelles
(se a distincgdo se poder obter nio sé em Portugal mas também no Reino
Unido e outros lpaizes). O commercio serd beneficiado e o publico protegi-
do; tanto mais que, quando o consumidor pedir vinho do Porto, obterd umn
genuino Douro.

N'esta connexdo, a ordem geral das alfandegas britanmicas restringjmdo
o uso da palavra Porto aos vinhos portuguezes, salvo se a designagio acom-
panhar a declaragdo do paiz de origem, deu grande satisfagio aos negociam-
tes do Porto; mas os lavradores do Douro exigem que o nome «Porto» seja
restricto para o «Douro».

Vinhos lotados que apparecem nos catalogos de venda em
leilio, como «Porto de Oparto», «Porto-Lisbon», sio acomya-
nhados também d'outros, que, longe da lealdade commercial, sio
imitagGes do Porto; assim ha «Porto-Tarragona», «Porto-Cabo»,
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«Porto-Canarias», «Porto-Chipre», «Porto-Palestina», «Porto-Aus-
tralia», «Porto-California>. «Porto-Argelia» e outros,

Estes vinhos sio vinhos ndo sophisticados produzides nos
paizes cujos nomes trazem, segundo methodes mais ou menos
similares aos usados no Alto Deouro e nes armazéns de Villa
Nova, mas, decerto, em cada €aso, sem a experlencia de longa
data accumulada no fabriee de vinhe gue habilita as casas ex-
portadoras do Porto a produzir uUm vinhe eom as excellentes
qualidades do Porio; nenhum d'elles estd nas elfcumstancias de
apresentar as excellentes gualidpers de Perte, nem taes vinhes
produzidies da va de 6utras regifes pedem assemeltrir-ge ae ea-
racter de produete das viARas 48 Alte Deowre, cultivadas em sole
vuleanico, de earaeter excepeional.

Temos examinado muitos d'estes chamado «Porto», porém
nenhum continha o flavor especial de caracteristico do Alto Dour-
ro, mamifiestando todavia esforcos sérios no seu fabrico.

Esses vinhos, todavia, conservando o seu nome particular e
referencia ao seu local de fabrico, como ja para alguns se faz, me-
recem publica atten¢do; mas ndo podem ser chamades vinhos do
Porto, nem vendides como vinhos genuines do Alto Douro.

O defeito de muitos d'esses Portos de imitagio, que demais
podem ser bons vinhos no seu genero, estd na tendencia natural
de os tornar doces por artificio, para lhes dar a apparencia de
«dogura» que o paladar especialmente associa ao Porto (}), mas
que n'elle provém do assucar natural da uva.

A materia com que se faz o adocamento pode ser inteira-
mente innocua, e, sob o ponto de vista da analyse chimica, egual
4 que di a dogura ao vinho do Douro, mas altera completamente
a constituicio do vinho do Alto Douro. Assim como a experien-
cia medica mostra que uma agua mineral produzida no labora-
torio ndo substitue uma agua natural; assim também um vinho
levado a uma dada alcoolisagéio, docura, forca etherea e 4 d'outros
productos secundarios néo reproduz os caracteristicas d'um vi-
nhe incompktamente fermentado d'uva do Alto Douro, que al-

(Y Nio deve percisr-se de vista que 65 vinhes d6 Perte pedem ser
tradieses ou sexass= (Nadn da redaceds):
Rev. de Chim. Pura e Ap.-4.9 anne=no 9§ & 1®=Setembro & Outubre: 2t
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cangou as -suas qualidadies ligamdip-se com a aguardente de vi—
nho, com que se suspendeu a femmentacio.

Os limites precisos do uso d'estes «Portos» d'imitagio sio
difficeis de tracar; algums, especiaimente os Terragona, sio vem-
didos com o nome proprio; mas estamos certos que muitos d'el-
les sdo fornecidos nos restaurantes ou tabermas, quando se pede
um copo de «Porto».

Aquellles que tem visto as vinhas do Alto Douro conhecem
perfeitamente qual é a somma do capital ahi empregado, e que o
vinho do Porto nunca pode ser barato, no sentido em que um
consumidor pede um vinho clarete.

No decurso das nossas investigagfes encontrames um tawey
authentico do Porto, que é vendido a 37 sh. por dazia. Mas isto
é uma excepcdio; e penso que um genuino Alto Douro ndo péde
ser vendido a menos de 42 sh.

O custo inicial da produccio do Porto «vintage» é o0 mesmo
do preco dos outros vinhas, mas é addicionado pelo juro com-
posto do capital empregado durante o tempo que o vinho se
prepara; assim um bom «vintage» torma-se objecto de luxo, que
por isso nio pbde ser barato; e 6 comprader, quando ndo é um
especialista, deve confiar na integridade do vendedor.

Os methodos de negocio das casas exportadoras do Porto,
ha longo tempo estabelecidas, estio acima de toda a suspeita, e
o ronsumidor que trate com um commerciante honrado nio terd
difficuldade em obter um Porto genuino por precos moderados,
considerando o valor do artigo.

O vinho do Porto sob um ponto de vista amalytico

Comsidieradtes, attentamente, as differentes condig@ies relativas
4 producgio do vinho do Porto, descriptas nos precedentes para-
graphos, podemaos abertamente adeantar as caracteristicas analy-
ticas d'aquelle vinho, que o distinguem dos vinhos produzidos por
outros processos.

Quando, novamemnte, recordar que o mosto ou sumo da uva
nunca se despoja do seu assucar, no decurso da fermentacio, é
obvio que o vinho resultante ser4 mais ou menos doce, segundo
a maior ou menor duragio d'essa fiammentacio.
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Do mesmo modo, sabendw-se que a fermentagio cessa pela
addicio d'aguardemte, concluee-se que a forga alcoolica do vinho
sera relativa a essa addigio. O vinho do Porto, ao contrario d'ou-
tros vinhos, apresenta, em resumo, muito sumo da uva origj-
nal, ndo alterado. Péde, de facto, dizer-se que se compde de
sumo d'uva, vinho e aguardentie. Esta definicio explica, a0 mes-
mo tempo, porque motivo é que o vinho do Porto serve de
excellente restaurador e esfimulante para os convalescentes nas
doengas (1.

Segundo os mappas que adeante se véem, o vinho do Porto
carregado para Inglaterra mostra, no todo, uma compasigdo sen-
sivelmente uniforme.

Certas variantes, no entanto, apresentam-se entre os vinhos
novos e velhos e entre os vintage e os fawny.

Conforme o vinho se vae arrecadando, assim se vae ope-
rando uma alteragdo na quantidade da materia corante, do tanino,
do acido tartarico e das matérias azotadas em solugfio, que de
facto compBem a crosta que se separa. Os vinhos tawmy perdem
muita cor e tornam-se, relativamente fallando, pouco encorpados.
Com a perda de cdr, ha também perda de tanino, sendo estes
vinhos menos adstringenies do que os vintage, é possivel gue a
fadeira dos cascos em gue sdo armazenades absorva alguns eom=
ponenties aleoolicos secundarios; dandiv-se, come é de esperar,
um desenvelvimente de aldeRydes e pedende nei-se, em alguns
63565, UM AUGMente corfespondente de etheres:

Os vinhos do Porto brancos contém, relativamente, peque-
nas quantidadies de tanino e de matérias azotadas ou proteicas.
Fallando d'um modo geral, o vinho do Porto, comparado com
outros vinhos, e isolado do alcool, apresenta uma composi¢ao
mais intimamente ligada 4 do sumo da uva, do que 4 d'um vi-
nho acabado, como o Xerez, o Clarete, o0 Borgonha ou o Hock,

Nos. quadros seguimtes encomfram-se as analyses do swmo
da uva antes da fermentacdo, do mosto depois de fermentado, do
vinho do Porto anterior ao processo do abafamento pela addigio
d’alcool e de differentes vinhos do Porto.

(®» Sob as reservas ecunciadas na nota anterior — Nafa da rediacedo.
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Um quadro especial (série VIII) mostra a compasicéo das imi-
tagoes dos vinhes do Porto—, isto é, de vinhos néo produzidos
no Douro, os quaes, comtudo, sio chamades—Porto—, nome
que é modificado pela addicio do nome do paiz productor do
vinho, como Cape-Poxt, Canary-Port, Cypirus-Port, Spain-Port, ete.

Série /—Qs resultados d'este quadro sdo interessantes, tanto
mais que elles mostram, em primeiro logar, a composi¢io do
sumo da uva € em seguida as transformag@es que n'elle se ope-
ram por fermentacfio parcial. Partindo d’'uma proporcéio de 22 a
25 %, d'assucar, observamos que, quando cessa a fermentaco,
o assucar fica reduzido a céreca de metade da guantidade primi-
tiva, 9 a 12 9%j, emquanto que o alcool apparece no liguldo até
5,25 %, de pezo (mosto completamente trabalhade de 1906). Fallan=
de d'um medo Impeifeito, desappareceram dez partes d'assuear
e apparecefam 5,25 partes d'alessl, em absOluia EONEOFARAEIR
€6 65 feguisitos da theeria Aa Seguifte eguaeds, que mestira,
ApproximacRmRiiR, 2 quantidade d'alessl produzide nNa fermen-
tagde d'tia dada quantidade d'assyear:

CHi®R0® = 2C'H3.OH 4 2€CO?
Assucar da uva Alcool . Anhydrido
(180 partes) (92 partes) carbonico

A forga alcoolica do mosto e o facto de s6 metade do assu-
car desapparecer conjunctamemte na fermentacdo, mastra que o
vinho do Porto, antes da addi¢do de aguardemte, se compde, pra-
ticamente, de metade de vinho e metade de sumo d'uva. E inte-
ressante observardo effeito do progresso da fermentagdo, ou an-
tes o desenvolvimento de alcool na composicio do sumo, sepa=
radamente da reducclo de assucar. Os taninoes sdo consideravel-
fente reduzides, como também o sdo as matérias azotadas ou
proteicas que deposltam, provavelmenite, com as borfas. Os aei=
dos fixes eonservamrse guasi 65 mesmes, bem oo a substan=
eia mineral {iokal: XA glyeerina e oS etheres apparecerh 4 medida
gue 8 vinhej se desenvelve:

Deve declarar-se que as amostras foram libertas por filtracio
das matérias em suspensio e do deposito, antes de submettidas a

analyse.
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SERIE 1. —ANALYSE DOS MOSTOS (6s resultmidas exprimerm gyearmmas
por 100 c® do mosto)

Mgito Mg:to Mgf;?ar:g:lte
uvas branc.| uvas tintas (tjn;al{;(l)}éado
em . R S 0 G11] 1,600 5,250
Aleand zlem Eo ume. . o o o o . 1340 2,120 6,550
Etheres{ ™ volume = . . . . Nul. | Nul | Vest.
Eie58%0 secco. . . . . . . . . . . . . 24210 | 27,220 | 14,070
@ihasSeceo, T T \ (18 Nuill. Vest.
fREReductor . . . . . ... . 22,490 | 25,720 | 12,700
AgRy reductor T T T T T T T 0 T T0'400 | 0,420 0,226
Maﬂ?fﬁs Jrotelcas . 0,380 0,310 0,150
terias 8r§t' com sutada em  aci o acetico
uta a em ac acet CO Mllllﬂ.. Muﬂﬂ. Mﬂﬂﬂ.
flxa computada em acido tartarico
CHO® . . . . . . . . .. 0,350 0,400 0,600
Materias mineragspz . . . .. . . . ] 0285 0,370 0,370
Materias ipsgluvgdsnputada, -em- acido - tartarico, 1,010 0,290 0,600
Materias mme@aq.sqgomaterla insoluvel, por cento.! 12,150 | 27,540 | 10,730
Materias prpleisas na materia msoluvel por cento| 3,540 0,700 4,820

Matérias insoluveis
Matérias mineraes na materia insolivel, por cento.

NBERIE S rABMAIEE ridfie MENHOSI VO, BORTE:(Bs resultmides exprimeem, salvo
indlcaegdo expressa, grarmnans por. 100 €* de winho)

Alcoot $&% PS50« ; ; 18,850 19,067 10,670 18,085 18,850 (18,850 19,670 19,260
{em volume -23,100 24,080 24,080 23,100 23,100 [23,100 24,080 23,590

Etheres . . . . ... . 0,042 0028 0027| 0022 0,058 | 0022 0058 0,040
Extracto secca . . ... 8,980 | 8,170 | 8,085 | 8,620 10,190 | 8170 10,190 9,180
Gilycerina. . . . . . . . 0,150 | 0,342 | 0,408 | 0,086 0,220 | 0,086 0,408 | 0,247
Assucar reductor. . . 8000 7,000 | 7,057 | 7,780 9,190 | 7,000| 9,190 | 8,090
Tanino . ....... | 0,158 | 0,210| 0,189 | 0,229 0182 0,158 | 0,229 | 0,193

Matierias proteicas l 0,097 | 0,088 | 0,251 | 0,088 | 0,088 | 0,088 | 0,251 Q 169
Réi dt%\&ucéailll ﬁ 060 | 0,024 | 0,096 | 0,024 | 0,000 0,024 | 0,096 0 060

f XA, ... .. 0 375 | 0,360 O 315| 0,367 | 0,345] 0,315 | 0,375 Q 345
Mmtmas mimeraes . 0 120 | 0,070 0 1201 0,070 | 0,170 0,070 | 0,170 0 120

%%% /Aﬂtﬂfelln)ydbs - ol 600! 540, 4,30| 11,00 11,00] 4,30 11,60' 7,65
£iés? | Funfurol | ¢ 058, 055| 055| Vest. | 0,60| 055| 060 0,57
€ * JEtheres . . . ....|182,00 [117,00 |112,00 | 96,00 |252,00 | 96,00 252,00 174,00
s<3\Aoooes Wﬁmm 333 00 200,00 | Nui. |210,00 |200,00 {348,00 274,00
3 &< FTotalid. de pro-

£33\ duct. s@wnd,.|536,58 455,95 1316,85 | 107,00 473,60 ]107,00 536,58 321,79




SERIE 111.~AAMAIWSE DE VINHOS DO PORTO (O resuftailes exprimeem, saliw [idicacdo
expressa, grawings por 100 c* de winho)

Alcool $&¥ Peso , ; |18,080 ' 18,080 18,850 18,850 19,670 |18,850 13,150 13,150 |19.670
690" tem volume [22,180 22,180 (23,100 23,100 [24,080 |23,100 |16,240 | 16,240 [24,080

Etheres . . . . ... 0,038 | 0,044 | 0,049 | 0,051 | 0,060 | 0,040| 0,063 | 0,038 | 0,063
Extracto secem. . . | 9,870 13,370 16,540 [13,670 |13,220 10,220 | 6,120 | 9,870 16,540
Gilycerina. . . . . . 0,520 | 0,320 0,332 | 0,440 | 0,440 | 0,172 | 0,556 | 0,172 | 0,556
Assucar reductor. . | 8,490 |12,240 15,350 121400 11,700 | 9,140 |14,580 | 8,490 |15,350
Tanino . ...... 0,203 | 0,238 | 0,233 | 0,270 | 0,275 | 0,300 | 0,260 | 0.203 | 0,300
Materias protelcas 0,035/ 0,017| 0,022| 0,022 | 0,163 | 0,132| 0,198 | 0,022 | 0,198
Acidez {¥ol2til - 0,048 | 0,048 | 0,084 | 0,060 | 0,050 | 0,090 0,036 | 0,036 | 0,090

ifixa. - | 0,375| 0,375 | 0,397 | 0,352 | 0,420 | 0,315, 0,307 | 0315 | 0,420

Materias mimeraes. | 0,250 @;1@@ 0,210} 0,170 | 6,220 0,170 | 0,230 0,170 | 0,250

I8 IAldehydws . | 12,00 20,00 15,00 11,70| 8,00| 1100| 1200| 8,00| 20,00

EsEiFurfurol 0,60 | Vest. | Vest. | Vest. | 0,50 | 0,30 | Vest. | 0,30 0,60

Py J)) ittreness. . . 173,00 200,00 213,00 221,00 250,00 |174,00 (393,00 | 173,00 {393,00
#lcooes super. 363,00 654,00 (700,00 350 00 333,00 |280,00 500,00 |280,00 (700,00
otalid. de pvm

N\ dut. seqund. (548,60 (874,00 (928,00 |582,70 591,50 465,30 |905,00 |465,30 628,00

.c
S
Sw
a._,
-
=9
<

4
43
£




SERIE 1V.—ANALYSE DE VINHOS DO PORTO (OS resulfadivs exprimem, salvo imlifang®o expresse, geommas

pov 100 € de winho).

l PesO . .
Aleool %é?n \%olume
Etheres
Extracto secto. . .
Gllycerina. . . . . . .
Assucar reductor .
Tanino . .. .. ...

Mateérias proteicas.

Matérias mineraes .

MuzAﬁddely}cthes
Esﬁl Eurkural -

E"‘j gqjﬁdsm &uaéf

21,310 I118,850

26,040
0,088
11,820
0,458
9,000
0,245
0,350
9,102
0,532
0,250

40,00
4,00
340,00
307,00

otalidade®
i

./691,00

!

23,100
0,079
13,220
0,496
11,600
0,140
0,132
0,012
0,600
0,220
46,00
1,10
304,00
280,00

631,10

20,500
25,070
0,029
11,930
0,156
10,500
0,221
0,286
0,018
0,525
0,250

21,00
60

140,00
256,00

418,60

20,500
25070
0,060
10,150
0,212
8,350
0,217
0,441
0,096
0,480
0,250

21,00
1,50
240,00
192,00

454,50

18,850
23,100
0,044
9,830
0,438
8,040
0,260
0,396
0,096
0,480
0,240

23,00
1,30
191,00
140,00

18,080
22.180
0,051
11,750
0260
10,700
0,197
0,080
0,100
0,380
0,120

20,00

0,60
231,00
145,00

19,670
24,080
0,058
10,060
0,458
8,630
0,196

0,190

10,80

0,50
241,00
133,00

355,30 (396,60 385,30

18,850
23,100
0,066
10,000
0,340
8,500
0,231
0,185
0,066
0,525
0,190

11,30

0,32
287,00
140,00

438,62

18,080
22,180
0,028
11,570
0,150
10,100
0,313
0,176
0,130
0,430
0,220

6,00
0,24
130,00
73,00

209,24

19,670
24,800
0,028
10,840
0,190
9,610
0,238
0,132
0,024
0,500
0,170

5,40
Vest.

117,00
Nl

122,40

18,080
22,180
0,022
11,620
0,096
10,600
0,196
0,110
0,012
0,375
0,220

6,00
Vest.
100,00
73,00

179,00

18,080
92,180
0,022
9,830
0,096

0,140
0,080
0,012
0,375
0,120

5,40
0,24
160,00
73,00

122,40

21,310
26,040
0,088
13,220
0,496

8,400 | 11,600

P
0,313
0,441
0,102
0,532
0,250

46,00

4,00
340,00
307,00

691,00
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SERIE V.-AAMMIWSE DE VINHOS DO PORTO (65 resulfatbss exprimesm, salvo
indléeqpdo expressa, gramusis por. 100 ¢ de winho)

gHl Peso. ;
Alwo‘tem E@lmm'e
Etieres
Extracto secaw. . .
Qilycerina. . . . . .
Assucar reductor .
Tanino
Materias pliotelicas.
. wolatil. . .
A&"M{( fixa ..
Matérias mimeraes .

Aldetydtes
Eurfurol .

Etheres. .

Alcoges super

Totalid. de pro-
duct. secund

18,850
23,100
0,031
10,900
0,144
9,700
0,375
0,154
0,006
0,510
0,060

5,50

0,23

135,00
Nul.

21,310
26,040
0,038
10,870
0,084
10,000
0,214
0,088
0,018
0,375
0,070

10,00
Vest.
146,00
61,50

140,73 217,50

l
20,500 18,850 21,310
25,070 23,160 126,040
0,024 0022 0,054
10,070 10,850 & 9,110
0,372 0,398 | 0,368
8,500 9,500 7,690
0,298 0,221, 0,193
0,220 0,088 ' 0,163
0,042 0,054 0,060
0,470 0,354 0,525
0,120 0,050 0,170

9,00 850 40,80
| Vest. Vest. 0,60
| 96,00 96,00 208,00
' 64,00 70,00 123,00

‘169,00 474,50 372,40

18,850
23,100
0,022
9,110
0,084
7,690
0.193 [
0,088 |
0,006

0,354
0,050

21,310
26,040
0,054
10,900
0,398
10,000
0,375,
0,220 |
0,060
0,525
0,170
8,50 | 40,80 24,60
023: 060 040
66,00 208,00 152,00
61,50'123.00 92,25

140,73 1372,40 256,56

20,080
24,570
0,038
10,000
0,241
8,840
0,284
0,154
0,033
0,439
0,110

SERIE VI.-AADMINSE DE VINHOS DO PORTO (O3 resulfaides exprimean:, salvo
indlcengdo expressa, grawmass por 160 ¢® de winfio)

g

o4
QM Bes0. . .13, 18,850 19,670 18,850 19,670 18,080 |15,080 19,670 18,870
Alcagilf s Eg]gm@ 5&%@ 23,100 24,080 23,100 24,080 22,180 {22,180 24,080 23,130
Etheres . . . . . . . . i 0,006 0,056 0,031' 0,045 0,035 0,040; 0,031 0,056 0,043
Extracto secam. . . 9750 9,570 9,570 10,550 10,090 8,450 | 8,045 10,750 9,600
Glycerina. . . . . . . 0,420 0,240 0,260 0,604 0,180 0,390 0,180! 0,604 0,392
Assucar reductor. . 9,200 8,400 8,500 9,000 9,100 7,200 7,200i 9,200 8,200
Tanino . . .. .... 0,338 0,305 0,198 0,182 0,170 0,120 0,1201‘ 0,338 0,279
Materias proteicas. | 0,158 0,100 0,154 0,149 0,114 0,145| 0,100 0,158 0,129
M-@q{ latil . . . | 6,024 | 0.030 0,078 0,060 0,120 0,084 0,024 0,120 0,072
Wt . . . . .. 0,405 | 0,375 0,410 0,337 0,310 0,337| 0,310 0410 0,360
Materias mineraes. | 0,200 0,120 0,180 0200 0,220 0,200 0,120 0,220 0,170
. cAldleﬂnyrdks ... T760| 840 14,60! 6,00: 22608 | 1340| 6,00 22,008 14,08

8l I ... Vest.| Vest. Vest. ' Vest.; Vest, i Vest.
P9 DHtheres . . . . . 227,00 243,50 129,00 196,00 146,00,1223,00 | 146,00 243,50 194,75
23 Nirooes super.220,00 | 74,00 67,00 140,00 133,33 1150,00 | 67,00 220,00 143,50

% 25 JTotalid. de pro-

£zl duct, secund. 454,60 |325,90 210,60 342,00:301,41 BHEA40 (210,60 |4§4,6O 332,60




SERIE VII. ~ ANALYSE ME WINHOS D0 PORTO (s resulfedos exgrvinem, stive indicacdo expresss,
granmass pov. 100 ¢* de vinho)

§$
52®, 9
= ’ag% B
ﬂﬂg & n £-8= o

Aloaad (9 Bes ﬂ /19,670 | 18,080 | 18,850 1141,820' 13,150 | 17,250 /15,670 (13,150 | 19,670

em volume (24,080 [22,180 (23,100 | 18,250 | 16,240 [21,190 19,280 |16,240 | 24,080
Etheres. . . . .. .. 0,026 | 0,052| 0,045| 0,070| 0,049| 0,079 | 0,084| 0,026 | 0,084
Extracto sectm. . . .| 9,720 | 9,770 (10,370 | 13,280 | 14,740 |11,500 , 9,200 9,200 | 14,740
Gilyeerina. . . . . . . 0132 0298 | 0,336| 0,920 0,842| 0,560 | 0,410 0,132| 0,920
Assucar reductor. . .| 9,000 | 8,700 | 9,100 | 11,480 12,900 | 9,700 | 7,990 | 7,990 | 12,900
Tanino . ....... 0,005 0067 | 0194| 0,115| 0,100| 0,008 ' 0130 0,067 | 0,194

Matérias proteicas. .| 0,088 | 0,066 | 0,110 0154 0,205 | 0,141 0,242 | 0,066 0,295
0,012 | 0,078 | 0,060 0060| 0,066 0012 0,048| 0,012 0,078

AT ¢ Fioen . . . . . 0,245 | 0,375 0,352 | 0,410 0,337 | 0,300| 0,200| 0260 0,410
Materias mimeraes . | 0,050 | 0,220 | 0,200| 0,200, 0200 0,170 0,140] 0,080 0,220
Aldehydes . . .| 10,80 | 48,00 | 23,00 | Vest. | 21,00 17,00 10,80 | 48,00
Eurfurol . . . .| Vest. | 090| 060 10| 1L10| 0,60 0,60 1,10
Etheres. . . . . 108,00 237,00 [200,00 | 350,00 | 307,00 1376,00 108,00 | 376,00
Alcooes super.| Nul. |218,00 278,60 | 666,00 [1000,00 (381,00 218,00 |1000,00

Totalid. de pi®-
duct. secund. 118,80 503,90 501,60 |1017,10 |1329,10 |774,60 118,80 1329,10




SERIE VIN.-AAWUNSE DOS PORTOS DE IMITAGAO (@s resultmites exprimem, saliw (inlicagdo
expressa, grawmas par. 100 ¢® de wivha).

g S Eoat | i adn| &4
M | E5S | go | 595 s 585

Alcgpd {59 BES0, ;| 18,080 | 17,250 | 15,670 | 16460 | 19,670 | 14,820 | 14,820 | 19,670
lem Volume | 22,180 | 21160 | 16,280 | 20,240 | 24,080 | 18,250 | 18,250 | 24,080

Etheres . . . . . . .. 0,044| 0088 0059| 0059| 0,047 0,035| 0,035/ 0,088
Extracto secam. . . | 8,820 22,950 | 4,520 (12,150 | 9,770| 1,720 1,720 | 22,95)
Gllycerina. . . . . . 0,414 | 1,280| 0,420 | 0,218 0390 0,250 | 0,250 1,280
Assucar reductor. . 7,500 | 20,700 3,200 | 11,500 8620 0,890 0,890 20,700
Tanino ....... .| 0,142 0,205 0,113 0,131 0,187 0,145{ 0,113| 0,205
Materias protelcas 0,110| 0,080| o0,110| 0,158 | 0,080| 0,154 | 0,080 0,158
o \ydqléag,l; .. | 6072| 0036 0096 0,102| 0060 0012| 0012 0,102
Adideziuiatt 7 0,330| 0412| 0,375| 0,330| 0,375 0,120| 0,120, 0412
Ma{@ﬂ§§ mm@fagg 0,228 | 0,230 0,250| 0,270 0120 0,170 | 0,120| 0278
Alidelydes . . 16,00 | 50,00 | 28,00 26,00 10,80| 14,40}10,080| 50,00
Eurfurol . .. | Vest. 5,00 Vest. 1,30| 0,55 Vest. 0,55 5,00
Etheres. . . . . 200,00 | 420,00 | 310,00 295,00 | 196,00 | 194,00 | 194,00 | 420,00
Alcooes super.|1090,00 | 762,00 | 421,00 | 240,00 | Vest. | Vest. |240,0011090,00

Totalid. de pro-
duct. secunc.|1306,00 (1237,00 750,00 | 562,30 | 207,00 | 208,4 | 207,00 (1306,00
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SERIE IX.-AAMADYEES DE AGUARDENTES USADAS PARA SUSPENDER A FERMENTAGAO
E PARA AS LOTACOES

Y U
Bp it LS b B f s
>§§“=‘“~%‘°i§a5’§§
g® | < | B 2 ¥

Acool 61,08 67,54 | 5586 69,63 60,63
c00l fory yelunte ~| 68,72 | 74.70 | 63.60 | 76,57 7657
Extracto secco......| 0,36, 6,65 005| 6,13 012
& Acidez calcula- 1
35 daemac.acet.12600 39,00 5400 3120 54,60 4680 | 31,20 126,00 | 78,60
Swg Jdehydes . . . 70,00 1300 | 1875 487 650, 650| 4,87 70,00 37.43

68,38 55,86 69,63 62,74

76,45| 63,60 76,57 | 70,13
625| 0,03 0,36, 0,19

}F’ulfurol. .... 049, 065, 6,38 032 045 0,65 032 065| 048
33 {Etheres . . . . . 363,00 167,05 | 92,40 | 64,06 205,92 183,04 | 64,06 (363,00 |183,50

3¢ JAicoces supe-
466,20 (317,60

81 riores. . . . . 466,20 433,29 /180,00 346,50 :433,29 169,00 1169,00
Totalid. de pro- 1
c) duct. semund. 965,60 (652,99 (345,53 446,95 |700,76 405,99 (345,53

965,69 (655,61

Série 11, 11, W, Ve VI-EE de interesse immediato compa-
rar as analyses dos vinhos do Porto acabades, como adiante se
indica, nas séries supra mencionads, com as analyses do mosto,
etc,, indicadas na série 1. As differentes séries representam o pro-
ducto de differentes carregadores, mas, como se expoz, os vinhos
do Porto carregados para este paiz apresentam uma composi¢@o
sensivelmente constante. Dir-se-ha que, em alguns casos, a ana-
lyse se refere a vinhos perfeitamente frescos da vindima. Os
constituintes do sumo da uva, eu de sumo fermentade parcial-
mente, gue mostram Uma reduegde guande o sume se torna Vi-
nhe de Perte, s40 (com addi¢do, sem duvida, de assuear), tamino
(quasi metade), azote ealeylade come protelna (cérea de metade,
tambem), acide tariarice (YMa peguena depreeiagdo, somente) e
Materias mineraes (BM Muites €as6s HMa reduegds de 50 %)
Esta reduecde pode ser assim ealculada, pele facte d'estes eonst-
fuintes se tornarem inseltveis & propereds gte 8 alese! aygmenta.

Noves constituimtes, além do alcool, apparecem em aprecia-
veis quantidadies —acidos, glycerina, aldehydas, etheres e alcooes
das séries mais elevadas. Uma propor¢io d'estes deriva da fer-
mentagdo do sumo da uva; emquanto que o resto é fornecido,
sem duvida, .pela aguardente addicionada, cujas quantidadies de-



296 Chiimiica samitaria

pendem da natureza da aguardemte empregada. Cremos que é
costume invariavel dos carregadores empregar, somente, aguar-
dente de vinho para este effeito.

Esta questio ja foi exposta anteriormemte, e é tratada no § da
série 1X, que se refere 4 analyse das aguardenties usadas no vinho
do Porto.

E para surprehender que o vinho do Porto, n'estas cir-
cumstancias, apresente uma propor¢io mais larga de productos
secundarios do que offerecem aquelles vinhos que nao recebem
aguardente alguma ou apenas urna pequena parte d'ella, como
succede com o Champagne (7).

O vinho do Porto contém muito mais aldehydos do que o
clarete; os alcooes superiores apresentami-se, em geral, em doses
elevadas.

O <«Sauterne»» doce e 0 «Tokay» contém, comtudo, relativa-
mente, uma grande por¢io d'alcooes das séries mais elevadas.

Os etheres do vinho do Porto existem na mesma quantidade
que no clarete; porém, no vinho do Porto siio menores em pro-
porcdo da quantidade de alcool, muito abaixo da quantidade
commum encontrada no Xerez.

A forca alcoolica do vinho do Porto é elevada pelas razdes
ja dadas; e, quando o vinho n3o é completamente fermentado, o
assucar é, relativamemte, alto.

A glycerina do vinho do Porto, é baixa e nio é mais do
que a metade da que se encontra nos claretes, o que é devido a
ter sido abafada a fermentac3o.

A quantidade de tanino encontrada no vinho do Porto é a
mesma que se encontra nos claretes. O sumo contém uma maior
quantidade de tanino. Esta quantidade de tanino no sumo da
uva nio é, em geral, representada no vinho, como fica provado;
havendo, sem duvida, eliminagéo parcial com os constituintes azo-
tados ou proteicos, determinada pela addicdo da aguardente,

Naottar-se-ha que o vinho do Porto branco (série VIi) contém,
comparativamente, pouco tanino. Em geral, os vinhos tintos

() O facto explize-se naturalmente por essa mesma addicio da aguar-
dente do vinho -NVtda da redacgio.
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contém mais tanino do que os brancos; mas n3o ha razio para
se affirmar que o vinho do Porto tinto contém mais substancias
adstringentes do que os outros vinhos tintos.

As substancias azotadas nos Porttss, sio baixas, e, em geral,
menos apreciaveis do que nos claretes; mas o sumo contém uma
quantidade importante.

Estas substancias proteicas siio provavelmente separadas pelo
alcool, e este facto esclarece os chamados Plwvifes sem caracter.

A acidez do vinho do Porto, devida ao acido tartarico, é re-
lativamente baixa, embora uma grande quantidade d'este acido se
encontre no sumo da uva; mas, ainda uma vez, deve considerar-
se o0 dlcool como o agente que a elimina.

A acidez volatil, computada em acido acético, é tambem re-
lativamente baixa, o que é devido 4 acgdo preservativa do al-
cool (). Pela mesma razio, as matérias mimeraes no vinho do
Porto s3o muito menores do que as que se contém em. outros
vinhos tintos.

Série WIY— Os vinhos incluides n'esta série s3o brancos, e ji
explicamos o methodo da sua produccio.

A sua forca alcoolica é, approximadamente, a mesma do tin-
to, assim como a quantidade d'assucar.

O tamino & em geral, mais baixo; e por isso é mais elevada
a quantidade de substancias azotadas, porque o tamino tende a
expulsall-as da solucdo.

Nos vinhos tintos o azoto parece influir na constituicio da
materia colorante.

A quantidade de giycerina é maior nos brancos do que nos
tintos.

As matérias mimeraes sio, approximadlumenie, as mesmas em
ambos e ha pequena differenca entre a acidez fixa e volatil, nos
brancos e nos tintos.

Pelo que diz respeito aos productos secundaries, a quanti-
dade total nos brancos excede a que se encontra no tinto, o que
parece devido a uma propor¢cio mais elevada d'alcooes nos

. Nos vinhos do Porto de muita edade a acidez velatil 6 por vezes,
muito elevada, —((Note da resissa
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brancos do que nos tintos, e este facto pdde ter origem na qua-
lidade particular da aguardemnte que se usa.

Os etheres também se apresentam em proporcdo mais ele-
vada, provavelmente pela mesma razao.

Os aldehydos e os productos secundarios nos brancos tari-
bém sdo, em geral, mais elevados que nos tintos.

E interessante observar que os vinhos brancos doces do
«Sauterne» e «Tokay», apresentam o mesmo contraste quando
comparados com os vinhos tintos do Médoc.

Estes resultados sdo curiosos, quando se v& que os vinhos
brancos sio considerados mais leves do que os tintos.

E provavel que assim parecam, porque conttm menos sub-
stancias adstringemttes, que podem retardar a digestdo.

Sérfe VINL-N¥Eesha série, sdo incluidas as analyses dos vinhos
que podem ser tidos como imitagio do Porto. Estes Povtfms nio
sdo produzidos no Douro, mas em qdalquer outra parte.

Nada se pdde dizer contra elles, quando so offerecidos com
indicagio da sua origem e nunca como genuinos Douro. Como se
verd em alguns casos, estes Povtfos d'imitagdo offerecem a mesma
apparencia, como os que sdo realmente do Porto; todavia, ndo
tém as mesmas qualidadies estheticas que caracterisam o producto
do Alto Douro.

Em certos casos, as differengas analyticas sio importamtes.
Por exemplo: O «fersey-Port», contem menos do que 1 %, das-
sucar e o «Camary-Port», 3,297 20 passo que o genuino Douro
tem 8 ou 9% A quantidade total dos principios extractivos apre-
senta egual proporcio. A forca alcoolica é também n'elles mais
baixa do que a do genuino Porto. Por outro lado, o vinho do
Cabo ndo contém menes de 20 9y d'assucar, 0 que eguivale a
tres vezes 6 do Porio genuino. O «Porto=hespanhol», eontém
11 %, d'assuear. O «Pofts do Cabo», pelo menes ha amestra
gue examinei, eontinha uma Importante quantidade de glyeerina,
iste & 128, ae passe gque @ Porte 6 conterm 0,30; 8 gue faz dar
€6rpe 4 suspeita de gue sé addieiena glyeerina a este vinhe:

Os vinhos n'esta série offerecem menor proporgio de tamino
do que no Porto genuino.

Quamto aos productos secundarios nas imitacdes é facto que
elles sio em quantidade relativamente excessiva.
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O «Port» de Chypre, dd um total de 1306 partes e o «Port»
do Cabo 1237 em 100:000 partes d'alcool absoluto.

O «Porto» das Canarias segue-se immediatamente ao «Por-
to-Inesgpamhol».

Os etheres também sio em maior quantidade, assim como
os aldehydos, o que talvez seja devido 4 elevada guaduacio do
alcool com que elles sao aguardentados.

O furfurol é positivamente caracteristico na constituicio do
«Porto» do Cabo.

Como o «Porto-hespanhob> ou «Porto-Tarragoma» é con-
siderado como o «Porto» do homem pobre, attenta a sua bara-
teza, e reclamando elle uma venda immedizita, deve ser infenes-
sante o saber que a analyse differe da do Porto genuino nas se-
guiinites particularidades: a sua forga alcoolica é mais baixa; o
assucar é mais alto em alguns pontos por cento; a glycerina mais
baixa; o tanino e o azoto ligeiramente mais elevados; as substan-
cias mineraes chegam a ser o dobro do que tém o vinhe do
Poxto.

Dos Portos d'imitagio os das Camarias e de Jersey asseme-
lham-se a um Borgonha ordinario, e sio praticamente seccos e
desagradaveis ao gosto, semdo a quantidade d'assucar, respe-ctiva-
mente, de 3,20 e-HEB%.

Série IX—No quadro dio-se as analyses de varias aguan-
dlemties (2, 3, 4, 5 e 6) para abafar a fermentagdo, e a n.o 1, ve-
lha aguardente do Douro para a lotagio.

Deve notar-se que ha uma grande uniformidade na forca al-
coolica, que estd de accordo com a d'um alcool rectificado. A
forca alcoolica é 72 %, em volume d'alcool, ou 26¢ de prova.

A aguardente do Douro é mais baixa em graduagio do que
a do sul. Sdo ambas caracterisadas pelos productos da fermenta-
¢do e destillagdo, quer dizer, acidos volateis, aldehydas, furfurol,
etheres e alcooes mais elevados, o que prova que o uso dos es-
piritos baixos néo é regra usada na industria do vinho do Porto’
e a analyse distinctamente mostra que o espirito do vinho obtido
na caldeira ¢, invariavelmente, usado.

E safisfactorio dizer isto, porque o dlcool resultante de ce-
reaes ou d'outros productos introduziria substancias materiaes que
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sio oppustas 4 propria natureza do vinho (}J. A somma de ethe-
res encontrada nas aguas-ardentes foi 220 partes por 100:000 par-
tes d'alcool; alcooes superiores: 997; furfurol: 0,61; aldelydos:
37, acidos livres: 82,

A composicdo d'estas aguas-ardentes assemelfiez-se 4 que re-
sulta da destillacdo dos vinhos do sul.

No trabalho de amadurecimento do vinho do Porto, a aguair-
dente soffre com elle, pela armazenagem e conservacio, melho-
rias similhantes; de modo que se desenvolvem os constituintes
subtis que ddo ao vinho do Porto as qualidadies estheticas que o
tornam agradavel ao paladar e aconselhavel para fins medicos e
de dieta.

O vinho do Porto debaixo d'um ponto de vista medico

O effieito dos vinhos no corpo humano depende, até certo
ponto, do alcool que elles contém; porém, como nds e outros
temos frequentemente observado, os etheres e outros productos
secundarios exercem também uma notavel acgdo physiologica.

Dos outros constituintes o assucar, os acidos, o tanino e os
saes sdo os mais importantes.

Os effeitos estimulamtes d'um vinho quieto sao, em regra,
menos notaveis do que os d'um vinho espumoso, como o Cham-~-
pagne.

© vinho do Perto possue, eomtudo, certas propriedades na
sua propria constituicio, que o distinguem de outros vinhos em-
pregados para fins medicos.

De mesmo modo que certos Xerez e Madeira, o vinho do
Porto contém uma maior percentagem d'alcool do que os outros
vinhes, devida, como j4 se explicou, 4 aguardente que se lhe
addicionou durante o progresso do seu desenvolvimento. Por
este motivo dewve-se empregar com cautela, sendo geralmente mii-
nistrado em pequenas quantidadks. Ndo pdde, portanto, o vinho
do Porto ser incluido na categoria dos vinhos leves. Basta dizer
que para se obtererem os desejados effeitos therapeuticos do vi-

(") S6 para alcooes nio rectificados se pode entender a assercdio do
auctor. — (Nattz da redacgdo).
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nho do Porto, é essencial preparal-o com uma boa e si aguar-
dente.

A palavra «Porto» é, como j4 observamos, algumas vezes em-
pregada commercialmente para designar vinhos differentes dos
produzidos no Aito Douro. Na nossa noticia analytica estdo in-
dicadas as differencas que existem na sua compeosicio. Por exem-
plo, a forca alcoolica é, decididamemte, mais baixa em algumas
das imitagGes dos vinhos do Porto. E interessante comparar a
analyse do «Tarragoma-Porto» com o do vinho do Porto genuino.
Nio se podetn esperar do primeiro os mesmos resultados thera-
peuticos do segundo.

O vinho do Porto é particularmente indicado nos casos de
pura debilidade, ou no restizbelecimento de doengas agudias. Du-
rante o periodo da febre deve preferir—se uma bebida espirituosa,
tal como a aguardente.

Nas ultimas phases da febre typhoidle, se as palpitagfes do
coracio tenderem a enfraquecer, o vinho do Porto é muiitas vezes
de valia; na pneumonia e na bronchite das pessoas d'idade avan-
cada péde também ser prescripto vantajosamente. Muiitas auctori-
dades no assumpto sio de opinifo que o alcool nio deve ser em-
pregado na tuberculose pulmoriar, emquanto nfo se manifestem
os symptomas de maior gravidade. Se, comtudo, a debilidade se
pronunciar ou os suores nocturnos forem abumndgantes, o vinho do
Porto tem valor para o fim de augmemtar a forca geral do pa-
ciente.

Na debilidade das pessoas de edade avangada, o vinho do
Porto pode também prestar valiosos servicos.

Na maior parte das condiges acima indicadias, como j4 dis-
semos, os etheres e alguns dos outros constituintes ajudam a pro-
duzir os desejados effeitos, além da simpiles ac¢do estiimulante do
alcool.

Embora, como j4 mostrames, 0 vinho do Porto seja valioso
em certos casos, ha, comtudo, certos inconveniiemntes no seu uso.
O Xerez, o Porto e o Madeira todos tém sido accusados de con-
tribuirem para a gotta e para a cirrhose do figado e de serem
prejudiciaes 4s pessoas plethoricas.

Os Portos, principaimente sendo mal amadurecides nos dis-
trictos ndo pertencentes 4 regido do Douro, podem causar coms-

Rev. de Chim. Pura e Ap.-4.0 anno=m¢ 9 e 10=Sstembro e Outubro. 22
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tipacdo do ventre, devida talvez ao tanino que contém (*). Isto
pdde ser, algumas vezes, uma explicagdo parcial dos seus maus
effeitos nos doentes gottosos.

Tudo o que tender a retardar a natural eliminagio das ma-
térias supérfluas pdde, nos individuos predispostos, augmentar a
accumulagdo dos uratos e favorecer, assim, a diathese gottosa.

Portanto, se um paciente mostrar alguns symptomas d'esta
diathese deve evitar este vinho, ou, em todo o caso, tomar so-
mente vinhos velhos e perfeitamente maduros, taes como sempre
se carregam do Alto Douro.

Antes de aconselhar o vinho do Porto como um factor me-
dico, é necessdrio observar cuidadosamemnte as tendencias ou pre-
disposicdes do paciente e as dos seus antepassados, com receio
de aconselhar um esfiimulante que, se pdde ser decididamente
benefico em alguns casos, pdde dar logar a effeitos prejudiciaes
n'outras circumstancias.

Uma visita 4 Faculdade de Pharmacia de Madrid

PELO

Prof. A. J. Ferreira da Silva

De regresso do congresso de Genebra, e passamdo por Ma-
drid no dia 24 de setembro ultimo, aproveitei as horas de esta-
cionamento forcado na capital do reino visinho para visitar:—o
Attheneu scientifico, litterario e artistico de Madrid, onde fazem
notaveis cursos livres os seus homens mais eminentes; o Latiura-
forio WMlmdiyat/, ha poucos annos installado em edificio novo e
proprio e dirigido pelo meu collega e amigo DR. QESAR CHICOTE,
sob cuja sabia direcgio tanto tem prosperado e tantos servicos
presta; e a Faculdmite de Phammeniza de Madrid, onde conhecia
alguns collegas eminentes.

A boa fortuna fez que pouco depois de ter apeado 4 porta

(') Este reparo s6 tem cabimento aos vinhos espurios, com o nome de
Porto. — (Natta da mediacgiio
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do'adifficio, entrasse para o servigo de exames da segunda epo-
eha o meu distinctissimo e querido amigo DR. JOSE CARRACIDO,
gue ¢é actualmente o decano da Faculdade.

Com um collega tao affectuoso, illustrado e prestimoso per-
corri todas as dependencias da Faculdade, e tive o ensejo de co-
nhecer pessoalmente alguns dos seus mais eminentes professores,

Que differenca entre as amplas installagdes de alguns dos
seus laboratorios e collecgdes e as deploraveis e mesquinhas ac-
commodkgdes da nossa escola de Pharmacia!

O laboratorio de technica pharmaceutica, os de chimica mi-
neral, organica e biologica, o primeiro sobretudo, acham-se em
amplas salas, com todas as condigcfies modernas de trabalho.

No laboratorio do Prof. CARRACIDO vi o apparilio para
a wisto ultramitvescopica de COTTON € MOUTON, construido por
PELLIN, apparelho ndo muito custoso e mui'gratico, pela rapidez
com que se fazem as observag@es. Usam-n'o muito os allemées (),
ndo obstante serem elles os auctores do methodo.

No seu curso, procura o Prof. CARRACIDO dispor de maior
numero de meios para a reproduccdo artificial dos phenome-
nos da vida cellular; e para isto, e ainda para outros fins, dis-
poe também de uma machirm eledtmedtaftica de WHNSHURST,
com a qual se produz um campo electrico no seio da essemcia
de terebenthina, tendo em suspensdo o sulfato de quinino; e as-
sim se produzem as figuras da caraciocinese, explicaveis pelas
propriedades electricas dos colloides.

O egpetravodberineton de FRITZ-KOLLER (de Leipzig) para a
analyse quamtitativa de quantidades impondtaraweis das substan-
cias, eis um outro instrumento interessante, muito mais sensivel
que os colorimetros ordinaries, porque se faz a comparagio, nio
com a luz branca, mas com a do cumprimento d'onda que mais
convenha, que é geralmente a complememntar da c6r da substan-

De resto, no laboratorio e na aula n3o faltam ao eminente

professor os meios ordinarios de trabalho.
Com o snr. Prof. CARRACIDO acompanhoui-rie sempre na vi-

(" Zeitschwiitt fiiir folsstide avai Chetnie der Kelloide.
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sita o snr. Prof. JOSE CASARES, de quem j4 n'esta Revista publi-
camos o processo muito sensivel e exacto de descobrir o fiuor
nas aguas mimeraes, tendo-nos também referido ao seu ultimo
livro sobre apparelhos de physica usados hoje em dia nos labo-
ratories de chimica. Tem este professor trabalhos valiosos sobre
as aguas mimeraes de Hespanha.

Outro cathedratico de chimica é o snr. Prof. BALDOMERO
BONET, que substituiu o DR. CARRACIDO na cadeira de chimica
organica, quando este passou para chimica biologica. E auctor
de um livro da sua cadeira escripto com critério muito moderno,
e que por emquanto abrange a série acyclica smmente.

O sar. Prof. CASANA (JULIAN), durante muitos annos reitor
da Unmiiversidade de Barcelona, onde na Faculdade de pharmacia
regeu a cadeira de chimica organica, é auctor de um livro em
dois tomos sebre esta materia; e hoje rege a cadeira de Historia
de Parmeeidy, que é do curso para doutorado.

O snr. Prof. GOMES PAMO, com quem também fallei, cathe-
dratico de materia pharmaceutica vegetal, é auctor de um tratzdio
d'esta materia em dois tomes, que estd em 2.2 edigdo; no gabiime-
te annexo 4 sua aula vi uma colleccio numerasissima de prepa-
ragBes microscopicas dos materiaes da sua cadeira; e na aula um
grande numero de vitrines com amastras de productos vegetaes
utilisados na pharmacia.

Um dos professores mais notaveis, e tdo notavel como mo-
desto, é o snr. DR. BLAS LAZARO, cathedratico de botamiiza déss-
cripfiva;; é socio da Academia Real de Sciencias hespanhola,
doutor honoriés causa pela Universidade de Upsala, auctor da
Flova Espainiy, e botinico eminemte, que na Faculdade tem
colleccionado um herbario riquissimo referente a plantas da Pe-
ninsula Ibérica.

Com o nosso também distinctissimo botanico, o Prof. Ju-
1o HenmQuEs, foi assistir ao bi-centenario de LINNEU em
Upsala.

O sar. Prof. MARCELO RIVAS, é o cafihedratico de zoologia
e mineralogia; é auctor de um tratado da sua cadeira, onde se
encontram muitos dados referentes 4 Hespanha.

O Prof. JoAQuIM OWLMEDILLA, cathedratico de /hurmacia
praficg, também tem um livro sobre as matérias professadas na
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sua cadeira, e é auctor de outros trabalhos e d'uma multidio de
traducgfes. E o mais velho dos professores que vi.

Estdo vagas na escola as cadeiras de Chimiza inorgamica e
de Movoibiolvgite applicadie a prepavag@v dos soros wedicinaes.

Estes esdiarecimentos dados sobre o professorado e sciencia
hespanhoes sio muito necessdrios a nds outros, seus visinhes, que
muito pouco os conhecemos, para que nos ndo enfatuemos com
as nossas coisas. A Hespanha estd na plena phase de um rejuwve-
nescimento scientifico, que a ha-de elevar ndo s6 no conceito
do mundo culto, mas na sua vida economica.

E forgoso dizer de nés outros que esttamos muito mais atra-
zados e que se ndo procuramos mudar de rumo, dando & cultura
scientifica o logar que ella tem hoje em toda a parte, seremos
em breve uma nag¢io morta. N3o nos valerad para evitar a deca-
déncia o fulgor ephemero das nossas armas, sempre com sacrifi-
cio de vida e dinheiro; é preciso pensar também em levantar-nos
no conceito dos povos civilisados pelos trabalhos pacificos dos
laboratorios e dos gabimetes, e contribuirmos com algum peciilio
para a sciencia universal, como tem feito as nagdes pequenas da
Europa—a Suissa, a Bélgica, a Suécia e a Dinamarca.

Nio sejamos nds uma excepcio.

Memoria sobre os incéndios
e inflammagies espontaneas devidas aos gazes

POR

M. A. Chevallier

BARTHOLDI, na sua memoria sobre os incéndios espontaneos,
diz que os gazes hydrogenio phosphorado e sulfurado podem oc-
casionar incéndios espontaneos. E provavel que o hydrogenio
phosphorado, que se inflamma ao contacto do ar, possa dar lu-

. () E esta uma memoria bastante antiga, mas pouco conhecida e que
juigames interessante fazer conhecer, pelas relagdes pessiveis com 65 phene-
menos que se observam em Vimhaes, e de que j4 demos aqui as Reti€ias €6=
Ihidas das observagbes do snr. Prof. MIGUWEL RODRIGUES.
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gar em alguns casos a algum d'estes incéndios. Mas o hydroge-
nio sulfurado e o hydrogenio carbonado precisam, segundo nos
parece, de serem postos em contacto com um corpo em ignigao
para se inflammarem e para arderem.

Ndo é, sendo n'estes casos, que estes gazes podem ser causa
d'um incéndio.

Mas o hydrogenio phosphorado, que se evolve em certas
circumstancias dos logares onde se enterravam matérias animaes,
que se escapa pelas fendas e se espalha na atmosphera, que ahi
arde e férma os fogos chamados fgus fatdwss (¥) que sdo obser-
vados muitas vezes dos logares baixos e humidiws, nos cemiterios,
etc., —serd sampre © mesmo, € offerecerd sampre @ mesma com-
posicdo? Sera igual ao que se prepara nos nossos laboratorios
submettendo 4 acgio do calor uma mistura de cal, phosphoro e
agua? Jsso é difficil de acreditar; porque se se comparam os re-
sultados de experiencias que um dos preparadores da Escola de
pharmacia, M. VERON, qniz fazer a pedido meu, e os factos ob~
servados em 1670, 1671, 1685, 1743, 1754, os quaes parecem de-
monmstrar que os fogos sahidos da terra incendiaram aldeias e lo-
gares, e ainda os observados em diversas épocas, levam~-nos a
acreditar que ha varias especies de gazes susceptiveis de se in-
flammar ao ar, e que uns gozam a propriedade de inflammarem
matérias combustiveiis, emquanto que outros ndo possuem esta
propriedade.

Vamos fazer conhecer: 1o os factos observados de 1670 a
1754; 20 os resultados obtidos por M. VERON.

No mez de setembro de 1670, a aldeia de Bencourt, perto
de Anet, e n3o longe do logar onde o pequeno ribeiro Vesgre,
que vem do Perche, se vai juntar ao Eure, comeca a arder d'um
fogo que invadiu a maior parte das casas em diversos logares
sem causa apparente. Accendia-se indiffferentemente nas casas, nas
granjas e nas cavallarigas, galgava os muros e os monmtunes, era

() Sabe-se que em 1840 foram observados fogos fatuos em Fontaime-
bleau. Estes fogos fatuos, indicades 4 Academia das Sciencias, elevavam-se
de diversas vasas lodesas que se encontram nas ruas d'esta cidade, fugiam
deante dos que passavam, sem duvida em razdo do movimento imprimido
pela marcha, e atravessavam a rua para ir d’'um regato a outro,—Compies Fen=
das de U'iardémice des sciences powr Purdés, 1840.
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muito ardente e d'uma cor azulada, exalava um mau cheiro bas-
tante forte parecido com o dos fogos fituos, ia e vinha, pegava-
se a toda a sorte de matérias. Este fogo accendeurse varios annos
e por varias vezes, e 0 tempo da suwa maior forga foi sempre mo
fim de agosto e comegos de setembro, estmmdo a temperatura
quasi a mesma, e a fertilidade egial. Pretendem que se podia
annunciar a nova apparigdo d'estes fogos por nuvens avermelha-
das que se elevavam em cima da aldeia ‘e que eram provavel-
mente um effeito immediato da evaporagio excitada pela fermen-
tacio do terreno, aonde se accemdiam. Este facto merece mais
pormenares e nés achamall-os n'uma nota que M. ETIENNE escre-
via de Chartres no mez de fevereiro do anno seguinte, 1671.
Elle notava que o intendente da jurisdicgio de Rouen lhe tinha
feito vér no anno precedente um auto, attestado pelo tenente de
Passy, a um decano rural da diocese d'Evreux, que dizia que a
aldeia de Boncourt tinha sido incendiada ha quatro annos por
diversas vezes por um fogo que pegou sem causa apparente nas
casas, granjas, etc, que em tres casas pegadas tinham gqueimado
a primeira e a terceira, sem tocar na do meio, € que um homem
tendo-se deitado n'um molho de palha, o fogo pegou um pouco
depois a palha.

Eu fui, accrescenta elle, a essa aldeia. Os habitantes ainda
ndo tinham reconstruido as casas. Notei que havia oitenta casas
em antes do incéndio, e nio restavam semdo duas ou tres. Alguns
habitantes asseguraram-me qne o fogo tinha pegado na saibreira
d'uma granja, e queimeoura de tal maneira que deixou uma ca-
mada de carvdio sem queimar o c6lmo com que a saibreira era
coberta. E verdade que apagaram este fogo tdo depressa quanto
possivel; mas a sajbreira foi reduzida a carvio.

Eizeram-me também notar, continua ETIENNE, um logar de
cérca de quinze ou dezeseis casas que fica a cincoenta passos da
aldeia, e que ficou isempta d'estes incéndios.

No mez de junho de 1685, o fogo pegou egualmente em
varias aldeias em redor d'Evreux. Foi produzido por fogos sub-
terrineos que rebentavam da terra e pegavami-se aos corpos cofii-
bustiveis que emcontravam.

Quasi a0 mesmo tempo, M. ETIENNE, conego de Chartres
de quem j4 fallamos acima, escrevia de Sur de Lahire que um
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fogo egual acabava de desvastar uma aldeia de Perche, chamada
Berchére. O fogo devastou tudo de repente sem que se podesse
adivinhar a causa, e ndo foi possivel apagall-o. Viram-se ainda
fogos d'esta especie no mez d'agosto de 1743, na parochia de
Bomenil, entre Liton e o Eure. Um fogo espontaneo, de que ndo
se pdde suspeitar a causa, consumiu cérca de quinze ares de bos-
que em quinze dias que durou. Era ora vivo, ora lento, de cor
azulada e exalava um cheiro sulfuroso. A terra queimava, assim
como a madeira; até as raizes eram consumidas antes das caules,
e o solo que parecia sem fogo, abrasava-se quando se soprava
por cima.

Lé-se n'uma carta, escripta pelo celebre padre ERISI, profies-
sor da Unmiversidade de Pise, que no comego da primavera de
1754 a fronteira Trerisane e particularmente o burgo de.Sorie, co-
mecaram a ser inquietados por fogos d'uma especie singular.

Estes fogos, diz o padre ERIisl, nasciam mesmo da superficie
dos corpos que atacavam e sobretudo a dos tectos de palha e
sebes de cani¢o. Ndo tinham hora marcada, appareciam de dia
e de noite; nem a humidade nem o vento pareciam ser-lihes
contrarios. Mesmo as grandes chuvas que cahiram durante a pri-
mavera n3o os interromperam. Numeca se viram nos logares fe-
chados, mas sempre féra, e pareciam affectar entdo sulcos de pre-
ferencia. S6 um logar da aldeia foi atacado umas trinta vezes e
uma casa dezeseis. Notaram-se varias vezes durante esse tempo
faiscas volitantes no campo, mas tinham t3o pouca consisténcia
que 4 approximagio do espectador as fazia desapparecer. Estes
fogos foram quasi sempre precedidos por um cheiro bastante
forte de enxofre, que abunda no paiz e pelo canto dos gallos e o
uivar dos cdes, occasionades provavelmente por este cheiro.

Nio é entretanto, accrescenta o padre FRISI, a primeira vez
que estes phenomenos foram observados n'este paiz. Gottigne,
Rossan, Rainou e Gallii¢re, logares situados um pouco ao sul de
Loria, foram outr'ora infectados por fogos d'esta especie, cuja
historia foi feita pelo celebre M. RIVA. No entanto nota-se aliguma
differenca entre os fogos observados por M. RIVA e os d'este
anno. Os primeiros nio appareciam senio durante as seccas, em-
quanto que os ultimos appareceram mesmo com a humidade.
Observaran-se no tempo de M. RWVA chammas volantes, Este
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anno sé se viam faiscas, e as chammas pareciam naseer dos cor-
pos que ellas atacavam. Um s6 dos fogos descriptos por M. RivA
appareceu de dia e nenhum parecia atacar as sebes de cani¢o. Os
ultimos, pelo contrario ndo tinham horas particulares e pareciam
atacar de preferencia as sebes de canigo. Ndo é inutil accrescentar
aqui que o terreno do limite Trevisane é em geral bastante fértil,
ainda que cortado em alguns pomtos por alguns momtides de cas-
calho e por algumas outras partes heterogeneas que sao depostas
pelas cheias d'uma torrente chamada o Murjon.

As experiencias feitas por M. VERON, fizeram-lhe conhecer:

Lo Que quando se introduz debaixo de campamas cheias de
hydrogenio phosphorado e collocadas sobre a cuba de merciirio
bocados de papel, palha bem secca, se se tira a campana da cuba
de merctrio, por meio de um pires, e se se pde o hydrogenio
phosphorado em contacto com o ar atmospherico, virando a cam-
pana, o gaz arde, mas ndo se pega fogo 4s matérias combustiveis
cahidas no fundo do vaso, as quaes adquirem apenas um pouco
de cor;

20 Que, quando ao contrario, estando as campamas inver-
tidas, se collocam & entrada das campamas as mesmas matérias
combusstiveiis, papel, aparas, palha, estas inflammmm-se facilmente;
a inflammagdes, n'este caso, é devida 4 grande quantidade de
gaz que arde ao mesmo tempo e aquece e inflamma os corpos
combustiveis;

3¢ Que quando se emprega um apparelho com tubo, por
onde se escape o gaz hydrogenio phosphorado, e se se fizer mer-
gulhar o tubo n'uma cuba de merctirio, e se colloca na parte su-
perior do mercurio, no ponto onde o gaz se desenvolve, papel,
aparas, palha, ndo ha inflammacéo sendo com o papel, e ainda é
preciso alguns minutos para que a inflammacgdo se manifieste. As
aparas, a palha crestam somente; e, apezar do cuidado que se
empregue para ndo amomtoar a palha, e as aparas para favorecer
a inflammacéo, ndo se consegue fazel-as arder, ainda que se pro-
longue o desemvolvimento do gaz durante mais d'um quarto de
hora.

Esta nio-inflammacio depende, sem duvida, de que as ma-
térias comburstiveis cobrem-se de vapor d'agua e de acido phos-
phorico, que se oppdem 4 combust3o.
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Este facto recorda-nos que, encarregados d'uma questio ju-
diciaria a qual um incéndio era attribuido ao uso que teriam feito
do phosphoro, constatamos que, felizmente, era difficil pegar fogo
4 palha e a0 feno, com este combustivel; com effieito, o phosphoro
acceso no feno ou na palha, arde desfrwindo uma parte do com-
bustivel, e praticando uma abertura, que se podia comparar a
uma chaminé; mas as paredes d'esta abertura, cobertas d'acido
phosphorico, cessam de arder, de modo que a combustio se
interrompe immediatamente.

E uma felicidade que os gazes, que se desemvolvem e que
ardem 4 superficie da atmosphera, nio possam sempre pegar
fogo 4s mateérias combusstiveis com as quaes se acham em contacto
porque nos fortes calores de verdo, quando a terra estd coberta de
colmo e de matérias vegetaes seccas, haveria muitas vezes gram-
des perigos.

Os factos que acabamos de fazer conhecer parecem demoms-
trar que seria util fazer novas pesquisas sobre os gazes que se
desenvolvem do seio da terra, e que sdo susceptiveis de se inflam-
mar, para se reconhecer a sua natureza, mas a grande difficuldade
é de se poderem conseguir estes gazes, para se fazer essa analyse.

Emquanto aos gazes que sio susceptives de se inflammar
pelo contacto d'um corpo em ignigio, os gazes hydrogenio sul-
furado e hydrogenio carbonado, sabe-se que se encontram, em
muitos logares, em mimas, e que podem, como o gaz hydrogenio
phosphorado, formamem-se no solo, e escaparem-se por fendas (¥).
O hydrogenio sulfurado forma-se em grande quantidade sob as
nossas vistas, nas latrinas, e tem dado logar muifas vezes a nu-
merosos accidentes, detonagSes; etc. O hydrogenio sulfurado que
se férma nas latrinas, tem dado logar em diversas circumstancias,
a accidentes, em conseguéncia da imprudéncia de pessoas que
langaram papeis a arder nos logares onde existia este gaz em

() CosSART, pharmaceutico em Moms, conta o facto seguinte. Um ha-
bitante de Wamme, que passeava n'um prado, tendo sentido um cheiro de grisu,
fez uma cova com um alvido, depois approximou um corpo inflammado d‘esta
cova ou buraco, viu inflammearse o gaz e continuar a arder. Comstruiu-se
sobre este buraco uma especie de forno economico, que poéde servir durante
muitos dias; depois o fogo extinguiiirse. Factos semelhanmtes sdo consignados
em diversas obras— Viagwiss de OIEEOROES FORSTER, JOHN COOK'S, etc,
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quantidade sufficiente para que houwesse uma mistura detonante.
Eis alguns exemplos d'esses accidentes:

Em 1786, um creado, habitante d’'uma casa da rua de Bour-
bon, Faubourg. Saint-Germain, tendo deixado cahir o relogio nas
latrinas do rez-dio-cihdo, procurou vér esse objecto pondo papel
a arder no camo; mas, no mesmo instante, houve uma violentiissi-
ma detonacdo, que se fez sentir nos diversos gabinettes dependen-
tes da fossa.

Este creado foi accusado, por uma pessoa que se encontrava
no gabimete da sobreloja, de attentar contra a sua vida; mas a
simples exposicio por elle feita da causa d'este accidente. fez com
que a accusagio feita contra o auctor do accidente ndo tivesse se-
guimento (Biffliatiequer physico-deomoemigaiss, 1786).

Em 1798, no dia 29 de novembro, uma explosio resultante
da projeccio de papel inflammado na privada d'uma casa da rua
Comite, em Gros-Caillou, foi assignalada do Jmunak! de Paris,
d'esse anno.

Mais tarde, uni accidente devido 4 mesma causa, foi obser-
vado na privada d'um collegio de Marais.

No dia 22 de janeiro de 1834, uma explosio devida ds mes-
mas causas, foi observada na rua Fauboung-Saimdt-Denits, n.e 64;
mas aqui a pedra de entrada da fossa e a chave foram levantados,
varias fieiras de pedras do pateo foram deslocadas.

Em setembro de 1838, um acontecimento analogo foi ainda
observado, na rua Saint-IDominique n.e 162, em Gras-Caillow. Um
rapaz cabelleireiro, ou entrando na privada do rez-do-chdo com
um candieiro acceso, ou pondo papel a arder na fossa (foi impms-
sivel saber a verdade), determinou uma explosdo em consequén-
cia da combustio d'uma mistura detonamte, formada sem duvida
de hydrogenio sulfurado e ar atmospherico. Este infeliz ficou ater-
rado e coberto de matérias que foram langadas para féra da fossa.
A pedra de entrada da fossa foi levantada e virada; 40 a 50 pe-
dras do pateo foram arrancadas.

Commtie-se que estas detonaches ndo podem ser consigera-
dos como espotaneas, pois que, para serem produzicks, foi preeise
uma luz, ou papel a arder.

(Dos Anmaédes d'iygione pudiiqee et de médecine légale, 1.
série, t. xxv, année 1841, p. 376-384).
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HiewRy (Lowns). — Observations de chimie classigue —ILes &l-
coois tertiaires —(IZ— OH, considerés comme un lien entre la chimie

minérale et la chimie organique (Estratto dalle Mkamoviie delia patté-
ffaicn Acadiemia Romazn dei Nouwii Lincei—Vall. xxvi), Roma, 1908.
—Em todos as teampos, abedecando @o poder do insimdio de sys-
tematisacdo, e com a mira de estabelecer a unidade doutrinal nas
suas exposigdes theoricas, os chimicos tem feito escolha de certos
corpos proprios a ligar, por lagos raciomaes, os compastos carbo-
nados aos compastos da chimica mineral, e a estabelecer assim
uma transi¢io natural entre estas duas provincias da chimica. Ha de
haver meio século que WUWRTZ, n'uma licio magistral feita em 5
de junho de 1862 perante a Sociedade Chimica de Londires, mas-

ko Furp
trava come exemple d'ssta alliansa e exyde de ethylens =" - !
comparavel aos oxydos metallicos, e dizia ao terminar: Dar-me-
hia por feliz se tivesse conseguido fazer penetrar, mais vivamem-
te, no espirito de ouvimtes tio distinctos e benevolemtes, esta ver-
dade que todo o mundo enunciou, que poucas pessoas teem em-
prehendido demomstrar d'uma maneira séria, a saber: «que n@» ha
sendo uma Gwica chimica e que as leis que pvesidem d construc—-
cdo das substamcias orgaviicas se applicam cow uma ffoga egual
aos compostes da chimica mineral e da minewlogia».

Melhor que o oxydo de ethylerm, que Hujfe ssepuadtipssiissiituir
pelo oxydo de methylemo CH% == O, o ffarmuil ou ffwmatiteq, tio
usado para a desinfeccio, podem servir para a demonmstragio das
analogias racionaes entre a chimica mineral e organica os al-
cooes terciarios.

O illustre auctor passa em revista primeiro as reaccGes do
mais simples d'estes alcooes—o trimethylcarbinol (dlcool pseudo-
butylico) (CH®)?® COHi, e mostra que as reac¢des d'este alcool sdo
inteiramente analogas is da potassa; mencionemos entre ellas a
transformagio instantanea e integral d'esse alcool no seu chlo-
reto (CH®)ACCl e em agua, pela acgio do acido chlorhydrico
gazoso.
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mostra que é mais interessante ainda o confronto entre as pro-
priedades d'este corpo € dos seus saes, e a potassa e os seus de-
rivados salinos.

No fim d'esta magistral nota, o seu auctor, observa, referin-
do-se 4 nogdo corrente da —mnidadle da dhimica mineral e ov-
gamicay, as seguintes observagdes, que julgamos do maior interesse
reproduzir:

«N3o ha, sob este ponto de vista, imprecisio nem incerteza
no meu pensamento; e é por isso que quero afastar da sua ex-
pressio a possibilidade de qualquer equivoco sobre o verdadeiro
alcance d'esta proposigio.

«Se admitto que as combimagdes do carbono, elemento fum-
damental de que sio compastos os seres organisades, sio regidas,
tanto no estado estdtico como no estado dynamico, pelas mesmas
leis que regem as combimagdes do silicio, do aluminio, do cdlcio,
‘etc., elementos fundamemtaes do reino mimeral, nio pretendo, de
férma nenhuma, por isso querer assimilar um ser organisado,
por mais rudimemtar que seja, a um mimneral. Entre os dois reinos,
inorganico e organico, ha um abysmo insondavel. A sciencia
ndo transpoz este abysmo em 1828, quando WHIIER realisou
pela primeira vez com o cyaneto ammomico a synthese d'um
«principio organico immediato»; n3o o transpoz tambeém, quando
mais proximo de nés, conseguiu transformar o acido tartrico ar-
tificial, inactivo, nas suas variedades opficamente activas; pode-se
predizer, apesar de solemnes affirmagdes em contrario, que n3o
o transporid também pelos albuwiitiddes, cuja synthese se en-
trevé n'um futuro proximo, nem mesmo pelo estado colloidat,, no
meio das cousas extranhas que elle revela.

«O meu bom-sersm recusa-se a assimilar uma moléecuia crys-
tallina, dotada comtudo d'uma organisacio admiravel, mas onde
tudo é repouso e identidade permanente, com a mais simples das
cellulas vivas, onde tudo é movimento, modificacio e variagio
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successivas. Os productos da afiiticdddde chimica nascem e for-
mam-se 4s nossas vistas d'aquillo que n3o sio, mas a wida nas
suas formas representativas nio apparece onde ji ndo esté; a vida
contimuz-se.

Os seres organisados nascem e morvem; mas os productos da
affiniddade sio permamemtes nas condigBes da sua fundagdo pri-
mitiva; o phenomeno da morte é desconhecido no reino inor-
ganico.

Sem duvida ignoramas, e ignoraremos sempre, o que é a
vida ; mas sabemos porventura também o que é a affinictddeeatiis-
mica ?

Nio conhecemos estes dois modos d'actividade material se-
ndo pelos seus effeitos e mamiifestacfes exteriores; e como e quanto
sdo elles essemcizlmente differentes! O negal-es ou o eonfamilii-os
na diversidade de suas causas é qualquer das duas coisas, um
engano. Comstatando a identidade das leis que regem a actividkz-
de especial dos compostos chimicos a qualquer ordem que per-
tencam, s6 tenho evidentemente em vista a sua actividade, tal
qual ella se péde apurar nos nossos laboratorios. Se se visse n'es-
tas palavras uma resfricgio, eu ndo a contradiria. Porque me é
impossivel assimilar a chimica dos nossos laboratorios 4 dos seves
orgaviartdes wives, assimilar uma cellula ou um orgio em vida,
aos nossos balfes, is nossas retortas, emfim aos recipiemtes de
qualquer genero em que se realisam ordinariamemte as reaccoes
chimiicas.

Quando vejo as differengas dos pritifzides immediatos —we—
nenos, remedios ou matérias alimenticias —que se formam espon-
taneamente em vegetaes que crescem n'um mesmo sélo, ao lado
uns dos outros, sob as mesmas influencias climatogicas; quam-
do verifico também a differenca d'accio physiologica, exercida
por um mesmo principio, sobre organismos vivos e diversos,
mas por vezes pouco afastados uns dos outros; quando, emfim,
vejo e apuro a differenca dos productos d'assimilagio e de des-
assimilagdo das cellulas vivas, n'um mesmo organismo e nos di-
versos organismos em geral; — é-me impmssivel ndo admittir a
ideia que esta grande incogmita que se chama a wida, detemmine
uma orientagio especial nas potencias physico-chimicas, e que ella
constitue um modificador poderoso das affinidades taes quaes
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nos apparecem em si, na pratica das operagdes chimicas lia-
bituaes.

«Sem duvida, é for¢oso admirar os methodos syntheticos da
chimica organica contemporanea; mas quanto ficam ainda Jonge
0S Seus processos aos processos naturaes e quanto lhes sdo infe-
riores !

«E com difficuldade que se chega a edificar a molécula dos
grandes acidos que os vegetaes fabricam com um successo in-
consciente, que fica féra dos nossos meios; emquanto a vinha
depde nos cachos o acido tartrico, a sorveira accumulard nos seus
o acido malico que d'elle diversifica muito.

«Orguitha-se muito o homem, e nio sem razio, de poder fa-
zer alirool ethylico a partir dos elementos; mas s3o ainda os graz-
nulos infimss da «levedura de cerveja» que conservam o mono-
polio do fabrico d'este producto, tio importante por diversos mo-
tivos, na vida dos povos.

«Ha na minha opinido, repito-o, um abysmo insondavel en-
tre a materia inanimada e a materia dotada de vida.

«Mas elevemo-nos mais alto.

«No cimo da escada da organisacio ha um abysmo mais in-
sondavel ainda... entre o homem, ser racional, homo sapiens, de
LINNEU, creado 4 imagem de Deus, dotado d'uma alma immortal
e 0 mais elevado em catlvegoria dos representantes do reino awii-
mal. E o castigo infligido ao desvario do orgulho desconhecer e
negar esta verdade, que é a grande honra da especie humana.

«Quanto a mim, recuso, com toda a energia da minha digmi-
dade de homem, .confundir as luzes da minha intelligencia, os
poderes da minha livre vontade, os movimentos do meu coragio
com as impulls@es e as creagSes rotineiras do instimfs, por mais
admiraveis que sejam por vezes na delicaza das suas mamitesta-
coes,

«Estas grandes questSes da existencia da wida e da alw ta-
mawg, como entidades especiaes e distinctas, tocam-se de perto
e ligam-se nas nossas crencas scientificas pelos lagos naturaes
d'uma légica inflexivel. Abstenho-me, comtudo, de as confundir e
de as associar uma 4 outra d'uma maneira necessaria.

«N'uma materia tio grave, toda a prudencia e reserva s%o
poucas, porque qualquer exaggero compromuite a verdade da
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doutrina, inspira desconfianca e facilita a adhesio 4s negagdes
contradictorias.

«E, por isso, que eu preciso declarar explicitamente que con-
sidero as questdes da wida e da alma absolutamemnte distinctas;
mas accrescento sem demora, e repito, que ellas se tocam de
perto e sio mesmo intimamemnte unidas. Nas coisas que se prem-
dem com a intelligencia, (quero referir-me as da sciencia), como
nas coisas que derivam da vontade, isto & as da moral, ha soli-
dariedades compromettedoras; tenho observado muitas vezes que
aquelles que negam a existencia d'esta grande incognita que se
chama a ffagm wifal, s@o os mesmos que, czhindo nas negacoes
mais abjectas, negam esta outra incognita, no meu modo de vér
mais augusta, que é a alma humana:. E que o caminho que con-
duz 4s aberragdes intellectuaes do materialismo, do monismo, do
pantheismo, etc., é curto e para ahi se desce por declives rapidos
e de superficie estamggadia.

«Opprimido por doloresas recordacdes, esforgo-me, para cal-
mar sombrios presentimentos, por me convencer cada vez mais
que é difficil ao homem ser logico até ao fim das suas doutrinas;
e que contradicdes das mais flagrantes se esibelecem fadiimente
entre os seus pensamentos e os seus actos.

«A inconsequéncia é uma fraqueza da intelligencia humana;
mas, sob o ponto de vista moral, ha que felicitarmo-nos do facto,
porque esta enfermidade preserva certos espiritos de quédas as
mais lamentaveis».

CIvNCINMATO DA CosTA (B. €) = Produccie e commercio dos
generos agricolas em Portugal —Lisboa, 1908; 1. vol. de 120 p.—No
prefacio diz o nosso distincto e presado amigo e collega, expli-
cando os fins e intentos da sua publicagio:

«Tendo sido encarregado de colligir algumas notas estatisticas e infor-
magfes praticas sobre a producgio e o commercio dos productos nacionaes,
afim de acompanharem, como texto elucidativo, o Catidgeo official da Secgdo
Portupeeaq na Exposigiio Navicvahl do Rip de Jhwedeo em 1908, julguei de
utilidade destacar, em publicagio separada, a parte n'ellas referente aos gene-
ros agricolas, que sdo susceptiveis de mais facil commercialisacio, e contri-
buem mais directamente para o augmento da nossa riqueza publica.

Escasseiiam, infelizmente, os dados estatisticos, de confianga, para alguns
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ramos da nossa producclo agricoia. D’ahi, a enorme difficuldade de se pro-
ceder com seguranga a estmdos de economia rural, em cujo ambito se aco-
lhem os problemas {mmis graves, e de imtenesse positivo, que dizem respeito
4 vida e prosperidade macionaes.

De conveniéncia seria que, de vez e por férma permamente, fossem or-
ganisados os servicos de estatistica agricola, de modo a podermos saber nio
s6 aquillo que produzimes, mas ainda o que poderemos vir a produzir, se
soubermos aproveitar, com intelligencia e senso pratico, os invejaveis recursos
com que a natureza nos dotou. Para este ponto chamo muito especi@imente
a attemcdio das pessoas competentes e de quem possa influir, com effficacia,
na preparagio do resumgimento da patria, nomeadamemnte dos nossos estadistas.

Os elementos, que ahi ficam, foram colhidos nas melhores fontes que
actualmente existem, mas possivel & que muitos d'elles caregam de correcgdo.
Susceptiveis de emendas na sua indicagiio precisa, mal assignalades, certa-
mente, pela precipitagio com que tiveram de ser reunides, recompensado me
darei, ao concluir este meu estudo, se elle conseguir despertar o inkeresse dos
criticos, e dos nossos homems publiicos, pelas questdes palpitamies da nossa
economia agricola».

O livro, esaiipto por pessoa tio competente em assumptos
da nossa producgio agricola, occups-se successivamente dos vi-
nhos, vinagres, aguardiemtes, licores e xaropes; azeites; cerezes;
farinhas e legumes; corticas; laticinios, las, sedas, mel e cera; fru-
ctas seccas ou preparadas e conservas alimenticias.

A importancia do nosso commercio de vinhos com o Brazil
e a da producgio de corticas acham-se representadas em dia-
grammas muito elucidativos.

O livro do snr. CINCPRMNATO DA COSTA deve ser lido por to-
dos os bons portuguezes; lucram com elle os professores e os
alumnos dos nossos institutos, e todos os produrtores, commusr-
ciantes e industriaes. Além d'outros, é este um excellente servigo
que o auctor prestou ao nosso paiz. F. S.

CHICOTE (DR.) G.—Memania soiine las candiciomes Higiéhicess
dei agua del rio Lozoya, elevada al Excmo. Sr. D. JOAQUIN SANCHEZ
DE TOCA.—Madrid, 1S7; 1 op. de 35 p, ® LLgraphico. —Madiriicl
utilisa as aguas do rio Lozoya para o seu abastecimento. O rio cor-
re a umas 15 léguas de Madrid, no valle de Lozoya, ao sul da serra
de Guadhmama. O canal de Isabel n, canal coberto, que conduz
as aguas de Lozoya até Madrid tem nada menos de 77 kilometros,
e leva=as aos resarvatorios situados no bairro mais alto da cidade,

Rev. de Chim. Pura e Ap.=40 anne=m¢& 9 & 10=-Swlembre e Outubre. 25
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perto da Escola de mimas, ao lado das ruas de Bravo Murillo e de
Santa Engrazia.

O auctor da memoria, percorremdo o canal, «pdde admirar
obra tdo importante de engenheria realisada com uma previsio
tdo admiravel, que suppde uma conduccio de aguas para 250:000
habitamtes, que Madrid tinha approximadamente em 1850, quando
comecaram as obras, e que permittiria a circulagio de um caudal
de aguas para mais de um milhdo de habitamtes, 4 razio de 300
litros por dia e para cada um».

E, pois, uma obra monumsmntal, que bem excede o que aqui
se fez no Porto para o mesmo fim. Os respiradouros, os aquedu-
ctos, os syphdes, a tomada da agua de Villar, no rio, tudo sur-
prehende profundamemte o visitante.

O presidente do municipio de Madrid incumbiu o director
do Laboratorio de estudar as causas de inquinagio do Lozoya
desde o agude de captagem até 4s origens; e, segundo a noticia
que temos presente, foi necessdrio fazer um percurso de cérca de
400 kilometros, que se realisou em automowel por extensos e acci-
dentados caminhos, para colher as amastras de agua para o exa-
me chimico e bacteriologico.

Dlessa inspecgio e de taes analyses se occupa o relatorio.

E costume dizer muito mal do que é nosso, sem critério e
sem saber; e quanto se disse de incorrecto a principio, e se disse
ndo ha muito, a respeito do nosso rio Souza?

Comtudo, 0 nosso rio é uma vestal em confronto com o Lo-
Zoya.

Este ultimo soffre desde a repreza em Paular, contaminagdes
mais ou menos inteirsas, que se reproduzem, sem interrupgio, e
de um modo extraordinario, na sua passagem por Buitrago. Estas
contamimagides, na extensio de uns 30 kilometres, devem-se 4s
casas que existem proximas 4 Cartuja, e aos diversos affluentes
gque passam perto de diversas povoaghes que demoram nas mar
gens. Buitrago, porém, é o maior perigo; povoagio de 600 hahi-
tantes, o rio é ahi o lavadouro e escoadoiro do povo e recebe
directamente das retretes de bom numero de casas os excrementos
e as aguas sujas.

O auctor reconheceu pelo confronto das analyses que, nio
obstante, nos 18 kilometros percorridos de Buitrago até 4 capta-
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gem no canal, a agua, especialmente sob a ac¢io dos agentes na-
turaes, experimenta uma auto-depuragio, que resolve favoravel-
mente para os interesses da hygiene o terrivel problema da con-
taminagio em Buitrago.

Dois remedios haveria para proteger o Lozoya contra estas
contamimag@es. Um seria o saneamento de Buitrago e purifi-
cacio das aguas sujas. O outro, mais efficaz e radical, seria a ex-
propriagio, no interesse da saide publica, de todo o povo. O DR.
CHICOTE diz ignorar se as leis da Hespanha permittem a expro-
priacio; mas, (accrescenta), em outras nacdes tém-se adoptado
medidas semelhamtes para proteger as aguas destinadas a alimem-
tar as suas capitaes. Edimburgo, Bermingham e Liverpool dis-
pdem de enormes perimetros de proteccio. Glascow nio conser-
te edificagdes nas margens do lago Katrine; Mamdiester comprou
cerca de 4:500 hectares nas margens do lago Thirlmere, e Viem-
na 10:471 para proteger as aguas de Franz-Joseph-Quelle. «{Para
defender os mumicipes de Madrid, diz o auctor, bem poderia
prescindiir-se da existencia de um povo de 600 habitantes».

A agua do Lozoya soffre, além d'isso, algumas alteracGes
que devem quallfitcar-se de normaes, por serem alheias aos effei-
tos das povoagfes de suas margens: s3o as turvagdes, e algumas
vezes um sabor ligeirissimo, e, por vezes, um cheiro, que 14 se
compara ao mofo (mohoso).

As turvagBes s3o devidas a uma terra fina, argillo-ferrugino-
sa, de cbr parda um tanto ocracea, e que tem o sabor particular
de argillas. O estado de divisio d'esta terra é tal que uma quam-
tidade muito pequena é sufficiente para produzir a turvagio das
aguas e dar-lhes cO6r mais ou menos intensa. A partir de 10 mgr.
por litro, j4 a agua parece opaca e fica com cbr pardo-escura,
nio servindo absolutamente para todos os usos domésticos; mas
a proporcido chega por vezes a 2, 3, e ainda 4 gr. por litro; e,
em taes casos a agua adquire um aspecto lodeso, dando sedimemn-
tos da consisténcia que é propria das terras argillosas.

As causas do sabor e cheiro a mofo nfo estio ainda bem
apuradas; mas estas anormalidtadtes parecem mamiffestar-se sempre
que a agua nio esteja bem arejada e que augmenta a materia or-
ganica; ha entio augmento nos azotos ammanitacal, organico e
hitroso, principalmente no primeiro, e diminuigio do azoto ni-
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tric6; notam-se também indicios dos acidos da serie gorda—
formico e butyrico, compastos complexos de funcg¢do aldehydica
e aminas, productos de uma fermentagio ammoniacal complexa
que se d4 no seio das aguas.

As turvagtes dependem principalmente de um dos affluentes
do Lozoya (o riacho Rofredillo). Estas turvagdes determinam al-
gumas vezes, por causa da sua duragdo, nos reservatorios da agua
camadas de 40 a 50 c? de altura, que sdo verdadeiros lodagaes,

Na ultima limpeza que se fez a quantidade de lodo extrahida
ascendeu a enorme cifra de 5:000 m® (ha uns dez annos que se
ndo fazia a limpeza). O DR. CHICOTE fez também a analyse d'estes
lodos, que consigna no seu relatorio. Encontrou 14 abundamtes
moluscos do genero «Unio», peixes, alguns de grande tamanho,
entre os quaes o «Barbus Hwéndifs», o «Ciprimus caayiio» e @
«Anguill vulgarés». A existencia na agua do deposito e no lodo
d'estes peixes deve ser devida, indulptavelmsite, aos ovos, gue
arrastades pela corrente, atravessam as grades collocadas nos
diversos pontos, e gue soffreram a evolugao.

© actual presidente do municipio, que é a0 mesmo tmpo
commiissario régio do Canal de Isabel H, propike-se modificar o
curso da agua do Lozoya, de modo a evitar as turvacdes e com-
taminag@es n'uma extensdo de 22 kilometros, e arejal-a e batel-a,
antes da entrada no canal, por meio de uma queda de 130, em
que a luz, o ar e a agitagio (betido) exercerdo exiraordinaria in-
fluencia, benefica para a agua.

Demos uma extensio grande a esta noticia bibliographica,
por nos parecer que é de vantagem conifiecz-se entre nés o modo
como se devem estudar estes assumptos e resolver as questdes
que se prendem com o problema do abastecimento de aguas de
uma cidade. F. S.

ArLrFrepo BmitTo (DR)—A medicina brazileira; suas falkas e
aspiragbes—Hidlit, 1908; 1 op. de 26 pag.—Este estudo é o
texto da conferencia feita pelo auctor no 6.6 congmesso brazileiro
de medicina®e cirurgia, realisada em S. Paulo, aos 12 de setem-
bro de 1907, a convite de sua commissdo executiva, congresso a
gue elle presidiu.

Expde, primeiro que tudo, o que pensa ser verdade sobre o
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estudo e ensino medicos no Brazil, e assenta que «despido o es-
pirito de velleidades e illusGes ndo permittidas 4 critica sensata e
4 verdade histérica, immenso é o terreno que falta percorrer,
para o Brazil se nivelar com os grandes centros similares da
Europa e da America do Norte»,

As causas sio as mesmas que entre nds, seus irmios nas qua-
lidades e defeitos, e accrescenta:

«Neasse particular, fallece-nos, mais que tudo, o incentivo e a iniciativa;
o amor &s grandes instituigdes scientificas, padrio e orgulho da grandeza das
nagdes; a remuneragio e o reconhecimento ao esforco dos que mourejam na
seara do trabalho desinteressado e fecundo, que é a experimentagio, d'onde
resaem as mais impaontamtes descobertas; o auxilio e a animagdo dos que podem
liberalisar com os grandes estzbelecimentos de ensino o que lhes sobra para
fins muito menos edificantes e nohbwes; e, finalmemte, a tutela desvelada e
carinhosa do Estado, pondo, acima de tudo, o bem publico e o desenvolvi-
mento da instrucgdo, principal objectivo a que deveriam visar todos os que
detém uma parcella de poder.

Emquamto n3o se capacitarem os que nos dirigem (como felizmente
parece que afinal se vae realisar) de que «a prospevithude de um pove dée-
pendlz muiity maiss do sem systema de educacd do que das suas instituigies
ou do seu governo, conforme o lemma que serve de epigraphe 4 recente e
importante obra de um dos mais notaweis pensadores contemponam=ms, forga
& que nos limitemos a estes esfiorgos isolados e improductives, em que se
tem exgotado até agora o melhor da seiva nacional».

Deve concedtarse, diz mais adiamnte, «4s corporaces docentes
0 maximo da autonomia compativel com o regimem de cada um
dos institutos respectivos, damtts-se-lhes dotacdo condigma e suffi-
ciente, para elevar assim 4 sua verdadeira altura, do ponto de
vista pratico e experimental; nomsige-se o professorado, por forma
a garantir-lhe existencia livre e desembaracada, que permitta a
sua dedicaclio exclusiva aos deveres do magistério; e, finalmente,
libeiite-se por uma vez o ensino da politica e do patronato, gue
o tem martyrisado e atrophiado, n'um séeulo inteiro de angus-
tias e vdos elamores».

A fundagio das Umiwersidades no Brazil, sob o modelo das
dos Estados-Unidas, como parte especial affecta a todos os intie-
resses da instrucgdo fora de paixdes politica e partidaria; commes-
sd0 de todos os meios de trabalho de modo a homibrear em ri-
queza material e perfeita organisacdo pratica com os grandes
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institutos congemeres do estnamgeiro; a elaboracio do codigo
pharmaceutico e do da ethica medica; a regularisacio da termi-
nologia medica, pela organisacio do gilossario medico brazileiro;
a creaciio de uma estola especial de medicina tropical, aprovei-
tando para isso o Instituto de Manguiithas, creacio de OSWALDO
CRUZ; a instituiclio de clinicas especiaes obrigatorias, etc; —s%0
alguns dos pontos em que toca com mio de mestre 6 distincto
conferente,

Citemas, ao terminar, alguns periodos do seu trabalhe, ende
a par do que falta no Brazil e entre nds, se apontam alguns
exemplos de extranhos em materia de instiruecio:

«Para o progmesso real da sciencia patria nio ha, entretanto, nemhum
incentivo, emuiagio nenhuma; cerceiam-se e mutiitam-se, ao contrario, as me=
lhores disposigies legaes que o podiam incrementar, como o premio 4 publli-
cagio de obras e trabalhos naciomaes e as viagens de aperfeicoamento aos
centros scientificos esttrangeiros.

A America do Norte, apezar d'isso expressamente indicado em lei, nunca
se mandou ninguém, que me conste.

Comeo dotagio orcamentaria, tem o ensino superior, entre nés, o minimo
imagimawvel, cérca de tres mil e quimhemtos contes, a contrastar com os vinte
e um milhSes da Franga e os trinta e um e meio da Allemanha.

Como doagfes particulares, quando é que nos deixard de causar assom-
bro ouvir falar de cento e vinte mil contos dados por um s6 homem, Ro-
CKEPELLER, 4 instrucgio do seu paiz, semdo trinta e oito mil unicamemte 4
Umitversidade de Chicago? de um instituto, como o de Cammegie, inaugurado
em Pittsburg, a 11 de abril ultimo, tendo custado ao seu benemerito para-
nympho sessenta e dois e meio milhiGes de francos? de um donativo por elle
mesmo feito ao seu instituto em Washingtom, no valor de dez milh@es de
dollars, e outro de dois milhfes e meio 4s Uminersidadies escossezas? de cento
e vinte e cinco milh@es de francos doados por MACKAY a Umiversidade de
Harward #»

NeRY DELGADO (J. E.).—Systéme silurique du Portugal. —Liis-
bonne, 1908; 1 vol. in-4.6 de 247 p. e 8 planch.—fE,ammmctlmﬂms
em outro logar, o testmmento scientifico do finado presidente da
commiissdo de servigo geologico do paiz. Na introduccfo esti ex-
posta com minudiéncia, a litteratura scientifica sobre o asswmpto.
Depois sdo descriptos os diversos affloramentos do siluriee em
Portugal, comegado pelo do Bussace. E obra de grande vulte e
de valia, que os homens de sciencia da especialidade hée-de apie=
clar muitissifme. F S
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Laboratorieo Chimico Mumnicipal do Porto.— @ recurso da Cama-
ra Mumicipal do Porto contra o despacho interlocutorio que suspendeu a de-
liberagio que extinguiu o Laboratorio Mumiiipal, e de que nes occupamas j4,
(este vol., p. 256) foi decidido em sess@o do supremo tribumal admimistrativo
de 14 do corrente mez. Segundo a noticia publicada pelo nesso collgge=.4
Weetitmng Coméempuimeaea (n.o 42, de 18 de outubro de 1908, p. 336), o ifi=
bumal negou provimente ao recurso da camara.

O artigo do €Codigo Admiiristrativo (de 14 de maio de 1896) que diz res-
peito a este caso é o n.o 337, que é do theor seguinte: «As reclamag@es com-
tenciosas ndo impedem a execugdo dos actos ou deliberagdes contra que sdo
feitas; mas o tribumal péde por despacho interlocutorio, suspender essa exe-
cugdo, quando as partes o requeiram e a execugdo possa trazer damno irre.
paravel ou de difficil reparagio».

-Sob o titulo—Lha Cifmge en Pontmgn! e a proposito da falta que faz
no Porto o Laboratorio Mumiicipeal para uma séria fiscalisagio do leite — refere-se
4 questdio do laboratorio Lu Rewee de Chitwige ivdinstieletle, XIX année, n.o 224,
adut 1908, supp. p. XLV.

—Em carta de 20 do corrente mez o nosso collega do Laboratorio Mu-
nicipal de hygiene de Madrid diz-nos: ~© desapparecimento do Laborato-
rio Mumicipal do Porto serdi uma pagina bem triste nos anmaes d’essa cidade.
O que acaba de acontecer ndo tem explicagio possivel e eu tomo larga parte
na censura geral»,

Muito agradecemes ao illustre director do Laboratorio de Madrid a sua
adhesio 4 causa do laboratorio.

Sobre a colheita do vinho do Douro do presente anno de
1908.-Por ser muito interessante, transcrevemos a noticia sobre este assum-
pto publicada pelo nosso amigo e distinctissimo viticultor JOSE DWARTE DE
QUIVEIRA, no Conmreewo do [Purto:

«Para os lavradores do Douro e para todos os que lidam com vinhos,
interessard conhecer a opiniio do Rd#yys Wiree amil Spicnt Fhadatimkok sobre
o valor das colheitas d’este séqulw-dtesde 1900 até 1907. E um weredictum do
qual nio ha appellagdo.

Vejamos:

1900 -Bom quantidade. Wimhos grredmente de powca o, mes limpos.
Carregados por quasi todas as casas.

1961 —Imegular em qualidade. N3o se camegpu como viifzge.

1902 —Fiizeran-se alguns vinhos uteis. Uma quamtidade muito Jimitada
foi carregada como vimtpee por algumas casas.

1903 —ProducgZo peguena e gualidade rexticam.

1904~ Grandle producgio, mas faltando aos vinhes corpo. Boa cér, bom
aroma. €arregado por todos como wvirfage.

19055 Quuamiittacte razoavel. Vinhos desiguaes e um tanto verdes.

1906 Produogdio pequena, fabricamio-se algums vinhos boms e carrega-
dos em pequenas quamtidiadtes por diversas casas. .

1907 —Producgio média, vinhos deficiemtes em forca saccharina e corpo,
devido 4 chuva que sobreveio na occasidao da vindima.

Diissémos que era um weredictm sem appellagio, e repetimal-o; todavia
Se do lado de cd houwesse juizes impmmiies, talvez que a causa podiésse en-
trar novamemte em julgamento com sentengas mais em harmomia com a ver-
dade dos factos.

Os gigamtes vistos a distancia fatalmemte se apresentam anes. E que
enorme distancia ndo vai de Crutched Friars ao Pimhdo!
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Pena & que estas opiniies ndo sejam formuladas no proprio paiz de
producgio e firmadas por homens competentes que lhes déssem verdadeira
auctoridade! Por uma camara de commercio é que devia sel-o. Mas esse dia
ainda ha-de chegar, quando a lavoura e o commercio de vinhes do Porto
se unam estreitamente, provando assim comprehendierem os seus verdadeiros
ineresses. N'este momento andam todos mais ou meneos transviades do bom
caminho, aggrediniitose e malquiistammito-se.

Todos teem razZio; mas o que lhes falta é justica.

E’ preciso acceitar as cousas taes ellas sZo.

Agora o que se dird em Inglaterra do 19033

Esperarse-ha do lado de ca para que se lavre a sentenga de Crutched
Eriars?

N3o. Isso tocaria as raias da nossa ignorancia na materia, quando nés
temos restricta obrigagio de saber mais de cmmlogia do que na Inglaterra.

Pois bem, sujeitemo-nos 4 contestago.

Os vinhos do Alto Douro, e mesmo muitos que collaboram na sua pro-
ducgio, sio dos mais finos e de mais valor que desde longes annos se veem
produzindo. .

Foi uma colheita notabilissima, como de resto 0 Commnmnite do Porfo
desde muito vinha prevendo, firmamito-se em observagdes rigorosas, e s§ é
para lamentar que os verdadeiramente interessados n'este commercio nio
acolhessem a tempo as suas indicag@es, sempre leaes.

Muitos acordaram tarde, demasiadamente tarde, para aproveitarem uma
occasido propicia de fazerem bons intemesses. A estas horas estario arrepem-
didos, muitissimo arrependides, mas de nada terfo que nos accusar.

Aos que nio nos escutaram nio lhes damaes, n'este momento, os nos-
sos parabéns.

Eecharemos este artigo com uma breve nota impressionista, que tem uma
certa sigmificagio:

As vindimas no Douro e Traz-os-Montes estavam a terminar, e ji n3o
eccoavam nas alcantiladas momtaniias os sons dos descantes ruidesos e alegres
das vindiminkiinms, que a pouco a pouco entravam n'uma doléncia muito
suggestiva.

Trava-se entio este breve diallogo:

—Que lire parecs, s, commissmio? [Btee wirlho ssev eféettivamante mruitm
bom, como desde o principio de seftembro vem informando o Commewi® do
Pt 2inquigaiire o snr, SMITH, representante da casa compradora.

—Tenha v. exa a certeza de que ha muitos annos que nio s faz melhor.

—Wessee qossp seedd et menes il 2w din Jubilkes vintage?

—Cantanentee-responde @ nesdi® © [N, CIMIMSsaAroe—; Mas mw Hitoma
duriense ficard tristemente conhecida por outra designagdo que serd como um
espinho a cravar-se no coragio do desvemturado viticultor do antigo e fami-
gerado peizz do winho.

—NZo comprehendo. Como emtende, pois, o snr. JOSE que se deverd
chamar?

-Creio, visto nio se haver langado mio do ensgjo excgpdional de se
aproveitarem mostos como os tivemos, todes os viticultores do Douro se
encontrardo satisfeitos no seu muito amor pelas terras que possuem e pelos
sacrificios que lhes dedicam, quando virem que se lhes faz inteira justig,, en-
contrando inscripta, nos registros do negocio dos vinhes, com esta § ngela
designagdo, 4 maneira de verdadeiro epitaphio para aquelles que o s aibam
traduzir: ~ Fatilify winfage.

Effectivamente, accrescemtaremos a nosso turno, foi enorme fatalidade
para o commercio, e simultaneamente para a lavoura, ndo se comprehender
que 1908 difficilmente voltarda durante a vida de muitos que nos leem, semdo
com verdadeiro confrangimento d'alma que o escrevemos.
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Que de ouro, que de ouro do mais fino equilate, ndo se deixou perder
por falta de conhecimentos tecitmologicos!
A seu tempo se tratard largamente d‘este assumpto

A venda do leite no Porto; as reclamagdes a4 auctoridade
sanitaria.- Como sabem quasi todos os nossos leitores, o commercio do
leite na cidade é feito por um grande numero de mullimes, a que se chama
leiteiras, e que das freguezias ruraes conduzem o leite aos habitantes.

Ultimamente tem sido condemmadies muiitas, sob o fundamento de que
o leite é aguado ou improprio para o consumo.

J&4 n'esta «Rewista» tivemos occasiio de consignar que as condemnagfes
se baseam por vezes em analyses insufficiemies para estabelecer a fraude ou
0 #Yuamento.

Contra 0 que muita gente pensa, mas tendo em vista os resnltados de
analyses que fizemos nio s6 no laboratorio mumicipal do Porto como para o
ensino de chimica sanitaria na Escola de Pharmacia, muito do leite trazido 4
cidade & de boa qualidadie, e nio hesitamos em affirmar que é superior ao
de muitas cidades estirengeiras; ndo desejariamos, por isso, que a feigio do
commercio do leite se modifitemse, passando a largas emprezas, sem serias
garantias.

Pensamos, em consciéncia, que pelo modo como as conclus§es de analy-
ses s#o deduzid@s, poderd haver casos em que o leite puro de vacca seja clas-
sificado como adulterado com agua. N3o duvidamos em o declarar, porque o
fim desta Revista é apresentar a verdade, como a pensam o0s seus redacto-
res. E nosso dever obstar a que, por uma inexacta apreciagio das coisas se
caminhe para peor, a proposito de uma soi disam! rigonaza fiscalisagdo. O pu-
blico muitas vezes abraca atoardas e d4 foros de existencia real a phantasmas.

Nio ha duvida que na classe ha uma ou outra delinquente; mas d’ahi a
generalisar a condemmagdo e as fraudes que o publico dava como existentes
vai uni passo emorme.

A nossa lei sobre o leiteconsigna nos recursos das analyses do leite a prova
do estabulp. Porque, para estabelecer o verdadeiro ponto de vista miesta quees-
tio das fraudes, se nio procede a essa prova, quando ha reclamagies que pa-
recem justificadas?

Porque se nio comega por fazer esse servico nas vaccarias da cidade?

Julgames que é a esta prova que conviria recorrer, para apreciar as res-
ponsabilidadies das leiteiras e dos lavradores que lhes formecem o producto.

Exemplos de leites nattireess, ndo ffdfjiaddes, ndo aguadas, mas puotss,
vemo-los nés consignades a cada passo, nas publicagies scientificas e nos re-
latérios de servigos officiaes. Deve hawvel-os entre nds. Apuree-se entio a ver-
dade toda; e condemmzase quando a fraude se demomstrar.

Nio repugna acceitar que se prohiba a venda de productes naturaes e
puros, mas pobres, ou de valor nutritivo que os regulamentes marquem co-
mo insufficiemtes. Mas é wmn absurdo, um desproposito e mais do que isso,
uma gravissima e revoltante injustica condemmar como falsificador quem taes
pradlicthss nattireess expde 4 venda, e infligie-lhe penalidades que sé para fal-
sificadores foram propostas.

Segue a representacio que pelas vendedoras de leite foi apresentada 4 au-
ctoridade sammitirica:

«Nio é nosso intento o querermos embaracar a accdo protectora do Es-
tado na defeza da saude publica. Ndo pretendemeos eximir-nos a todas as res-
ponsabilidades; mas queremos que os delictos de falsificacdes e adulteracio
do leite sejam estmupulosamente averiguades wm sua origem e nos factores que
os assiggnalam. )

As leiteiras, que quotidianamente veem ao Porto, ne exereicio de seu
mister, teem, com raras excepcSes, soffrido os maiores vexames, e vivem em
perpetuo sobresalto.
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Nio lhes bastam os ‘minguades proventos que tiram da sua arida indus-
tria—para ao seu infortunio accrescerem certos desvarios na vigilancia das
competentes leis repressivas.

As leiteiras, como & bem sabido, arrastam uma existencia lazboriosissima
e muito pouco remdosa.

Noites mal dormidas, madrugadelias durante o anno inteiro, as intemye-
ries que supportam por necessidade da profissio que exercem e prejuizos de
toda a orderm-tudo ellas supportam para angariarem uns miseros vinténs com
que possam prover 4s instantes necessidades da vida.

Além do que fica dito, estio as leiteiras sujeitas aos contratempos de ven-
das arriscadas—porque basta um calote para as arruinar ou pelo menos para
lhes cercear o lucro ridiculo de cinco réis em quartilho ou dez réis em ca-
nada, como geralmente acontece. Isto tudo independentememte da diminuigdo
a que estd sujeito visto que as leiteiras recebem o leite quente e com espu-
ma, e vendemr~o quando elle, arrefecido, estd reduzido ds proporgdes normaes.

Apesar do que fica aqui exarado, a fiscalisagdo da delegacia de saude pa-
rece deixar muito a desejar e trabalhar para tornar impuossivel o negocio do
leite.

Nés ndo nos cangaretnos de querer 0 maximo rigor na repressio das
falsificag@es, mas desejamos que esse rigor seja racional e compativel com os
melhores methodos de analyse.

Pretendemos que a inapeccio se estemda por fédrma a averiguar gquando
é e nio é o agente do crime a pobre intermediaria, que muitas vezes confia
na pureza do genero que conduz, cobnscia da lisura do seu proceder, e sem
saber que elle se encontra adulterado.

Tem assim acontecido as leiteiras, que indo levantar, deante de toda a
gente presente, 4 estagdo da Boavista o leite que compram a certos e confhe-
cidos lavradores e contractadores, —uem chypmits e ssem teend mEM OQYPGTiw-—
nidade para a falsificaggo, sdao tiradas as amostras, que sujeitas & analyse re-
velam impunezas. E quem soffre as consequéncias? N&o é o lavrador nem o
contractador que o vendeu 4ds leiteiras, mas sim estas que nenhuma culpa teem
das falsificagdes e impunezas reconhecidas na analyse.

A haver, pois, espirito de justica, na repressiio, deve a policia samitaria
prover de maneira a evitar confusdes, que tornam culposos innowentes, dei-
xando impumes os culpadas por negregada ganancia.

Ha também a notar que emquanto a fiscalisagio da agricultura é feita
com tino e moderacio, sem implicar favor, a policia de saide recolhe amas-
tras, cujas analyses nio condizem com as conclusfes que a primeira reparti-
¢do tira também das suas investigagoes.

A que serio devidos semelhantes resultados? Como se comprehende que
0 mesmo genero dé origem a emroneos ou differentes conclusdes de amalyse?

E ainda o facto repetido das amostras serem recolhidas e as leiteiras 6
tardiamente serem responsabilisadas por delictos que nio commetteram, mais
embaragoso e enygmatico torna o viver das lesadas.

Accresce ainda a circumstancia de que em muitos casos ha procedimen-
tos repressivos contra as leiteiras por causas diversas que se podem determi-
nar ou attribuir 4 natureza dos pastos do leite ser pobre de gorduras. Uma
coisa é a desnatagdo do leite e outra coisa é o mesmo genero ser fraco por
e is condigdes especiaes do gado. Mas, geralmente, logo que um leite m3o
apresenta certa densidade nem elementos gordurosos em certa quantidade —é&
considerado como improprio para 0 consumo, e sobre a pessoa intermediaria,
que o vende e nao tem culpa cae o rigor da lei com as suas penas pecunia-
rias e multas,

As vaccarias é que esfio preservadas da vigilancia que persegue as leitei-
ras. Bom seria que a inspecgdo aos est@bulos, ao gado e a analyse ao leite
fossem realisadas como meio de defeza dos interesses de saude publica.

A policia respectiva teria muito que vér, que prevenir e remediar. E uma
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medida assim geral seria justamente applaudida, e saber-se-lnia o leite que de
fora entra nas vaccarias.

O que fica dito & o bastante para merecermos a attem¢io das amctorida-
des competentes. Queremos que se extemminem os abusos, que as leiteiras
que se nio conduzem como devem, sejam até prohibidas de exercer a sua
profissao.

Mas também queremos garantias para nos livrarmos das perseguigdes in-
justas. E desde que todos cumpram o seu dever, poderemos continuar a
nossa vida, hoje compromettida, e cujo desemgano nos levard a abandonar
uma profissdo tdo dura e tdo ingrata,

Ao snr. delegado de saiide compete providenciar e apurar o que ha de
verdade na nessa exposigio feita com lealdade e sem acmimonia.

Porto, 3 de outubro de 1908».

A nova lei sobre vinhos

A lei sobre vinhos, com data de 18 de setmmbro estebelece
disposi¢@es novas que vamos transcrever:

A) Regides vinicolas

Art. 3.0 Para os effeitos d'esta lei a regifio dos vinkos generosos do Douro
¢ formada pelos concelhos de Mesio Frio, Peso da Regoa, com exupgio da
freguezia de Sediellos, Santa Martha de Penaguido, com excepgio da fregue
zia de Louredo, e pelas freguezias de Celleiroz, Covas do Douro, Gouvaes,
Gouwiintters, Paradella de Guiies, Provezende, Sabrosa, S. Christovio do Dou
ro, Villarinho de S. Rom&o, S. Martinho de Amtas, Souto Maior e Passos, do
concelho de Sabrosa; de Abbagas, Ermida, Filhadella, Guifies, Neguwmira, Villa
Real e Matheus, do concelho de Villa Real, Alijé, Amieiro, Carlao, Castedo,
Casal de Loivos, Cottas, Favaios, Sanfins do Douro, Santa Eugenia, S. Ma-
mede de Riba Tua, Valle de Mendiz, Villar de Magada e Villarinho de Cot-
tas, do concelho de Alijé; de Nowura, Candedo e Murca, do concelho de Mur-
¢a; de Castanheiro, Ribalonga, Linhaies, Beira Grande, Carrazeda, Seixo, Pa-
rambos, Pereiros, Pinhal do Douro, Pinhal do Notte e Pombal, do concellho
de Carrazeda de Ancides; de Assoreira, Adeganha, Cabe¢a Boa, Horta, Lou-
sa, Penedo, Torre de Moncorvo e Urros, do concelho de Momcorvo; de As-
sares, Lod®es, Reies, Sampaio, Santa Comba de Villarica, Villa Flor e Valle
Frechoso, do coneelho de Villa Flor; de Ligﬁﬁ%@, Poiates e Freixo de Espa-
da=4-GCinta, do coneelhe de Freixo _d@ E§pﬂd&=ﬁ—'@iﬂt§, fla margem direita do
flo Douro; dpela§ freguezias de Seixas, Numidio, Freixo de Numdo, As Mgs,
Villa Nova de Fozepa, Touga, Cedevim, Sebadelhe, Muragata, Horta, Alwen=
dra, Castelle Melhot, Custoias, Mu&gﬁ e Sante Amare, €6 eoneelho de Villa
Neva de Fezesa; de Lengroiva, Meda e Pegp de Cante, do eoneelhs de Me=
da; de Casaes de Dowio, Ervedesa, Nagezelle, Pesqueira, Sarzedinhe, Setitells,
Valle de Figueira, Castanheiro de Sul, Espinfesa, Paredes da Beira, Trevées,
Vallepge, Varzeas € Villaroueo, d8 eoneelie de S. Jods da Pesqueira; de
A@!@Hﬁ@; Tabeaee, Valehca do Dewip € Barees; de c8neelhe de TaBoags; de
Fontelle, Armamar, Felgesa, Sante Adride e Villa Seeea, 8 esneelhe de Ar-
mamar; de Valdigem, Sande, Penajeia, Parada de Bispe; Camtyrs, Samoddes
& Lamegs,; 48 E@ﬂé@l‘h@_ de Lamege; € d8 Barrs, d8 &oneelhe de ﬁ@iéﬁé@; na
fmargem esquerda €8 fi8 Daurs:

§ 1.0 Podem ser incluidas na regido dos vinhos generosos do Douro as
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propriedadies situadas na regiio do vinho de pasto do Douro que se recontiee-
ga que devem gosar d'esse pnvuleglo

§ 2.0 As inclusdes na regido do Douro, a que se refere 0 § 1.0, sen¥o
requeridas 4 commiissio de viticultura d'essa regido, que resolvera depons de
ouvido o technico que, para esse fim, for especialmente nomeado pelo Go-
verno.

§ 3.0 Das decisBes da commissio de viticultura haverd recurso para o
Gaowerno, devendo sobre este ser consultada a commiissio agricola-cmmmercial
dos vinhos do Douro. O recurso podera ser interposto pelos interessados ou
pelo funccionario do Estado.

Art. 8° Regibt de Carcauedllns: é a formada pelas freguezias de S. Do-
minges de Rana e Carcavell@s do concelho de Cascaes e pela parte da fre-
guezia de Oeiras, que é ¢ tradicionalmente reconhecido produzir vinho geme-
roso.

Art. 9.0 E, para todos os effeitos, considerado como vinho do typo ree
giien! de Colllress o produzido em toda esta freguezia e nos terrenos de areia
solffa das freguezias de S. Martinho e S. Jodo das Lampas do concelho de
Cimtra,

§ tunico. O vinho com a marca regional de Collares s6 podera ser ex-
portado pela barra de Lisboa, ou por qualquer outra, apresemtando o expor-
tador certificado de procedencia passado pela alfandega d'esta cidade.

Art. 106 A regido dos vintws verdes é formada pelos districtos admii-
nistratives de Vianma do Castello e Braga e pelos concelhos de Mondim de
Basto, no de Villa Real; de Santo Thyrso, Villa do Comde, Povoa do Var-
zim, Bougas, Maia, Valongo, Paredes, Pacos de Eerreira, Lousada, Felgueiras,
Penafiel, Amaramte, Marco de Camemezes, Baido e Villa Nova de Gaya, no
Porto; Castello de Paiva, Macieira de Camira, Arouca, Owar, Feira, Oliveira
de Azemeis e Estarreja, no de Aveiro; e Olimeira de Frades, Vouzella e S.
Pedro do Sul, de Vizeu.

§ L8 Dentro da regiio dos vinhos verdes e suas sub-regifes, cada pro-
prietario pode addicionar ao nome da regiio o do concelho, freguezia e pro-
priedade productora.

§ 2.0 Ficam assignaladas como sub-regides especiaes de vinhos verdes as
seguintes:

a) A de Wbmeg@p, constituida pelos concelhos de Mongio e Melgaco, com
a marca «Wiinho verde de Mongio»

b) A do VLime, constituida pelos concelhos de Vianna do Castello, Pom-
te do Lima, Ponte da Barca e Arcos de Valle do Vez, com a marca «Vinhos
verdes do Lima»;

e) A de Amaremee, constituida pelos concelhos de Amaramte e Marco de
Camavezes, com a marca «Wiinhos weritEs de MAmarante. ;;

dy A de Bastty, constituida pelos concelhos de Celorico de Basto, Cate-
ceiras e Mondim de Basto, com a marca «Vinhos verdes de Bastio»;

e) A de Bragzg, constituida pelos concelhos de Barcellos, Braga, Guiime-
ries, Ammmes, Povoa de Lanhoso, Villa Nova de Eamalicio, Villa Verde e
Espazende, com a marca «Vinhos verdes de Braga»;

§ 30 A demarcagio da regiio dos vinhos verdes p6de ser alterada, em
virtude de reclamagdo de alguma camara mumicipal ou syndicate agricola,
por decreto publicado no Dlieiko do Goweynm, com insergao do parecer do
Comselho Superior de Agricultura.

Art. 1Lo® A regido dos wintws de pastfo do Dito é demarcada do modo
seguinte:

Regido do Ddo: a comprehendida nos concelhos do districto de Vizeu,
que nio fagam parte da regidao do Douro; os concelhos de Tdbua e Oliveira
do Hospital no districto de Coimibra, e o concelho de Fornos de Algodires
no districto da Guarda.



Daraimeubose oflisiasfficiaes

Art. 120 A regido dos vinhos de pasitv do Dwutwo (virgensy serd forma-
da pelos concelhos de Mesio Frio, Santa Martha de Penaguido, Villa Real,
Regoa, Sabrosa, Alijé, Carrazeda de AmciEes, Mirandetla, Murga, Valpagos,
Villa Flor, Alfandega da Fé& Torre de Momcorvo, Freixo de Espada-é&-(Cinta,
na margem direita do rio Douro; freguezia de Barrd, do concelho de Re-
zende, e pelos concelhos de Lamego, Armamar, Taboago, S. Jodo da Pesquei-
ra, Meda, Figueira de Castello Rodrigo e Villa Nova de Fozcoa, na margem
esguerda do mesmo rio.

Art. 17.0 Seri feito na Ilha da Madeira, o arrolamento de todo o vimho
generoso existente nas adegas dos viticultores e nos armazéns dos negociam-
tes, devendo prowediar-se 4 necessaria verificagdo da quantidade e da qualida-
de d'esse vinho.

B) Uhilfaagiiv do servigo de fisscalissuyito dos productos agricolas

Art. 186 A fiscalisacBio dos productos agricolas, a cargo do Ministério
das Otbras Publiicas, Commrarcio e Industria, e a fiscalisagdo sanitaria, a car-
go do Mimistério do Reino, serdo unificadas em normas, processos e Servicos,
conjugsnitbo-se, para este effeito, a Inspeccdo Geral dos Servigos Sanitarios do
Reino e a Direcgdo da Fiscalisagio dos Productas Agricolas.

§ unico Presidird superiormente & fiscalisagio respeciva um Consdiho
Director da Fiscalisagdo dos Gemeros Alimemtisios, constituido pelo inspector
geral dos servigos samitarios e um adjumto, e pelo director da fiscalisagio dos
productos agricolas e dois adjumtes. As fumcg@es especiaes d'este Conselho
ndo ddo direito a remumeragdo alguma.

Art. 190 O servico a cargo da Direccio da Fiscalisagio dos Productos
Agricolas serd desempenhado por um director e dois adjumies, ceadjuvados
por tres chefes de servico, um chefe de secretaria e um chefe de servigo ex-
termo.

§ l.o Ao pessoal, hoje empregado n'esta direc¢do, ficam garantidos os
seus actuzes vencimentos, se continuar no desempenho dos mesmos servicos;
esse pessoal serd distribuido pelos diversos logares, segundo as suas aptiddes,
podendo comtudo ser dispensado o que ndo for necessdrio e pertencer aos
quadros da Direccio Geral de Agricultura.

§ 20 S3o supprimidas as delegacdes de Coimiwa, Mirandella e Faro,
devendo a fiscalisagio das respectivas areas ser desempenhada pelo pessoal do
SENViGo extermo.

@WE 3.0 O chefe da delegacio do Porto serd um agremomo nomeado pelio
rno.

§ 40 Da reflorma da fiscalisaggio, indicada nesta lei, ndo poderd resul-
tar augmento de despeza orgamental, nem a nomeagio de qualquer imdividuo
estiranho a0 seivico.

Art. 20,6 Quando um genero seja condemnado, em face da analyse
laboratorial, 4 parte interessada cabe recurso sobre a qualificagio do pro-
ducto, que serd julgada em ultima instancia, na parte technologica, pelo Com-
selho do Fomento Commrcial dos Productos Agricolas e, na parte samitaria,
pelo Comselho de Hygiene.

§ l.o As attribuigdes conferidas @& Direccio da Fiscalisz¢io dos Pro-
ductes Agricolas, no artigo 43.0 do decreto de 23 de julho de 1905, ficam
pertencendo ao Comselho Director da Fiscalisagio dos Gemeros Alimenticios.

§ 2.0 As analyses dos generos alimenticios serdio executadas pelos labo-
ratorios do Mimiistério do Reino e do Mimiistério das Otbras Publiicas. Provi-
dendirrse-ha pelos dois Minmiistérios, para que sejam uniformes os methodos
e processos analyticos empregados em todos os laboratorios. .

§ 30 No Boletim do Mercado Central dos Productos Agricolas sexd
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publicada mensalmente uma nota des servigos realisades pela fiscalisagdo dos
productes agricolas.

Art. 210 O Gowerno publicard os regulamentos necessirios para a com-
pleta execugdo do disposto n'esta lei 4cérca des servigos de fiscalisagZo.

€) Restriccles nas mavijutigpées ou tratamantss dos viros

Art. 420 E expressamente prohibide no fabrico, preparo ou tratamento
dos vinhos ‘e das geropigas, o emprego da saccharose, da glucmse industrial
ou de qualquer outra substancia saccharina que nio provenha da uva, seja
sob a férma soljda, seja em solucdo (licorejo).

Art. 43,0 E expressamente prohibide no fabrice, preparo ou trattamento
dos vinhes e das geropigas o emprego de quassquer principios coramtes, que
nio provemham diz uva ou dos residuos da fabricacdo do vinho.

Art. 440 E expressamente prohibide o emprego do aicool, que nie
seja vinico, no fabrico e preparagio dos licores e das aguardentes simples ou
preparadas. X

Art. 45,0 E absolutamente prohibida a venda, no reino e passessdes ul-
tramarina, da baga de sabugueiro.

§ l.e A fiscalisacio dos productos agricolas empregard, além da analyse
chimica, todes os meios ao seu alcance que juigue uteis e necessarias, para
a repressio das fraudes em que incorrerem todes os que nio respeitem as
prohibigies a que os quatro artiges precedemtes se referem.

§ 2.0 Serio rigorosamente punides com prisio e elevadas multas, que
uma regulamentagio especial ha de determimar, todos 0s que ndo respeitarem
as prohilbigfes a que os quatro artiges precedemntes se referem.

Concurso para os logares de chimicos do Laboratorio de Ana-
lyses Chiimico-Biscaes. - Eis o texto da portaria, que reguia o concurso
para as vagas dos Chimiicos no Laboratorio Gerai de Amalyses Chimiico-Fiscaes
de Lishoa:

Existindo actualmemte no Laboratorio Geral de Amalyses Chitmico-Hiseass al-
gumms vagas de chimicos analystas; sendo de toda a conveniemcia prover as
referidas vagas, em vista da constante e progmessiva affluencia de servigo de ana-
lyses no mesmo laboratorio; tendo em consideragio o disposto no § 3.6 do ar-
tigo 73.0 da parte ini do decreto de 24 de dezembro de 1901, visto ndio haver
no respectivo quadro agronomes dispominsis, e attendendo 4 propmsta do di-
rector do Laboratorio Geral de Amilyses Chimicoo-Fiscaes: Manda Sua Ma-
gestade El-Rei, pela Secretaria d’Estado dos Negocios das Otbras Publicas,

io e Industria que sejam preenchidas as referidas vagas, nos termos
da citada disposicio, devendo preceder concurso documemtal, duramte ses-
senta dias, contades da primeira publicacio do respectivo annumcio no Nirio
do Gwesrmo, seguido de provas prétices, que demorstremn a maniffesta aptidao
dos concomrentes para trabalhos de laboratorio, as qumes deverdo ser presta-
das perante um jury especial, constituido de entre os membros da Commiis-
sdo Technica dos Methodos Chimifco-Anadiytiicos, e que serd composta do pre-
sidente da mesma Commiissio, o Comselheiro DR. ANTONIO JOAQUIM FERREI-
RA DA SILVA, que servird de presidente, do Digno Par do Reino, Luiz AN~
TONIO REBELLO DA SILVA, inspector dos servigos Chimifto-Agricoks, e do
agronoemo AMANDO ARTHUR DE SEABRA, director do Laboratorio Geral de
Amalliges OhilmideoiTinears, que orgamisard o respectivo programma de con-
eurso e procederd 4 elassificagio des candidates.
Pago, em 17 de Setembro de 190& —a) Jado de Soussa Calee! de Ma-

gihées.
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Nery Delgado (Joaquim Filippe)
(26-5-1835 a 3-8=1908)

Esta Rwisisfa tributa ao
eminente geologo uma home-
nagem especiall, porque no
meio scientifico portuguez,
dentro da especialiadade que
cultivou com tanto amor, elle
desempenhava um papel pri-
macial.

De homems como estes
carece muito Portugall para
poder apresemtarse condigma-
mente no mumdo culto; e
muito poucos pdde mostrar,
por desventura nossa!

Presidente da Ceommissdo
do- servigo geolagico de Pordi-
gat/, depois do fallecimento de
CARLOS RIBEIRO, de quem foi
sempre amigo e o digno suc- t
cessor, NERY DELOGADQ ti- [
nha, pelos seus estudos, toda a 1
competencia e auctoridadie, pa- !
ra representar o paiz nos con- !

|
!

gressos de geologia, anthro-
pologia e archeologia prehisto-
riea, como representou, e so-
bre 08 que escreveu interessam-
tes relatorios.

Essa auctoridade e com-
peteneia resultava dos traba-
lhos sérios e conscienciosos
que fez do solo portuguez.

especialmente dos
terrenos paleozoicws, deffimindo
a existencia e os caracteres es-
tatigraphicos do systema siluriano, nas bacias do Mondego, do Tejo, do Douro
e do Guadiana.

Nas ultimas ferias, fez uma excursio 4 serra do Bussaco, que desde
muito era objecto dos seus estudos predilectes. Foi uma excursio bastante
violenta, d'onde lhe resultou uma pneumoniiz, a que Swenumbiu.

Morreu no seu posto de trabalhador, no campo da batalha, legmndo
um dos mais nolbres exemplos e uma das obras mais valiosas da sciencia
portugueza. Porque, de facto, pouco antes, tinha concluido a impressio da
sua monographiia ~Eifisdesiatigtafigeaphic paiddordoligigue —sobre o systema si-
lurico portuguez, onde se rerinem os resultades de cerca de 40 annos de tra-
balho. E um verdadeiro momumento que legou ao seu paiz.

© desapparecimento do eminente geologo e engenheiro nio foi celehmado
como merecia. Nas camaras, que estavam abertas, ndo se fallou n'elle. Tris-
tissimo symptoma! Pois NERY DELGADO era bem digno de uma eonsagra-
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¢30 nacional pelo seu valor no mundo scientifico e pelos esforgos consagrados
para o conhecimento do solo portuguez! Ndo s6 a gloria politica, litteraria
ou militar merecem consagragdes; os homems de sciencia merecem-n‘as tam-
bém, e sdo hoje, cm toda a parte, digmificades. A sciencia s6 ndo é apre-
ciada nos paizes decadentes.

Felizmemte, um dos mais distinctos memiros do Gaitette, dos mais iiluts-
tres ¢ esclarecides, rendeu ao finado uma homenagem que o ennofece.
Refcrimo-nes ao snr. conselheiro WHNCESLAU DE LIMA, que mmp ceiniterio
dos Prazeres, quando desciam 4 terra os restos mortaes do seu amigo, pro-
feriu as palavras seguintes:

«la alli cumprir um dever de piedade, despedimitose para sempre de um
amigo querido, que féra tambem seu chefe venerado duramte vinte e quatro
annos. la dizer em nome do governo e da Academia Real das Sciencias, que
n‘aquella occasido tinha a homra de representar, a enorme perda que a patria
e a sciencia soffriam com o passmmento d'aquelle homem, que féra um cida-
dédo illustre e um sabio eminente.

«Nem a tristeza do local, nem a occasiio, nem a dér que sinceramente
sentia permittiam uma exposicio do que féra a obra scientifica do general
NERY DELGADQ, ou sequer contommar-lhe os seus larges limittes. Era vasta e
profunda. E maior pudera ser ainda se a sua meticulosa probidade scienti-
fica o nio impediisse de dar 4 publicidade tudo a que a sua consciéncia nio
oppuassse o sello da perfeicdo, tal como a sua intelligencia a concebia e a
sua vontade queria executar. D"ahi vinha que o seu espolio de homem de
sciencia, se possivel, era ainda maior do que a obra conhecida; mas esta era
de si suffeiéniteneniiee- vasta para que o seu nome de ha muito houvesse trans-
posto o estreito Ambito do nosso meio scientifico, para se affirmar e radicar
nos centros mais cultos onde a sciencia domima e impera.

«Ha 30 annes que NERY DELGADO, sem um desfallecimento e sem uma
interrupgiio, se consagrava ao estmdo e descrip¢io do solo patrio. Aimda ha
bem poucos dias percorria as faldas da serra do Bussaco, onde a natumeza se
comprazera emn accumular os mais delicades problemas geologicos, para var
rer do seu espirito duvidas que lhe comsenfissemm dar 4 estmmpa desafogatia-
mente a memoria em que andava trabalhando. Soldado e geologo, moreu
i seu posto, batalhando pela conquista da Verdade,

«Ferido da doenca que o prostou, foi acolhar-se ao seio amorawel da fa-
milia, e assim meotreu como viveu: inteiramente consagrado 4 sciencia que
amava e i familia que esttramecia.

«Se é grande a sua obra, maior ainda é o exempio que nes lega.

«Quie estas singelas palavras de justiga, as ultimas perante o seu cadaver
que para sempre vae desapparecer no tumulle, sejam as primwiras da paste-
ridade perante o seu nome, que jamais se apagard mm historia da patria e 1
historia da sciencia-.

NERY DELGADO aos dotes de sua intelligencia aliiava qualiictadtes de ca-
racter as mais primotosas e um trato muiite ameno. Quiem escreve estas linhas
teve a fortuna de as avaliar e apreciar pessoalmente; com elle se encontrou
por diversas vezes e com elle fez servigo n'uma commiissio official; dewe-lhe
este testamunho espontineo de aprego, se lhe ndo dewesse também muito
reconhecimento pelo apoio moral que lhe dispensou em momentos difficeis.

NERY DELGADO era natural de Elvas e morreu em Lisboa.

A Exima Snr.a D. Virginia Delgado devemos a amabiiidade da offerta do
retrato, cuja reproduccdo acompanha esta noticia; a ella e.a sua ex.m fam-
lia mde e irmd apresenta esta WRamisth os seus sentimentos de profunda sym-
pathia e respeito.



