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Editor Adiniiris¢ngatior Comyasto e impresso
A. Cardoso Pereira Dr. HUGO MASTBAUM na Impremsa Lifcanio da Silva

Sociedade Chimica Portugueza

Sessdo scientifica de 11 de julho de 1913

Por uma coincidéncia de mal-emtendidos a sessio aprasada
para o dia 27 de junho ndo se poude realisar, ficando a reuniio
transferida para o dia 11 de julho, dia este em que o sr. presi-
dente conselheiro Ferreira da Silva, gragas a circumstancia de ter
de Vir &4 capital por causa d'uma commissdo de servico, poude
presidir &4 sessdo. Serviram de secretarios os srs. Mastbaum e
Cardoso Pereiira-

Além d'estes socios achavam-se presentes os srs. Rebello da
Silva, Holtreman do Rego, Castamheira das Neves, dr. Sotto-
mayor, Abel de Carvalho, Brito e Cumia e Henrique Peres. O
sr. prof. Charles Lepierre tinha pedido desculpa de nido compa-
recer por motivo de servigo inadiavel.

A acta da sessdo anterior foi lida e approvada.

Depois do sr. 2 secretario ter lido a correspondéncia, que
era de mero expediente, foram propostos para socios effectivas:

L) o sr. prof. dr. Car Heyer, proprietario e director do La-
boratorio Fiscal de Dessau, Friedrichst., 9, pelos srs. Ferreira da
Silva e Mastbaum.

2) o sr. Antonio Cardoso de Menezes, professor da Escola
Nacional de Agricultura, Coimbra, pelos mesmos socios.

3) o sr. André Léon Marie Descoq, chimico da Compamnithia UniZo
Eabril, Barreiro, pelos srs. Charles Sadorge e Amando Seabra.

Todos os senhores propostos foram admittidos por unanimii-
dade.

Na ordem da noite o sr. presidente deu a palavra ao sr. Hugo
Mastbaum, que fallou «Sobre a questdo dos Vinhos abafados pe-
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rante a reunido dos chimicos allemies de substancias alimentares
em Breslau», tomando parte na discuss3o além do conferente os
srs. presidente e Rebello da Silva.

Em seduida o sr. Holtreman do Rego tomou a palavra para
se referir a ataques na imprensa e em publicacdes de que tinha
sido alvo por causa de analyses por elle feitas n'um processo re-
cente de que muito se tem fallado.

O sr. Holtreman demonstrou a falta de base d'estes ataques
que 0 magoavam porque sem o minimo motivo punham em duwi-
da a sua probidade scientifica e profissional. Ndo desejando em-
trar em polemicas jornalisticas achava conveniente levar os factos
ao conhecimento da sociedade para que esta se pronunciasse so-
bre o assumpto.

O sr. Presidente disse que os advogados, alids no exercicio
d’'uma das mais nobres profissdes e que todos nds respeitamos e
admiramos, tomam muitas vezes na defeza dos seus clientes um
tal ardor que ficam momentaneamente privados da serenidade
sufficiente para apreciar com justica a obra dos peritos, todas as
vezes que esta obra va prejudicar (ou que elles julguem prejudii-
car) a causa que defendem. Nada ha de admirar e s6 depde a
seu favor — esta paixdo, muito nobre, com que em deral os advo-
gados estudam as questdes que lhes sdo confiadas. E isto é tanto
mais desculpavel que todos sabem gue nés mesmos, 0s chimicos,
em idénticas circunstancias ndo guardamos por vezes mais sere-
nidade. Mais tarde, quando a fria serenidade volta ao animo de
todos, ha um sincero arrependimento de todos os exageros, algur
mas vezes iniiteis, se ndo mesmo prejudiciaes, sempre desagra-
daveis.

Comprehende o quanto o sr. Holtreman do Rego deveria ficar
magoado, mas conhecemttn-o de ha muito, folgava em poder as-
segurar-lhe, em seu nome e dos seus collegas, que nenhum de
n6és deixa de depositar inteira confianga na probidade profissin-
nal de S. Ex.*

O sr. Mastbaum disse que se associava de todo o corag¢io as
palavras do sr. presidente, pois que tinha ja passado por eguaes
transes. No caso do sr. Holtreman desejar publicar uma declara-
¢do sobre o assumpto, as columnas da Revistw estavam 4 sua
disposicao.
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O sr. Holtreman disse que agradecia as provas de estima e
sympathia que acabava de receber dos seus collegas, unico foro
a que reconhecia competencia para ajuizar do caso.

Nio havendo mais nada a tratar a sessdo foi encerrada pelas
25 horas.

Lisboa, em 25 de julho de 1913.

ass.) A. J. Ferveira da Silva.
Dr.. Hogw Mestbaum

N
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COMMUNICACOES

O estado colloidal na materia viva

PEI.O

ProE. Dr. JosE RopricwEz CARRACIDO

(Lig&o inaugural do curso de chimica biologica de 1912 a 1913 na Faculdade
de Pharmacia de Madrid)*

Entrando na materla suentlflca d’esta licdo, comeco por accem-
tuar que, assim como o atomo dos chimicos, a cellutz dos bio-
logos ja ndo é hoje a supposta unidade simplicissima e indiviisi-
vel da orgdanisagdo. O progresso dos estudos micrographicos re-
velou n'aquella uma estructura summamente complexa ; e os meios

! O ensino de Chimcea biolagiea, no sentido exacto que se deve dar ao
corpo de doutrinas com este nome, e ndo na accep¢io erromea que lhe deu a
ultima reforma do ensino medico em Portugal, ja existe na nosso visinha Hes-
panha hm 27 awmss, e foi creado pelo Real decreto de 28 de setembro de
1886, para o curso de doutorado da Faculdade de Pharmacia.

Na sua ligio de abertura dos curses de 1912-1915, publicada na integdra
em Ell Manridor de la Famedecia v de fa Terapdtitica (Madrid) de 5 de janei-
ro do corrente anno, o eminente cathedratico d'esse ensino, DR. JoSK R
CoRmRaCIDO, expde a historia do ensino da chimica biologica em Hespanha,
que elle professa desde 1889 com o brilho conhecido dos homens de sciencia,
depois do que expde nos seguintes termos o thema da li¢io. — Nwze da D.
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de investigacdo physicos e chimicos, exploradores da constitui¢do
da materia viva, puzeram em evidencia que, ndo obstante a diffe-
renciacdo do conteido cellular e a persisténcia da sua forma
interna, as substancias organizadas em que o processo vital tem
a séde, sdo liquidos de viscosidade geralmente elevada. A sua
composicdo € fundamentalmente albuminoidica, e leva nos 4 com-
cepgéo de que a materia viva é uma pseudo-solucéo de corpos
colloidaes.

Certos rotiferos seccos por evaporagéo & temperatura ordimes-
ria perdem toda a actividade vital; mas de novo humedecidos
readquirem-n'a; seccos 4 temperatura de 40* a 50* j& ndo é pos-
sivel commumizar-lhes pelo humedecimento a perdida actividade.
E' que no primeiro caso n&o ha verdadeira coagulacéo, e os albu-
minoides redissolvem-se, reapparecendo a vida com a redissolur-
¢do ; no segundo, o phenomeno de coagulacéo é definitivo, e, com
a impossibilidade da redissolugdo, manifesta-se simultaneamente a
da reapparicio da vida.

Os estudos da physico-chimica biologica realisados n'estes
ul'imos annos teem induzido alguns a sustentar que o segredo da
vida reside no estado colloide. E' uma proposicdo realmente tem-
tadora; ndo sdo, porém, os seus fundamemtos assaz seguros e
amplos para permittirem assim considera-la de modo exclusivo.
O protoplasma € colloide, as zymases, que tornam possiveis as
reaccOes chimicas nas suaves condigdes dos processos physiollo-
dicos, colloides sdo também; e até os fermentos metallicos, que
arremedam acgdes dos catalysadores elaborados pelas cellulas,
séo colloides. Sem acceitar a proposi¢céo com o caracter absoluto
com que, pelo menos prematuramente, é formulada, mas, reconhe-
cendo que encerra na sua exageragdo grande valor positivo para
elucidar problemas fundamentaes da Biologia, dar-lhe-hemos na
licdo de hoje a preferencia sobre outras, tomando para thema o
estadly colVoidd! na matevicg viva.

Durante os trinta annos decorridos de 1860 a 1890 a littena-
tura do estado colloide — visando principalmente os fins analytii-
cos da dialyse, ndo foi muito abundante ; mas a partir da segunda
data, em que se Vislumbrou a sua immensa transcendéncia para
o conhecimento dos mecanismos Vit@es e das accdes catalyti-
cas, aquella accresceu em livros e revistas em proporgdes taes,
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que se torna quasi impossivel conhecer a sua bibliographia com-
pleta. Em attengio a este desenvolvimento e & indole do ensino
que me estd confiado, ndo discorrereii sobre o estado colloide em
geral, limitando a minha exposic¢éo &s indicagbes do que pode com-
siderar-se hoje factor primordial da organisacéo cellular, partindo
do exame dos colloides protoplasmaticos.

Empregando TVXDALL como meio d'analyse um raio de luz
de grande potencia luminosa, Viu que os solutos dos colloides ndo
sdo liquidos opficamemér vaziass, quer dizer que os turvarm pair-
ticulas que, por serem extremamente peguenas, ndo 0s privam
de transparéncia, mas gue, com toda a certeza se pode affirmar,
gue estdo suspensas no seio do dissolvente, pelo facto de n'elles
se produzif o chamado phien@nenmy Twndall, Isto é, o da diffur
séo da luz em torno da trajectoria do ralo, empregado comeo meio
d'analyse. Posteriormente, a nova conguis a da visae ultia-micio-
scopica poz em evidencia, por observagéo directa, aguillo gue per
meles indirectos tinha investigado TY-XDALL.

Do exposto se infere que as chamadas dissolluptites dos awll-
loidles devem considerar-se como emulsiies doortem witra-micro—
scopica.

A capacidade dos corpos para se manifestar o estado colloide,
estd relacionada com a grandeza molecular. Na serie dos saes so-
dicos dos 4acidos gordos, os dos primeiros termos, o formiato
CHO? Na e o ace'ato CH/ O sido crystalidos perfeitos; mas
os dos termos mais avancados, sobretudo os dos tltimos, como
o estearato C'VKOOWMz, sdo francamente colloides. Objeciar-
se-ha a este asserto a existencia de colloides mineraes, de for-
mulas relativamente simples, como o hydroxydo férrico, o acido
silicico e o acido estannico ; porem estes corpos, pela polyvalencia
dos seus radicaes, sdo summamente propensos & polymerisagado,
constituindo entéo grandes moléculas, compativeis com o estado
colloide.

Se este estado é consequéncia da complexidade molecular,
comprefienite-se perfeitamente que as matérias albuminoidicas,
formadas por moléculas que sio os maiores colossos da chimica
e sobretudo os proteidos, formadores da materia viva e que se
acham collocados no grau supremo da complexidade albuminoidica,
produzam sempre as pseudo-solu¢des do estado colloide, fendo em
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suspensdo particulas também de grande tamanho dentro da ordem
das dgrandezas ultramicroscopicas. A transicdo atraz assignalada do
formiato até o estearato sodico mostira-se na serie das matérias al-
buminoidicas desde as peptonas dialysaveis e que produzem so-
lutos opticamente Vazios, como crystalloides perfeitos, até os nu-
cleo-proteidos, constituintes da materia nuclear das cellulas, que,
ao submettiell-as 4 accdo dos seus dissolventes, se dividem em par-
ticulas de tal grandeza que, a ajuizar pelas apparencias, os produ-
ctos obtidos mais parecem liguidos turvos que pseudo-suilugdes
de colloides.

As particulas suspensas nos liquidos, caracteristicas do estado
colloide, denomimam-se micelazs. Nao foi dada esta demominagio
pelo desejo de haver uma palavra para designa-las, mas com o
fim mais transcendente de fazer o reconhecimento de uma nova
individualidade physica, muito complexa na sua constitui¢do, se-
dundo veremos adeante, porém persistente dentro certos limites
no conjuncto dos seus caracteres, & maneira dos organismos, que,
ndo obstante as continuas trocas com o meio exterior, persistem
dentro do seu typo bem definido. O tamanho maior ou menor
das micelas ndo tem a significagiio meramente mecanica, da Va-
ria grandeza das particulas contidas nas emulsdes artificiaes, mas
sim a dos processos physico-chimicos naturaes em que se coms-
tituem complexos moleculares definidos.

Na visdo ultra-microscopica os solutos dos colloides appare-
cem como um fundo escuro no qual se agitam vivissimamente pontos
luminosos que sdo imagens de diffracgédo das micelas. O movimento
micelar, da mesma maneira que 0 browmiano, tdo admirawell-
mente estudado por PERRIX, é produzido pela energia cinética das
moléculas do dissolvente, e d'elle deriva, em primeiro logar, um
facto muito importante, que é a electrisa¢do da micela. Esta, contii-
nuamente friccionada pela massa do liquido, na extensdo da sua
superficie, adquire uma carga electrica, como o pau de lacre
quando é friccionado pela baeta. No attrito, o corpo mais diele-
ctrico ou o menos conductor, como d'antes se dizia, carrega-se de
electricidade positiva e por este modo se explica gue, sendo o
ionte prata, do mesmo modo que todos os iontes metallicos, electi®-
positivo, a micela do hydrosol de prata, e a dos metaes em ge-
ral, taes como resultam na preparacéo dos fermentos metallicos,
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se carregam de electricidade negativa, pelo facto de ser a agua
mais dielectrica que a materia micelar,

A carga electrica do mesmo signal das micelas é que com-
serva a persisténcia da sua individualidade, que a mutua accéo re-
pulsiva obsta a que se approximem e se conglomerem para formar
a massa do coagulo ; e isso demonstra o facto da coagulagdo pro-
duzida pela mistura nas proporcdes estrictamente necessarias
para que as cardas electricas de signal contrario se neutralizem,
como a do hydroxido férrico electro-positivo, e o sulfureto arse-
nioso electro-megativo.

O limite da ViisEo microscopica péde fixar-se n'um terco de mi-
cron, porque abaixo d'esta grandeza entra-se nos comprimentos
de onda da luz visivel. Os diametros das micelas sdo sempre inferio-
res ao limite indicado, e por vezes tdo diminutos que nio ultrapsars-
sam a centesima parte do microm; do que resulta que a extensdo
da sua superficie é assombrosamente enorme em relagdo 4 massa,
manifestamiin-se, por conseduinte, em todo o seu poder a chamada
enerdia de superficie, e os phenomenos a ella conmrespondentes.

Quando um corpo reduzido a p6, como a areia finissima, se in-
troduz n'uma solugéo, a do chloreto de sodio, por exemplo, ainda
no caso da mais completa indifferenca chimica enlre os corpos
postos em contacto, diminue a concentragdo salina do liquido,
porque a superficie das particulas submersas, ndo s6 retem o li-
quido que as molha, mas também attrae parte do sal dissolvido
no liquido excedente. Pequenos pesos dos corpos colloides, basta
um centigramma, reduzidos ao estado micelar, produzem muitos
metres de superficie, e podem por isso retirar das solugdes que
os contenhamm quantidades muito appreciaveis de substancias dis-
solvidas. Mas, se ao singelo phenomeno d'atlraccéo, se ajuntam
os da mutua acc¢éo chimica, e as Varianles d'esta, por iontisagdes
e por ulteriores hydrolyses, vé-se a possibilidade de se manifes-
tarem na micela variadissimos e delicadissimos phenomenos phy-
sico-chimicos, ndo muito diversos dos correspondentes aos phe-
nomenos naturaes da vida, considerados em suas formas rudimen
tares.

Accresce a isso que as micelas, no caso dos hydrosoes (linico
que temos a tomar em linha de conta, porque o meio liquido da vida
s6 é o aquoso), contém grande proporcdo d’agua, como mostra a
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do coadulo na transi¢do de hydrosol a hydrogdel, proporgédo que
attinge seus valores maximos nas micelas albuminoidicas, e pela
qual sdo os seus hydrosoes mais estaveis que os dos colloides
mineraes. Basta expor o facto para ver claramente que a agua im-
ter-micelar é um novo factor, gue, em suas relagdes de exosmose
e endosmose com o liguido intra-micelar, ha-de servir muito ef-
ficazmente para a realisagéo dos processos acima indicados, como
simuladores dos phenomenos materiaes da vida.

As experiencias de merotomia cellular mostraram que para a
persisténcia da vida individual basta uma particulasinha do micro-
organismo que tenha conjunctamente materia cytoplasmica e nu-
clear, o que mostra que a produccho das ac¢des physico-chimii-
cas que origina o consorcio das duas matérias indicadas, nas suas
mutuas acgdes com 0 meio liquido circumdante, é sufficiente para
a conlinuidade do processo vitzll; e, transportando esta no¢do ao
que vinhamos expondo sobre a constituicédo da micela eacooretie-
¢do dos phenomenos micelares, ndo é absurdo, nem mesmo Vie-
lento, estabelecer relagdes de similhanga entre a materia viva e
as dissolugdes dos colloides.

O estudo analytico dos microorganismos foi descendo desde
estes, examinados no conjuncto, aos orgdos, aos tecidos e & cel-
lula microscopica; e o estudo analytico de supposta unidade sim-
plicissima e indivizivel de ordanisacdo foi descendo ao de associ@-
¢ao fragmentar, da substancia cytoplasmica e nuclear, e, em ultimo
termo, & micela ultramicroscopica, unidade physico-chimica das
pseudo-solugdes dos colloides.

As funcgdes elementares da vida podem reconhewsr-se na
micela ao observar o encadeamento que, indo mais alem da
simples troca das substancias que por diffusio osmotica podem
variar em cada momento as propor¢des em que estdo contidas
nos liquidos intra e inter-micellar, se estende ao seu desenvolli-
mento até a transformac@o chimica das ditas substancias, e &
fixacdo predominante d'uns elementos em relagdo a outros, &
semelhanca da assimilagéo electiva.

As reaccdes chimicas que nos organismos se effectuam, s6
sdo possiveis pelo concurso dos catalysadores, e estes sempre
sdo corpos extremamente divididos, cujo papel, sedundo dados
que ndo sdo de agora, parece referii-se 4 extensdo da sua super-
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ficie. O estado micelar, como fica dito, é um dos casos mais
typicos do maximum de superficie com o minimum de massa, e,
portanto, summaniente apto para funcciomar como catalysador,
determinando reacgdes chimicas geradoras d'enerdia e transfar-
magio de constituicio que favorecem as permutas materizaes;
alguma coisa, em summa, que por uma imagem por certo ndo
desprovida por completo de base de analogia, se poderia talvez
chamar metaibollsseo rmicelar.

Dissemos ha pouco que as micelas suspensas dos liquidos
sempre teem uma carga electrica, e, por esta, se coexistem com
electrolytos dissolvidos, e, portanto, em parte iontisados, fixaréo
dos saes dissolvidos alguns dos seus iontes de preferencia e até
com exclusdao d'outros, segundo o signal e a grandeza das suas
respectivas cargas electricas, derivando como consequéncia, for-
marem estas associagdes iontico-micelares uma verdadeira assimii-
lagdo electiva, geradora, no curso do phenomeno, de uma mudanga
continua dos caracteres physicos do systema complexo que coms-
titue o hydrosol colloide.

O drande biologo e habilissimo experimentador norte-ameri-
cano LOEB observou que as contrac¢des rhytmicas dos musculos
s6 se produzem em solutos de electrolytos, sendo o seu meca-
nismo intimo, segundo os casos, a substitui¢do dos iontes potass-
sico ou sodico aos calcico ou magnesico, ou vice-versa, deter-
minante da contraccdo ou da relaxagdo do orgdo pela mutagédo
dos caracteres physicos dos albuminéides que o constituem.

Pela mesma maneira que os appendices emergentes das super-
ficies das cellulas representam a consolidagcao definitiva pela par-
sisténcia da funccdo d'expansdes protoplasmicas originariamente
transitorias, a troca reversivel e sempre mudavel das complexas
associagdes iontico-proteicas pode deter-se na constituicdo defimii-
tiva de termos successivos de uma serie micelar, chegando até a
produzir graus tdo distantes entre si, e com funcgéo propria e
persistente, como s#o as micelas cytoplasmicas e as nucleares,
cujas differencas attingem até a do signal das suas respectivas
cargas electricas.

Julgo sufficiente o exposto para indicar que, se no estudo
analytico da constituigdo dos ordanismos se detiveram os biolo-
dos perante a substantividade da cellula, como termo das expio-
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racles microscopicas, termo ndo ultrapassado, ndo obstante o
reconhecimento da sua manifesta differenciacéo interna, as explo-
ragbes ultramicroscopicas, interpretadas com o critério de bio-
chimica, devem instigi#-los a levar a dissec¢io do ordanismo cell-
lular até o termo da micela, na qual se descobrem todos os
phenomenos elementares da vida, como ella se mostra nas formas
rudimentares da ordanisacdo. Ja disseram alguns que a passa-
gem do estado colloide ao crystalino, como a do acido silicico
dissolvido nas aguas ao precipitar-se e transfommar-se em crys
taes, ou o das globulinas do succo cellular ao produzir os grios
d’aleurona, é a descida d'uma férma dynamica da materia a outra
estatica, e pode accrescentar-se, sem pécha de leviandade extra-
ordinaria, que o dynamismo do estado colloide parece correspam-
der, por todas as suas manifestagdes, ao dynamismo primordial
da vida.

Bem sei que poderd objectar-se 4 exposicdo precedente que
ella tem o defeito lodico de envolver uma peticdo de principio.
Pretende-se transportar o elemento primordial da vida desde a
totalidade da cellula & particula simplicissima micelar, constituinte
da sua materia protoplasmica; porem, o genuino processo vital
s0 na cellula o realisa a micela. Esta, quando se acha contida
em hydrosoes ndo organisados, ainda que sejam productos d'ela-
boragdo natural e desempenhem papel physiologico tdo impor-
tante como o plasma sangduineo, ndo gdera verdadeira vida, dentro
da sua condi¢do meramente physico-chimica. O mesmo deve
dizer-se das cellulas que ndo vivem autonomicamente, as quaes,
ndo obstante serem consideradas como organismos completos,
s6 manifestam o processo da sua vida na associacfo plericellular
dos orgédos de que sdo elementos integrantes. Por outra parte,
admittida hoje a existencia de matérias ultramicroscopicas, ja se
torna quasi imperceptivel a transiclio da cellula 4 micela, e cada
vez se torna mais difficil responder 4 pergunta: onde comega a
vida ?

Nio nego que podem apresemtar-se objeccOes a these aqui
exposta, e ndo repillo a declaragdo, porque ao discorrer sobre
assumptos scientificos nunca me anima o envaidecido proposito
de impdr a todo o transe as minhas ideias pessoaes, mas sim o
modesto desejo de contribuir para o esclarecimento das ideias
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suggeridas pelo trabalho dos investigadores. Se, perante o critée-
rio de morigerada prudéncia, se julgasse a doutrina d'esta liccao
um acto de pressa audaciosa nas deducc¢des, em minha desculpa
devo dizer que ndo se descobrem novos horisontes percorrendo
somente os caminhos ja trilhados, e que ndo é possivel a explo-
ragdo sem os riscos da aventura. Porém, ainda recomhecendo
tudo isto, creio que é uma orientagdo racionalmente tracada a
que consigna ao estado colloide, uma importancia primordial na
constituicdo e no processo funccional da materia viva.

=

A questio dos vinhos abafades perante a reuniZo
dos chimicos alemies
de substancias alimentares em Breslau
(6 de junho de 1913)

roRr

Huco MasTBAUM

Na Alemanha existe uma Associacdo de chimicos de su-
bstancias alimentares (Verein deutscher Nahrumgsmitieliciemilker)
a que pertencem quasi todos os directores dos laboratorios offi-
ciaes para a fiscalisagdo d’aquellas substancias, grande numero
do pessoal scientifico dos mesmos institutos e muitos chimicos
occupados ‘nas industrias de substancias alimenticias. A associa-
¢do que conta actualmente perto de 500 membros, deve a sua
origem a um modesto agrupamento de chimicos bavaros (Freie
Vereinigung Bayerischer Vertreter der angewandten Chemie),
fundado em 1882 sob a egide do Prof. HILGKR, da Universidade
de WiiirzZburgo. Gracas 4 actividade scientifica d'este niicleo, a
agremiacgéo tomou um desenvolvimento cada vez mais prospero,
transformentio-se primeiro (em 1902) em uma associacéo livre de
chimicos alemées de substancias alimentares e adoptando final-
mente, ha s6 poucos annos, o estatuto associativo por gue hoje
se rege.

O orgao litterario da Associacdo é a Zeitschvijf! fiiir Umtar-
suehamnyp der Nathmrgssurmd Genusswiitid], sowie der Gebraustiss-
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gegenstamde (Jornal para a analyse de substancias alimenticias e
condimentares, assim como dos objectos de uso domestico), pu-
blicagdo scientifica de primeira ordem, actualmente quinzenal,
formando por anno dois volumes de communicacdes scientificas
e um volume com informacdes legislativas, juridicas, administra-
tivas e congeneres,

A associagido que, alias, ndo se restringe exclusivamente aos
chimicos de nacionalidade alemd — o nosso illustre consocio
HOLTRKMAX DO REGO é, por exemplo, membro d'elia — realisa
todos os annos uma assemblea geral para a apresentacdo de
communicacdes scientificas e de propostas que interessem a
situacdo material e social da classe dos chimices-analystas ou a
ordanisacéo e execucho da fiscalisacho de substancias alimemiz-
res. Para este ultimo ramo da sua actividade a Associacéo segue
o systema de mandar preparar o estudo do respectivo capitulo
por um ou mais especialistas, de apreciar e modificar eventuall-
mente o trabalho obtido em reunido do directorio da Associagéo
e de apresentar o resultado das deliberacBes tomadas como base
de discussdo na assemblea annual. Segundo o regulamento, na
primeira discusséo os votos néo teem caracte¥ definitivo, ficando
as respectivas resolucdes de serem confirmadas ou modificadas
na reunido do anno seguinte.

E' de notar que as resolucoes da Associacdo dos chimicos
alemdes de substancias alimentares ndo teem forca de lei nem
mesmo caracter coercivo para os proprios membros da Associm-
¢do, mas dada a importancia scientifica da agremiacdo e a posii-
cdo social e official de muitos dos seus membros, as suas delii-
beragdes sdo de bastante peso para os corpos legdislativos e
admimistrativos do Império aleméo. E' testemunho da muita com-
sideracdo de que a Associacdo gosa, o facto de nas reunides
annuaes nunca faltarem representantes officiaes do Instituto Imm-
perial de Hygiene (Reichsgesundheitsamit), do Ministério do Inte-
rior da Prussia e dos Estados e Municipios em que a reunido se
realisa ; muitas vezes assistem também delegados das associagdes
industriaes ou commerciaes interessadas nos assumptos a tratar.

No anno passado (1912) a reunido teve logar em Wiirzburgo,
na Baviera, em 19 de maio. Como ja referi na minha commumii-
cacdo, feita & nossa Sociedade em 50 de janeiro d'este anno, uma
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conferencia feita n'aquella reunifo pelo Prof. W. EKESEXIUS so-
bre a analyse dos vinhos licorosos, deu origem a um debate bas-
tante desenvolvido sobre a apreciacdo dos vinhos licorosos obtidos
pelo abafamento de mostos por meio de alcool, questdo esta que
tem especial interesse economico para Portugal. Dos debates
havidos deprehemdie-se nitidamente — o que, alis, ja ndo era se-
gredo para os interessados — que os chimicos oenologicos alk-
mées eram divididos em dois campos. Ao passo que um dos gru-
pos, apparentemente o mais numeroso, era de opinido que os
Viimhos abafados sem terem soffrido fermentagdo alguma ou ape-
nas vestigios de fermentaclo, néo eram verdadeires vinhos no
sentldo da definigéo da lei alem&, os outros sustentavam que taes
productos, sendo vinhes licorosos estrangeiros, podiam ser impar-
tados, uma vez gue satisfizessem a legislacdo vinicola do paiz
d'origem.

No que todos concordaram foi que era intoleravel manter
um estado de coisas em que o mesmo vinho podia, por exem-
plo, ser importado em Bremen, mas regdeitado em Hamburdo,
podendo ainda acontecer que o mesmo producto, depois de ser
entregue ao commercio, fosse aprehendido pela fiscalisagdo de
Wiirzburgo como contrario & lei vinicola alemd, ao passo que o
Laboratorio de Mumich nada lhe encontrasse digno de censura.
O presidente da reunido de Wiirzburgo participou a4 assemblea que
o directorio da Associagdo ja tinha resolvido apresentar na pro-
xima reunido uma proposta fixando as bases da apreciagdo dos
vinhos doces, justamente no intuito de acabar com discoérdias
d'aquella natureza, muito compromettedoras para a auctoridade da
fiscalisagdo das substancias alimenticias em geral.

As propostas foram effectivamente elaboradas pelo Dr. G-
HUT (WIESBADEN), co-proprietario do celebre laboratorio de FRE-
SEXIUS, e depois de discutidas e parcialmente modificadas pelo
directorio da Associagido foram apresentadas & reunido de Bres-
lau, em 6 de junho d'este anno, sob a forma d'uma conferencia
do Dr. GRIXHIUT «Sobre os vinhos doces» (Uber Siissweine). No
passo relativo aos vinhos abafados a proposta do Dr. GRIPSHIIT
mostrou-se inteiramente favoravel & opinido dos oenochimicos
que consideram aquelles productos como na@o satisfazendo as
exigencias da lei alema.
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O texto do respectivo paragrapho diz effectivamente o se-
guinte :

Os productos cujo alcool ndo é proveniente, pelo menos em
parte, da fermentagdo propria, ndo devem ser considerados como
vinhos no sentido do § [.° da lei Vimicola alemd e do regulamento
de execugdo relativo ao § 15.” da mesma lei. Nos Vinhos doces
com menos de 6 graus de alcool por 100 centimetros cubicos
(p. e. a essencia de TokAw) todo o alcool, nos com maior per-
centagem alcoolica, pello menos 6 gr. déicool por 100 cc. devem
ser provenientes da fermentacdo propria.

k-

Como é sabido, a produccio de Portugal em vinhos abafados
€ muito importanie, exportandwm-se uma percentagem considera-
vel da producgdo para a Alemanha. Tendo, pois, o paiz bastante
interesse em que esta exportacdo ndo encontre difficuldades nas
fronteiras alemas, fui encarregado na minha qualidade de chefe
da seccdo dos vinhos e azeites do Laboratorio Geral das analy-
ses chimico-fiscaes e na de membro da Associagdo dos chimicos
alemdes de substancias alimentares, de assistir & reuniio de
Breslau, para tomar parte nos debates em defesa dos legitimos
interesses da industria vinicola portugueza '. Quando, pois, se
chegou ao capitulo dos vinhos abafados pedi a palavra para a
seduinte exposigdo :

Jé& nos debates do anno passado se referiu o sr. Professor SEXDTXER
aos vinhos abafades portugueses. E o Governo Portuguez encarregon-me de
comparecer na nossa reuniio d’este anno afim de informar ou depdr sobre
estes vinhos.

Vimhos abafades sio aquelles cuja fermentacdo foi suspensa pelo addicio-
namento de alcool: ou essa fermentagdo seja interrompida, no caso em que
ella se tenha ja desenvolvido até um certo grau, ou seja por completo impe-
dida, quando se juntou Jlogo ao mosto uma tal quantidade de alcool que ne-
nhuma fermentacéio pOde ter logar. Emm qualquer dos casos deve addiciomar-se
a6 vinhe ou mosto uma tal quantidade de aguardente gque a mistura residtante
contenha pelo menos 16 por cento, em alcool, do seu volume, approximea-
damente.

t Dirrdo do Govermm. 29 de maio de D13,
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Sobre os vinhos abafades depois de uma fermentagio parcial e j4 adean-
tada, de que o vinho do Porto é o mais illustre typo, é inatil que eu gaste
palavras. Creio que nenhum dos meus collegas, ainda os mais ortodoxos, lhes
contestam o caracter de vinhos. J& o mesmo nédo succedecom os mostos alcoo-
lisados antes da fermentag@o ou logo no comego d'ella. Algums collegas com-
sideram as bebidas assim fabricadas, ndo como vinhes, mas como imitagdes
de vinhos, cuja importagdo na Alemanha é prohibida pela lei dos vinhos.

Nio me atrevo a esperar que saberei converter a outra opinifo, sé6 com
a for¢a dos meus argumentos, aquelles collegas que sobre o assumpto ja se
pronunciaram em sciencia e consciéncia. Mas como eu vivo no paiz em que
estes vinhos se fazem, e como ndo s6 os tenho visto fazer mas até algumas
vezes tenho ajudado a fazwl-os, posso ao menos formecer sobre a sua fabrii-
cagéo informagdes authenticas que nédo serdo por completo destituidas de
valor.

Os vinhos que sdo principalmente produzidos pela alcoolisagio do mosto
sdo as geropigas e os moscateéis. As geropigas sdo de tres especies: brancas,
louras e tintas. Para se fazer deropiga branca jumtiz-se ao mosto que escorre
espontaneamente, ou por éspremedura, das uvas moidas ou pisadas, aguar-
dente na proporgdo de uma parte de aguardente de 30 draus Cartiier, eguaes
a 78 por cento do volume, para cada 3 e meia ou 4 partes de mosto. Se a
aguardemte tem 40 draus Cartier (eguaes a 95 por cento do volume) a pro-
porgido é de uma parte de aguardente para 4 e meia a 5 partes de mosto.
Para que a mistura seja certa e perfeita os trabalhadores deitam 4 a 5 came-
cas de mosto no tonel, juntam-lhe uma caneca de aguardente e em seguida
agitam bem essa mistura. Nas grandes exploracdes agricolas deita-se no tonel
a gquantidade devida de aguardente e depois, por meio de bombas, passa-se
para ali o mosto.

As deropigas louras s3o feitas de uvas brancas que se deixaram fermem-
tar algum tempo antes de se lhes extrahir o mosto e de se lhes addicionar
aguardente.

Para fazer geropigas tintas deve o mosto de uvas pretas fermentar ainda
mais tempo afim de que se dissolva suffaitertemenmte a materia cérante dos
bagos, ou, mais exactamente, da pelle dos bagos. Poupa-se assim na aguar-
dente, mas as geropigas nédo ficam tdo doces.

Na fabricagiio dos vinhos moscatéis, que, claro esta, sdo feitos com uvas
moscatéis, proomite-se primeiro ao desengace dos cachos €, no fabrico mais
cuidado, escolhe-se bago por bago. Ao mosto alcoolisado accrescenta-se
depois uma maior ou menor parte do bagago extrahido, para se lhe aproveii-
tar o aroma, e o liquido resultante fica longo tempo em repouso. Estes Vimhos
exigem uma demorada clarificagéo antes de ficarem promptos para serem em-
darrafados: com menos de 5 a 6 annos nao se pode em consciéncia fornecer
um vinho moscate'. Os gue se bebem em Lisboa e no campe, ainda em cascos,
{30 muitas vezes um pouco turvos.

Desejo agora, em primeiro logar, anifests—me contra a opinido de
que Vinhos abafadeos como acabo de dizel-o sejam um producto commercial
menos leal e authentico do que os vinhos ordinariamente fermentados no todo
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oit em parte, ma;s ou menos doces on seccrs. Ndo vejo motivo para tal opi-
nifo. Com effeito, taes vinhos nio sdo, sem duvida, vinhos nahfwzercs. Mas
no uso desta palavra da se, ameu Ver, um mal-emtendido. A Natureza fornece-
nos as uvas, e s6 as uvas. Fazer Vinho com ellas é uma arte que o bom Deus
teve de ensinar primeiro 8 Noé. E é uma arte tao difficil que foi preciso crear
escolas onde ella se ensinasse.

@ viticultor portuguez decide-se a produzir vinhes seccos ou doces e
abafados, ndo tendo s6 em Vsta a qualidade das suas uvas, mas principal:
mente guiandto-se por consideracdes economicas. Nem todos os mostos se
prestam 4 fabricagio de vinhos abafados. E essencial tambem néo esquecer
que a fabricagdo d’estes vinhos é mais dispendiosa que a dos fermentados.
A aduardente de 50 dgraus Cartier é certamente 8 a 12 vezes mais cara que o
volume egual de mosto. @ productor de vinhos abafados deve por isso em-
patar na sua exploragdo maior capital que o de vinhos seccos.

A aguardente empregada em Portugal para abafar os vinhos é na verdade
aguardente, isto é, o producto obtido pela distillacdo do vinho. Embora nio
haja disposicdes legislativas que a isso obriguem, as circumstancias especiaes
em que se encontra a producgdo do alcool, e a legislagdo que a esta diz res-
peito, conduzem a esse resultado. No paiz ndo se produz alcool imdustrial.
E é prohibido importall-o do estrangdeiro emquanto o prego do alcool indigena
néo exceda 2,62 réis por grau centesimal e por litro, sendo nesse caso o pro-
prio Estado, por intermedio do Mercado Central de Productos Agricolas, que
proceded importacéo. A ultima importagéo de alcool teve logarem 1904, Veiu
de Hamburgo. Eu fui membro da comisréo de recepgdo e posso dizer que
esse alcool, no gue respeita 4 qualidade e 4 pureza, satisfazia a todas as exi-
déncias. Tambeém no corrente anno, em gue a aguardente estad cara, foram
algums viticultores de opin &0 gue devia impotiaar-se alcool estrangeiro. O Go-
verno fez as publicagdes legaes chamando os productores de alcool a mani-
festareim as suas existenecias ; e o resultado foi verificarr-se gue segundo todas
as probabilidades ha aguardente bastante no paiz. Actualmente estd pendente
da deeisdo parlamentar um prejecto de lei elevando e prego maxime da aguar-
dente naeional a 8,15 réis

De tudo isto podeis j& facilmente concluir que as geropigas e moscateis
portuguezes nio sdo de nenhum modo bebidas baratas. Com os pregos que
um dos meus collegas indicou para os Vinhos de Samos importades em Wiiirz-
burgo, ndo pode Portugal concorrer. Eu sou egualmente de opinido que os
productes portuguezes em questio sdo de qualidade consideravelmente supe-
rior. Trouxe comigo algumas amostras e os collegas a quein o assumpto inte-
ressa poderao proval-as. Ellas teem o aspecto, o gosto, e produzem os effei-
tos do Vimho. Como é natural, faltam-lhes os productoj secundarios da fer-
mentagdo, especialmente a dlycerina e o acido succinico, mas o seu principal
crime consiste em nédo corresponderem suffiirntten®ente ao paragrapho 1.* da
actual lei allemé sobre os Vinhos. Ora ja foi demonstrado por Varias estagdes
auctorisadas que este paradrapho ndo pode ser interpretado sdsinho e sem

L A proposta ja passou a ser llei dio paiz.
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restriccdes, pois do contrario a lei deveria apenas ser composta delle e das
disposi¢des penaes respectivas. A defini¢do é evidentemente restricta em ex-
cesso. A lei permitte o adiccionamento de assucar aos vinhos alemédes, € no
que respeita aos Vinhos estrangeiros doces e de sobremeza, determinam as
disposi¢oes executivas do Comselho federal, as quaes teem imdubitavelmente
a mesma forga ledal que os paragraphos da lei, que devem ser considerados
como Vinhos aquelles productos q‘e conresponiim & dispesicies legaes
vigentes nos seus respectivos paizes de origem. As excepcles a esta redra
foram taxativamente indicadas. A prohibi¢io de abafar vinhos ou mostos pelo
addicionamento de alcool nio se encontra, porém, entre essas excepgdes.
Néo resta pois para mim a mener duvida gue também segundo a lei vigente
s vinhos doces estrangeiros fabricades conforme indiquei, devemm ser conside-
rades eemo vinhes ao serem importades Aa Alemanha. E ro mesme sentide,
iste &, ne sentide de gue 6s Vinhe* doees, eujos mestes foram abafades pele
addieienamentd de aleoel, devem ser eonsiderades eome viAhes, se prefih-
ciaram diverses eengresses internaciones, entre outres 65 da Cruz Branea
em Genebra e Paris, gue sie de espeeial impertaueia para o eemmereid des
generes alimentieios. A Alemanha nde se fez representar effieialmente ness
tes €BNQresses, mas se 6 GOVRrhe alemdd qu z assih Feservar a sWa liber=
dade de aegde, nde & isse metive para esesnder a eabe¢a ha areia eeme 8
avestruz, pergque a Alemanha & Uma Racae expertadera de primeira ordem &
preeisa de manter beas relaedes esm 83 seus elientes & amiges:

Permiitii-me ainda que diga algumas palavras sobre a decisfo da assem-
bleia de Landshut, segundo a qual um vinho doce deve conter pelo menos
seis grammas por 100 cc. em alcool da propria fermentagiio. No anno pas-
sado consideraram alguns dos collegas esta exigencia como muito moderada
e de natureza a ndo causar prejuizos a mimguém.

Os seus sentimentos sio muito philantropices mas a verdade é que néds
ndo podemos fabricar gderopigas e moscateis sendo pelo processo do abafa-
mento do mosto. O addicionamento de assucar e o emprego de uvas passas
ndo sédo permittidos em Portugal. Se nés tivermos de sacrificar dez a doze
drammas de assucar para obter seis grammas de alcool produzido pela fer-
mentagéo do mosto, o resultado serd o Vimho nio ficar tdo doce como o com-
prador deste producto deseja e esta habituado a recebell-o. @ casamento da
dogura feminina com o ardor masculino néo pode attinglir-se sené@o pelo nosso
processo’

E agdora, meus senhores, a que elevado ponto de Vista obedeceram os com-
dressistas de Landshut na sua decisdo? O vinho com seis grammas de fer-
mentagéo é porventura mais puro, mais apetitoso, mais saudavel, mais hy-
gienico? Nenhum de nés, creio eu, podera affimmil-o. Estdao acaso em jogo
os legitimos interesses da viticultura alema ou trata-se sequer de protegder
interesses economicos de concorrentes privelegiados? Nao me parece. Creio
apenas que naquella deciséo se encontra uma boa parte de doutrinarismo.
Edifficoir-se sobre a base da definicdo notoriamente insufficiente do paragra-
pho L* uma especie de deus Baal, com seis grammas de alcool, e pretende-
se agora gue as outras nagdes rendam também preito a este novo deus.

13
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Infelizmen'e ndo consegui com estas explicagdes convencer
os collegas alemaes. Dos que na reunido de Wiirzburgo se
tinham pronunciado abertamente em favor da admissao dos Vinhos
abafados, nenhum estava presente em Breslau. Apenas o sr. DR.
LABAXD, director do Laboratorio da fiscalisa¢do dos vinhos d'iim-
porta¢do de Bremen, que assistiu 4 reunido na qualidade de hos-
pede, defendeu calorosamente a opinido que os Vimhos abafados
em face da ultima lei alema dos vinhos e dos regulamentos de
execucdo ndo podiam ser classificados sendo como verdadeiros
vinhos, aos quaes a entrada e a circulagdo no territorio alemio
nao podiam ser recusedas. Baseandin-se na estatistica das amos-
tras analysadas no Laboratorio de Bremen provou que, em oppesii-
Gao aos dados apresentados no anno anterior pelo PROF. LENDRICH,
de Hamburgo, a percentagem dos Vimhos abafados néo tinha sido
tdo infima como se julgava, orgando, pelo contrario, por cerca
de 30 % da totalidade dos vinhos importados em Bremen'. O
sr. DR. LABAXD insistiu também circumstanciadamente na diffi-
culdade de determinar com rigor a quantidade de alcool prove-
niente da fermentacéo propria. Como & sabido, esta quantidade
é calculada pela percentagem do vinho em glycerina sobre a ba-
se da supposicho de gue a 6 partes de glycerina correspondem
100 partes de alcool. Oxa adoptaidin-se mesmo esta base como
certa esbafra-se com a difficuldade de determinar com rigoF o teor
em glycerina, difficuldade gue, como todos os analystas sabem,
é especialmente grande nos vinhos doces. Apesar do energice
apoio gue encontrei no sr. DR. LABAXD, a proposta do sr. DR.

! Esia diverdencia nas estatisticas de Hamburgo e de Bremen explica-se
muito naturalmente pelo facto de que os interessados ficaram sabendo em
pouco prazo, que a importagdo dos vinhos abafados encontrava difficulda-
des em Hamburgo, mas ndo em Bremen. A corrente de importagéo dirigiur-se
entdo immediatamente para este ultimo porto, em prejuizo de Hamburgo. Pas-
sados poucos mezes o Colllegio Medico de Hamburgo, estancia superior ao
Instituto de Hygiene, pronundiini-Se em sentido contrario ao parecer d'este
Instituto, auctorisando, portsnto, a importagéo dos vinhes abafados.
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QruxHT, perfilhada pelo Directorio da Associagdo, foi acceita
com todos os Vetos contra o meu '.

Em conformidade com a disposigao basilar acima exarada a as-
sembléa acceitou também, entre as formulas de interpretagio das
analyses, o limite minimo de 0,36 gr. de glycerina para os vinhos
alcoolisados como indicativos de que 6 gr. pelo menos de alcool
existente eram provenientes da fermentagdo propria. Por descar-
gda de consciéncia levantei também o meu protesto contra esta
balisa, mas, infelizmente, sem resultado pratizo-

Em primeira leitura, pois, a Associagdo dos chimicos alemas
de substancias alimentares pronunciou-se contra o reconheci-
mento dos Vimhos abafados como Vimhos verdadeiros e portanto
em sentido desfavoravel para a nossa industria vinicola. Como
no principio disse, este voto carece da confirmagdo em segunda
leitura, sendo, alids, de suppdr, que a attitude da Associagéo per-
maneca a mesma, a néo ser que se déem factos que obriguem a
Associagéo ou os seus membros a reconsiderarem. Taes factos
podem dar-se. A questdo toda, néo deve esquecar-se, ndo é tanto
uma questdo de chimica, de technica, de hydiene ou de moral
commercial, mas principalmente uma questido de interpretagéo de
leis, devendo portanto ser resolvida em ultima instancia pelos fo-
ros juridicos.

A decisdo que o Supremo Tribunal de Wiinzburgo tinha dado
no caso do vinho de Samos, a que me referi na minha commumii-
cacdo de 50 de janeiro, era baseada ainda na peniltima lei ake-
ma de vinhos, porque a perseguicdo da supposta contravencio
tinha sido comegada antes da entrada em Vigor da ultima lei de
9 de abril de 1909,

Embora ndo haja differenca das duas leis com respeito & de-
finicdo fundamental da palavra «vinho>, sempre pode haver duwi-
da, como o PROF. ERESEXIUS frisou em Wiirzburgo, se o que era
permittido pela antiga lei, também se podia praticar sob o regime
da lei no\a

Comstta-nos que os circulos commerciaes interessados provoca-
ram ja a instauracdo d'um processo que seduird por todas as ins-

+ O sr. DR. LABANH, como hospede, ndo tinha o direito de votar,
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ancias até ao Supremo Tribunal do Império, em Leipzig, para
d’este modo se conseguir uma decisdo judicialmente valida para
todo o império alemdo.

O que se torna conveniente e necessario é o esclarecer-se a
opinido publica na Alemanha e especialmente a dos circulos tha-
mados a intervir no pleito sobre todos os lados da questdo. O
que eu puder fazer n'este sentido, na imprensa technica em que
tenho palavra, em relagdo aos Vimhos abafados portuguezes, n3o
deixara de ser feito.

20
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Sobre as analyses de aguas mineraes

POR

Huco MasTBAUM

Numa communicacdo que o sr. Prof. OHARLES LEPIERRE fez
com o costumado brilhantismo 4 nossa Sociedade, na sessdo de
25 d'abrii, sobre as analyses das aguas minero-medicinaes, o
nosso illustre consocio tratou da questdo sob os pontos de vista:
da unidade a que as analyses se deviam referir, da forma de
exprimir os resultados e, finalmente, da variabilidade de com-
posicéo das aguas mineraes, exemplifiicantiio-a pelas analyses de
varias aguas minero-medicinaes portuguezas. Tomei a liberdade
de fazer na propria sessdo algumas ligeiras observagdes a res-
peito das ideias apresentadas pelo illustre collega, mas como o
assumpto parece de molde a merecer uma exposi¢do mais ampla
desejo tratal-o agora mais detidamente.

. Com respeito 4 unidade a que as analyses das aguas mime-
raes se devem referir, o sr. LEPIERRE prefere o litro ao kilo
por causa da difficuldade de determinar com rigor a densidade
das aguas, especialmente das dazo-carbonicas e por ser mais
commodo e rapido medir a agua do que pesa-la. A este ultimo
respeito concordo plenamente com o meu illustre collega. E' tam-
bém, em geral, indifferente para o rigor das analyses, a agua ser
medida ou pesada, a ndo ser para a determinacdo dos compm-
nentes principaes das aguas de concentracdo elevada, por exemn-
plo das fortemente salinas, em que todos os auctores recommem-
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dam justamente a pesagem. A difficuldade, porém, de determinar
a densidade das aguas parece-me um pouco exaderada. Mesmo
nas aguas gazo-carbonicas aquella difficuldade nio é muito maior
do que, em deral, a medicdo ou pesagem das porgdes destinadas
ao doseamento dos differentes componemtes e uma differencga
mesmo d'algumas unidades na quarta decimal ndo modifica pratii-
camente os resultados dos cdlculos.

Em abono do kilo como unidade pode-se allegar que a indica-
¢d0 d'um volume reclama sempre a definicdo pela temperatura,
ao passo que esta n3o influe no peso. Na essencia, porém, deve
dizer se que é indifferente se se escolhe como unidade o lilro ou
o kilo ; o que seria importante é que, para facilitar a comparagio
das analyses entre si, os chimicos acceitassem quer uma, quer
outra, mas fodos a mesma. A Commissao d'Amalyses, instituida
pelos Comgiressos internacionaes de chimica applicada, no seu
relatério ao Comgresso de Londres, em 1909, adoptou o kilo
mas na «Confferencia Internacional para o estudo dos meios pro-
prios para se conseguir a Unificacdo dos methodos d'amalyse das
substancias alimentares» resolvew-se sob o n.® 6'F: «que para os
productos que se medem pelo volume, os resultados das analyses
devem ser expressos em grammas ou milligrammas por litro,
g/L ou mg L, podendo, alids os resultados ser apresentados por
outra forma». Ora sendo, sem duvida, costume, medir as aguas
mineraes pelo volume, parece que a unidade a adoptar para estas
analyses, segundo a Conferencia Internacional, devia ser o litro.
Seria talvez conveniente que esta questio fosse tratada no pro-
ximo Congresso Internacional de Hydrologia, em Madrid.

Il. A exposicdo do sr. LEPIEKRE relativa ao modo de apme-
sentar os resultados das analyses, embora ndo tenha o attractivo
da novidade, é tudo quanto ha de mais justo e correcto. Eu
proprio tratei a questdo circumstanciadamente e no mesmo sentii-
do do iilustre collega na communicacdo que fiz 4 nossa Sociedta-
de, em 26 de julho de 1912, propondo a catalogacdo das aguas
minero-medicinaes portuguezas®,

t Comptes-rendus do Congresso, tom. I, p. 192.
~ Rev. de Chimitea pura e applicada, tom. $ (1912), p. 20.
¥ Rev. de Chimicea paea e appticedala, tom. 8 (1912), p. 242.
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Pode-se dizer que entre os chimiuss que se occupam d'estes
assumptos raros sdo aqueiles que ndo definam nitidamente as
suas indicagdes pelo acompanhamemto das formulas e que néo'
apresentem os seus resultados por um modo mais ou menos pa-
recido ao proposto pelos srs. HINTZ ¢ GRUENHUT?, dando uma
tabella dos componentes simples (cationtes e aniontes) e outra dos
suppostos componentes immediatos, calculados segundo certas
regras. Os resultados expressos em iontes s#o expecialmente
proprios para comparagdes, pois gue s&0 pouco mais que a sim-
ples expressdo dos factos observados?®, sem intervenglio de teo-
rlas de combinaclo e de calculos sobre estas baseados. Infeliz-
fmente muitos geologos e medicos-hydrologistias servein-se ainda
de preferencia das tabellas dos componentes suppostos immediar
tos, 0 gue nédo raro da origem a mal-entendidos e apreciacdes ef-
fadas. Das empresas das aguas mineraes deve-se dizer, gue sem
se importarem com formulas ou outras definigdes exactas, dao,
em geral, a preferencia aes numeros gue sejam mais elevades,
para nes prospectes e reclamos poderem provar gue a Sua agua
é mais riea gue a d'Um oOu oulro concorrente. Ha até empresas
gue nde hesitam em intreduziF aditamentos oy melhoramentos nas
analyses, censervande, alias, nes retules ey prespeetos, a assiy-
Ratura de aueter da analyse, gue assim pareee 4Ss vezes eobfir
€6 6 §8u neme verdadeires disparates. Sera talvez eenveniente
gue a nessa Seeciedade Se oceupe d'este assumpte, deliberande
§8bre es meies para impedir efficazmente faes abuses:

Ill. A variabilidade de composicio de muitas aguas minero-
medicinaes é um facto incontestavel e de ha muito conhecido.

L. DE LAUNAY, no seu classico tratado sobre as aguas themmo-
mineraes® dedica ao assumpto um capitulo especial, dando a
theoria do phenomeno. Incontestavelmente os novos exemplos

t Conf. Rev. de Chimiza pura e appiteada, tom. 8 (1912, p. 277.

2 Dependem, é verdade, dos valores dos pesos atomicos que serviram
para o calculo dos factores analyticos, mas as differencas d'ahi resultantes
podem conside ar-se como nullas. Em todo o caso & conveniente enunciar nas
tabellas dos iontes os pesos atomicos usados, como eu costumo fazer.

§ Recherche, captage et amenagemen! des sources themmo-miieies,
1899, p. 147.
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que o sr. LEPIERRE juntou da sua pratica aos j4 conhecidos — mes-
mo em aguas portuguezas ' — s&o muiito interessantes e valiosos.
Mas parece-me que nem todos os casos que o sr. LEPIERRE
apresenta podem ser considerados como pertencemtes & ordem dos
phenomenos que fazem o objecto do seu estudo. Estio evidem-
temente n’este caso as variacdes constatadas na alcalinidade da
Fonte de Vidago, variacbes, alids, que o proprio collega attribue
& mistura com aguas de chuva ou meteoricas.

Pelo estudo comparativo que o sr. LEPIERRE faz entre a sua
analyse de 1912 e as duas de LOURENGO de 1864-65 e de 1870,
Vé-se que a verdadeira agua de Vidago n.® 1 apresenta na sua
composi¢cdo uma notavel constancia.

© componente principal, o bicarbonato de sodio, que na L?*
analyse de LOURENGO (1864-65) figura com 4,7598 dgr. de bicar-
bonato dito anhydro, por litro, passou a 4,652 ¢gr. na 2.* analyse
(1870), ao passo que o sr. LEPIERRE, em 1912, encontrou 4,755
dr. de bicarbonato dito anhydro por litro.

A maior differenca, que é a de 0,1078 dr. entre a primeira e
sedunda analyse de LOURENCO, corresponde a 2,2 Y%.. Comparam-
do a alcalinidade total da agua colhida em 1912 com a alcaliimi-
dade calculada sobre a analyse de LOURENGO de 1870, o sr. LE-
PIERRE observa um numero um pouco maior na analyse moder-
na, declarando com toda a lealdade, «que convém nio exagerar
o valor d'esta differenca, que chega apenas a 3%w».. Se o sr. LE-
PIERRE tivesse comparado a analyse de 1912 com a de LOURENGO
de 1864-65, a differenca na alcalinidade teria sido nulla ou pouco
mais.

A verdadeira agua de Vidago N.° 1, mostrau-se, pois, em tres
analyses realisadas dentro do praso de 47 annos d'uma notavel
constancia. As enormes depressdes da alcalinidade total, verifi-
cadas especialmente em 23 de novembro de 1912 (72 c.? 4s 10
horas da manha, 64%3,5 4 1 hora da tarde, 71¢3,2 as 9 horas da
noi‘e) e nos dias seguintes em menor propor¢do, s3o evidente-

! U d'estes é o da Fonte Campilho, de Vidago. FERRIGHRA DA SiLVA,
analysando esta agua em 189S e comparando os resultados com os da analyse
feita por SAXTOS E SHLWA, em 1883, encontrou o acido sulfurico 4,5 vezes
mais elevado e o residuo total e a alcalinidade bastante reduzidos.
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mente devidas & entrada directa de agua de chuva, motivada pela
deficiencia de captagdo, como o proprio coilega indica. Taes
alteragcdes de composicdo de aguas mineraes, devidas simples-
mente a manifestos defeitos de captacéo e & falta de resguardo
contra as aguas meteoricas, sdo factos anormais gque néo podem
ser postos em parallelo com as modificagdes por assim dizer
naturaes, que muitas aguas minero-medicinaes experimentam pe-
riodicamente ou com o decurso do tempo.

Nao sera fora de proposito lembrar também que as alteragdes
vastas e abruptas da ordem das verificadas na agua de Vidago no
inverno de 1912, devem necessariamente mudar o effeito physio-
logico e therapeutico da agua, sendo alem d'isso certo que uma
agua que tdo directamente recebe as enxurradas da agua de
chuva, ndo pode ficar bacteriologicamente pura.

— e

Seccio de minas
Mez de Junho

I —Editos de descobridor legal

Esttmhaio. — Antomio Franco. Mina da Fonte do Jerémimo, freg. e conc.
de Belmonte, distr. de Castelo Branco. 14 de Junho de 1915.

O mesmo. Mina da Quinta das Lamas, freg. de S. Gongalo, conc. e distr.
da Guarda. 24 de Junho de 1913,

Uraniido. — Henry Burmay & C.* Mima da Urgeirica, freg. de Camas de
Senhoriimm, conc. de Nelas, distr. de Viseu. 11 de Junho de 1915.

Voiframitio. — Henrique Gomgalves. Mimas de Lampires e da Ribeira da
Nave, freg. de Peroviseu, conc. de Funddo, distr. de Castello Bramco. 4 de
Junho de 1913.

Manuel da Silva Gaio e Antonio Franco. Mina do Veita de Pousadelas,
freg. do Covelo de Paivd, conc. de S. Pedro do Sui, distr. de Viseu. 5 de
Junho de 1915.

Luiz Lopes Valente e Vitor Daufinet. Mina da Tapada de Eoxes, fred:
de Ervedosa, conc. de Pinhel, distr. da Guarda. 6 de Junhe de 1913.

Gustave Thomis. Mina da Tapada das Pias, freg. de Baragal, cone. de
Salbuggall, distr. da Guarda. 9 de Junho de 1913,

Antonio Erance. Minasde Veias e da Riibeira do Salgueire, ambas na freg:
de Salgueiro, e da Mata, freg. de Capinha, todas ne cene. de Fundge, disty.
de Castelo Branco. 15 de Junho de 1915.



Secgato de miings 221

11 — Adjudicag@es de minas

Cobvee. — Erancisco Mamuel Valente. Mina de Aparis, freg. e conc. de
Barrancos, distr. de Beja. D. do (Jov. 19 de junho de 1913.

Johm Wiittaker. Minas de Caie ros e Comceicdio, freg. e conc. de Barran-
cos, distr. de Beja. D. do Gov. 19 de jumho de 1915.

111 —Concessdes dia propriedade die mimes

Cobvee. — Sociedade J. Caldas, Limitada. Mina da Herdade do Montinho,
freg. da Tourega, conc. e distr. de Evora. D. do Gov. 19 de Junho de 1915.

Estanhbo. — José Augusto Dias Filho & C.*. Mimas do Vale da Formiga
e do Montesinho, freg. da Franca, conc. e distr. de Bragan¢a. D. do Gov. 19
de Jumho de 1915,

Farro. — D. José Fernandes de la Poza. Minas de Cassemes Nos. 1 e 2,
freg. de Sases, conc. de Penacova, distr. de Coimbra. D. do Gov. 20 de
Junho de 1915,

Uraniso. — James Framcis Shearer. Mina da Péla (Tapada Gramde), freg.
de Arrifama, conc. e distr. da Guarda. D. do Gov. 20 de Jumho de 1913,

IV — Transmiss?a® da propriedade

Aguass mimaoe-medibicimses. - Agua Salus, freg. de Owra, conc. de Cha-
ves, distr. de Villa Rial, para Bastos Azeredo & C.*, Empreza das Aguas
Alcalinas. D. do Gov. 14 de Jumho de 1913.

Aguas de Bemsaude, freg. e conc. de Villa Flor, distr. de Braganga, para
a Companhia das Aguas de Bemsaude. D. do Gov. 14 de junho de 1913,

Churbbo. — Mina do Vate do Térno, freg. de Almofala, conc. de Figueira
de Castelo Rodrigo, distr. da Guarda, para a Sociedade Hispano Lusitana.
D. do Govw. 19 de Junho de 1913.

Colbee, — Mima da Herdade do Sobral, freg. de S. Bento de Pomares,
conc. e distr. de Evora, para Manuel Vicente da Graga Zagalo. D. do Gov.
14 de Jumho de 1915.

V —Perda de direitos a concessio

Cciee. — Antonio Rodrigues Borralhe. Mina da Herdade de Eornilhos,
freg. de N. Senhora das Canilsiies, conc. de Mourfio, distr. de Evora. D. do
Gov. 21 de Junho de 1915.

José Rodrigues Tocha. Mina da Herdade do Bogalho, freg. de §. Braz
dos Matos, conc. de Alandroal, distr. de Evora. D. do Gov. 21 de Junho de
1913,
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Seccgéo de patentes

Patentes de invencio concedidas em Portugal,
em Junho de 19153,
referentes a industrias quimicas (')

N.° 8640, em 13 de junho de 1913, a Albert Louis Camille
Nodo), residente em Bordéus, para: «Processo de tratamento
electrico da cellulose».

Veja Revista de Chimitza Pava e Applicaztdg, 9.° anno, N.° 2, Pag. 57.

N.” 8644, em 13 de junho de 1913, a Jules Blondel e Alexis
Chopin, residentes em Paris, para: «Processo para fabricar cha-
pas photographicas, pelliculas ou fitas cinematographicas, papeis
pelliculaveis e outros productos analogos, nio inflammaveiss.

ldem, n.° 2, pag. 58.
N.° 8645, em 13 de junho de 1913, a Paul 8cholz. residente

em Bergen, Noruega, para: «Processo e apparelho para o trata-
mento de carnes, peixe, etc., para a produc¢do de conservas».

Idem, n.° 2, pag. 58.

N.° 8647, em 24 de Junho de 1913, a ). da Silva Serrano,
residente em Lisboa, para: «Carvio artificial».

Idem, n.° 2, pag. 60.

N.° 8648, em 13 de Junho de 1913, 4 Techne-Chemical Labo-
ratories, Limited, com séde em Londres, para: «Aperfeicoamen-
tos no processo de execuclo das reaccdes catalyticas, e mais
especialmente na transformagio dos acidos gordos nédo saturados
e dos seus glyceridos em substancias safuradas».

Idem, n.° 2, pag. 60.

! Esta lista foi fornecida pelo agente official de patentes J. A. da Cunha
Pereira, R. dos Capelllistas, 178, 1.", Lisboa.



N.® 8662, em 13 de Junho de 1913, a Joseph Schwing, resi-
dente em Bischheim i/ Eis., Allemanha, para: «Apparelho trasfe-
gador»,

Idem, n.° 2, pag. 60.

N.° 8653, em 13 de Jumho de 1913, a Eugenio Golorons y Cal-

Jol, residente em Barcelona, Hespanha, para: «Processo e appa-
relhos para a injeccdo de madeiras».

Idem, n.° 2, pag. 61.

N.° 8662, em 24 de jumho de 1913, a Vitor da Brugada Vila,
residente em Londres, Inglaterra e Louis Ernest Dotesio, residente
em Bilbao, Hespanha, para: «Processo para a fabricacdo de leite
séco em po».

Idem, N.» 3, pag. LLL.

N.° 8668, em 24 de jumho de 1913, a Vitor da Brugada Vila,
residente em Londres, Inglaterra e Louis Ernest Dotesio, residente
em Bilbao, Hespanha, para: «Processo para a fabricacio do leite
condensado applicavel egualmente 4 condensagio das solucbes ou
infusbes de cacau, café, cha e de outras substancias aromaticas
ou nutritivas».

Idem, n." 5, pag. 1l1.
Digerdo do Govermo n." 161, de 12 de Julho de 1915

Patentes de invenc¢io, solicitadas em Portugal,
em Junho de 1913,

referentes a industrias quimicas
N.° 8:788.

Francisco Fernandes de Oliveira, portugués, residente em Lisboa,
para: «Processo de fabrico do nitrato de potassio, em peque-

t D'esta data comega a contar-se o praso de 3 mezes para a imterposiciio
do recurso para o Tribumal do Commercio de Lisboa de quem se julgue pre-
judicado pela concessfo d'estas patentes.
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rios cristais prisméaticos, com aproveitamento do cloreto de

sédio?.

«Processo de fabrico do nitrato de potassio, em pequenos cristais pris-
maticos, com aproveitamento do cloreto de sédio, caracterizado, pela disso-
lugéo do nitrato de sddio e seu aquecimento, e pelo adicionomento do cloreto
de potdssio, bem como pelo modo de etectuar a cristalizagdo em pequenos
prismas, e de produzir por evaporagio todo o nitrato de potassio e cloreto
de sédio, em dissolugédo nas dguas de lavagem e outras».

N.® 8:791.

Aires Baptista & C.?, residentes em Lisboa, para: «Novo apare-
lho destilador de liguidos».

«Aparelho destilador de liquidos, caracterizado por um corpo cilindrico,
contendo interiormente um cone com uma tormeira no vértice; e por duas
torneiras para a entrada e saida do liquido destilado; e, finalmente, por uni
depésito destinado ao liquido a destilar, e por uma calha onde éle se liquifaz

depois de transformado em vapor».
Darrgo do Govermm, n.° 156, 7 de julho de 1915 !.

N.? 8:797.

Heitor Luciano de Almeida, portugués, residente no Beato, para:
«Processo de fabrico duma nova tinta».
«Hhomsssso dée fadimionn ddunaa nooraa t tirt e caraat e zzatin predéa coonbb inagden dee
protéxido de célcio, com uma dissolugdo de gordura vegetal e resina, e um
corante animal».

N.® 8:798.

Samuel Goldreich, director da Joint Stock Compamies, residente
em Londres, para : «Aperfeicoamemtos em processos e maquii-
nas para facilitar a eliminacdo da casca das videiras Landolfia
e doutras espécies de plantas que produzem borracha, de
partes que sdo ndo-lactiferas».

dl.* Um processo para facilitar a eliminagio de casca lactifera de partes
que s#o nio-lactiferas, que consiste em triturar levemente partes externas da

f De todas as datas com a chamada 1. se comecga a contar o praso de tres
mezes para a apresentaco na Reparticio da Propriedade Industrial das recia-
magdes de quem se julgue prejudicado pela concesséio destas patentes.
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casca sem a comprimir materialmente & em subsequentemente comprimir as
partes restantes sem as triturar».

Seguem mais 8 reivindica¢des relativas aos maquimismoes empregados para
a execugdo do processo.

N.° 8:801.

Louis Frederick Builot, subdito britdnico, agente, residente em
Sydney, Nova Galles do Sul, Austrilia, para: «Processo e
aparelho aperfeicoados para a conservacdo de substincias
alimenticias, tais como carne, peixe, aves, caca e analogas».

«1.® Processo para a conservacdo de substimcias alimenticias, tais como,
carne, peixe, ovos, caca e andlogas, por meio de fumigagdo com uma compo-
si¢do que contém enxofre e Gleos antisépticos, e de preferémcia a composi¢éo
que se descreve, dentro duma camara herméticamente fechada, caracterizado
pelo facto de o tratamento de fumigac@o ser seduido por um tratamento com
cloro gasosw;

2.* Processo como se reivindica na L. reivindicagde, em que a substancia
para fumigac@io consiste em carvdo de madeira, casca de acécia «golden
wattle», salitre, enxofre, extracto de eucalipto, e de 6leo de canela, caracte-
rizado pelo facto de se tomarem os primeiros trés ingrediemtes no estado
dranuloso, e de se adicionarem os liquidos a mistura dos indgredientes sélidos,
depois destes completamente misturados».

Seguem mais 3 reivindicacdes com pormenores do processo.

Digrgo do Goveynm, n."* 163, 15 de Julho de 1915

N.° 8:810.

Vincent Valles, engenheiro, residente em Bruxelas, para: «Pro-
cesso para a confeccdo duma cola liquida quimico-vegdetal
impulrescivelh.

«1.* Processo para a confec¢do duma cola quimico-vegdetal imputrescivel
caracterizada por:

ay Se dissolver em 100 litros de 4gua cerca de 20 por cento de fécula,
dextrina branca cerca de 5 por cento, alamen cérca de 2 por cento, amido
cérca de 10 por cento, borax cérca de 2 por cento, gelatina cérca de 2 por
cento, farinha de trigo cérca de 5 por cento, goma arabica cérca de 2 por
cento, essencia de wintergreem cérca de ! 5 prur canto, Fdidio dienidiricn ainaa
de 2 por cento.

h: Se proceder primeiro a dissolugdo do alumem, da fécula, da dextrina,
da gelatina, do borax, da farinha de trigo, da esséncia de wintergreem, do
acido cloridrico e da goma ardbica em 100 litros de agua fria e se levar esta
mistura a ebuligdo durante um tempo determinado, juntando depois a esta
mistura amido préviamente dissolvido em 4gua a uma temperatura apropriadas.

Diarido do Govermg, n.° 169, 22 de Julho de 1915
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N.° 8:817.

Sociedarl Ibérica dei Azoe. com sede em Madrid, Espanha, para:
«Aperfeicoamentos nos processos para obter reaccbes quiimii-
cas nos gases pelo emprégo de arcos eléctricos».

«t18 Um processo para obter reaccdes de gases por meio do arco eléctrico
caracterizadoe por se introduzir na zona de reaccio do forno uma mistura de
gases propicia para a desejada reaccdo dos gases, ou que se produz na pré-
pria zona ao misturar-se com outros gases a ela conduzida, emquanto se
introduz fora da zona de reacgfio e separadamente da mistura anterior, outro
das ou outra mistura de gases, menos favoravel ao objecto mas mais facil de
obter;

2.* Uma maneira de execugdio do processo reivindicado em 1 para se
obterem 6xidos de nitrogénio, caracterizada pela condugdo, na zona de reac-
¢8o de oxigénio puro, ou duma mistura de nitrogénio e oxigénio, rica em oxi-
génio e a introdugdo do ar atmosférico na parte exterior da dita zoma;

5.° Uma maneira de levar a prética o processo reivindicado em e 2
caracterizada pelo emprédgo dum arco grande, estavel e luminoso, que arde
dentro dum tubo ao qual se conduzem os gases de que se quere fazer a
reac¢do, principalmente na direcgdo do eixo longditudinal emquanto que os
dases externos ou circundantes se introduzem ao longo das paredes do tubo
com movimento helicoidal ou de redemoinhos»,

N.° 8:818.

Sociedad Ibérica del Azoe, com sede em Madrid, Espanha, para:
«Processo para obter um difosfato de cal ndo pulverulento que
contenha elementos fertiilizantes».

«l. Um processo para obter um adubo que contenha difosfate de €al em
condicdes de extrema divisdo e desprovido de po, que se distingue per se
evaporar até a solidificacdo uma solucgdo de nitrato de cal que eontenha, em
suspensio, difosfato de caill;

2." Um processo para efectuar o mencionado na reivindicagéo 1, que €6i-
siste em evaporar em um aparelho para o vacuo, até a solidificagdo, uma
solucgdo de nitrato de cal com difosfato calcico em suspensdo, obtida esta per
meio da dissolugio de fosfato, bruto ou natural, em acido nitrico e depeis a
precipitagio da mesma por meio da adicio de cal».

N.” 8:821.

Whole Mineral Oil Products (1910) Limited, sociedade anénima
inglesa, com sede em 4 e 5, Norfolk Street, Strand, Londres,
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Inglaterra, para: «Aperfeicoamentos em petréleo e em outros
6leos hidrocarbonetos».

«1." Processo para o tratamento de 6leos da natureza que se descreve,
que consiste em adicionar ao 6leo uma solugédo alcalina contendo sais alcalli-
nos e uma substancia saponédcea vedetal, com ou sem iodetos € com ou sem
acido sulfiirico;

2.° Um processo em harmonia com a primeira reivindicac8o, em que se
adicionam os sais alcalinos e os iodetos no estado de mucilagem preparada
com sargacos».

Seguem mais 6 reivindica¢des com pormenores do processo.

N.° 8:825,

Nobel’s Explosives Company, Limited, fabricantes, residentes em
Glasgow, Escocia, para: «Aperfeicoamentos em explosivos».

«1.* Processo para dar estabilidade aos explosivos balisticos gelatinados.
contendo um ou mais éteres nitricos, tais como nitrocelulose ou nitroglicerina,
que consiste em encorporar neles uma ou mais substancias ndo voléateis, com-
tendo um radical aromatico suceptivel de se nitrar facilmente pelos produtos
da decomposicéo do éter nitrico, produzindo uma ou mais substéancias que
ndo exercem acg¢do prejudicial sobre os éteres nitricos, sefido sobretudo a
substéncia, ou as substancias que se empregam, susceptivas de ficarem reti-
das homogéneamente no explosivo, em,quantidiade suficiente para uma estabii-
lidade efiicaz;

2.* Processo para dar estabilidade aos explosivos balisticos gelatinados,
contendo um ou mais éteres nitricos, tais como nitrocelulose ou nitroglicerina,
que consiste em encorporar neles um ou mais éteres simples ou compostos,
contendo um ou mais radicais aromaticos;

5. Processo para dar estabilidade aos explosives gelatinados, contendo
um ou mais éteres nitricos, tais como nitrocelulose ou nitroglicerina, que com-
siste em encorporar neles uma ou mais substémcias da classe Nif, — CCODOR,
em que A*é um radical alcodlico ou aroméatico, e em que um ou ambos os
atomos de hidrogénio do grupo XH/, estd ou estdo substituidos por um radical
que, como no caso de R, pode ser alcodlico ou aroméatico, uma vez que o
composto contenha pelo menos um radical aromatico, guer em R, guer em
substitui¢do de qualquer dos 4dtomos do grupo N,

4.* Processo para dar estabilidade aos explosivos balisticos gelatinados,
contendo um ou mais éteres nitrices, tais como nitrocelullose ou nitraglicerina,
HH% EBH%E% et EHEHFBBFQF neles Hm 84 mats derivades da firea (“?)O‘Q!”‘f%m

iL g omos ﬂgro énio se acham subsE EUL os or radicals, um
omos e emo 5é gcham supsti or radicais, um

allgh f’e,o menog; & Hm ra%ncall aromaﬁco
5.* Processo para dar estabilidade aos explosivos balisticos gelatinados,
contendo um ou mais éteres nitricos, tais como nitrocelulose ou nitroglicerina,
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que conmsiste ein encorporar neles uma ou mais anilidas ou seus derivades, do
tipo R— CONV,, em que um dos 4tomos de hidrogénio do grupo Niff., se
acha substituido por um radical aromatico, ou seus homologos, ou derivados
deles, e em que o segundo dtomo de hidrogénio pode ser substituido por um
radical dordo ou aromético ;

6.* Explosivo balistico gelatinado, estabilizado pelo adicionamento duma
ou mais substamcias como se menciona na L° reivindicagio;

7. Explosivo balistico gelatinado, contendo um ou mais éteres nitrices,
tais como nitrocelulose ou nitroglicerina, e uma ou mais de quaisquer das
substincias da classe especificada em qualquer das reivindicagdes 3.\ 4.*
ou 5.4,

Didtivo do Goverrop, n.” 1l, 24 de Julho de 1915

= A=

Variedades

Magnesio (Aoido sobre os solubss salimey) ! —I). ToMmmAasl, ja faile-
cido, fazendo reagir o magnésio sobre alguns solutos salinos obteve os se-
duintes resultados, de que nos communicou conhecimeni®:

Chiloeeéo de sodiio — Hydrato de magnésio e hydrogenio. Oixtagm-se 08
mesmos productos com os chloretos de potassio e de lithio.

Chiloreedo dammeniuiio --Chloreto duplo dammenio e de magnesio e hydro=
genio.

Chireedo cagridoo — Ciiiloreto cuproso, oxychloreto de cobre, chioreto de
magnésio e hydrogenio, mas ndo cobre metallico.

Chilreeéo de cathiio —Oxychioreto de cadmio, chloreto de magnesio,
cadmio metallico e hydrogenio.

Chitreedo de cobatdéo —Hydrato de cobalto, chloreto de magnésio e hy-
drogenio.

Chilsreeto de chhurobo — Oxychiloreto de chumbo, chloreto de magnésio,
chumbo metallico e hydrogenio.

Chilsreeto mereniaeo — Chilloreto mercuroso, oxydo de mercirio, chloreto
de magnésio e hydrogenio.

Chibreedo flarmoo — Hydrato férrico, oxychloreto ferrico, hydrogenio e
chloreto de magnésio.

Chitreedo ciwrmioo — Hydrato de chromio, chloreto de magneésio e hy-
drogenio.

Chifoegty de piktiiaa — Platina metallica, hydrato de magnésio, chloreto
de magnésio e hydrogenio. Mesma reacg¢do com o chloreto d ouro.

' Ver tambem o Awledin ite da Sneieve Chimtiipae dlj Hariéy, 1808), p. 885 : e Traiise deran=
troathimeic, por B. TuiommASI, p. 186, etc., ete.



